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/\ BaxHu yKa3aHuA 3a 6esonacHocCT

BHMMaTenHo npoyeteTe ToBa PbKOBOACTBO.
Camo Torasa MoXeTe [a u3nona3sare ypeaa
cn 6e3onacHo 1 nNpasuIHO. PbkoBOACTBOTO
3a ynoTtpeda 1 MOHTaX [a ce CbhxpaHABa 3a
no-kbcHa ynotpeba wnn 3a cneasatliuns
COOCTBEHUIK.

Toan ypen e npeaHasHayeH camo 3a
BrpaxaaHe. Cnassaiite cneumaiHoTo
PBKOBOACTBO 3a MOHTAaX.

MpoBepeTe ypeaa cnen pasonakoBaHeTo.
Mpu TpaHCNopTHA LWeTa He CBbP3BanTe KbM
Mpexara.

CaMo onpaBOMOLLEH cneumnanmucT Moxe Ja
CBbp3Ba ypean 6es Lencen KbM Mpexarta.
Mpu WeTn nopaan NorpewHo CBbp3BaHe
rapaHunATa e HeBannaHa.

Tos3u ypen e npeaHasHayeH caMo 3a
JOMaKMHCKN HYXau 1 3a 6utoBa ynoTtpeda.
3anons3eanTe ypega caMmo 3a npuroTeBaHe Ha
ACTMA M HanNUTKW. He ocTaBanTe 6e3 Haa3op

ypeaa rno Bpeme Ha pabdota. Vianonssante
ypeaa caMo B 3aTBOPEHM MOMELLEHMA.

Tosu ypea Moxe aa ce n3nonsea oT Aela Haj
8 roavHu 1 nuua ¢ HamaneHn MUanyecku,
CETUBHU UIN MEHTa/THM CNOCOOHOCTU UK 6e3
[IOCTaTbYHO OMUT WK MO3HaHWA, aKo ce
KOHTPO/IMPAT WA UHCTPYKTUPAT Mo
OTHOWeHne Ha Be3onacHaTa ynoTtpebda Ha
ypena oT nmue, OTTOBOPHO 3a TAXHaTa
CUT'YPHOCT 1 ako ca HaACHO C OMacHOCTUTE,
KOWTO Morar fa ce nosy4yar oT Tasu
ynoTpeoda.

[euarta He B1Ba oa cu UrpaATt ¢ ypeaa.
[MouncTBaHeTo U noTpedutenckara
noaapbxkka He 6MBa [a ce M3BbPLIBAT OT
JleLla, OCBEH ako He ca Haj 8 roavHu 1 He ce
KOHTpO/IMpPAT.

[eua noa 8 roanHu ga ce nas3ATt gasned ot
ypena v kabena n cbeanHutTenHua kaoden.



BuHaru nocraesante AONbAHUTENHUTE
NPUHAANEXHOCTU NPaBUIHO B Kamepara. Bx.
ONUCaHNETO Ha [AOMbIHUTE/THUTE
NoVHaQIEXXHOCTM B PbKOBOACTBOTO 3a
ekcraoartauua.

OnacHocCT oT noxap!

CbxpaHABaHUTe 3anaimMmu NpemMeTn B
KamepaTa moraT Aa Ce Bb3n/amMeHsT.
Hukora He cbxpaHsaBanTe 3anannummu
npeaMeTn B kameparta. Hukora He
oTBapANTe BpaTarta Ha ypeaa, KoraTto To
nsnycka anm. VMiskntouete ypega u
n3TerneTe wencena oT KoHTakTa uim
U3KItOYETE NpeanasnTend B KyTuaTa ¢
npeanasuTesnn.

[Tpy oTBapAHE Ha BpaTaTa Ha ypeaa
Bb3HMKBA Bb3AYLWHO TeUeHMe. XapTuara 3a
neyeHe MOXe fa NOKOCHE HarpeBaTtesiHuTe
e/IEMEHTUN N Aa ce Bb3njameHun. Hukora He
NoCTaBANTE XapTuATa 3a NeyeHe npu
npeaBapuTesHoO 3arpABaHe He3akpeneHa
BbPXY AONBAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTH.
BuHarn 3atuckante xaptnaTa 3a rnevyeHe ¢
KYXHEHCKM Cba nnn hopma 3a neyetHe.
[ToKkpuBanTe caMo Hy)XHaTa NOBbPXHOCT C
XapTuA 3a neyeHe. XaptuAaTta 3a neyeHe He
TpAdBa ga ce noaasa Haa AOMbAHUTENHUTE
NPUHaONEXHOCTW.

OnacHocT oT usrapsHe!

YpenbT ce HarpAaBa MHOro. Hukora He
[OKOCBaNTe ropeLnTe BLTPELLHMU
NMOBBPXHOCTM Ha Kamepara unmu
HarpeBaTenHuTe enemeHTn. BuHarn
ocTaBAaunTe ypeaa aa ce oxnaau. [Jpwxre
JeuaTta ganed ot ypega.

JonbaHUTENHNTE NPUHAOEXHOCTUN NN

KYXHEHCKNTE CbAOBE CTaBaT MHOIO ropeLn.

[‘opelunTe OOMbHUTENHU MPUHALIEXXHOCTH
WIn KyxXHEHCKWN Cba0OBE n3paxaanTe BuMHaru
C TOM103alWNTHN pBKaBnun OT KamMepara.

ANIKOXO/IHWUTE Mapu Morar [a ce 3anasifr B
ropeluarta kamepa. Hukora He npuroTeAnTe
ACTMA C rofieMu KomyecTea
BMCOKOA/IKOXO/THW HanuTku. Vianonseaiite
caMO MasIK/ KOMIMYECTBA BUCOKOAKOXO/THM
HanuTKW. BHMMaTenHo otBapAinTe Bparara
Ha ypea.

OnacHocCT oT nonapBaHe!

JIoCTBNHUTE YacTu ce HarpAasaT no Bpeme
Ha padoTa. Hukora He gokocBante
ropelmTe yactu. JpwxKre geuara ganey ot
ypesa.

[Mpwn oTBapAHE Ha BpaTaTa Ha ypeaa MOXe
[a n3nease ropeua napa. BHumarenHo

oTBapANTe Bpartarta Ha ypena. dpbxre
Jeuarta ganed ot ypega.

Mpu HannuMe Ha Boaa B ropellara kamepa
MOXe [la Ce MoJyun ropella BoaHa napa.
Hukora He nacunsanTe Boaa B ropeliara
Kamepa.

OnacHOCT OT HapaHABaHe!

HafopackaHoTo CTbK/IO Ha Bparara Ha ypeaa
MOXe [a ce NpbCcHe. He nanonssante
CTbPrasio 3a CTbK/10, OCTPU UM ApacKalim
nouncTBaLlM npenaparu.

OnacHocCT OoT TOKOB yaap!

HekoMNeTeHTHUTE PEMOHTK ca OMacHW.
Camo oBy4yeH OT Hac TEXHWUK OT LieHTbpa 3a
obcny)XBaHe Ha KIMEeHTU MOXe Aa
N3BBLPLLIBA PEMOHTU. AKO ypeabT e
nedeKkTeH, n3terneTe LWwencena oT KOHTaKTa
WY N3KAoYEeTe Npeanasntensa B KytuAata ¢
npeanasutenn. ObageTte ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)BaHe Ha KINEeHTW.

[Mpy TONNK YacCTK Ha ypeaa nsonaunAaTa Ha
kabena Ha enekTpoypeanTe Moxe aa ce
cTonun. Hukora He octaBAanTe CBbP3BaLLMA
kaben Ha enekTpoypeanTe aa Bamsa B
KOHTaKT C ropelun 4yacTtu Ha ypefaa.

[MpoHMKBaLLaTa BAQXHOCT MOXe aa
npeans3snka TOKOB yaap. He nanonasante
NoYncTBaLl npenapar noa HasafaraHe nunu
napocTpymnka.

Mpu cMAHa Ha namnarta B kameparta
KOHTaKTUTe Ha hacyHrata Ha namnara ca
3apefeHn ¢ enekTpuuectso. Mpean
cMAHaTa U3TernAanTe Lencena oT KOHTaKTa
WK U3KIOUBANTE npeanasnTend B KyTuaTa
C npeanasuTesnu.

[edeKTHNAT ypea Moxe [Aa NpeanasBrka
TOKOB yaap. Hukora He BK/ouBaliTe
nedekTeH ypen. Maternante wencena ot
KOHTaKTa WK U3KIuBanTe npeanasutens
OT KyTuATa ¢ npeanaantenn. Obagete ce Ha
LeHTbpa 3a 00CNyXXBaHe Ha K/IMEHTH.

OnacHocT oT noxap!

OcTaTbUnUTE OT XpaHa, MasHuHaTa U coka oT
neyeHeTo MoraT Aa Cce Bb3MIaMeHAT Mo
BPEMe Ha CaMOCTOATE/IHOTO MOYNCTBAHE.
Mpean BCAKO CaMOCTOATE/IHO MOYMCTBaHe
OoTCTpaHABanTe rpyduTte 3aMbpcABaHNA OT
Kamepara v OOMb/HUTETHUTE
NPUHAANEXHOCTU.

YpenbT No Bpeme Ha CaMOCTOATE/THOTO
MOUNCTBaHE CTaBa MHOIO ropeLl OTBbH.
Hukora He 3akauanTe ropumm npeameTu,
KaTo Ha Np. KbPpnu 3a CbAOBE, 3a ApbKKaTa
Ha Bparara. asete cBoOoaHa npeaHata
cTpaHa Ha ypega. JpbxTe geuarta Hajasneu.



OnacHoCT OT usrapfHe!

= Kamepara no Bpeme Ha CaMOCTOATE/THOTO
NouncTBaHe ctaBa MHOro ropetla. Hukora
He OoTBapAlTe BpaTaTta Ha ypeaa Win He
n3byTBariTe C pbKa 3aTBapsALlaTa Kyka.
OcTaBeTe ypena fa ce oxnaaun. Jpbxre
Jeuarta Hajaneu.

= A\ YpeabT no BpeMe Ha CaMOCTOATENHOTO
nouncTBaHe cTaBa MHOrO ropell OTBbH.
Hukora He JokocBaiTe Bpartarta Ha ypena.
OcTaBeTe ypena fa ce oxnaaun. Jpbxre
Jeuarta Hajasneu.

MpuuunHM 3a noBpeau

BHuMaHue!

®m JombAHWUTENHW NPUHAANEXHOCTH, (DOSIMO, XapTuA 3a NeyeHe uam
KYXHEHCKMN Cb0OBE BbPXY ABHOTO Ha Kamepata: He nocrtaeante
[OMBAHUTENHN NPUHAONEXHOCTU BbPXY OBHOTO Ha Kameparta. He
nocTaBAiTe BbPXy AbLHOTO Ha Kamepara oMo, HE3aBUCUMO OT
KaKbB BU[, HATO MbK XapTuA 3a neyeHe. He nocrtasaliTe
KYXHEHCKWN CbOOBE Ha noja Ha KamepaTa, ako Temneparypara e
HacTpoeHa Hag 50 °C. Obpasysa ce nosullaBaHe Ha

BawaTta HoBa ¢pypHa

Tyk ce 3ano3HaBaTe C HoBaTta cu ypHa. Hue Bu pasAacHaBame
naHesna 3a ynpasfieHue, roTBapcKuA NaoT U OTAENHUTE KOHTPOHM

O6cnymBaly naHen

TyK e BMaMTE Npernea Ha naHena 3a ynpasneHve. VsnbaHeHneTo
3aBUCK OT BUOA HA CLOTBETHMA ypes.

TemnepartypaTa. BpemeHara 3a neyeHe u mbpxxeHe noseye He
CbHOTBETCTBAT U eMaibT ce yBpexaa.

Bopa B ropeluara kamepa: Hukora He uacuneaiite Boga B
ropellata kamepa. OBpasyBa ce BoaHa napa. Ypes cmaHaTa Ha
TemMmnepatypara Morat ga Bb3HUKHAaT WeTn no emarna.

BnaxHu xpaHu: He cbxpaHaBaiiTe BAaXHN XpaHu 3a JbAro
BpeMe B 3aTBOpeHaTta kamepa. EMainst ce nospexaa.

[MnonoB cok: He nokpuBaliTe npekaneHo oBunHo TaBaTa 3a
NneyeHe NpU MHOro CoYeH NnoaoB cnaakuwl. OTuexaallmart ce oT
TaBara 3a neyeHe nNao040B COK OCTaBA NeTHa, KOMTO He morar aa
ce OTCTpaHAT. AKO € Bb3MOXHO, 13Mnos3Barite no-abi0okus
YHUBEPCA/IEH TUTaH.

OxnaxnaHe ¢ oTBopeHa Bpara Ha ypega: OcTtasaiiTe kamepara
[la ce ox1axa camo 3arBopeHa. Jlopu Korarto Bpararta Ha ypena
€ OTBOPEHa CHBCEM MasIKO, OKOHUTE MeBEeHU MOBBLPXHOCTH
morar fa 6bAaT NOBPEdeHN C TeYeHME Ha BPEeMETO.

CWNHO 3aMbPCEHO YNTbTHEHME Ha BpaTtaTta: AKO YNbTHEHMETO
Ha BpaTtaTta e CWIHO 3aMbpCeHO, BpaTarta Ha ypeaa npu padota
He ce 3aTBapA Aodpe. CbcenHnTe medenHn NOBbPXHOCTU Morat
[a ce noBpeanT. BuHaru nasete ynucTo yrnibTHEHNETO Ha
Bpartara.

Bpata Ha ypena kato MACTO 3a cAgaHe Win KaTo nocTtaeka: He
ce obnAraiiTe, cananTe unu yBecearTe Ha BpaTaTa Ha ypeaa. He
OCTaBANTE KYXHEHCKN CbAOBE WAV AOMb/IHUTENHN
NPUHaONEXHOCTX Ha BpartaTa Ha ypeaa.

Bkapavite gonbaHutenHute npuHaanexHoctn: Cnopen tuna Ha
ypena AOMb/HUTENHWUTE NPUHAANEXHOCTM MoraT Ja Haapackar
CTBK/I0TO Ha BpaTtaTa Nnpu 3aTBapAHETO Ha BpaTtaTta Ha ypeja.
BuHarn BkappaiiTe gokpan B kamepaTa AOMb/HUTENHNUTE
NPUHAANEXHOCTW.

TpaHcnopTupaHe Ha ypeda: YpeabsT Aa He ce HOCW WK AbpXu 3a
[pbXKaTa Ha BpaTtaTa. BpaTarta Ha apbXkaTta He Usabpxa
TErs0To Ha ypena 1 MoXe aa ce Cuyru.

enemeHTn. MNonyyaeare MHMoOpmauma 3a NPOCTPaHCTBOTO 3a
NnPUroTBAHE U 3a NPpUHaANEeXHOCTUTE.

50
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Ob6sacHeHuna

1 OyHKUNOHANEH NpeBKOUBaTEN

2 ByToHM 3a oBcnyxBaHe 1 None Ha nHAMKaunAaTa
3 MpeBktoyBaTeN Ha Temnepartyparta

PBbKOXBaTKU Ha KNOUYOBETE

PbKOXBATKUTE Ha K/IIOUOBETE MOraT Aa ce Npuéupar B U3KI0YEHO
nonoxeHve. 3a pukcupaHe n ocsoboxaasaHe HaTUCHETe
pbKoXBaTKaTta Ha Kitoua.




dPyHKUUOHaNEH NpeBKAOYBaTen
C (byHKUMOHaIHNA NPEBKOYBATEN HACTPOVBATE B1aa Ha

HarpAsaHeTo 3a (ypHaTa. QYHKLUMOHANIHUAT NPEBKIOYBATEN MOXKE

Aa ce BbpTh HaAACHO WM HanABoO.

KoraTo HacTponBaTte xenaHua Bua Ha HarpABaHeTo fNamnaTta Ha
dypHaTta ceeTw.

Moanuum DyHKUKUA

0 N3knoueHo DdypHaTa e U3K/oueHa.

O 3arpsaBaHe otrope/ [leyeHeTo e Bb3MOXHO CaMO Ha eHO
ortaony HMBO. 3a cnagkuLl 1 Nuua BbLB Gopmun
WM B TaBa, KaKTO M 3a HETTLCTU
KbCOBE MEYEHO MECO OT roBex/ao,
TENeLKo 1 AMBeY Tasn HacTpolika e
noaxoasila. TonavHaTta nasa paBHO-
MEPHO OTrope W OTAO0ANY.

3D lNopel Bb3ayx* Cnaakuul, nuua, Maaku cnaaku,
MBMOUHN 1 MHOTO/IMCTOBO TECTO
MOXeTe [la NeyeTe eJHOBPEMEHHO Ha
[Be HuBa.

Ypes BEHTUNATOP B KPBIIOTO Harps-
BallO TAO Ha 3adHaTa cTeHa Ha dyp-

ByToHu 1 aucnnen

C OyTOHUTE HaCTPOWiTe PasMUHK AOMbAHUTENHN DYHKLUK. Ha
[MChnes MOXeTe a oTuMTaTe HaCTPOEHUTE CTOMHOCTU.

ByToH Ynotpeba

L) bByToH Taiimep Taka HacTpowBaTe TariMmepa.

(@  ByTOH 3a YaCOBHWUK Taka HacTpoiBaTe YacoBHWKA, Bpe-
mMeTpaeHeTo Ha dypHata 1=l 1 Bpe-

MeTo Ha kpai .

- ByToH MuHyc Taka NpoMeHATE HACTPOEHNUTE CTOW-

HOCTK Hanony.

o—= byToH Kkntoy Taka uwe BKIYUTE N NSKIKUNTE

saluTarta o1 geua.

+ BytoH nntoc Taka NpoMeHATe HaCTPOeHUTe CTON-

HOCTW Harope.

MpeBKntouBaTen Ha Temneparyparta

C npeBkatoyBartensa Ha Temneparypara MoXeTe fa peryavpare
TeMmneparypara 1 CTeneHTa Ha rpuna.

Mosuuum DYHKUKUA
HaTa ropelumAa Bb3ayx ce pasnpeaend .
PaBHOMEPHO. ° MNa3kntoueHo ®dypHaTa He Harpsasa.
CteneH 3a nuua 3a 6bp30 NpUroTeAHe Ha AbIOOKO 50-270  TemnepaTypeH HaHHn 3a Temnepatypata B °C.
3ampageHun AcTvA 6e3 npeasapu- amanasoH
TEHO 3arpABaHe, KaTo Hamp. nuua,
P P u 1,2,3 CteneHun Ha rpuna Crenenn Ha rpuna, manka [ v

MbPXEHN KapTOhu UK LWPyAe.
[onHuTe HarpesaTefiHu eNeMeHTU 1
KPbIINTE HarpeBaTesiHu eNeMeHTH OT
3afHaTta cTpaHa TpAbBa aa ce
HarpenT.

(] 3arpssaHe otnony Cbe 3arpaBaHe OTAONY MOXeTe Aa
Jonvyate 1 sanuyare oTA0Y ACTUA.
TemnepaTypata vasa OToosy.

[MeyeHe Ha rpun ¢ leyeHeTo Ha rpun ¢ LUMpKypatLl

LUMPKY/MpaLl Bb3-  Bb3AyX € 0COOeHO NoaxoaALlo 3a

ayx neyeHe Ha rpun Ha puda, NTULKM 1
ronemmn KbcoBe meco. HarpAsauloTo
TANO W BEHTUNATOPBLT Ce BKOUBAT U
n3KtoYBaT peaysainkun ce. BeHtuna-
TOPBT pasnpocTpaHaABa ropeLnsa Bb3-
yx OKON10 ACTMATA.

[*]  neyeHe Ha rpwn Ha BuObT Ha HarpABaHETO € NoAXOAALL
onpeneneHo pas-  3a NeyeHe Ha rpui Ha MbPXKou,
HULLE, MasiKa HaaeHWYKn, puda 1 npeneyeHmn
MOBBPXHOCT duamm B manikn Konunyectsa. Cpef-

HaTa YyacT Ha HarpABaLloTO TAMO Ha
rpwna ce Harpasa.

(]  neueHe Ha rpun Ha MoxeTe ga neveTe Ha rpua HAKOKO
onpeaesneHo pae-  MbPXOW, HAAEHUUKK, pUdK 1 npene-
HUWLLe, ronAama yeHu dunuu. Lianata noBbPXHOCT NoA
NOBBPXHOCT HarpABaLLOTO TA/MI0 Ha rpuna ce

HarpsaBa.

PasmpasaBaHe Mpumep: Meco, NTuUn, X180 1 TOPTU.

BeHTunatopsT pasnpocTpaHaAsa
ropeLmna Bb3ayx OKO0 ACTUATA.

[ Bbpso sarpasaHe  3a 6bP30 3aTOMNSIAHE Ha ACTUA.

* Bua Ha HarpsABaHeTO CbrlacHO Kac Ha eHepruiHa epukacHocT
EN50304.

ronama 7] nosbpxHoCT.
CreneH 1= cnaba
CreneH 2 = cpeaHa
CteneH 3 = cunHa

Korato dypHata HarpaBa, CBETY CUMBOJTLT 3a Temnepatypa § Ha
MHAOvKaumATa. AKO HarpABAHETO MPEKbCHE, CUMBONLT yracea. Mpw
HAKOW MOJIOXKEHWA Ha NMPEBK/IOYBATENA aMIMUKaTa He CBETH.
CTeneHu Ha rpuna

[Mpu neueHe Ha Naocka NOBBLPXHOCT, M30epeTe CbOTBETHA CTEMNeH
Ha rpuna ¢ nNpeekloyBaTensa 3a Temnepatypa [ .

Kamepa

B kamepara ce Hamupa namnara Ha dypHata. Oxnaxaaty
BEHTWNATOP npeanassa ypHaTa OT nperpaBaHe.

Namna Ha ¢ypHaTa

Mo BpemMe Ha ynotpebata Ha ypHaTa, HeliHaTa namna CBeTu.
Jlamnata Ha dypHaTta moxe aa Obae BKIOUEHa U Upes 3aBbpTaHe
Ha (PYHKLMOHaMHMA NPEeBKIYBaTe N B MPOW3BOJIHO MOSIOXKEHME,
6es (ypHaTa na ce Harpasa.

BeHTMﬂaTOp 3a CTyAeH Bb3AyX

BeHTWNaTOpP®T 3a CTydeH Bb3AyX Ce BK/KOUBA U UBK/OYBA Npu
Hy>xxaa. TonMAT Bb3AyX NpeMrHaBa npes Bparara.

3a ga ce oxnaav cnen padota no-6bP30 KamepaTta, BEHTUIATOPbT
3a CTy[eH Bb3ayx Npodb/xasa Aa padoTu 3a onpeaeseHo Bpeme.

BHumaHue!

He nokpuBaliTe oTBOPUTE 3a NpoBeTpeHne. B npoTuseH cnyyan
dypHata Lie ce nperpee.



BawuTte AONBAHUTENHHU npuHaanexHoCTHU

BawwTe noctaBeHn AOMBAHUTENHY NPUHALNEXHOCTH ca
NoAXOAALLM 3a MHOMO ACTMA. BHMMaBaiTe AOMbAHUTENHNUTE
NnpMHaaNeXXHoCTn BnHarun aa ca npasuiHO BKapaHu B Kamepara.

3a na crtaHat no-nodpe HAKOoW ACTUA WK 3a [Ja e no-yaodHa
paboTaTa c Bawara dypHa, Ha pasmnosoxeHne e n3dop ot
cneuvanHn NPUHaaNeKHOCTU.

BKapBaHe Ha AOMbNIHUTEJIHUTEe
npUHaANeHOCTHU

JonbAHUTeNHUTE NPUHAONEXHOCTM MoraT fa ObaaTt noctaBeHu Ha
4 pasnnyHn BUCOUMHM BbB hypHaTa. BuHarn Bkapaite
NOMBAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTM [OKPal, 3a Aa He AokocBaT
CTBK/IOTO Ha BpaTarta.

=) (N) (W
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Korato 4ombaHUTENHWUTE NPUHAANEXHOCTN ca U3KapaHu 40
nonoBswuHarta, Te ce 3actonopaAsaTt. Cera ACTMATA MOrar JIeCHO Aa ce
n3saxxaar.

[Mpu BKapBaHe BbLB hypHaTa BHMMaBanTe 3a pasliMpeHneTo ot
3aaHaTa cTpaHa Ha AoMb/HUTeNnHarta npuHaanexHoct. Camo Taka
e ce M3BbPLWN HUKCUPaHE.

—

C TeneckonuyHuTe WnHKM Ha HMBa 1 1 3 MOXeTe AOMbHUTENHO Aa
n3BagnTe npuHaanexHocTuTe.

AKO WNHUTE Ce U3TEernAT Jokpali, Te TpAOBa OTHOBO Aa ce BkapaT
cnopef Bvaa Ha ypeaa. Taka A0MbAHUTEIHUTE NPUHAANEXHOCTU Ce
BKapBAaT No-necHo. 3a 0TBapAHe Ha CbOPBKEHNETO 3a 3aK/toUuBaHe
NIEKO NPUTUCHETE WNHUTE U MV BKapaiiTe BbB (hypHaTa.

YKasaHue: [JonbaHUTe NPUHAANEXHOCT MoraT Aa ce aedopmupar
OT Ton/IMHaTa. Korato AOMbAHUTENHUTE MPUHAANEXHOCTU Ce
ox1aaAT, Te OTHOBO e Npuemat MbpeOHaYanHarta cu gopma.
®yHKUMATA HAMa Aa ce nosausAe.

[pbXTe TaBaTa 3a neyeHe ¢ ABe pble OTCTPaHU U A Nab3raiTe
ycnopeaHo B nocTaekaTta. [pu nabaraHeTo Ha TaBata usbAreaiite
[BWKEHNA HAAACHO WK HanABO. B npoTuBeH cnydaii TaBata Lie ce
nab3ra MHOro TpyaHo. EmainnpaHnte noBbPXHOCTY MoraT Aa
ObaaT noBpeaeHu.

MoxeTe Aa 3aKynuTe NpMHaAIexXHOCTM OT LeHTbpa 3a o0cnyXBaHe
Ha KAWEHTU, OT cneunanusmpannTe MarasuHu an no UHTEPHET.
Monga, npeactasete ,,HEZ"-Homepa.

CHKapa

3a KyXHEeHCKM CbA0BE, Pa3/INYHM
BWAOBE Cnadkumwu, nonydadpvkarti n
Meca 3a neveHe, Ab1OOKO 3ampa-
3€HM ACTUA.

MbXHeTe ckaparta ¢ 0TBOpeHara
cTpaHa KbM Bpatarta Ha dypHaTa v ¢
V3BMBKATa HAAOMy ~—-.

Emannupana TaBa
3a cnaakvwu n kypadum.

MbxHeTe TaBarta 3a neyeHe CbC CKOCH-
BAHETO KbM BparaTa Ha dypHarta.

YHuBepcanHa TaBa

3a coyHu cnagkuwn, neymnsa, Avnoo-
KO3ampaseHn ACTUA U FrofieMun No pas-
Mep neunBa. Ta Moxe aa Obae
1N3M0N3BaHa 1 KaTo CbA 3a yaBAHe Ha
MasHuHaTa, Korato neyete Ha rpun
[VMPEKTHO BbPXy ckapaTa.

MbxHeTe yHMBepcanHarta TaBa ChC
CKOCABAHETO KbM BpaTaTa Ha dyp-
HaTa.

CneuuanHu npuHagnexHoCTu

MoxeTe fa Kynute crneunanHute npuHaanexHocTu oT LeHTbpa 3a
006CNy)KBaHE Ha KIMEHTU WK OT CreumanmanpaHnTe marasmHu. B
HawwwuTe OPOLYPU WK B VIHTEPHET e HaMepuTe pas/inyHmn
noaxofALwm NPoayKTW 3a Bawara dypHa. HanumuHocTTa Ha
crneunanHnuTe NPUHaAIEXHOCTW UM Bb3MOXHOCTTA 3a NopbyBaHe
no VNHTepHET e pasnnyHa B pasinyHuTe gbpxasu. MHpopmauma sa
TOBa Lie OTKpUeTe B JOKYMEeHTUTe 3a npogaxoa.

He BcAka cneunanHa npMHaanexHOCT e noaxoaslla 3a sallna
ypea. Mpu nokynka BuHaru nocoysanTe mbaHOTo ume (E-Hom.) Ha
BalLMA ypena.

CneuunanHu npuHaanemHocty HEZ-Homep DyHKUMA
Ckapa HEZ 434000 3a KyXHEHCKM Cb0Be, GOPMM 3a CAaAKULL, Pa3IMYHN BUOOBE NEUYEHO, MPOAYKTM 3a
neyeHe Ha rpun n ObNOOKO 3aMpasdeHn ACTUA.
AnymvHveBa TaBa 3a neyeHe HEZ 430001 3a cnagkuwy n cnaaku.
MNocTtaBeTe TaBarta 3a neyeHe BbLB hypHaTa CbC CKOCABAHETO KbM Bparara.
EmannupaHa taBa HEZ 431001 3a cnagkulim n cnaaku.
MNocTaBeTe TaBaTta 3a neyeHe BbB hypHaTa CbC CKOCABAHETO KbM Bpartara.
YHuBepcasnHa TaBa HEZ 432001 3a COoYHW cnaakuwmn, TeCTEeHU Neunsa, Obn10oKo3aMpaseH ACTUA U FoieMn No pas-

Mep neurBa. Moxe na ce M3nonsea 1 Npu NeyeHe Ha rpun 3a ynaeaAHe Ha MasHu-
HaTa UM coka OT MecoTO Moj ckapara.

MocTaseTe yHuBEpcanHaTa Tasa 3a neveHe BbB (PypHaTa CbC CKOCABAHETO KbM

BpaTaTa.




JonmbAHMTENHU MEepPKU 3a CUTYPHOCT 3a BpaTaTa Ha ¢pypHaTa

[Mpn oBAro Bpeme Ha NPUroTBAHE BpartaTta Ha dypHaTa MOXe aa ce
Harpee CW/IHO.

AKO nmaTe mManku geua, 6baete ocoBeHo BHMMATENHNU npu padoTa
c dypHaTa.

OcBeH TOBa e NpefBuaeHa efHa nNpeanasHa peleTka, KoATo
npeanoTBparABa AMPEKTEH AONUP OO0 BpaTarta Ha dypHata. Tasu
[OMbAHUTENHA NPUHAANEXHOCT MOXETE Aa nopbyate B oTaena 3a
Bpb3Ka C KNMeHTu nog Homep 440651.

lNpeau na vsnonseaTe 3a MbPBU MbT

TyK LWle HayunTe KakBo TpAGBa Ja HanpasuTe nNpeav Aa NpuroTBATe
ACTWA 3a NPBLB MbT ¢ Balwata dypHa. Mpean ToBa npouyeTeTe rnasa
UHCTPYKLUMm 3a 6e30MacHOCT.

HactpoiBaHe Ha yaca

Cnen cebp3BaHeTo Ha aucnnen ceetsat cumeona (© v Tpu Hynw.
HacTpolite uaca.

1. HatucHete 6yToH (.

Ha ancnnen ce nokassa yaca 12:00 n cumsonst O mura.
2. C OyTOH + unu ByTOH - HacTpoWTe yaca.
Cnen HAKOMIKO CEKyHAM HACTPOEHUAT yac ce npuema.

PerynupaHe Ha ¢pypHaTa

VimaTe pasnnyHn Bb3MOXHOCTU 3a HacTpoliBaHe Ha Bawata
dypHa. Tyk e Bu 0BACHUM, Kak Aa HacTpouTe XenaHua Bua Ha
HarpABaHe 1 Temnepartypa WUnu cteneH Ha rpun. 3a BaweTo Aactue
Ha dypHaTa MoXeTe Aa HacTpoWBaTe NPOABIKUTENHOCT 1 BPEME
Ha Kpai.

BuaoBe Ha HarpsaBaHe U Temnepartypa

Ha npumepa B n3odbpaxeHneto: ropHo/nonHo s3arpasare 190 °C.

1. C dhyHKUMOHAHWA NPEBK/IoYBaTel MOXETE [la HacTpoBaTe
BUOA Ha HarpAsaHe.

2. C npeBk/oUBaTena Ha Temneparypata MoxeTe Aa peryampare
Temneparypara u cTerneHTa Ha rpuia.

®ypHara ce 3arpsasa.

MoarpsaBaHe Ha ¢pypHaTa

3a na ce oTCTpaHu Mypuamara Ha HOBWA ype[, NoarpenTe
npasHara, 3aTBopeHa dypHa. VioeanHo 3a 1a3u Len e eanH yac npu
3arpaBare otrope/otaony (=) ¢ 240 °C. BHumasaiite 4a HAMA
ocTaTbUM OT OnakoBkaTta B kameparTa.

1. C dbyHKUMOHANHMA NPeBKIOYBATEN HACTPONTE 3arpABaHe
otrope/otnony (=

2. C npeBktoyBaTena Ha TeMnepaTtypara Hactponte 240 °C.

Cnen eavH yac nskmoueTe dypHata. 3asbpTeTe yHKUMOHANHNA
npeBK/toYBaTeN 1 NPeBKYBaTeNA Ha Temneparyparta Ha Hyfesa
nosuLmA.

MouucTBaHe Ha npuHaanexHoCcTuTe

[Mpean oa nsnonseare NPUHAAIEXHOCTUTE 3a MbPBU MbT, 1
no4yncrteTe OCHOBHO C ropetll no4YncTeall pa3TBop U MEKO napue.

UskniouBaHe Ha ¢pypHaTa
3aBbpTeTe PyHKUMOHAIHNA NPEBKNIOYBATEN B HY/IEBO MOMOXEHWE.

NMpomAHa Ha HaCTPoNKUTe

BuabT HarpAsaHe, TemnepaTypara v cTeneHTa Ha rpuia morar aa
ObaaT NPOMEHAHW NPU HyxXaa.

dypHaTa TpAGBa aBTOMaTUUHO Aa Ce U3KNOUU

Cera 3apaiiTe BpeMeTpaeHeTo (BpemMeTo 3a neveHe) Ha Balleto
ACTNe.

Ha npumepa B nsobpaxeHneTo: Hactpoika 3a sarpsaBaHe otrope/
otnony &, 190 °C, BpemeTpaeHe 45 MuUHyTU.

1. C (hyHKLMOHANHMA NPEBK/IoUBATEel MOXETe [a HacTpoieaTe
BMOa Ha HarpsaBaHe.

2. C npeBKkoyBaTena Ha TemnepaTypara HacTponTe
Temneparypara uam cteneHTa Ha rpus.

3. HatvcHeTe 6yToHa 3a yacosHuk O.
CumBonsT BpemetpaeHel>l mura.




4.C 6yToH + nnm OyTOH — HaCTPONTE BPEMETPAEHETO.
ByTtoH 4 npumepHa cTtonHOCT = 30 MUHYTH
ByToH — npumepHa ctonHocT = 10 MUHYTH

BpemeTo 3a neyeHe e U3TEKNO

[MposByuaBa 3BykoB curHan. OypHaTa ce n3kioysa. HatmcHete
6yton (O aBa MbTU W M3KIOUETE PYHKLMOHATHUA NPEBKIOYBATEN.

NpomAHa Ha HacTporKaTa

HatucHete ByToHa 3a yacoBHuk (O. C ByTOH + Uaun BYTOH -
NPOMEHETE BPEMETPAEHETO.

MNpeKbcBaHe Ha HacTpoMKaTa

HatucHeTe 6yToHa 3a yacosHuk (O . HaTucHeTe ByToH - JOKATO Ha
ancnnen He ce nokaxe Hyna. Nskntouete dyHKUMOHANHNA
npeBk/toYBaTe.

HaCTpOﬁBaHe Ha BpeMeTpaeHeTO, Korato YaCOBHUKDBT € yracHan

HatncHeTe 6yToH yacosHnk (O ABa MbTU U HACTPOIiTE KaKTO €
onncaHo B Touka 4.

dypHaTa TpAOBa aBTOMaTUUHO fa Ce BKAKOUU U
U3KITHOUU

Mona, nmaite npeasua, Ye NecHO pasBaiAlMTe ce XpaHu He
TpAGBa Ja ocTasaT TBbpAe ALIro B Kamepara.

Ha npumepa B n3obpaxeHneto: HacTpolika 3a 3arpABaHe oTrope/
otnony =), 190 °C. YackT e 10:45 . AcTveto cTasa 3a 45 MUHYTY
1 TpAdBa aa e rotoso B 12:45 .

1. C dyHKUMOHaNHMA NPEeBKAOYBATEN HACTPOWTE BMUaa Ha
HarpABaHe.

2. C npeBktoyBaTeNa Ha TemnepaTypaTa HacTponTe
Temneparypara unv cteneHTa Ha rpun.

3. HatucHeTte 6yToHa 3a uyacosHuk O.
4.C 6yToH + nnm OyTOH — HaCTPONTE BPEMETPaeHeTo.

5. HaTuckaiite 6yToHa 3a uyacosHuk (O gokaTto cuMBOBT 3a
Kpain =l He 3anoyHe ga mura.
Ha avcnnen we BuanTe Kora ACTUETO € roTOBO.

6. C OyTOH + OT/10)XETE BPEMETO Ha Kpaw 3a NO-KbCHO.
Cnen HAKO/KO CEKYH[M HacTpolikaTa ce npuema.
Ha ancnneA ce nokasea BPEMETO Ha Kpal AoKaTo He cTtapTupa
dypHara.

VOO

BpemeTo 3a neueHe e U3TEKNO
[MposByuaBa 3BykoB curHas. OypHaTta ce n3k/4ea. HatucHerte
6ytoH (O ABa MbTW 1 U3KMOUETE PYHKLUMOHAIHUA NPEBKIOUBATEN.

YKasaHnue: [JokaTo Mura CUMBO/, MOXeTe aa npomeHaTe. Korato
CMMBOJTLT CBETHE, HacTpoilkaTa e npueTa.

Bbp3o HarpABaHe

C 6bp30T0 HarpsaBaHe dypHarta gocTura no-6bLpP30 3amaneHara
Temneparypa.

anonseaiite 6bP30TO HarpABaHe camo 3a Temnepartypu Haa 100
°C.

3a pga ocurypute paBHOMEPHO M3nuyaHe Ha Bawwute AcTuA,
cnoXeTe ACTMETO BbB hypHaTa cien NpukiyBaHe Ha 6bp30To
HarpABaHe.

1. BktoueTe thyHKLUMOHaHWA NpeBkalousaTten B nonoxenne (&,
2. C TemnepartypHuA NpeBK/OYBaTEN Ce perynnpa temnepartypara.
®ypHaTa Ce BK/ItOYBa Ced HAKOMIKO CekyHaW. ViHankaumAaTta Haa
TemnepartypHuA NpPeBK/oYBaTeN CBeTea.

Bbp30TO 3arpABaHe e 3aBbPLUEHO

MHankatopHaTta namna Haf npesk/oyBaTena Ha Temneparypara
yracea. NocTaBeTe BalleTo ACTME BbB (hypHaTa 1 HacTpounTe
enaHuA BuA Ha HarpABaHeTo.

MpekbcBaHe Ha 6bP30TO 3arpABaHe

3a Tasu uen 3apbpTeTe (yHKLUMOHANHNA NPEBK/oUBaTEN Ha
HyneBo nonoxexue. MypHaTa e UsKoueHa.



HactpouBaHe Ha yaca

Cnen mbpBOTO CBbP3BaHe UM Cled cnvpaHe Ha Toka Ha Aucnnen
3anousat aa murat cumsona O u Tpu Hynu. HacTpoiite yaca.
DYHKUMOHAMHWAT NpeBK/toyBaTen Tpadea Aa 6bae USKOYEH.

TaKa ce HacTpoKBa

1. HatucHeTe 6yToHa 3a uacosHuk (.
Ha aucnnen ce nokassa 12.00 uaca v cumeonsT O mura.

2.C OyTOH + unu GyTOH - HaCTPOWTe yaca.
Cnen HAKONKO cekyHau yackT ce npuema. Cumsonst (O yracsa.

HacTtponBaHe Ha Taumepa

MoxeTe ga nsnonasaTe Tanmepa Kato KyxXHeHCKu Tanmep. Town
paboTn He3aBMCMMO OT (hypHaTa. TanMepsbT nMa 0CoBeH CUrHan.
Taka e uyete aanv TanMepsT UK BpeMeTpaeHeTo Ha dypHaTa ca
n3teknn. MoxeTe aa HacTpolBaTe TanMepa, ako salmTara oT geua
€ aKTuBHa.

TaKa ce HacTponBa
1. HaTtucHeTe 6yToHa Ha Talimepa L),
CUMBOTBT £\ Myra.

2.C OyTOH + 1unu GYTOH - HAaCTPOWNTE BPEMETPAEHETO.
ByTOH + npumepHa cToMHOCT = 10 MUHYTK
ByTOH - npyMepHa CTOMHOCT = 5 MUHYTK

Cnef HAKONKO CeKyHaM cTapTupa TaiiMepbT. CUMBOMBLT L) cBeTBa
Ha aucnnen. BpemeTo 3anoysa aa Teye BUAMMO.

3awuTa oT Ageua

dypHa

3a aa He morarT geuara no norpelwka aa skaoyart d)ypHaTa, TA UMa
3awuTa ot aeua.

BxnrouBaHe U M3KNIOUBaHe Ha 3alyuTaTa oT geua
G)yHKLll/IOHa}'IHI/IHT npeskKoyBaren Tpﬂ@Ba na é'bﬂe N3K/THOYEH.

BkntousaHe: HatucHeTe GyTOH KAtoU O-m, OKATO Ha AUCMNen He ce
noKaxxe CMMBOMBLT O-m. TOBa Tpae 0KONo 4 cekyHau.

nO.ﬂ.II'pr'(aHe U NOYUCTBaAHe

Mpw BHUMATENHO noadbp)XaHe 1 noyncTBaHe Ballata ypHa
ocCTaBa 3a [Ob/Aro Kpacvea 1 uanpasHa. Tyk e Bu obacHUM Kak aa
ce rpwxuTe NpaBuIHO 3a ypHaTa u aa A noyucreare.

YKasaHue

m [Mo npefHWa NaHen Ha dypHaTa ce NoABABAT MasiKW LIBETOBM
pPasKK No PasINUYHUTE MaTepuani KaTo CTbK/0, nnactmaca
unu MeTa.

m CeHKUTe Mo CTLK/IOTO Ha BpaTaTta, KOMTO U3raexaaT KaTo UBMLIN,
ca OTpaXeHWsa Ha CBeT/MHaTa Ha namnarta Ha dypHaTa.

= [Mpy MHOMO BMCOKM TemMepaTypu emaiinbT C NPOMEHA LIBETA.
Mopaan ToBa Morar Aa ce nosiyyaT Masikv LIBETOBU Pa3/INKU.
ToBa € HOPMasIHO ¥ HAMa OTPaXeHne BbpXy MYHKUMOHANIHOCTTA.
PwOoBeTe Ha TbHKaTa namMapuHa He MoraT Ja ObaaT Hamb/HO
emarinupanu. Mo Tasn npuunHa Te morat aa 6baart rpanasu.
KoposunoHHaTa 3alimta He ce B/oliaBa OT ToBa.
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HPOMHHa Hanp. ot IATHO Ha 3MMHO 4YaCcOBO Bpeme

HaTucHete 6yToHa 3a uyacosHuk (O aa mbTv 1 NpoMeHeTe ¢ ByToH
+ 1nnun ByTOH -.

Cnep M3TM4YaHe Ha BpeMeTo

Mpo3Byyasa 3ByKOB cUrHas. HatucHete 6yToHa Ha Talimepa L)\.
[ducnneAT Ha Taimepa yracsa.

CmfAHa Ha BpeMeTo Ha Tamepa

HaTucHeTe 6yToHa Ha Taiimepa L\. C 6yToH + unu ByToH -
NPOMEHETE BPEMETO.

HU3TpuBaHe Ha HacTpoiiKa

HaTucHeTe 6yToHa Ha Talimepa £\. HaTvcHeTe ByToH - 40KaTO Ha
avcnnes He ce Nokaxe Hyna.

TalimepbT U BpemeTpaeHeTo paboOTAT paBHOMEPHO

CumBonute ceeTAT. BpemeTo Ha TaMepa BUANMO M3Tnya Ha
avennes.

Mutane 3a octasallo spemeTpaeHe I=l, Bpeme Ha kpait =1 nnn
uac O:

HaTuckaiite 6ytoHa 3a yacoeHuk (O noKaTo CLOTBETHWAT CUMBON
He ce MoABMW.

TbpceHaTa CTOMHOCT Ce MokasBa 3a HAKOJIKO CeKyHIM Ha aucries.

M3kntouBaHe: HatucHeTe OyTOH KoY O-m, OKATO HE M3racHe
CYMBO/TBT O-m.

YKasaHue
= MoxeTe no BCAKO Bpeme Aa HacTponsaTte TaMmepa u yaca.

m Cnepn cnupaHe Ha Toka HacTpoeHata 3alluTa oT Jeua ce
n3TpuBa.

I'IpenapaTM 3a No4YyucTBaHe

3a aa He nospeanTe PasMUHMTE NOBLPXHOCTM C NOrpeLlieH
npenapar 3a nouvcTeaHe, cwontoaaBaiTe cnefHnTe ykasaHus.

Mpu nouncTBaHe Ha pypHaTa He M3non3BanTe
OCTpU nnn abpasnBHM CPEACTBA 3a M3MUBaHE,
MVELLM NpenapaTn ¢ BUCOKO CbAbPXKAHNE Ha askKoxor,

[ |
|

m abpasuBHY MuOU,

B BOAOCTPYMKM UM NapOCTPYNKK.
[ |

He mwuiiTe oTaenHUTe YacTu B CbAOMMUAMHA MallnHa.

[Tpean MbpBOTO M3MN0/13BaHE Ha reOuUTe rv naMmBaiTe craparesHo.



dacapga ot
BUCOKOKauyecTB
eHa cTomaHa

[MouncTeTe ¢ Manko Muell npenapart u BnaxHa
Kbpra. TbpkaliTe BUHary napaienHo Ha ecTecT-
BEHUTe Wapku. MiHaye morar aa ce nosydyat apa-
ckoTuHW. Moacywasalite ¢ Meka Kbpna.
KoTneHusa Kambk, MagHuHaTta, yrnoputute netHa
1 neTHaTa OT BenTbUM Aa ce NnouyncTeaT Hesa-
6aBHO. 3a nouncTBaHe He U3nonsgaiite adbpa-
3VBHW NpeaMeTn, Apackalm reéu nnm rpydn
Kbpru. VIHOKCOBWTE NIOTOBE MoraT aa ce Mnoswv-
paT cbC cneunantu npenapatu. Cvbnoaasante
yKasaHuaTa Ha npoussoauTend. CneumanHute
npenapaty 3a NoYncTBaHe Ha MHOKC MoxXeTe na
cv HaBaBuTe OT LieHTbpa 3a 00CyXBaHe Ha K-
eHTW UM B creuvannavpaHute MarasvHu.

Emannupanu n

[Mouncrtete ¢ Manko MueLl npenapar v BAaxHa

naxkvpaHu kbpna. [oacywasante ¢ Meka Kbpna.

NOBBPXHOCTH

ByToHKn [Touncrtete ¢ Manko muell npenapar v BAaxHa
kbpna. [Noacylwasante ¢ Meka Kbpna.

CTbKNO Ha Moxe na 6ble NouMcTeHO C npenapar 3a

BpaTtaTta CTbK/10. He nanonaeaiTe arpecrBHy NOYUCT-
BalLUW npenapati Uan oCTPW MeTaHW NPEAMETU.
Te morat Aa noBpeaAaT 1 Aa HaapacKaTt NMoBbPX-
HOCTTa Ha CTbK/OTO.

YnnbTHeHue [MouncTtete ¢ Manko MueLl npenapar v BaaxHa

kbpna. [loacywasarnte ¢ meka Kbpna.

Monx, TaBaH 1

[MouncTeTe ¢ ToNNa BoAa Wav pasTBOP Ha OLET.

CTpaHU4HHU Mpu cunHo 3ambpcABaHe: 3non3eante npena-

CTeHM Ha pat 3a no4yncTBaHe Ha ypHU camMo BbpPXy Ox/1a-

¢ypHaTa [eHn NOBBPXHOCTU. HuKora He HaHacAnTe ot
npenapara Ha 3aaHarta cTeHa.

CTbKneH MouncteTe ¢ MaKO MUeLL Npenapar 1 BaxHa

nna¢oH 3a kbpna. [Noacylwasante ¢ Meka Kbpna.

namnara Ha

¢ypHaTta

JonbnHUTEeNnHU HakucHeTe B pa3TBOP Ha npenapar 3a

NpPUHAANEHOC nouncTBaHe. MNouncTeTte ¢ YeTka unn reoa.

™

AnymuHueBa He A muiiTe B cbaommuanHa mawmHa. Hukora He

TaBa 3a neyeHe
(no nopbuKa)

13nos3BaiiTe NouMcTBalLM NpenapaTu 3a dypHa.
3a na npenoTepatUTe HagpackBaHe, HUKora He
[I0KOCBaiTe MeTa/iHUTE NMOBBPXHOCTU C HOX UK
noao6eH ocTbp NpeamMeT. MouncreTe BOAOPaBHO
C Manko Muell npenapar 1 BaaxHa Kbpna 3a
nouMcTBaHe Ha CTbKIO UM MUKPOodUObPHA
kbpna. [NoacylwapanTe ¢ Meka Kbpna. 3a
nouncTBaHe He U3nonsBaiite abpasnBHU Npea-
MeTW, ApacKalin rbom unu rpyéu kbvpnu. Lie
HaJpackaTe TaBaTta 3a neyeHe

ObesonacABaH AKO € MOHTVPAHO CLOPBXEHWE 3a 3aluTa Ha

e 3afgeua(no [Jeua Ha Bpartata Ha dypHaTa, npeau

n3bop) nouncTBaHe To TpPAGBa Ja ObAe AeMOHTUPAaHO.
HakuncHeTe BCUUKn ,ueTa|7|n|/| OT N3BKYCTBEHN
MaTepuanu B TOMbA Pa3TBOP Ha NOYMCTBALL Npe-
napat v cnefg Tosa 1 nouncteTe ¢ rvda. Moacy-
laBarte ¢ meka Kbpna. CUIHO 3aMbPCEHO
CbOpbXEHWe 3a 3allMTa Ha Aeua Moxe [a He
yHKUMOHMpPa aobpe.

FoTBapcKu YKasanuna 3a nogapbxkaTta U MOYUCTBAHETO LUe

nnot HamepwTe B yNMbTBAHETO 3a ekcnaoarauma Ha

Bawwma nnor.

MouncTBaHe Ha caMONOYMCTBALLUTE Ce
NOBBPXHOCTU BLB PypHaTa

3ajHaTta cTeHa e nokputa CbC CaMomnoyncTBalla ce Kepamuka.
MPBbCKUTE OT NEYEHETO Cce Noemart OT TO3U C/I0N 1 ce pasrpaxaar
nokato dypHata padotn. KonkoTo no-BMcoka e Temneparypara u
KOMIKOTO MO-AbAro padoTu dypHaTa, TosIKoBa no-400bLp e
pe3ynTaTbT.

AKO Ccnell MHOrOKpaTHO M3Mon3BaHe Olle ce Bukaar
3aMbpcABaHNA, NpoLeanpanTe KakTo cneasa:

1.[bpPBO NoyncTeTe emaimpaHnTe NOBbPXHOCTY BbB hypHaTa.

2.Cnepn ToBa HacTtponTe 3D ropell Bb3ayx nnu 3arpABaHeTo
oTrope v otaony [=.

3. Harpelite npasHata dypHa 3a npudn. 2 yaca Npu MakcumanHa
Temneparypa.

KepamnyHOTO NOKpUTHEe ce pereHepupa. KaheHukasute n yepHu
ocTaTbLM MoraT Cfiefl ToBa Aa Ce OTCTPaHAT C BoAa M Meka rsoa.

MankuTe pasnunky B LUBeTa Mo NOKPUTUETO HAMAT BIUAHNE BbPXY
(YHKUMATA HA camonoyncTBaHe.

BHumaHue!

= Hvikora He 13nonseaiiTe arpecyBHU NoOUMCTBALLM Npenapary.
MoxeTe [a Haapackarte Wiy fa noBpeanTe NopbO3HOTO
MOBBPXHOCTHO MOKPUTUE.

= He nanonseavte npenapar 3a NoyncTBaHe Ha dypHu 3a
CamMonoYnCTBaLUMTE CE MOBBPXHOCTU. AKO BbPXY TE3N
MOBBPXHOCTN NOMAAHE C/yYaHO MOoYMCTBALL Npenapar,
n30bpLIeTe ro BegHara ¢ r.0a v AoCcTaTb4yHO Boa.

OTKauBaHe U 3aKauBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢ypHaTa

Mpu nouncTBaHe 1 3a LeMOHTUPaHe Ha CTbkiata Ha Bparara
MOXXeTe [a OTKaynTe Bpartata.

Bcaka oT naHTUTe Ha Bpartarta Ha dypHaTa nma eanH ocuryputesneH
noct. KoraTto Tesaun 10CTOBe ca 3atBopeHn (dur. A), BpataTta Ha
ypHaTa e 6nokumpara. Ta He Moxe Aa 6bae oTkadyeHa. Korato
OCUIYPUTENHUTE NOCTOBE Ca OTBOPEHM B MOJSIOXKEHME 3a OTKa4BaHe
Ha Bpartarta (cur. b), naHTuTe ca GnokupaHu. He moxeTte aa

3arsopure.

A OnacHocCT OT HapaHfiBaHe!

Korato naHtuTe He ca BnoKupaHu, ce 3aTBapAT C rofama cuna.
BHuMaBaiiTe ocUryputesiH1Te N0CTOBE BUHATM Aa GbAaTt Hamb/IHO
3aTBOPEHU, CHLOTB. NMPU OTKayBaHe Ha BparTarta Aa Obaar HambIHO
OTBOPEHM.
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OTKauBaHe Ha BpaTaTa

1. OTBOpETE HaMb/HO BpaTtaTa Ha ypHarta Ha neykara.
2.0OTBOpETE N ABaTa 3allMTHU 10CTa OT/IABO U OTAACHO (dur. A).

3.3arBopeTe BpaTarta Ha (ypHaTta 40 ynop. XBaHeTe A C ABeTe
pblLEe OTAABO M OTAACHO. 3aTBOPETE A Olle ManKo U A N3BaaeTe

(cour. B).

3aKauBaHe Ha BpaTaTa
3akaueTe OTHOBO BpaTarta Ha dypHarta no oépareH pef.

1.[pu 3akauBaHe Ha BpaTtaTa Ha ¢ypHaTa BHMMaBaiTe 3a ToBa, 1
ABETe MaHTV ga BAM3aT B OTBOPUTE Hanpaso (dur. A).

2.)KneboBeTe Ha naHTUTe TpAGBa Aa ObaaT 3akayeHu v oT ABETE
cTpaHu (cur. b).

L

W

T 1

3./ gBarta ocuryputenHu nocta aa 6baat OTHOBO 3aTBOPEHM
(domr. B). 3atBopeTe BpaTaTa Ha dypHaTa.

2\

/\ Onacocr or Hapansgane!

Korato Bpatarta Ha typHaTa HeouyakBaHO Ce OTKauu UK HAKOA OT
naHTUTe ce 3aTBopu, He NunaiiTe naHtata. ObageTe ce Ha LeHTbpa
3a 00CNyXBaHe Ha KANEHTW.

12

ﬂeMOHTaH-( U MOHTaX Ha CTbHK/IaTa Ha BpaTaTa
3a no-0oBpo nouncTeaHe MoXeTe Aa AeMOHTUpAaTe CTbKaaTa Ha
BpartaTta Ha (ypHaTta.

JdemMoHTam

1. OTkaueTe BpaTaTa Ha (bypHaTta 1 A noctaseTe ¢ ApbXKKaTta
Haa0y BbPXY Kbpra.

2. Pa3BuiiTe Kanaka oTrope Bbpxy Bpartara Ha ypHaTta. 3a Tasu
Len NpUTUCHETE BIABO M BAACHO C MPbCTUTE e3myeTo (dur. A).

3.oBAnrHeTe 1M M3abpnanTe ropHOTO CTbKAO (cur. B).

(@]
o< //
/
%{QF o

[TouncreTte cTbknara ¢ npenapar 3a CTbK/I0 M Meka Kbpna.

/\ onachocr or HapaHABaHe!

HaapackaHoTo CTbK/I0 Ha Bpartarta Ha ypena Moxe Aa ce npbCcHe.
He n3nonseante cTbprasio 3a CTbKI0, OCTPY WK ApacKalum
noyncTeBalln npenapatw.

MoHTam

[Mpy MOHTaxa BHMMaBawTe 3a TOBa, Aa CTOM OT/IABO NoA Haanuca
“right above“ Ha rnasara.

1. 1b3HETE nonerato CTbKAOTO Hadag (ur. A).

2. [1n1b3HETE NoMerato roOpHOTO CTHK/IO Ha3ad B [ABaTa Kpenexa.
[nagkaTa NoBbPXHOCT TpAGBa Aa e OTBbH. (dur. B).

3.locTaBeTe kanaka u NPUTUCHETE.
4. 3akayeTe BpaTaTta Ha ypHara.

Usnonseante pypHaTa camo cnep KaTo CTbKNaTa ca MOHTUPaHU
npaBUIHO.



HakBo aa npaBA npuv noBpena?

AKO Bb3HUKHE NoBpe/a, YecTo cTasa Ayma 3a apedonun. Mpean aa
ce obaauTe Ha LeHTbpa 3a 00C/yXBaHe, BUXTe CedHaTa Tadnuua.
Moxe 61 BuxTe MOrn Aa ce cnpaBuTe camu.

Ta6bnuua c nospeauTe

AKO [ageHo ACTUe He cTaHe onTUMasHO AoBpo, MonA,
KOHCYNTUpaiiTe ce ¢ rnaea M3npo6saHo B HALLIETO rOTBAPCKO
cryano. Tam e HamepuTe MHOro ChbBETU 1 yKasaHWA 3a roTBeHe.

A OnacHocT oT TOKOB yaap!

HenpasuaHnte peMoHTK ca onacHu. Camo 0OyueH OT HaC TeXHUK
OT LieHTbpa 3a 00CNy)XBaHE Ha KIMEHTVM MOXe [a U3BbpLLIBa
PEMOHTY.

MNMospena Bb3morkHa npu- lMomoLl/yKasaHHuA
YMHa
®OypHata He Mpennasutenat [lornegHeTe B KyTUATa 3a
dyHKLMOHMPA. € nedeKTeH. npeanasutenu, 3a ga ycraHo-
BUTE Jav NPEAnasnTenaT € B
M3NpaBHOCT.
CnupaHe Ha MpoBepeTte nann KyxHeH-
TOKa. CKOTO OCBET/IEHWE WK ApY-

rMTe KYXHEHCKWN ypean
yHKUMOHMpPAT.

VHavkaumwata 3a CnupaHe Ha HacTpolite HaHOBO Yyaca.

BpPEMETO MUTa TOKa.

®ypHarta He Vima npax Bbpxy 3aBbpTeTe HAKOMKO MbTU

3arpasa. KOHTaKTuTe. PBKOXBATKUTE Ha KOYOBETE
B ABETE MOCOKMN.

BHumaHue!

AKO MpexoBuAT kabes ce nospeaun, Tol TpAdBa aa ce CMeHu oT
npoun3BOAMTENA, OT HeroBaTta KanmeHTcka cnyxoa unv ot Apyro
KBanMduumpaHo nuue.

CmAHa Ha namnaTa Ha TaBaHa Ha ¢ypHaTa

Korato namnara Ha cypHaTta e usropsana, Ta Tpadsa Aa 6bae

CMeHeHa. MoxeTe fa cu AoCTaBuTe TOMI0YCTONUMBI PE3EPBHM

KPYLWKW OT 40 Barta oT LeHTbpa 3a oécnyx(BaHe Ha KINeHTn nnn ot

cneuvanuanpaHnTe marasuHu. 1anona3sante caMmo Te3n KpyLUKK.

/\ onacrocr ot Toxos yaap!

MskntoueTe npeanasutena ot TabnioTo.

1.llocTaBeTe Kbpna 3a CbAOBe B CTyAeHaTa ¢ypHa, 3a aa
npenorsparnTe nospeaun.

2. Pa3BuinTe cTbk/eHuAa Kanak ypes 3aBbpTaHe HanABoO.

3.CwmeHeTe KpywkaTa ¢ Apyra oT CbLymA Tum.
4. 3aBUITE OTHOBO CTbK/IEHUA Kanak.
5.3BageTe Kbpnarta 3a CbhAoBe M BKOUETe npeanasuTens.

CTbKnNneH Kanak

MoBpeneH CTbKNeH Kanak TpAdBa Aa Obae cMeHeH. MNoaxoaawma
CTbK/IEH Kanak Lie Noslyuynte oT UeHTbpa 3a 06c/yXBaHe Ha
knneHTn. ante E-Homepa n FD-Homepa Ha Bawwua ypega.

LleHTbp 3a 06CcnyMBaHe Ha KINMEHTU

Korato ypeasT Bu TpAabBa na Obae peMOHTMPaH, HaWnAT LUeHTbP
3a 06cnyXBaHe Ha KMEHTU e Ha pasnonoxeHue. Hue BuHarm
HaMmupame nofodasallo peleHne, 4opy U Ja U3OErHeM HEHYXXHOTO
noceLieHne Ha TeXHULIN.

E - Homep u FD - Homep

Mpun oBaxaaHeTo, MO, MOCoYBaTe NPOAYKTOBMA HOMep (E-HoM.)
1 npounsBoacTBeHna Homep (FD-HoM.), 3a ga MOXeM aa Bu
o0cnyxum KadectseHo. MaeHTudmkaumnoHHarta tTadesnka ¢
HOMeparTa e HaMmepuTe OTCTpaHW Ha BpaTaTta Ha dypHarta. 3a aa
He TpAGBa Ja TbpCcUTe OBrO MPU HyXAa, MOXEeTe Aa BbBeaeTe TyK
[aHHUTE 3a BalmA ypea 1 TenedoHHNA HOMEpP Ha LieHTbpa 3a
00Cny)XBaHe Ha KAUEHTU.

E-Hom. FD-HOM.

LUeHTbp 3a obcnyeaHe Ha
KINUEeHTU T

VimaiiTe npeaswua, Ye NoceleHNeTo Ha CePBUSHMA TEXHWK B Cydai
Ha HenpaBwIHO 0OCNyXBaHe HAMa Ja e 6es3nnaTHo 1 nNpes
rapaHLUMOHHMA Nepuoa.

[laHH1TEe 3a KOHTaKT CbC CEPBU3NTE BbB BCUUKM CTPAHW LLE
HamMepute B NPUIOXEHNA CMNCHK.

JloBepeTe ce Ha KOMNETEHTHOCTTA Ha Npom3BoAnTeNd. Taka Wwe cTe
CUTYPHW, Ye PEMOHTLT e Obe U3BBLPLUEH OT 00yYeHU CepBU3HA
TEXHUUW, KOUTO pasnonarart ¢ OpUrnHaiIH1n Pe3epBHY YacTh 3a
Bawwa ypegn.
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CbBeTH 3a cnecTABaHe Ha eHeprua 1 3a ona3eaHe Ha OKOJIHATa

cpeaa

TyK Lle nonyynte CbBETU Kak Aa NecTuTe eHeprua npu nevyeHe un
MbPXEHE U KaK NpaBW/IHO Aa U3XBbPATE ypena Cu.

lNecTeHe Ha eHepruA

m [loarpAeavite pypHaTa camo Toraa, Korato e ykasaHo B
peuenTata Ui B TabaMUMTE Ha PbKOBOACTBOTO 3a
ekcnnoarauma.

m /13nonssaiite TbMHW, aKUPaHn B YePHO WK eMainimpaH Tasu.
Te noemart TonnmHata ocodeHo foobpe.

m OTBapnarTe Bpartata Ha pypHaTa No BpeMe Ha npecTonBaHe,
neyeHe UNu MbpXXeHe Bb3MOXHO Han-pAaaKo.

®m HAkonko cnagkuwa Ha-nobpe e nanedyete eavH crnen apyr.
®ypHarta oule e Tonna. 1o To31 HaunH ce HamasnABa BPEMETO Ha
nevyeHe 3a BTopuA cnaakuw. MoxeTe 1 ga BkapaTte 2
npaBoObIbAHK GOpPMK eaHa Ao apyra.

= [1py No-ObArM BPEMEHA Ha NMPECTON MOXETe Aa U3K/IYUTE

dypHata 10 MMHYTM Npean Kpaa Ha BPEMETO Ha NPecTon 1 aa
N3M0N3BaTe ocTarbyHaTa TonMHa 3a Aonuyaxe.

M3XB'pr1FIHe Ha onpeaesneHUTe mMmecta Ha
oTnaab4yHU NMPOAYKTH

MN3xBbpneTe onakoBkaTa Ha onpeaeneHnuTe MecTa 3a oTnaabyHm
NPOAYKTU.

Toan ypen e 0603HaUYeH B CbOTBETCTBME C eBponeiickarta
anpekTnea 2012/19/EC3a ctapu enekTpu4eckmn n
eNTeKTPOHHN ypean (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tasun AMpeKTMBa pernameHTMpa BasMaHUTe B PamMKuTe Ha
EC npaBswna 3a npvemaHe v 13non3eaHe Ha cTapu
ypeau.

Mpeanucaxua 3a cbbnrogasaHe Npu
TPaHCNOPTUPAHETO

3akpeneTe BCUUKM MOABMKHN AeTalIN B U BbPXY ypeaa ¢
nsonmpOaxm, KoWTo He oCTaeA cneam cnef OTCTPaHABAHETO My.
MocTaBeTe BCUUKM NPUHAANEXHOCTM (Hanp. TaBa 3a neyeHe) B
CbHOTBETHWTE OTAENEHWA C NOKPUTK ¢ Aeben kapToH pboose, 3a aa
npeaoTBpaTUTe NoBpeamn no ypeada. lNocrasete KapToH Uan
noaoBeH matepuan Mexay npeaHarta W 3agHara cTpaHa, 3a aa
npenoTBpaTnTe KOHTaKT Ha BbTpellHaTa cTpaHa Ha CTbKaeHaTa
Bpata. 3akpeneTe BpaTtaTa Ha hypHaTa KbM CTPaHUYHUTE CTEHU Ha
ypena CcbC 3ApaBu NEneHKu.

[MaseTe opurnHasHaTa onakoska Ha ypefa. TpaHcnopTupaiiTte
ypena B opuriMHanHata onakoska. CvontoaaBaiTte cTpenknTte 3a
opveHTauuMa nNpu TpaHcnopTupaHe Ha opurMHasHaTa onakoBKa.

KoraTo OopuruHanHata onakoBKa Be4ye He e HaJIMyHa

OnakoBaiTe ypeaa B npeanasHa BbHLIHA OnakoBka, 3a aa My
ocurypuTe gocrtarbyHa 3aluta oT LWEeTW Npu TpaHcnopTa.

TpaHcnopTupaiiTe ypeaa B U3npaBeHo nosoxexune. He
3acTonopABsaiTe ypeaa 3a ApbXKkara Ha Bparara wiv 3a
KOHEeKTOpUTe 0T3a, NoHexe Te MoraTt Aa 6baar nospeaeHn. He
NOCTaBANTE TeXKM NpeaMeTn Bbpxy ypeaa.

U3npobBaHO e B HaLLETO roTBapCKO CTYAHO

TyK We Hamepute n3Bop OT ACTUA U ONTUMA/IHUTE HACTPOMKM 3a
npuroTeAHETO UM. LLle By 06ACHUM KO HAUMH Ha HarpABaHe 1 KoA
Temnepartypa ca Hai-noaxoadauwm 3a Baweto actue. MNonyyasate
MHopMaUMA 3a NOAXOAALUMTE NMPUHALNEXHOCTU 1 HA KOE HUBO
TpAbGBa Aa 6baaT nocTaseHw. [onyyaBate CbBETU 3a CLAOBETE U 3a
NPUroTBAHETO.

YKasaHue

m CTOliHOCTWTE B TadnuuaTta ca B cuia 3a nocTaBAHe B CTyAeHa U
npasHa kamepa.
MoarpsaBaliTe NpeaBapuUTeNIHO camo Torasa, KoraTo e ykasaHo B
Tabnuuute. NMoKpuiATe AOMbAHUTENHUTE NPUHALANEXHOCTU C
XapTuA 3a neveHe ensa cnen NpPeaBapuTeHOTO NoArpABaHe.

® YKasaHuATa 3a BpeMeTo B TabnuUnTe ca OPUEHTUPOBBYHW. Te
3aBWCAT OT KQYeCTBOTO M OT CbCTOAHMETO HA XPaHUTENHUTE
NPOAYKTU.

= /anonseaite NpUHaaNexXHOCTUTE OT OKOMIM/IEKTOBKATa Ha
ypena. JOombHUTeHUTE NPUHAINEXHOCTU MOXEeTe [a Cu
HabaBuTe KaTo cneuvanHn NPUHaAANEeXHOCTN B
crneuvannsmpaHnTe MarasuHiu Uam oT UeHTbpa 3a oOcny)KBaHe Ha
KINEHTMN.
Mpean ynotpeda nsaxagante AOMBAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU
N KyXHEHCKUTE CbIOBE, KOUTO HAMA [a ca BU HYXXHW, OT
Kamepara.

= BuHarn nanonseainte ToNa03alNTHN pbKaBuLUK, KOrato
n3paxgarte ropewn npnHaane>xxHoCcTn iy CbaoBe OT Kameparta.
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CnaaKvLiM v cnagKku

MeueHe Ha eAHO HUBO

Mpu neyeHe Ha cnadkuLIW U TOPTW Hall-0odpw pesynTatn ce
noslyyaBaT ¢ ropHO W JOMHO HarpasaHe (o .

[Mpn neueHe ¢ 3D ropely Bb3AYX @) nocTaBeTe NPUHAANEXHOCTUTE
Ha cneaHuTe HuBa:

m Cnagkuwm BbB opma: Hueo 2

m Cnagkuwm Ha TaBa: Hueo 3

lNMeuyeHe U NbpHeHe Ha NoBeye HUBA

Vi3nonsavite 3D ropeul Bb3ayx.

HvBa 3a noctaBAHe Npu NeyeHe 1 MbPXXeHe Ha ABe HWBa:
= YHuBepcanHa Taea: Huso 3
m TaBa 3a neyeHe: HuBo 1

AcTnA, KOUTO Ce NoCTaBAT eAHOBPEMEHHO BbB (DypHaTa MoXe Aa
He ca roToBu eHOBPEMEHHO.

B tabnuuute e HamepuTe onpeaeneH nsdop ot ACTUA.



dopmu 3a neveHe
Hait-no6pe npurogeHn ca TbMHUTE (DOPMM 3a NMeyeHe oT MeTasl.

Mpw cBeT/IMTE OPMU 38 NMeYeHe OT ThHKOCTEHEH MeTas WUam npw
CTbK/IeHUTE (hOpMU BpemeHara 3a neyeHe ce yabixasar u
CNafKUWBLT He ce Uanunya ToNKoBa PaBHOMEPHO.

AKO uckate aa uanonspate GOpMU OT CUIMKOH, OpUEeHTUpaliTe ce
cnopen AaHHuTe 1 peuentuTe Ha npoussoantensa. CUNMKOHOBUTE
HOPMKM YECTO MbTK Ca NO-MasIKM OT HOPMasTHUTE (DOPMU.
KonuuecTtBaTta TeCcTo 1 gaHHUTE OT peuenTtaTa moraTt aa ce
pasnuyaear.

Tabnuumn

B tabnuuute Lile HamepuTe ONTUMaNHWA BU/ Ha HarpsaBaHe 3a
PAasNIMUHUTE CNaakuLy 1 cnadku. Temnepartyparta v BDeMeTo Ha
neuyeHe ca 3aBUCUMM OT KOIMYECTBOTO U KOHCUCTEHUMATA Ha
TecToTo. ETO 3all0 B TAbAMLMTE Ca NOCOYEHW ANANa3OHU.
OnuTaiite NbPBO C NO-HWUCKAaTa CTOMHOCT. lNo-HucKkaTta Temnepartypa
[laBa no-paBHOMEPHO UsnuuaHe. Korato e Hy)xHo HacTpoiBaTte
cneagallmA MbT Ha Mo-BUCOKA.

BpemeHata Ha neueHe ce Hamanasat ¢ 5 go 10 MMHYTH, ako
n3non3Barte NpeaBapuTesHoO 3arpABaHe.

JonbaHnTtenHa uHdopmaumvs e otkpueTe B CbBETH 3a MNeYeHe BbB
Bpb3Ka ¢ TadnuuuTe.

Cnagkvwim BbB popma dopma Buco- Bua Ha Temnepaty [MpoAbnKUTENH
YuMHa HarpfiBa- pa, °C OCT, MUHYTH
HeTo

OBVKHOBEH KeKC Kpbrna dopma 3a Kekc = 160-180 55-65

®UH KeKC (POHIMB CrnaakuLL) Kpbrna opma 3a Kekc 2 O 155-175 65-75

Bnat 3a TopTa ¢ pvd TaBMYyKa 3a neyeHe c pasrnodAaema 1 = 160-180 30-40
o06BMBKa

Bnat 3a TopTa oT 6bPKaHO TecTo ®dopma 3a 6nar O 160-180 25-35

BuckeuteHa TopTta TaBMuKa 3a nevyeHe ¢ pasrnodsema O 160-180 30-40
obBuBKa

[MnogoBa WM CMeTaHoBa TOpTa, TECTO 38 TaBWuKa 3a nevyeHe ¢ pasrnodaema 1 O 170-190 70-90

6natose 006BMBKa

®UH NNodoB Cnagkul, OT TECTO 3a KEKC  TaBMyKa 3a nedeHe ¢ pasrnodaema 2 O 150-170 55-65
006BMBKa

MuKaHTHW cnagkuln Hanp. coneHa Topta/ TaBuuka 3a nevyeHe ¢ pasrnodaema 1 O 180-200 50-60

KWL/, KEKC C NyK) 006BMBKa

* [la ce ocTaBuM cnagkuwa aa n3ctnuHe okosno 20 MUH. BbB GypHaTa.

CnagKdLl Ha TaBa HAdonbnHuTenHu npuHaa- BucouunHa Bug Ha 3anapeHa temne- [poabnMUTENH
NEeXHOCTH HarpsAiBaHeToO paTypa, °C OCT, MUHYTH

BbpkaHo TeCTO unm TeCTO ¢ MaA CbC Cyxa YHMBEpCanHa TaBa 3 O 160-180 25-35

fTeHKE Emarinupana taBa + yHu- 1+3 150-170 40-50
BepcanHa taBa*®

BbpkaHo TECTO MM TECTO C MaA ¢ NpecH YHuBepcasnHa Tasa 3 O 140-160 40-50

nnonose Emainupana tasa + yHu- 1+3 130-150 50-60
BepcanHa taBa*

BrckBuTEHO TECTO (C NpeaBapuTenHO Noa- YHMBepcanHa TaBa 2 O 170-190 15-20

rpsaBaHe)

MneTteH KosyHak, - 500 r BpalwHo YHuBepcanHa Tasa 2 O 160-180 25-35

LLlonen, - 500 r OpatHo YHuBepcanHa Tasa 3 O 160-180 50-60

LLloneH, - 1 kr 6patwHo YHuBepcasHa tasa 3 O 150-170 90-100

LLpynen, cnagbk YHuBepcanHa Taea 2 O 180-200 55-65

Muua YHuBepcasHa taea 3 O 180-200 20-30
Emannupana taBa + yHu- 1+3 150-170 35-45

BepcasiHa TaBa*

[Mpy neyeHe Ha ABe HMBA BUHArK NOCTaBANTE yYHUBEpPCasiHaTa TaBa Ha No-TOPHOTO HUBO.

Xna6 u semenu
AKO He e MocoueHo apyro, dypHaTa BuHaru Tpadsa aa ce
MoArpABa NpeasapuTesIHoO Npu neyeHe Ha xaqo.

Hukora He HanuBaWTe BoJa AMPEKTHO B ropellarta dypHa.

Xns6 v semenu JonbnHuUTenHu npuHaa- BucouunHa Bua Ha Harpa- Temnepatypa, [poabmxuTenH
NEeMHOCTH BaHeTo °C OCT, MUHYTH
Xna6 ¢ maA - 1,2 Kr 6patluHo YHuBepcanHa Tasa 2 (] 270 8
190 35-45
Xnab ¢ kBac - 1,2 Kr 6palHo YHuBepcanHa tasa 2 (] 270 8
190 35-45
3emenu (Hanp. pbxeHu xnedueTa) YHuBepcanHa Tasa 2 () 200-220 20-30

15



Ope6Hun neunsa JdonbAHUTENHU Npu- BucouuHa Bua Ha HarpA- 3anapeHa Temne- MpoabnMUTENHOCT,
HaANEeHOCTH BaHeTO paTypa, °C MUHYTH

Cnanku YHuBepcasnHa tasa 3 o 150-170 10-20
Emannunpana taBa + 1+3 130-150 30-40
YHMBEpPCasiHa TaBa®

Llenyskn YHuBepcanHa TaBa 3 70-90 135-145

Exknepwu YHuBEpcaHa Tasa 2 O 200-220 30-40

OpexoBKu YHuBepcanHa TaBa 3 O 110-130 30-40
Emaitnvpana Tasa + 1+3 100-120 35-45
yHUBepcasiHa TaBa*

XnnAagoancTHO Tecto YHuBepcanHa Tasa 3 190-210 20-30
Emalinupara taBa + 1+3 180-200 30-40

yHuBepcanHa Tasa*

MNpwv NeyeHe Ha ABe HMBA BMHArW NOCTaBANTE yHMBEpCanHaTa TaBa Ha No-rOpPHOTO HUBO.

CobBeTH 3a neyeHe

Korato neuete no peuenra.

OpueHTupanTe ce No gaHHUTe B Tabnvuara 3a neyeHe 3a NogobHO Neyreo.

Onpepenete 1 Mo TakbB HAYMH, Ye
KEeKCHT Aa e 1odpe nsneyeH:
KULWBT € rOTOB.

Mpoaynuete okono 10 MMHYTK Npeau KpaA Ha 3a4adeHoTo B peLenTata BpeMe C ObpBeHa
Kfneyka Hai-Bucokara Touka Ha cnaakuia. Korato no kaevykara Beye He nosensa TecTo, crnaf-

CnagkvwsbT ce pasnaga.

Cnensalima MbT U3NoA3BaliTe No-Masko TEYHOCT UK HAacTPOoITe TemneparypaTta Ha pypHaTa ¢

10 rpagyca no-Hucko. CnassaiiTe ykasaHuTe B peuenTata BpemeHa 3a GbpkaHe.

CnagkvwsT ce nonyyn B cpeagara BMUCOK, a He maxeTe ¢ MasHuHa npbCcTeHa Ha opmarta. Cnen neyeHeTo BHUMATENHO OTAeNeTe cnai-

no KpaA No-HUCHK. Kuwa ¢ HOX.

CnagkvwsT cTaBa TBbPAE TbMEH OTrope.
ObNro.

Bkapatite ro no-abn6oKo, MséepeTe No-HMCKa TeMnepartypa u nedyete ciagkuia Masko no-

CnagkvwsT € npekaneHo CyX.

['Ip06|/||7|Te C K/leuka 3a 3b0U Maskm aynynun B rotoBvA Cnagkull. [Mocne 3anente ¢ nnoaoBuA

COK WK ¢ ankoxona otrope. Crensawma mut nsbepete Temnepatypa ¢ 10 rpagyca no-smcoka
1 CbKpaTeTe BPEMETO Ha neyeHe.

XnabbsT UK cnaakuWwbsT (Hanp. cnaakuil

CnenBawma NbT M3NOA3BANTE NO-MaNKO TEYHOCT W NeYeTe Masiko NO-AbAro NP No-H1UCKa Tem-

CbC cupeHe) usrnexaar nobpe, Ho ca kK- nepatypa. Mpu cnagkuLM CbC COYHO MOKPUTVE MbPBO NpeaBapuUTeNHO nanedyeTe AonHaTa
caBu OTBBTPE (HeaomaneyeHu, npeceueHn yacT. MNMopbeeTe ¢ GaneMmn nam TPOXMYUKK U Cea ToBa noctaseTe oTrope nokputneto. Cnas-

OT BOOHW MBUUW).

BalTe peuenTuTe U BpemeHata Ha neveHe.

MeunBOTO € HePaBHOMEPHO MOTLMHANO.

N3BepeTe Masko Mo-HUCKa Temnepartypa, Taka NeumBoTo e CTaHe no-pasHoMepHo. Meyete

YyBCTBUTE/THOTO NMEYMBO CbC 3arpABaHe oTrope/oTaosny [j Ha enHo HMBO. M nanusawarta
OTCTpaHu XxapTuA 3a NeyeHe MOXE Aa MNOBAMAE Ha UMpKynaumATa Ha Bb3ayxa. BuHarn pexete
XapTuATa 3a neyeHe TOYHO Mo TaBara.

[TnopoBMAT cnagkull e NpekaneHo CBeTH/ CnefnBallna MbT MbXHETE chadkuiia ¢ eHO HMBO MO-HUCKO.

otaony.

[11000BMAT COK MpesnvBa.

Cnepnpalima mbT, ako e Ha/MuHa, M3non3eante no-abndoka YHUBEpCaHa TaBa.

Mankute cnagku OT TECTO C MaA Npu Neye- Pa3cToAHMETO OKOMO BCAKa cnaaka TpﬂéBa nae ['Iplllél'l. 2 cm. Taka ce ocurypasa 40CTatb4yHO

HETO 3asiensar eaHa sa apyra.

MACTO 3a Cnaakute ga Mmorat aa 6yXHaT n ga ce m3nekar paBHOMEpPHO.

[Teknn cTe Ha HAKONKO HMBa. B ropHaTa
TaBa NeymBoTO € NMO-TbMHO OTKOJIKOTO B
AonHarta.

3a neyeHe Ha HAKOMKO HMBA M3MNoa3BanTe BuHarn 3D ropeul Bb3ayx
HaTuTe TaBu He Ca rotoBu No eaHO U CbLO Bpeme.

. EAHOBpEMEHHO Mbx-

[Tpy neyeHe Ha COYHM CnaaKkMWwu ce nos-
BABa KOHAEH3MPaHa Boaa.

Mpu neyeHe noxe ga ce odpasdysa BoaHa napa. TaA u3nusa Haa BpaTata. BogHarta napa moxe
[la BNe3e B KOHTaKT C MaHena 3a ynpaeieHne unm cbC cbCeaHnte MedenHi NnoBbpxXHOCTU 1 aa

Ce OTTeue BbB BMA Ha KOHAEH3. ToBa € U3NYHO ABIEHME.

Pu6a, nTuum, meco

HKyxHeHCKHU cbaoBe

MoxeTe ga ns3nonssate BCUYKKU TOMIOYCTOMUMBM CcbaoBe. 3a
rO/IAMO MO pasMepy NneyeHo e Noaxoaslla yHMBepcanHa Tasa.

Haii-noaxoaaim ca CTbkaeHnTe cbaose. [orpmkeTe ce KanakbT 3a
ObnOoKMA CbA Ja nacsa 1 Ja ce satsapa aoodpe.

Korato nsnonssare emanimpadu Abn0oKu Cbaose, JoNenTe Maiko
noseye TeYHOCT.

Mpy ObNOOKKN CbAOBE OT MHOKC XpaHaTa He ce 3anuya 0CoBeHo U
MeCOTO MOXe [a He € CbBCeM roToBO. YOb/KeTe BpeMeTo 3a
NPUrOTBAHE.

HaHHu B TabnuumnTe:
CbaoBe 6e3 Kanak = OTKpUTH
CbOoBe C Kanak = 3akpuTtn

[MocTaBATe cbaa BUHArKM B cpeaarta Ha ckapara.
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[TocTaBanTe ropelmnTe CTbKAEHN CbAOBE Ha Cyxa NOANOXKA.
KoraTo noanoxkarta e Bna)xHa win CTyaeHa, CTbKI0TO MOXe Aa ce
cnyka.

MeueHe

[obaseTe Maiko TEYHOCT KbM HET/TLCTOTO MecO. [JbHOTO Ha Cbaa
TpAbBa Ja 6be NOKPUTO OKOMO Y2 CMm.

3a 3agyleHo gonerite oOUAHO TeuHocT. [bHOTO Ha cbaa TpAdBa
na 6bae nokputo okosno 1 -2 cm.

KonnuectBOTO Ha TEYHOCTTA € B 3aBUCUMOCT OT BM1Aa Ha MECOTO U
marepuana Ha cbia. Korato npurotsAte Meco B eManampaH
Obn6oK cbl, e HY)XXHa Ma/IKO noBe4ve TeYHOCT, OTKOJIKOTO 3a
CTbK/1IEH CbA.

[Obn6OKM MHOKCOBW CbHAOBE C Kanak ca C orpaHuyeHa npuroaHocT.
MecoTo Bpu no-6aBHO 1 ce npenunya no-manko. Manonssaite no-
BUCOKa TemMrneparypa u/uamn no-asaro BoeMe Ha npuroTsaHe.



YKasaHuA 3a neyeHe Ha rpun
[Meyete BMHaArK npw 3atBopeHa ypHa.

Moarpeiite NpeaBapuTENIHO rpwaa OKOA0 3 MUHYTK, Npean aa
CNOXWUTE NPOMYKTUTE Ha ckapara.

MocTaBeTe NPOAYKTMTE HaNPaBo Bbpxy ckaparta. OTaenHo napue
ce usnuua Hait-godpe, Korato e nocTaBeHo B cpeaHarta soHa Ha
ckaparta. [ocTaBeTe AOMbIHUTENHO YHUBEpCca/iHaTa TaBa Ha HUBO
1. COKbLT OT MEecoTo ce cboupa v pypHaTa octasa no-uncTa.

TaBuTe 3a neyeHe He TpAOBa Aa ce NocTaBAT Ha HKUBO 4. [pwu
BMCOKWTE Temnepartypu Te fuxa Mornv aa ce aedopmupar u npu
N3BaXkaaHeTo UM [a NOBpPeaAT KamepaTa.

Mo Bb3MOXHOCT U3BMpanTe edHaKBO rofieMn napyeTa 3a neyeHe.
Taka Te ce npenuuart paBHOMEPHO K OcTaBaT CoyHu. [loconete
CTEeKOBeTEe eaBa cnel U3nu4YaHeTo.

OépreTe npoayktute cnen %3 o1 onpeneneHoTo Bpeme.

HarpaBalloTo TANO Ha rpuna HempexKbCHaTO Ce BK/UBA U Ce
nsknousa. Tosa e HopMmanHo. Kosko 4ecTo ctasa ToBa, ce
onpenena ot usdpaHarta cteneH Ha rpuna.

Meco

OBbpHeTe napyeTata Meco c/ieql U3TUUyaHe Ha NOI0BMHATA BPEME.

Cnen n3nuMyaHeTo ocTaBeTe MecoTo aa npectou owe 10 MUHYTK B
N3KNYeHaTa, 3aTBopeHa ypHa. Taka MECHUAT COK MOXe [a ce
pasnpeaenun no-goodpe.

Cnef neyeHe yBuiiTe pocténda B asyMUHNEBO DONO U TO
ocTaBeTe Aa npecton 10 MUHYTK BBB hypHaTa.

HapexeTe Ha KpbCT Ko)ata Ha CBMHCKOTO NMEYeHo 1
MbPBOHAYa/IHO IO C/I0OXEeTe C KoXaTta Hado/ly B CbAa.

Meco Terno MNpuHaanemHoctun Buco- Bua Ha Harpa- Temnepatypa °C, [poabmuuTenH
cbaoBe UMHa BaHeTo CcTeneH Ha rpuna OCT, MUHYTH

FoBewpao meco

[oBEX10 neyeHo 1,0 kr 3aTBOPEH 2 = 200-220 120
1,5 kr 2 = 190-210 140
2,0 kr 2 = 180-200 160

[oBexno dune, po3oBo 1,0 «r OTBOPEH 1 o 210-230 70
1,5 kr 1 = 200-220 80

PocTéud, posos 1,0 kr OTBOPEH 1 230-250 50

CtekoBe, po30BM 3 CM YHuBepcanHa TaBa  4+1 ] 3 15

3a neuyeHe

TeneLuxo meco

Tenewko neyeHo 1,0 «r OTBOPEH 1 | 200-220 100
1,5 kr 1 ] 190-210 120
2,0 kr 1 = 180-200 140

CBHHCHKO meco

6e3 Koxa (Hanp . Bpar) 1,0 kr OTBOPEH 1 190-210 120
1,5 kr 1 180-200 150
2,0 kr 1 170-190 170

C KOXa (Hanp. nnewka ) 1,0 «r OTBOPEH 1 180-200 130
1,5 kr 1 190-210 160
2,0 kr 1 170-190 190

CBUHCKM pebpa ¢ KOCT 1,0 kr 3aTBOPEHO 1 O 210-230 80

ArHeluxo meco

ArHelkun 6yt 6es KoCT, CpeaHOo 1,5 kr OTBOPEH 1 170-190 120

Kanma

Pyno ot kaiima npu6bn. 750 r oTBOPEH 1 180-200 70

HaneHuuku

HageHnukn YHuBepcanHa TaBa  4+1 ] 3 15

3a neyeHe
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MTuum

CroiiHocTUTe OT TabnunuaTa BaxaT npu NocTaBsAHe B CTyaeHa
dypHa.

HaHHuTe 3a TernoTo B TabnmuaTa ce OTHaCAT 3a HeHamb/IHEeHMU,
rOTOBW 3a NeyYyeHe NTULN.

KoraTo neyeTte AMPEKTHO BbPXY CKapaTa, NOCTaBeTe yHMBecanHara
TaBa Ha HmBO1.

Ha natnua nnu recka npoduinte Koxata nod Kpwnarta, 3a Ja MOxe
na n3tuya masHuHaTa.

CnoxeTe Uanata ntiua ¢ rbpavTe Haaony BbpXy ckapaTa.
O6bpHeTe NTULATa Cled U3TMYaHeTo Ha [Be TPEeTU OT BPemeTo 3a
neyexe.

MTtuuata cTaBa ocobeHo xpynkasa v npenevyeHa, Korato KbM Kpas
Ha BpemeTo 3a nevyeHe Oble HamasaHa C Macso, coseHa Boaa uin
NMOPTOKa/I0B COK.

MTrum Terno MpuHaanem- BucounHa  Bua Ha Temnepatypa, °C, [MpoabmKUTENHO
HOCTU U CbA HarpfABaHeTO CTemneH Ha rpuna CT, MUHYTH

MonoBuHkn nune, 1-4 6pon BcAka 400 r Ckapa 2 210-230 40-50

[Mnnewkn pasdacosku BcAka 250 r Ckapa 3 210-230 30-40

Lano nune, 1-4 6poA BCAKO 1 Kr Ckapa 2 200-220 55-85

[Matnua, uana 1,7 xr Ckapa 2 170-190 80-100

bcka, uana 3,0 kr Ckapa 2 160-180 110-130

Manka nywka, uana 3,0 kr Ckapa 2 180-200 80-100

2 MNyewkwn BytueTa BcAKO 800 r  Ckapa 2 180-200 80-100

Pu6a
O6bpHeTe napyetara puba cnen ¥3 onpeneneHoTo Bpeme.

LlennTe pubu He TpadBa Aa ce obpbluart. [ocTaBeTe UanaTa pubda B
nosuumaATa, B KOATO NAyBa ¢ rpbOHaTa nepka Harope BbB (hypHaTa.

[TocTaBeTe NOMNOBMH KapTOd MAN MabK TepMOYCTOVMV]B Cba B
KOpemMa Ha p|/|6aTa, 3a ga ctou ctabusHo.

KoraTo neuete AMPEKTHO BLPXY cKapara, nocTaBeTe
[OMBLIHUTENHO YHMBEpCcasiHaTa Tasa Ha H1Bo 1. COKBT OT NeyeHeTo
Ha pubarta we 6bae yNioBeH U dypHara e ocTaHe uucTa.

Punba Terno MpuHaanew- BucouuHa Bua Ha HarpAa- Temnepatypa, °C, [Npoabnmuren-
HOCTU U CbA BaHeToO CTeneH Ha rpuna  HOCT, MMHYTH
Punba, uana no 300 r Ckapa 3 ™ 2 20-25
1,0 kr Ckapa 2 190-210 40-50
1,5 kr Ckapa 2 180-200 60-70
Puba Ha wanbu (kotnetw) no 300 r Ckapa 4 ™ 2 20-25

CbBeTH 3a neyeHe Ha pypHa U NeveHe Ha rpun

B Tabnuuarta HAMa aaHHKW 3a TernoTo Ha
neyeHoTo.

N3bepeTe HaM-BIM3KOTO NO-Ma/IKO TEr/1o U yBeaMyeTe BpemeTo.

Mckate na npoeepute gaan neyeHoTo e
rOTOBO.

i3nonaearite TEPMOMETBLP 3a MECO (Ha/IMUYEH B CreLmannmampannTe Maras3uHin) nam HanpaeeTe
L,npoda ¢ nmbxuua“. HatncHeTe neueHoTo ¢ Mbxuua. AKO € TBbPAO, € roToBO. AKO nojaasa, ce

HyXaae OT Olle MaJlko Bpeme.

MeyeHOTO e NpeKaneHo TbMHO M KOpWY-
KaTta Ha MecTa e nperopana.

MpoBepeTe HUBOTO Ha MeyeHe 1 Temneparypara.

MeyeHoTo nsrnexga nodpe, Ho CoChLT €
3aropan.

Cnepnpalma muT n3depere No-Manbk Cba 3a neveHe uin godaBeTe NnoBeye TEUHOCT.

MeueHOTO narnexaa 4oOpe, HO COChT e
CBETb/1 U BOAHUCT.

CnenBawma nbT I/I36€DeTe No-rofIAM CbA 3a NeYeHe 1 M3Noa3BanTe No-Manko TEYHOCT.

Mpu 3a1MBaHe Ha NeYeHoTo ce Baura
napa.

ToBa e hM3MYHO ABNEHNE M e HaMb/IHO HOpMasiHO. ['onAMa YacT OoT BoaHaTa napa uanivsa
npes nsxoda 3a napa. Ta Mo)e aa nonaaHe no no-xnaaHusa naHen 3a ynpaeneHne unm no

CbCenHNTE NMOBBPXHOCTN U Aa Ce OTTeYe Kato KOHAEeHS.

CydneTta, orpeteHu, npeneyeHn ¢unuu

Korato neyeTte AMPEKTHO BbPXY CKapara, nocTaseTe
AONB/IHUTENHO YHMBEPCAa/IHATa TaBa Ha HUBO 1. CDypHaTa we
oCcTaHe yucra.

BuHarn nocrasante KYXHEHCKNTE CbAOBE BbPXY CKaparta.

KoHcucTeHumATa Ha cy@ieTo 3aBucu OT roneMmHaTa Ha
KYXHEHCKMA Cb 1 OT BUCouMHaTta Ha cydneto. [laHHuTe oT
Tadamuarta ca caMo OPUEHTUPOBBYHMN.

fActune MpuHaanemHoOCcTU U BucouunHa Bua Ha Harpa- Temnepartypa, [Mpoabnmwuten-
cba BaHeTo °C HOCT, MUHYTH

Cydneta

MMyanHr, cnagbk ®opma 3a nyavHr 2 O 170-190 50-60

Cyne ¢ makapoHu ®opma 3a nyauHr 2 O 210-230 25-35

OrpeTteH

OrpeTteH OT KapTodu OT CypoBM NPOAYKTH, ®opma 3a nyavHr 2 150-170 50-60

BucounHa makc. 2 cm

18



fActue MNprHaanemHOCTHU 1 BucouvHa  Bwup Ha Harpa- Temnepatypa, [poabmkuren-
cbAa BaHeToO °C HOCT, MUHYTH

MpeneyeHun ounuun

3anunuaHe Ha 4 6p. hUAnKK Ckapa 4 ) 3 6-7

3anuuare Ha 12 6p. GUAnnKn Ckapa 4 ] 3 4-5

MpenuyaHe Ha 4 6p. HUANAKK Ckapa 3 ) 3 7-10

Mpenuuane Ha 12 6p. GUANnkn Ckapa 3 ] 3 5-8

foToBM NPOAYKTHU
C'béJ'HO.EI.aBaVITe yKasaHuATa Ha npon3BoanTesia BbpXy ornakoBkarta.

AKO nokpuBaTe AOMbAHUTENHUTE NPUHAONEXHOCTU C XapTua 3a
neyeHe, BHUMaBanTe xapTuaTa Aa e noaxoaslla 3a Tasu
Temnepatypa. Hanacsaiite ronemvHarta Ha xapTvAata KbM ACTUETO.

Pe3yﬂTaTbT OT N3Nn4yaHeTo e CUIHO 3aBUCKUM OT XpaHarta.
MouepHABAHETO U HEPABHOMEPHOCTTA MOrarT a ca Haauue v npu
cypoBsara xpaHa.

fActue JdonbnHutenHu npu- BucounHa  Bupa Ha Harpa- 3apaneHa temne-  [poabmkuten-
HaANeMHOCTH BaHeTo patypa, °C HOCT, MMHYTH

LLpyaen ¢ nnoaoB nbaHex YHuBepcanHa TaBa 3 190-210 45-55

[MbpxeHn kapTodu YHvBepcanHa TaBa 3 = 210-230 25-30

Muua Ckapa 2 O 200-220 15-20

Muua-6areTa Ckapa 2 190-210 15-20

YKasaHue

Mpw NpuroTBaAHe Ha ObNOOKO 3amMpaseHn ACTUA, YHBepcaHaTa TaBa Moxe Aa ce Jedopmupa. MNpuunHaTta 3a ToBa e ronamara
TemneparypHa pas/nvka, Ha KOATO € U3noxeHa. VI3MATAHEeTO e M3uesHe B npoLeca Ha nevyeHeTo.

CneuuanHu AcTUa

Mpwn HKUckK Temnepatypu ¢ 3D ropeLl Bb3ayx e MOXeTe aa
HanpaBuTE MEKO KMCEeNo MIAKO TOYHO TOMKOBa J0Ope, KOMKOTO U
BKYCHO TECTO C MaA.

MbPBO OTCTPaHETe AOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTH, pelleTkara
3a 3aKauaHe WM TeNeCKONMUUYHNTE BoAaun OT Kamepara.

MpuUroTefAHe Ha KUCENO MIIAKO
1.Capete 1 nuTbp MAako (3,5 % masHuHa) u oxnaaete go 40 °C.
2. PasbBbpkante 150 r knceno Mnako (xnagunHa Temneparypa).

3.Mpeneite B KEpaMUYHK Yalln UK B Mankn OypKaHu ¢ Kanak Ha
BUHT 1 NOKpuiATe ¢ honuo.

4. penBapuTeniHO 3arpente Kameparta KakTo € NoCOYEHO.

5.[MocTaBeTe vawnte nam 6ypKaHI/ITe BbpXYy Noja Ha Kamepara u rm
NPUroTBeTe KakTo € noco4YeHo.

OcTaBfAHe Ha TeCTo C MafA aa BTraca

1.MpuroteeTe Kakto 0OMKHOBEHO TECTOTO C Mas, NocTaBeTe B
TOMN/IOYCTONUMNB KYXHEHCKM CbA OT Kepamunka 1 nokpuinTe.

2. MpenBapuTenHo 3arpente kamepara KakTto e NnocoYeHo.
3. M3kntoueTe hypHaTta U ocTaBeTe TECTOTO [a BTaca B kamepara.

fActne KyxHeHCKHM cbaoBe Buna Ha HarpAa- Temnepatypa Mpoabnmuten-
BaHeTo HOCT

Kuceno mnsko KepamnyHu yawm na ce nocrasAr 50 °C npeaBaputenHo 3arpa- 5 MuH.

nnn BypkaHu ¢ BbPXy Noja Ha BaHe 8 uaca

Kanak Ha BUHT Kamepara 50 °C
OcTaBAHe Ha TecTo ¢ MaA  TOM/I0yCTOMUMB KyX- [a ce NocTaBu 50 °C npenBaputenHo 3arpa-  5-10 MUH.
na BTaca HEHCKN CbA BBbPXY Noda Ha BaHe 20-30 MUH.

Kamepara WaknioueTe ypeaa 1 BkapainTe B
Kamepara TeCcToTO C MaA

Pa3mpasgBaHe Mona cvOnoaaBaiTe ykasaHuATa Ha NPOM3BOAMTENA BbPXY

BpemeHara 3a pasmpasfaBaHe 3aBUCAT OT BUAa W KOMYecTeaTta Ha
XPaHUTENHUTE NPOAYKTN.

onakoBskarta.

PasonakoBaiTe XPaHUTENHUTE NPOAYKTN N T NMOCTABETE B
noaxoaALll CbA BbPXY CKaparta.

[TocTaBeTe NTMUUTE C MbPANTE KbM YMHMATA.

3ampaseHu NPoAYKTH JonbnHUTeNnHU BucounvHa Bua Ha Temnepatypa
NpUHaAnNesHOCTH HarpfAiBaHeTo
Hanp. CMeTaHOoBM TOPTW, TOPTM C Mac/eH Kpewm, wokonagosa Ckapa 2 [MpeBkntouBaTeNAT HA TEM-

WK 3axapHa rnasypa, niogose, nuneta, Kkonbac u Meco,
XNA06, MUTKKU, CRaakuLv 1 Apyrvu cnaaku

nepatyparta TpAdsa fa e
N3K/OYEH.
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UscywaBaHe
C 3D ropeul Bb3ayx MOXETe Aa u3cyllaBaTe NpPeBb3XOAHO.

Manonseaite camo 6esynpeynu nNaoAoBe v 3e/1eHUyLM U Th
n3MmBanTe noodpe.

OcTtaBeTe v fJoBpe ga ce OTUedAT U T UscyleTe.

MokpwiiTe yHBEpCanHaTa TaBa U ckapara C XxapTud 3a neyeHe uam
neprameHTeHa xapTus.

Obpbluaiite MHOrOKPaTHO COYHUTE MI0A0BE UK 3eNEHUYLIN.
BenHara cnen nschbxBaHeTo cBaniaiTe xapTuATa.

Mnopose u 6unku JdonbnHUTenHu npuHaane- BucounHa Bwua Ha Temnepatypa [poabmxuTEenHocT
HOCTH HarpfABaHeToO

600 r ABbnkoBw Wanbu YHuBepcanHa TaBa + ckapa 3+1 80 °C npudn. 5 vaca.

800 r peseHueTa KpyLn YHuBepcanHa TaBa + ckapa 3+1 80 °C npunoén. 8 yaca.

1,5 kr cnvemn YHuBepcanHa TaBa + ckapa 3+1 80 °C npudn. 8-10 yaca.

200 r KyxHEeHCKM OWAKKW, MoUncTeHn  YHUBepcasHa TaBa + ckapa 3+1 80 °C npunoén. 1% vaca.

HoHcepBupaHe

3a koHcepBupaHe BypkaHuTe 1 ryMeHuTe NpbCTeHn TpAdBa Aa ca
YnCTU 1 B AOOPO CbCTOAHME. 0 Bb3MOXHOCT M3M0/I3BaNTE
efHakBW No ronemuHa BypkaHu. JaHHuTe B Tabnvuara ce OTHaCAT
10 eHOIUTPOBYW KPbIM BypKaHu.

BHumaHue!

He nanonseaite No-ronemun uam no-Bucoku Gypkaxu. Kanauute
moraT fa ce nykHar.

Manonseaite camo 6e3ynpeyHn nnoaose 1 seneHuyun. ismmsaiite
rm gobpe.

MocoYeHOTO Bpeme B TabNULUMTE € OPUMEHTUPOBBLUYHO. TO MOXE Aa
ce nos/vAe OT cTaliHaTa Temnepartypa, 6poa Ha BypkaHuTe,
KO/IMYECTBOTO M TOM/IMHATA Ha CbAbpXaHWeTo Ha OypkaHa. Mpean
[a npeBK/toYBaTe, pecrn. nskawuearte, NpoBepeTe aann B BypkaHa
ce nosyyasa nfAHa.

MoaroToBKa

1. HanbnHete OypkaHuTe, He T NpenbiBaiTe.

2. N36bpuieTe pbboBeTe Ha OypKaHuTe, Te TpAOBa Ja ca YMCTU.

3. Bbpxy Bcekn BypkaH NocTaBeTe MOKbLP r'yMeH MPbCTeH U Kanak.

4. 3atBopeTe OypKaHuTe C LUMMKUTE.
He noctasaiiTe noseye OT WeCT OypkaHa B Kamepara.

HacTtpouka

1. Bkapaiite yHMBepcanHaTa TaBa Ha HuBO 2. [NocTaBeTe OypkaHa
Taka, Ye fa He ce Jonupar eiHo [0 ApYro.

2. Haneinte Y2 nuTbp ropewa soga (npudsn. 80 °C) B
yHMBepcasnHaTa Tasa.

3.3arBopeTe BpaTtarta Ha ypHara.
4. HacTtpolite 3arpaABaHe OTA0Y .
5.HacTtpolite Temnepatypata Ha 170 o 180 °C.

HoHcepsupaHe

Mnonose
Cnen npuén. 40 0o 50 MUHYTV Ha KbCW PA3CTOAHMUA 3anoysar ga
ce usauraT mexypueta. Makntouerte dypHaTta.

Cnen 25 0o 35 MUHYTK OOMBAHUTENHO 3aTOMNNAHE 13BadeTe
OypKaHa oT kameparta. [pu No-abAro oxnaxaaHe B kameparta
moraT Ja ce obpasysar 3apoaulln U Aa Ce YeCHU BKUCBaHeTo Ha
KOHCEepBMpaH1Te NI10A0BE.

Mnofnose B eAHONUTPOBU BypKaHH

OT obpasyBaHeTo Ha mexyp-  JloMbAHUTENHa TONAUHA

yeTta

A6bnKkK, Kacue, aroam N3K/toUBaHe npuodn. 25 MUHYTK
Yepeln, kancumn, npackosu, MPEHCKO rposae N3KNOUBaHE npuén. 30 MUHYTK
AGBAKOB MyC, KPYLIW, CMMBM N3K/toYBaHe npuodn. 35 MUHyTK

3eneHuyumn
Korato B GypkaHute 3anoyHar aa ce Hagurat Mexypueta,
Hamanete Temnepartypata Ha 120 go 140 °C. Cnopea Buaa Ha

3eneHyyumnTe npuda. 35 go 70 muHytn. Cnea ToBa UsKItoYeTe
dbypHaTa 1 n3nonseante AONbAHUTENHATA TONANHA.

3eneHuyuM CbC CTyAeHa MapvHaTa B e AHONUTPOBH BGypKaHH

OT 06pa3yBaHeTO Ha Mexyp-
yeta

JAonbnHUTeNHa TomnHa

Kpactasuum

- npuodn. 35 MUHYTK

YepBeHO LBEK/O

npunén. 35 MUHYTK npnén. 30 MUHYTK

Bptokcencko sene

npuon. 45 MUHYTK npuon. 30 MUHYTK

Bo6, anabaul, yepBeHoO 3ene

npunoén. 60 MAHYTK npunén. 30 MUHYTK

['pax

npmon. 70 MUHYTK npuon. 30 MUHYTK

MzBarkaaHe Ha 6ypKaHUTe
MN3Bagete OypkaHuTe OT Kamepara /el KOHCEPBUMPAaHETO.

BHumaHue!

He noctasaiiTe ropewnte BypkaHi BbpXy CTyaeHa U MokKpa
noanoxka. Te Morat aa rpbMHar.
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AKpunamua B XpaHUTEJSIHUTE NPOAYKTH

AKpunamuabT ce nosyyasa Npean BCUYKO B MPUrOTBEHUTE MpU KapTOMEH UMNC, MbPXKEHW KapTodu, NpeneyeHn dunuu, xnedyera,
CW/IHO HarpABaHe 3bPHEHM U KapTOMEHN NPOAYKTH, KaTo Ha np. X1A6 UM MUHU CRagKULK (KEKCOBE, MEAEHKW, TbHKMU BUCKBUTKMN).

CbBeTH 3a npuroTeAHe Ha ACTUA C HUCKO CbAbpPXHaHWe Ha akpunamua

O6wwa nHpopmaums BpemeHata Ha neyeHe ga ce 3anassBaT Mo Bb3MOXHOCT Hal-KpaTKu.
AcTmATa ga ce sanuyat A0 3/1aCTUCTO-KBATO, a He [0 TbMHO-KadABO.
FonemuaT n aeden NPoayKT ChAbpXa No-Manko akpuiamma.

MeueHe Cbc 3arpAasaHe oTrope/otaony makc. 200 °C.
C 3D-ropel Bb3ayx nan ropel Bb3ayx makc. 180 °C.

Cnanku Cue 3arpaBaHe oTrope/otaony makc. 190 °C.
C 3D-ropel Bb3ayx nnam ropell Bb3ayx makc. 170 °C.
ARLEeTO NN XBNTbKBT HaManABaT oOpasyBaHeTo Ha akpuiamua.

[MTbpxxeHn kapTodhu Ha dypHa Pa3npenenete paBHOMEPHO 1 €AHOCNONHO BbpXy Taeata. [leyete Han-manko 400 r Ha TaBa,
3a /1a He n3cyllaBaTe MbPXeHWUTEe KapTohu

TecTOBHU ACTUA

Tesun Taf)fll/ILl,I/I Cca n3roTtBeHn ot TeCToBN MHCTUTYTK, 3a Aa Of)]'leKHaT FapHMpaH Hf)'bJ'IKOB cnagkuw, HMBO 1:
TECTBAHETO W KOHTPOMA Ha pasInyHn ypeau. [MpomMeHeTe No3numMATa Ha TbMHaTa opma 3a nevyeHe, NocTaBeTe A
CwrnacHo EN 50304/EN 60350 (2009) pecn. IEC 60350. AnaroHasHo.

[apHupaH AOGBIKOB CAaaKuLL, HUBO 2:
[MpomeHeTe no3numnATa Ha TbMHaTa opmMa 3a neyeHe.

MNMeueHe

Cnagkuw B MeTasnHa dopma ¢ pasrnodnasalla ce cTpaHuua:
lNeueHe Ha nBe H1Ba. MeyueTe C ropHO ¥ [OMHO HarpABaHe () Ha HMBO 1. M3nonaeaiite
Buharu nocrasAiTe yH1BepanHarta TaBa Haa njockata Tasa. YHVBEpcasHaTa TaBa BMECTO ckapaTa v noctaeeTte opmara cbC
LUnpuuBaHu cnagku (LWNPULBaH CRaakull B 3axapeH cuporn): Chagkuila oTrope.

AcTnA, KOUTO ce NOCTaBAT €AHOBPEMEHHO BbB (hypHaTa Moxe Aa
He ca rotToBu eaHOBPEMEHHO.

fctue MpuHaaneHoOCcTU U cbA BucouuHa Bwupa Ha Harpa- 3apgapeHa tem- [lMpoabmku-
BaHeTo nepartypa, °C  TenHocT,
MWUHYTH
LLInpnusaHn cnagku YHuBepcanHa Tasa 3 O 150-170 20-30
EmalinupaHa taBa + yHuBepcasnHa TaBa 1+3 140-160 35-45
Manku cnagku YHuBepcanHa Tasa 3 O 150-170 25-35
OpebHun cnagku, ¢ npeasapu-  EmainupaHa TaBa + yHUBepcasiHa Tasa 1+3 140-160 30-40
TEeNHO noarpsaBaHe
Boaxu Ouwkotu TaBuuka 3a neveHe ¢ pasrnodsema 2 O 160-180 30-40
o6BMBKa
AGbAKOBK cnagkn YHuBepcanHa Tasa + 2 TaBUYKK C pasrno- 1 o 190-210 70-80
6Aaema obsmBka J 20 cm
2 Ckapu* + 2 TaBUuKuM 3a neveHe ¢ pas- 1+3 170-190 65-75

rnobaema oosmBka @ 20 cm

* MoxeTe na nonyynTe AONbAHUTENTHN CKapw KaTto crieunaniHn npuHaaiexXHoCTh OT oTAaena 3a Bpb3Ka C KIMEHTU UK B cneunanmndnpaHara
TbProBCKa Mpexa.

Mpun neyeHe Ha ABe HMBa BMHArK NOCTaBANTE YHMBEPCA/IHATa TaBa Ha MNO-TOPHOTO HMBO.
*** CbaoBeTe [a ce NoCTaBAT AMaroHasHO BbpXy criomaratesniHarta TaBa.

MeueHe

Korato noctaBATe xpaHu AMPEKTHO BbPXy CkapaTa, BKkapBaiite
[OMb/IHUTENHO YHVBEpcasHaTa TaBa Ha HMBO 1. TeyHocTTa ce
ynaBeA v ypHaTa Le ocTaHe uncTa.

fActue MNprHaanemHoOCTH 1 cbA BucouvHa  Bwup Ha Harpa- CteneH 3a [lpoabmuuten-
BaHeToO neyeHe HOCT, MUHYTH
3anunuaHe Ha UAnNNKK Ckapa 4 ™ 3 -2

MpenBaputenHo noarpaaHe 10 MuH.

KiodTeTa oT roBexao meco, 12 6poa* YHuBEpCanHa TaBa 3a NeyeHe 4+1 ] 3 25-30
6e3 npenBapuTenHo NnoarpABaHe

* O6bpHEeTe cen onpenenieHoTo ¥3 Bpeme
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A\ Vazne sigurnosne napomene

Procitajte pazljivo ovu uputu. Samo tada
Cete moci sigurno i pravilno rukovati Vasim
uredajem. Cuvajte upute za upotrebu i
ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedeceg
vlasnika uredaja.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za
ugradnju. Postujte specijalne upute za
montazu.

Provjerite uredaj kada ste ga raspakirali. Ne
prikljuCujte ga ako je doslo do oStecCenja
prilikom transporta.

Samo sluzbeno ovlastena tehniCka osoba
smije prikljuciti uredaje bez utikaca. Kod
nastanka Stete uslijed neispravnog
prikljuCka, nemate pravo na jamstvo.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za kucénu
uporabu. Koristite uredaj samo za
pripremanje hrane i pi¢a. Tijekom uporabe
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Dodatne informacije o proizvodima, priboru, rezervnim
dijelovima i servisima ¢ete pronaci na internet stranicama:
www.bosch-home.com i u internet trgovini: www.bosch-
eshop.com

budite u blizini uredaja. Koristite uredaj
samo u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8
godina nadalje | osobe smanjenih tjelesnih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe
s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su
pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
sigurnog koristenja uredaja i ako su
razumjeli opasnosti koje iz toga proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne
smiju Cistiti i odrzavati uredaj ukoliko
nemaju 8 godina i vise i ako su pod
nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj
udaljenosti od uredaja i prikljucka.

Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za
pecenje. Vidi opis pribora u uputama za
uporabu.



Opasnost od pozara!

Zapaljivi predmeti ostavljeni u komori za
pecenje bi se mogli zapaliti. Nikada ne
cuvajte zapaljive predmete u komori za
pecenje. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja, kada iz uredaja izlazi dim.
IskljuCite uredaj i izvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osigura€ u ormaricu s
osiguracima.

Kod otvaranja vrata uredaja nastaje
propuh. Papir za pecenje bi mogao
dodirnuti grijaCe te bi se mogao zapaliti.
Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir
za pecenje na pribor a da ga ne
pricvrstite. Papir za peCenje uvijek
poklopite posudem ili modelom za
pecenje. Papirom za pecenje oblozite
samo potrebnu povrsSinu. Papir za pecenje
ne smije viriti iz pribora.

Opasnost od opeklina!

Uredaj postaje jako vruc¢. Nikada ne
dodirujte vru¢e unutarnje povrsine komore
za pecenje i grijace. Uredaj uvijek ostavite
da se ohladi. Djecu drzite podalje od
pecnice.

Pribor ili posude postaje jako vruce. Vruci
pribor ili posude uvijek vadite iz komore
za pecenje s krpom ili rukavicom.

Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u
komori za pecCenje. Nikada ne pripremajte
jela s velikim koli¢inama visokopostotnih
alkoholnih pica. Koristite samo male
kolicine visokopostotnih pi¢a. Oprezno
otvorite vrata uredaja.

Opasnost od opeklina!

Dostupni dijelovi postaju tijekom rada
vruCi. Nikada ne dodirujte vruce dijelove.
Djecu drzite podalje od pecnice.

Kod otvaranja vrata uredaja moze izlaziti
vruca para. Oprezno otvorite vrata
uredaja. Djecu drzite podalje od pecnice.

Zbog vode u vrucoj komori za pecenje
moze nastati vruca para. Vodu nikada ne
ljevajte u vrucu pecnicu.

Opasnost od ozljeda!

lzgrebano staklo na staklu vrata se moze
raspuknuti. Ne Kkoristite strugac za staklo,

vvvvv

Opasnost od strujnog udara!

Nestru¢ni popravci su opasni. Samo kod
nas Skolovani tehniCar servisne sluzbe
smije vrSiti popravke na uredaju. Ako je
uredaj u kvaru, izvucite mrezni utikac ili
izvadite osigurac iz ormarica za osigurace.
Pozovite servisnu sluzbu.

|zolacija kabela elektricnih uredaja moze
se rastopiti u dodiru s vru¢im dijelovima
uredaja. Nemojte nikada dovesti u dodir
prikljucni kabel elektricnih uredaja s
vruc¢im dijelovima uredaja.

Prodor vlage moze izazvati strujni udar. Ne
smiju se koristiti visokotlacni uredaji za
CiScenije ili uredaji za Ciscenje parom.
Kod zamjene svjetla pec¢nice su kontakti
zaruljice pod naponom. Prije zamjene
izvucite mrezni utikac ili iskljudite osigurac
u ormari¢u s osiguracima.

Neispravni uredaj moze uzrokovati strujni
udar. Nikada ne ukljuCujte neispravni
uredaj. lzvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigura¢ u ormaric¢u s osiguracima.
Nazovite servis.

Opasnost od pozara!

Ostaci hrane, masnoca i sok od pecenja
mogu se zapaliti tijekom samostalnog
CiS¢enja. Prije svakog samostalnog
CiSc¢enja uklonite jaka zaprljanja iz pecnice
| S pribora.

Uredaj je tijekom samostalnog Cis¢enja
jako vru¢ izvana. Nikada ne vjeSajte
zapaljive predmete, npr. kuhinjske krpe,
na ru¢ku na vratima. Prednja strana
uredaja mora biti slobodna. Djecu drzite
podalje od kuhalista.

Opasnost od opeklina!

Uredaj je tijekom samostalnog Cis¢enja
jako vruc. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja ili ne pomicite rukom blokirnu
kukicu. Pustite da se uredaj ohladi. Djecu
drzite podalje od kuhalista.

A\ Uredaj je tijekom samostalnog ¢idéenja
jako vru¢ izvana. Nikada ne dodirujte

vrata uredaja. Pustite da se uredaj ohlad..
Djecu drzite podalje od kuhalista.
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Uzroci Steta

Oprez!

m Pribor, folija, papir za pecCenje ili posude na dnu komore za
pecenje: Pribor ne stavljajte na dno komore za pecenje. Dno
komore za pecenje ne oblazite folijom ili papirom za
pecenje, bez obzira o kojoj vrsti folije ili papira je rije¢. Ne
stavljajte posude na dno pecnice, ako je temperatura
podesena na iznad 50 °C. Moglo bi dodi do zastoja topline.
Vremena za pedenje i pirjanje vise nece biti dobra pa se
moze oStetiti emajl.

m Voda u vruéoj komori za peéenje: Vodu nikada ne lijevajte u
vruéu pecnicu. Nastaje vodena para. Zbog naglih
temperaturnih promjena bi mogla nastati oSte¢enja na
emajlu.

m Vlazne namirnice: Vlazne namirnice nemojte duze vrijeme
Cuvati u zatvorenoj komori za pe&enje. Emajl bi se mogao
oStetiti.

m Vocéni sok: Kada pripremate izrazito so¢ne voc¢ne kolade,
pliticu ne oblaZite suvise obilno. Voéni sok koji kaplje s plitice

Vasa nova pecnica

Ovdje ¢ete upoznati vasu novu pecénicu. Objasnit ¢emo vam
upravljacko polje i pojedine elemente za upravljanje. Ovdje ¢ete
saznati viSe o komori za pecenje i o priboru.

Upravljacka ploc¢a

Ovdje ¢ete dobiti pregled o upravljatkom polju. Izvedba ovisi o
pojedinom tipu uredaja.

ostavlja mrlje koje ne mozete ukloniti. Ukoliko je moguce
koristite dublju univerzalnu tavu.

Hladenje s otvorenim vratima uredaja: Komoru za pecenje
pustite da se ohladi samo sa zatvorenim vratima pecnice.
Cak i kada su vrata uredaja otvorena samo za jedan utor, s
vremenom bi se mogle ostetiti fronte namjestaja u
neposrednoj blizini.

Jako zaprljana brtva vrata: Kada je brtva vrata jako zaprljana,
vrata pecnice u radu se viSe ne zatvaraju pravilno. Fronte
kuhinjskog namjestaja u blizini bi se mogle ostetiti. Brtvu
vrata uvijek odrzavajte Cistom.

Vrata pecénice nemoijte koristiti kao prostor za sjedenije ili
odlaganje: Ne vjeSajte nista niti ne sjedajte na otvorena vrata
pednice. Posude ili pribor ne odlazite na vrata pecénice.

Umetanje pribora: Ovisno o tipu uredaja, moze pribor
izgrebati staklo vrata kod zatvaranja vrata uredaja. Pribor
uvijek ugurajte do kraja u pecnicu.

Transportiranje uredaja: Uredaj nemoijte drzati ili nositi za
ru¢ku na vratima. RuCka na vratima ne moze izdrzati tezinu
uredaja te se moze odlomiti.

+®
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Objasnjenja

1 Bira¢ funkcija

2 Upravljacke tipke i indikacijska ploCa
3 Bira& temperature

Rucice sklopki

Rudice sklopki se u polozaju isklj mogu spustiti. Za uvlacenje i
izvlagenje pritisnite na rucicu sklopke.
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Bira¢ funkcija
S biracem funkcija podeSavate vrstu grijanja za peénicu. Birag
funkcija moze se okretati udesno ili ulijevo.

Kada podesite Zeljenu vrstu grijanja, svijetli Zarulja u pecénici.

Postavke
0 Isklj

O  Gornji/donji grijaé Pedenje i przenje je moguce samo
na jednoj razini. Za kolage i pizzu u
kalupima ili na plitici i za nemasne
komade govedine, teletine i divljadi
izvrsno je prikladna ova postavka.
Toplina jednakomjerno dolazi
odozgo i odozdo.

Funkcija

Pecnica je iskljugena.

3D Vrudéi zrak* Kolage, pizzu, sitno pecivo, muffine
i lisnato tijesto mozete pedi isto-

dobno na dvije razine.

Pomocdu ventilatora s prstenastim
grijaem na straznjoj stijenci pec¢-
nice se zagrijani zrak jednako-
mjerno rasporeduje.

Stupanj za pizzu  Za brzu pripremu duboko smrznu-
tih jela bez zagrijavanja kao npr.
pizze, pomfrita ili savijace. Doniji
grijaCi te okrugli grijai na straznjoj
strani moraju se zagrijati.

[  Doniji grija¢ S donjim grijatom mozete jaCe
zapedi te popeci odozdo. Tempera-

tura dolazi odozdo.

Rostilj na kruzedi  Rostilj na kruzeci zrak primjeren je
zrak narocCito za pecenje ribe, peradi i
velikih komada mesa na rostilju.

Izmjeniéno se ukljuCuju i iskljuuju

grijac rostilja i ventilator. Ventilator

rasporeduje zagrijani zrak oko jela.

[*]  Plosnati rostilj,
mala povrsina

Vrsta grijanja je primjerena za
pedenje odrezaka, kobasica, ribe i
tostova u malim koli¢inama na
rostilju. Zagrijava se srednji dio gri-
jaca rostilja.

]  Plosnati rostilj,
velika povrSina

Na Zaru mozete pedi vise odrezaka,
kobasica, ribu ili tostove. Zagrijava
se cjelokupna povrSina ispod gri-
jaca rostilja .

Otapanje Primjer: Meso, perad, kruh i torte.

Ventilator rasporeduje zagrijani
zrak oko jela.

[ Brzo zagrijavanje Za brzo zagrijavanje jela.

* Vrsta grijanja prema klasi energetske ucinkovitosti EN50304.

Tipke i displej

Tipkama podesite razli¢ite dodatne funkcije. Na displeju mozete
ocitati podesene vrijednosti.

Tipka Koristenje

L\ Tipka alarmnog sata Time éete podesiti alarmni sat.

(® Tipka sata Tako ¢ete podesiti vrijeme, trajanje
pecenja =l i vrijeme zavréetka

kuhanja =l.

— Tipka minus Time Cete promijeniti vrijednosti za

podeSavanje nanize.

o— Tipka Kkljuca Time Cete ukljuciti i iskljuciti

zastitu za djecu.

+ Tipka plus Time Cete promijeniti vrijednosti za

podeSavanje navise.

Bira¢ temperature

Biragem temperature mozete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.

Postavke Funkcija

° Polozaj nula Pecnica nije vruda.

50-270 Temperaturno Informacija o temperaturi u °C.
podrucje

1,2,3  Stupanjrostilja  Stupanj roétilja za rostilj, mala [7]

i velika [F] povrsina.
Stupanj 1= slabo
Stupanj 2 = srednje
Stupanj 3 = jako

Dok se peénica zagrijava, svijetli simbol za temperaturu § na
prikazu. Ako se zagrijavanje prekine, simbol se gasi. Kod nekih
postavki ne svijetli.

Stupanj rostilja

Kod pec&enja na plosnatom roétilju [*] pomodu biraéa
temperature odaberite stupanj rostilja

Komora za pecenje

U komori za pec€enje se nalazi Zarulja pe¢nice. Rashladni
ventilator §titi pe¢nicu od pregrijavanja.

Zarulja peénice

Zarulja peénice svijetli tjekom rada peénice. Okretanjem biraga
funkcije u zeljeni polozaj se zarulja pec¢nice moze ukljuciti, a da
se pritom pecnica ne zagrijava.

Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi ukljuuje i iskljucuje. Topli
zrak izlazi kroz vrata.

Kako bi se nakon rada komora za pecéenje brze ohladila,
rashladni ventilator radi jo§ odredeno vrijeme.

Oprez!

Ne prekrivajte otvore za prozradivanje. Pecénica se inaCe
pregrijava.
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Vas pribor

Isporuceni pribor primjeren je za brojna jela. Pazite da pribor
uvijek pravilno umecete u komoru za peéenje.

Kako bi jela joS bolje uspjela ili kako bi rukovanje vaSom
pecénicom bilo jo§ ugodnije, na raspolaganju vam je izbor
posebnog pribora.

Umetanje pribora

Pribor moZete umetnuti u pecnicu na 4 razli¢itih visina. Pribor
uvijek umetnite do kraja kako ne bi dodirivao staklo vrata.

(r N\
(=
] @

—

/)

Pribor se uglavljuje kada ga izvuCete do polovice. Na taj nacin
sada mozete jednostavno izvaditi jela.

Prilikom umetanja jela u peénicu obratite pozornost na izbodinu
na straznjoj strani pribora. Samo ¢e se tako moci pravilno
uglaviti.

—

Sa izvlaénim vodilicama u visini 1 i 3 moZete pribor izvudi dalje.

Kada su vodilice izvu€ene do kraja, morate ih ovisno o izvedbi
uredaja ponovno umetnuti. Na taj ¢ete nacin jednostavno
umetnuti pribor. Za otvaranje blokirne naprave lagano pritisnite
vodilice te ih gurnite u pecnicu.

Napomena: Pribor se zbog vruéine moze deformirati. Cim se
pribor ohladi, vrada se u svoj izvorni oblik. To ne utjeCe na
funkciju.

Pliticu za pedenje drZite s obje strane s obije ruke te je gurnite
paralelno u stalak. Kod umetanja plitice za peCenje
izbjegavajte pomake ulijevo i udesno. U suprotnom se slucaju
plitica za pecenje teS8ko moze umetnuti. Emajlirane povrsine bi
se mogle ostetiti.

Dodatni pribor mozete naruditi u servisnoj sluzbi, u
specijaliziranoj trgovini ili na internetu. Uvijek navedite i
HEZ-broj.

_ ReSetka

2 Za posude, modele za kolace,
pecenje, zar i duboko smrznutu
hranu.

ReSetku s otvorenom stranom
prema vratima pecnice i ukoSenjem
prema dolje ~ umetnite u pec¢-
nicu.

Emajlirana plitica
Za kolaCe i kekse.

Posudu za pedenje s ukoSenjem za
vrata pec¢nice umetnite u pecnicu.

Univerzalna tava

Za socne kolace, kekse, duboko
smrznutu hranu i veliku peéenku.
Ako Zelite peci direktno na rostilju,
mozete je koristiti i kao posudu za
hvatanje masti koja kaplje.

Univerzalnu tavu s ukoSenjem za
vrata pec¢nice umetnite u pecnicu.

Poseban pribor

Poseban pribor mozete dodatno kupiti kod servisne sluzbe ili u
specijaliziranoj trgovini. U nasim brosurama ili na internetu ¢ete
pronaci razli¢ite proizvode koji su primjereni za vasu pecnicu.
Raspolozivost posebnog pribora ili moguénost narucivanja
preko interneta razlikuje se od zemlje do zemlje. Informacije o
tome cete pronaci u prodajnoj dokumentaciji.

Svaka vrsta posebnog pribora nije primjerena za svaki ureda;.
Molimo da prilikom kupovine uvijek navedete puni naziv (E-br.)
vaSeg uredaja.

Poseban pribor HEZ broj Funkcija
ReSetka HEZ 434000 Za posude, kalupe za kolage, pecCenje, Zar i duboko smrznutu
hranu.
Aluminijska plitica HEZ 430001 Za kolaCe i kekse.
Pliticu s ukoSenjem za vrata pecénice umetnite u peénicu.
Emaijlirana plitica HEZ 431001 Za kolaCe i kekse.
Pliticu s ukoSenjem za vrata pecénice umetnite u pecnicu.
Univerzalna tava HEZ 432001 Za soc¢ne kolace, pecivo, duboko smrznutu hranu i veliku

pecenku. MoZete koristiti i za skupljanje masnoce ili soka iz
mesa ispod reSetke.

Univerzalnu tavu s ukoSenjem za vrata pec¢nice umetnite u pec-
nicu.

Vrata pecnice - dodatne sigurnosne mjere

Kod duZeg vremena kuhanja mogu vrata pecnice postati jako
vruca.
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Ako imate malu djecu, treba za vrijeme rada pec¢nice obratiti
dodatni oprez.

Osim toga vam je na raspolaganju i zastitni uredaj, koji
sprie¢ava izravni dodir s vratima pecénice. Ovaj poseban pribor
( 440651) se moze naruditi u servisu.



Prije prvog koristenja

Ovdje Cete saznati Sto trebate Ciniti, prije nego $to ¢ete po prvi
puta pripremati jela u vasoj peénici. Najprije proditajte
poglavlje Sigurnosne napomene.

Podesavanje sata

Nakon prikljugivanja na displej svijetli simbol (© i tri nistice.
Postavite vrijeme .

1. Pritisnite tipku (.
Na displeju se pojavljuje vrijeme 12:00 a simbol Otreperi.

2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.
Nakon nekoliko sekundi se preuzima podeSeno vrijeme.

Podesavanje pecnice

Postoje razli¢ite mogucénosti za podeSavanje vase pecnice. U
ovom poglavlju ¢emo vam pokazati na koji nain mozete
podesiti Zeljenu vrstu grijanja i temperaturu ili stupanj rostilja.
Za vaSe jelo mozete podesiti trajanje i vrijeme zavrSetka
kuhanja u pecnici.

Vrste grijanja i temperatura
Primjer na slici: Gornji / doniji grijag 190 °C.

1. BiraCem funkcije namjestite Zeljenu vrstu grijanja.

[
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2.Biragem temperature mozete podesiti temperaturu i stupan;
rostilja.

Pecnica se zagrijava.

Isklju¢ivanje pecnice
Zatim birag funkcije stavite u osnovni polozaj.

Promjena postavki

Nacin grijanja, temperaturu i stupanj rostilja moZzete mijenjati po
potrebi.

Zagrijavanje pecnice

Za uklanjanje novog mirisa zagrijte praznu, zatvorenu pecénicu.
Idealno za to je rad jedan sat s gornjim/donjim grijatem (= na
240 °C. Pazite da dijelovi ambalaze ne ostanu u pecénici.

1. Podesite biradem funkcije gornjim/donjim grijadem E.
2.Bira¢ temperature podesite na 240 °C.

Iskljucite pe¢nicu nakon sat vremena. Gumb za odabir funkcije
i reguliranje temperature okrenite na nulti polozaj .

Ciscéenje pribora
Prije prvog koristenja pribora temeljito ga ocistite vru¢om
sapunicom i mekom krpom za pranje posuda.

Pecnica ¢e se automatski iskljuciti

Sada unesite trajanje (pedenje) za vase jelo.

Primjer na slici: Postavka za gornje i donje zagrijavanjeD,

190 °C, trajanje 45 minuta.

1.Biragem funkcije namjestite Zeljenu vrstu grijanja.

2.BiraCem temperature mozete podesiti temperaturu ili stupanj
rostilja.

3. Pritisnite tipku sata .
Simbol trajanja |-l treperi.

4. Tipkom + ili tipkom — podesite trajanje.
Tipka + predloZena vrijednost = 30 minuta
Tipka — predlozena vrijednost = 10 minuta

Vrijeme pecenija je isteklo

Javlja se zvuéni signal. Pecnica se isklju¢uje. Dva puta
pritisnite tipku (® i iskljugite bira& funkcije.

Promjena postavke

Pritisnite tipku sata (©. Tipkom + ili tipkom - promijenite
trajanje.

Prekinite postavku

Pritisnite tipku sata (©. Pritisnite tipku -, dok prikaz ne bude na
nuli. Iskljugite bira¢ funkcije.
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Podesite trajanje, kada je vrijeme iskljuéeno

Dva puta pritisnite tipku sata (Oi podesite kao &to je opisano u
tocci 4 .

Pecnica ¢e se automatski ukljuciti i iskljuciti
Molimo uzmite u obzir da lako pokvarljive namirnice ne smiju
dugo stajati u pecnici.

Primjer na slici: Postavka za gornje i donje zagrijavanje (&,
190 °C. Sati je 10:45 . Kuhanje traje 45 minuta i treba biti
gotovo oko 12:45 sati.

1.Bira¢em funkcije namjestite Zeljenu vrstu grijanja.

2.Biratem temperature mozete podesiti temperaturu ili stupanj
rostilja.

3. Pritisnite tipku sata .

4. Tipkom + ili tipkom = podesite trajanje.

5. P;itliéc'ite tipku sata (© sve dok ne zapo&ne treperiti simbol

Na displeju vidite, kada je jelo gotovo.

PodeSavanje vremena

Nakon prvog prikljugivanja ili nakon nestanka struje treperi na
displeju simbol (® i tri nule. Postavite vrijeme . Bira& funkcije
mora biti iskljucen.

Podesavanje obavljajte ovako

1. Pritisnite tipku sata (©.
Na displeju se pojavljuje 12.00 sati a simbol (® treperi.

2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.
Nakon nekoliko sekundi se preuzima vrijeme. Simbol ® se
gasi.

Promjena s npr. ljetnog na zimsko vrijeme

Dva puta pritisnite tipku sata (Ote promijenite s tipkom + li
tipkom - .
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6. Tipkom + pomicite vrijeme zavrSetka kuhanja na kasnije .
Nakon nekoliko sekundi se preuzima postavka.
Na displeju stoji vrijeme zavrSetka kuhanja, sve dok se
pecénica ne pokrene.

Vrijeme pecenja je isteklo
Javlja se zvucni signal. Pe¢nica se iskljuéuje. Dva puta
pritisnite tipku ® i iskljudite bira& funkcije.

Napomena: Dok simbol treperi, mozete mijenjati. Kada simbol
svijetli postavka je preuzeta.

Brzo zagrijavanje

Brzim zagrijavanjem brze se postize temperatura podeSena u
pecénici.

Brzo zagrijavanje koristite samo za temperaturu iznad 100 °C.
Jela stavljajte u pec¢nicu tek nakon dovrSetka brzog
zagrijavanja, kako biste omogucili jednakomjerno pecenje.
1.Bira¢ funkcije stavite u poloZaj (.

2.BiraCem temperature moZete podesiti temperaturu.

Pecénica ¢e se pokrenuti nakon nekoliko sekundi. Svijetli
prikazna lampica biraCa temperature.

Brzo zagrijavanje je zavr§eno

Indikacijska lampica iznad birac¢a temperature se gasi. Stavite
jelo u pecnicu i podesite zeljenu vrstu grijanja.

Prekid brzog zagrijavanja

Bira¢ funkcije okrenite u osnovni polozaj. Pecnica je iskljuCena.



Podesavanje alarmnog sata

Alarmni sat mozete koristiti kao kuhinjsku budilicu odn. alarmni
sat. Radi neovisno o pecnici. Alarmni sat ima poseban signal.
Tako c¢ete Cuti da li je alarmni sat ili trajanje pedenja isteklo ist.
Alarmni sat moZete podesiti i kada je zastita za djecu aktivna.

Podesavanje obavljajte ovako

1. Pritisnite tipku alarmnog sata £)\.
Simbol £ treperi.

2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme na alarmnom satu.
Tipka + predloZena vrijednost = 10 minuta
Tipka - predlozena vrijednost = 5 minuta

Alarmni sat se pokreée nakon nekoliko sekundi. Na displeju se
pojavljuje simbol £\. Vrijeme vidljivo tede.

Zastita za djecu

Pecnica

Kako djeca ne bi nehotice ukljugila pecnicu, na pecnici postoji
zastita za djecu.

Ukljucivanje i iskljuéivanje zastite za djecu

Birac funkcije mora biti iskljucen.

Njega i CiS¢enje

Uz pazljivu brigu i giséenje vasa pecénica ostaje duze lijepa i
funkcionalna. Ovdje ¢emo vam objasniti na koji ¢ete nacin vasu
pecénicu pravilno odrzavati i Cistiti.

Napomene

Neznatne razlike u boji se na fronti peénice pojavljuju zbog
razli¢itih materijala, poput stakla, plastike ili metala.

Sjenke na staklu vrata pecnice koje djeluju poput pruga su
svjetlosni refleksi Zarulje pec¢nice.

Emajl ¢e zagorijeti na jako visokim temperaturama. Time
mogu nastati neznatne razlike u boji. To je sasvim normalno
i nema nikakav negativan uCinak na rad pecnice. Rubove
tankih limova nije mogucde u cijelosti emajlirati. Stoga rubovi
mogu ostati grubi. To nema negativan utjecaj na zastitu od
korozije.

Sredstva za ¢iS¢enje

Postujte slijedece obavijesti i napomene kako biste sprijecili da
se razlidite povrSine oStete krivim sredstvima za Ciséenje.

Prilikom ¢iS¢enje pecnice
ne ypotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva za
Giscéenje,
sredstva za &iS¢enje s visokim udjelom alkohola,
spuzve za ribanje,
visokotlacne ili parne gistage.
Pojedine dijelove ne perite u perilici posuda.

Nove spuzve dobro isperite prije prvog koristenja.

Nakon isteka vremena

Javlja se zvuéni signal. Pritisnite tipku alarmnog sata ). Prikaz
alarmnog sata se gasi.

Promjena vremena alarmnog sata

Pritisnite tipku alarmnog sata £\. Tipkom =+ ili tipkom -
promijenite vrijeme.

Brisanje postavke

Pritisnite tipku alarmnog sata £)\. Pritisnite tipku - , dok prikaz
ne bude na nuli.

Alarmni sat i trajanje istovremeno teku

Simboli svijetle. Vrijeme alarmnog sata vidljivo teCe na displeju.
Za upit preostalog trajanja I=l, vremena zavréetka kuhanja =!I
ili viemena ®

Pritisgite tipku sata (® sve dok ne zapo&ne treperiti simbol.
Tijekom nekoliko sekundi se na displeju pojavljuje trazena
vrijednost.

Ukljuc€ivanje: Pritisnite tipku klju¢a o-m, sve dok se na displeju
ne pojavi simbol o-m. To traje oko 4 sekunde.

Iskljuivanje: Pritisnite tipku klju¢a o-m, dok se simbol o-m ne
ugasi.
Napomene
Budilicu i vrijeme mozete podesiti u svakom trenutku.
Nakon nestanka struje se podeSena zastita za djecu briSe.

Fronte od
nehrdajuceg
celika

Uredaj ocistite s malo sredstva za pranje
posuda i vlaznom krpom. Uvijek briSite para-
lelno s prirodnom teksturom. U suprotnom bi
slu¢aju mogle nastati ogrebotine. Osusite
mekom krpom. Uvijek odmah uklonite mrlje
od kamenca, masti, Skroba i bjelandevina. Ne
koristite sredstva za ribanje, spuzve koje
grebu ili grube krpe za ¢iS¢enje. Fronte od
nehrdajuceg Celika se mogu ulastiti specijal-
nim sredstvom za odrzavanje. PoStujte napo-
mene proizvodaca. Kod servisne sluzbe ili u
specijalnoj trgovini mogu se nabaviti speci-
jalna sredstva za &iS¢enje nehrdajuceg Celika.

Emajlirane i Uredaj ocistite s malo sredstva za pranje
lakirane povr- posuda i vlaznom krpom. OsusSite mekom
Sine krpom.

Gumbi Uredaj odistite s malo sredstva za pranje
posuda i vlaznom krpom. Osusite mekom

krpom.

Staklo vrata Moze se Cistiti sredstvo za CiSc¢enje stakala.
Nikada ne upotrebljavajte agresivna sredstva
za GiSc¢enje ili ostre metalne predmete. Mogli

bi izgrepsti ili ostetiti povrsinu staklene ploce.

Brtva Uredaj ocistite s malo sredstva za pranje
posuda i vlaznom krpom. OsusSite mekom

krpom.
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Cistite je toplom vodom ili vodom s malo octa.
Kod jakog oneciScéenja: Sredstvo za CiSc¢enje
pecénica koristite samo na ohladenim povrsi-

nama. Nikada ne nanosite na straznju stijenu.

Dno, strop
pecnice i
boéne stijene

Stakleni Uredaj ocistite s malo sredstva za pranje

pokrov ha posuda i viaznom krpom. OsusSite mekom

zarulji pec¢nice krpom.

Pribor Omeksajte u vrucéoj sapunici. OcCistite Cet-
kom ili spuzvom.

Aluminijska Ne perite je u perilici posuda. Ni u kojem slu-

plitica (opcij- Caju ne koristite sredstva za CiS¢enje pecnice.

ski) Kako biste sprijeili nastajanje ogrebotina,
metalne povrSine nikada ne dodirujte nozem
ili slicnim o$trim predmetom. Vodoravno
Cistite s deterdzentom za ruéno pranje
posuda i vlaznom krpom za diS¢enje stakla ili
krpom iz mikrovlakana. Osusite mekom
krpom. Ne koristite sredstva za ribanje, spu-
zve koje grebu ili grube krpe za Ciscenje.
lzgrebat ¢ete pliticu

Osiguranje za Ukoliko je na vratima pecnice postavljeno osi-

djecu (opcij- guranje za djecu, treba ga skinuti prije CiSc¢e-

sko) nja pecénice. Sve plasti¢ne dijelove omekSajte
u vrucoj sapunici i ocCistite spuzvom. OsusSite
mekom krpom. Kod jakog zaprljanja osigura-
nje za djecu viSe nece ispravno funkcionirati.

Kuhaliste Naputke o njezi i SiS¢enju pronaci ¢ete u upu-

tama za uporabu vaSeg Stednjaka.

CiSéenje samocistecih povrsina u pecnici
Straznja stijena je obloZzena samodistecom keramikom. Taj sloj
usisava i razgraduje mrlje od pecenja i przenja dok pecnica
radi. Sto je temperatura viSa i §to dulje pecénica radi, to je bolji
rezultat.

Ako je prljavstina i nakon viSekratnog rada jos vidljiva,
postupajte kako slijedi:

1. Prvo odistite emajlirane povrsine u pecnici.

2.0nda podesite 3D-vruc¢i zrak [@ ili gorniji/donii grijag & .

3. Zagrijte praznu pecnicu na cca. 2 sata na maksimalnoj
temperaturi.

KeramiCka obloga se regenerira. Smedkaste i crne ostatke
mozete ukloniti vodom i mekanom spuzvom.

Neznatne razlike u boji obloge nemaju utjecaj na funkciju
samociscéenja.
Oprez!

= Nikada ne upotrebljavajte agresivna sredstva za &iséenje.
Mogli biste izgrepsti ili ostetiti visokoporozni povrSinski sloj.

m Ne koristite sredstvo za CiSéenje pecnice za samodistece
povrsine. Ako sredstvo za CiSéenje pecnice nehotice dospije
na te povrsine, odmah ih obriSite spuzvom i s puno vode.
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Skidanje i vieSanje vrata pecnice
Za GiScenje i vadenje stakla vrata mozete skinuti vrata pecénice.

Sarke vrata peénice imaju po jednu polugu za blokadu. Kada
su poluge za blokadu zatvorene (slika A), vrata pecnice su
zasti¢ena. Vrata pecnice se ne mogu skinuti. Kada je poluga za
blokadu za vadenje vrata pecnice zatvorena (slika B), Sarke su
zasticene. Ne mogu se zatvoriti.

A Opasnost od ozljeda!

Ako su Sarke nezasti¢ene, zatvaraju se velikom snagom.
Pazite na to da su poluge za blokadu uvijek u potpunosti
zatvorene, odn. da su kod vjeSanja vrata pec¢nice u potpunosti
otvorena.

Skidanje vrata
1. Vrata pecnice otvorite do kraja.

2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).

3. Vrata pednice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke
ljevo i desno. Jo§ ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).




VjeSanje vrata
Vrata pedénice objesite obrnutim redoslijedom.

1.Kod vjeSanja vrata pec¢nice pazite na to da obije Sarke ravno
umetnete u otvor (slika A).

2.Urez na Sarci mora sjesti na obije strane (slika B).

_—
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3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C).
Zatvorite vrata pednice.
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A Opasnost od ozljeda!
Ukoliko vrata pecnice slu¢ajno ispadnu ili se Sarka zaklopi,

nemojte popravljati ili pomicati Sarku. Pozovite servisnu sluzbu.

Demontaza i montaza ploca vrata
Kako biste bolje mogli ocistiti, mozete demontirati staklene
ploCe na vratima pecnice.

Demontaza

1. Demontirajte vrata pecnice te ih s ru¢kom okrenutom prema
dolje stavite na krpu.

2. Skinite pokrov gore na vratima pecnice. Zatim lijevo i desno
prstima pritisnite na spojnice (slika A).

3. Podignite najviSu plodu te je izvucite (slika B).

4. Podignite ploCu te je izvucite (slika C).

@T{C
G
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PloCe odistite sredstvom za &iSc¢enje stakala i mekom krpom.

A Opasnost od ozljeda!

Izgrebano staklo na staklu vrata se moze raspuknuti. Ne
koristite strugac za staklo, oStra ili abrazivna sredstva za
Cis&cenje.

Ugradnja

Kod ugradnje pazite na to, da lijevo ispod logotipa natpis “right
above“ bude okrenut prema gore.

1. Plo€u umetnite ukoso prema natrag (slika A).

2.Najvisu ploCu ukoso umetnite prema natrag u oba drzaca.
Glatka povrSina mora biti vani. (slika B).

3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
4. Objesite vrata peénice.

Pecnicu koristite ponovno tek kada su ploc¢e propisno
ugradene.
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Sto napraviti u sluéaju smetnje?

Ukoliko se pojavi smetnja, najcesSce je rije¢ tek o sitnicama.
Prije nego Sto kontaktirate servisnu sluzbu, pogledajte tabelu.
Mozda éete sami uspjeti otkloniti smetnju.

Tabela smetnji

Ukoliko jelo nije optimalno uspjelo, molimo pogledajte poglavlje
Testirano za vas u nasem studiju za kuhanje . Tu ¢ete pronadi
brojne savjete i upute za kuhanje.

A Opasnost od strujnog udara!

Nestruéni popravci su opasni. Popravke smije vrSiti samo
serviser koji je proSao nasu obuku.

Smetnja Moguci uzrok Pomoé/napomena
Pecénica ne Osigurag je u U ormariéu s osiguracima
funkcionira. kvaru. pogledajte je li osigurac u

redu.

Nestanak struje. Provjerite da li kuhinjsko
svjetlo ili ostali uredaji u
kuhinji pravilno funkcioni-
raju.

Indikator sata
treperi.

Nestanak struje. Nanovo postavite vrijeme .

Pecénica se ne
zagrijava.

Prasina na kon- Nekoliko puta okrenite
taktima. gumbe lijevo i desno.

Oprez!

Ako je mrezni kabel oStecen, treba ga zamijeniti proizvodac,
njegov servis ili neka druga kvalificirana osoba.

Servisna sluzba

Ako je vaSem uredaju potreban popravak na usluzi vam stoji
nas servis. Uvijek pronalazimo odgovarajuce rjesenje, pa i da
sprije¢imo nepotrebne intervencije nasih tehnicara.

E-broj i FD-broj

Kada pozivate na$ servis, molimo navedite broj proizvoda
(E-br.) i broj proizvodnje (FD-br.), kako bi vas zahtjev stru¢no
mogli obraditi. Oznac¢nu plocicu s brojevima ¢ete pronaci
bocéno na vratima pecdnice. Kako u sluéaju potrebe ne biste
suvise dugo trebali traziti, ovdje mozete unijeti podatke vaseg
uredaja te telefonski broj servisne sluzbe.

E-br. FD-br.

Servisna sluzba

Molimo uzmite u obzir €injenicu da intervencija servisnog
tehni¢ara u slu¢aju otklanjanja kvara ¢ak i unutar garancijskog
roka nije besplatna.
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Izmjena zarulje peénice na stropu

Ako je zarulja pecnice u kvaru, trebate je zamijeniti. Rezervne

zarulje otporne na temperaturu od 40 Watta mozete dobiti u

servisnoj sluzbi ili u specijaliziranoj trgovini. Koristite samo ove

zarulje.

A Opasnost od strujnog udara!

Iskljugite osigura¢ u ormariéu s osiguradima.

1. Stavite krpu za posude u hladnu peénicu, kako biste sprijecili
nastanak ostecenja.

2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.

3. Zamijenite Zarulju jednakim tipom Zarulje.
4.Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
5.lzvucite krpu za posude i ukljudite osigurac.

Stakleni pokrov

Osteceni stakleni pokrov treba zamijeniti. Odgovarajuce
staklene pokrove moZete nabaviti u servisnoj sluzbi. Navedite
E-broj i FD-broj vaSeg uredaja.

Podatke za vezu za sve zemlje ¢ete naci u prilozenom popisu
sluzbi odrzavanja.

Imajte povjerenja u kompetentnost proizvodaca. Tako c¢ete biti
sigurni da ¢e popravak izvrSiti obu€eni serviseri koji raspolazu
originalnim rezervnim dijelovima za va$ uredaj



Savjeti za Stednju energije i za o¢uvanje okoliSa

Ovdje éete pronadi savjete na koji nac¢in mozete kod pecenja i
pirjanja ustedjeti energiju te na koji nacin moZete pravilno
zbrinuti vas ureda,j.

Usteda energije
Peénicu zagrijavajte samo ako je tako navedeno u tabelama
upute za uporabu ili u receptu.

Koristite tamne, crno lakirane ili emajlirane kalupe za
pecenje. Posebno dobro upijaju toplinu.

Vrata pecnice tijekom kuhanja, pecenja i prZzenja otvarajte
Sto je rjede moguce.

ViSe kolaga pecite najbolje jednog iza drugoga. Pecénica je
jos topla. Time se skracuje vrijeme pedenja drugog kolaga.
Mozete umetnuti i 2 kalupa za kutijice jedan pored drugog.
Kod duzih vremena pecenja mozete iskljuditi peénicu

10 minuta prije kraja vremena pecenja i preostalu toplinu
iskoristiti za kuhanje do kraja.

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje

Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nagin.
Ovaj je uredaj oznacen u skladu s europskom
smjernicom 2012/19/EU o otpadnim elektri¢nim i
elektronskim uredajima (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Smijernica odreduje okvir za povratak i zbrinjavanje
otpadnih uredaja valjan u cijeloj Europskoj Uniji.

Mjere koje treba postivati tijekom transporta

Sve pomicne dijelove u i na uredaju pri¢vrstite ljepivom trakom,
koja se moze odstraniti a da pritom ne ostavlja tragove. Sve
dijelove pribora (npr. pliticu za pecenje) umetnite s tankim
kartonom na rubovima u odgovarajuci pretinac, kako biste
sprijecili oStedenje uredaja. Karton ili sli€an materijal postavite
izmedu prednje i straznje strane, kako biste sprijecili udaranje o
unutradnju stranu stakla vrata. Pri¢vrstite vrata pecnice ljepivom
trakom na boc¢nim stjenkama uredaja.

Sacduvajte originalno pakiranje uredaja. Uredaj transportirajte
samo u originalnom pakiranju. Molimo, poStujte navode
proizvodaca na ambalazi.

Ukoliko vise nemate originalno pakiranje

zapakirajte uredaj u zastitno pakiranje, kako biste pruzili
dovoljnu zastitu od raznih oSteéenja koja bi mogla nastati
prilikom transporta.

Uredaj transportirajte u okomitom polozaju. Uredaj ne nosite za
ru¢ku na vratima ili za priklju¢ke sa straznje strane, bududi da
bi se isti mogli ostetiti. Ne stavljajte teSke predmete na ureda,.

Testirano za vas u nasem studiju za kuhanje

Ovdje Cete pronaci izbor jela i optimalne postavke za kuhanje.
Pokazat éemo vam, koja vrsta grijanja i koje temperature su
najprimjerenije za vase jelo. Dobit ¢ete informacije o
odgovaraju¢em priboru i o tome na kojoj visini ga trebate
umetnuti u pecnicu. Dobit ¢ete savjete o posudu i o pripravi.

Napomene

Tabli¢ne vrijednosti vrijede za stavljanje u hladnu i praznu
komoru za pecéenje.

Samo zagrijavanje, ako je navedeno u tabelama. Pribor
oblazite tek nakon zagrijavanja s papirom za pecenje.

Informacije o vremenima u tabelama su okvirne vrijednosti.
QOvise o kvaliteti i svojstvima namirnice.

Koristite isporu¢eni pribor. Dodatni pribor ¢ete dobiti kao

poseban pribor u specijaliziranoj trgovini ili u servisnoj sluzbi.

Prije koriStenja iz komore za pecCenje izvadite pribor i posude
koji vam nisu potrebni.

Uvijek koristite krpu ili rukavicu kada vadite vruéi pribor ili
posude iz komore za pecenije.

Kola¢i i peciva

Pecenje na jednoj razini

Kod pedenja kolaga i torti gornji/doniji grija¢ & daju najbolji
rezultat.

Kod pecéenja s 3D vrué¢im zrakom pribor umetnite u
slijedece visine za umetanije:

Kolagi u modelu za kolace: Visina umetanja 2
Kolagi na posudi za pe&enje: Visina umetanja 3

Pecenje i przenje na vise razina

Koristite 3D vruéi zrak [@.

Visine umetanja kod pe&enja i przenja na 2 razine:
Univerzalna tava: Visina umetanja 3
Posuda za pecenje: Visina umetanja 1

Jela koja ste u istom trenutku umetnuli u pe¢nicu ne moraju biti
gotova u isto vrijeme.

U tabelama cete pronaci izbor jela.

Modeli za pecenje
Najprimjereniji su tamni, metalni modeli za pecenje.

Kada koristite svijetle modele za pedenje iz tankih metala ili
kada koristite staklene modele, vremena pecéenja se produzuju
a kola¢ se nede jednakomjerno zapedi.

Kod koristenja silikonskih modela ravnajte se prema
informacijama i receptima proizvodaca. Silikonski modeli su
C¢esto manji od normalnih modela. Koli€ine tijesta i recepti bi
mogli odstupati od uobicajenih.

Tabele

U tabelama cete pronaci optimalnu vrstu grijanja i pe¢enja za
razne kolade i peciva. Temperatura i trajanje pecenja ovise o
koli¢ini i strukturi tijesta. Stoga su u tabelama navedeni
rasponi od-od. Najprije pokusajte s nizom vrijednoSc¢u. PeCenje
na nizim temperaturama daje ravnomijerniju zapecenost.
Ukoliko ¢e biti potrebno, slijededi puta povecajte vrijednost.

Vremena pecenja se skraduju za 5 do 10 minuta, ako ste
prethodno zagrijali pec¢nicu.

Dodatne informacije ¢ete pronacdi na Savjetima za pecenje koji
se nalaze u nastavku tabela.
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Kola¢i u modelima Model Visina Nacin grija- Temperatura, Trajanje,
nja °C minute
Jednostavan kola¢ od lijevanog tijesta Model za kuglof 2 O 160-180 55-65
Fini kola¢ od lijevanog tijesta (npr. suhi prhki kolac) Model za kuglof 2 | 155-175 65-75
Podloga od prhkog tijesta s rubom Model za tortu 1 O 160-180 30-40
Podloga za tortu od lijevanog tijesta Model za vo¢nu tortu 2 = 160-180 25-35
Biskvitna torta Model za tortu 2 O 160-180 30-40
Vocéna torta ili torta od sira, prhko tijesto* tamni model za tortu 1 ] 170-190 70-90
Fini voéni kolag, od lijevanog tijesta Model za tortu 2 O 150-170 55-65
Pikantni kolagi* (npr. pita od luka i slanine) Model za tortu 1 O 180-200 50-60
* Pustite da se kolagi hlade oko 20 minuta u uredaju.
Kolaci na plitici Pribor Visina Nacin grija- Informacija o Trajanje,
nja temperaturi u °C minute
Prhko ili dizano tijesto sa suhim preljevom Univerzalna tava 3 O 160-180 25-35
Emajlirana posuda za pecenje 1+3 150-170 40-50
+ univerzalna tava*
Prhko ili dizano tijesto sa svjezim vo¢em Univerzalna tava 3 O 140-160 40-50
Emajlirana posuda za pecenje 1+3 130-150 50-60
+ univerzalna tava*
Biskvitna rolada (zagrijavanje) Univerzalna tava 2 O 170-190 15-20
Pletenica, 500 g brasna Univerzalna tava 2 (| 160-180 25-35
BozZi¢ni kolag, 500 g brasna Univerzalna tava 3 ] 160-180 50-60
Boziéni kola¢, 1 g brasna Univerzalna tava 3 (| 150-170 90-100
SavijaCa, slatka Univerzalna tava 2 O 180-200 55-65
Pizza Univerzalna tava 3 | 180-200 20-30
Emajlirana posuda za pe¢enje 1+3 150-170 35-45

+ univerzalna tava*

* Kod pecenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umecite na gornju razinu.

Kruh i pecivo

Vodu nikada ne ulijevajte direktno u vruéu pecénicu.

Ako nije drugacije navedeno, pecnicu uvijek zagrijte za peCenje

kruha.

Kruh i pecivo Pribor Visina Nacin grijanja Temperatura, °C Trajanje, minute

Kruh od dizanog tijesta, 1,2 g Univerzalna tava: 2 O 270 8

brasna 190 35-45

Kruh s kvasom (od kiselog tije-  Univerzalna tava: 2 (| 270 8

sta), 1,2 g bradna 190 35-45

Zemlje (npr. raZene Zemlje) Univerzalna tava: 2 O 200-220 20-30

Sitno pecivo Pribor Visina Nacin grija- Informacija o Trajanje,

nja temperaturiu °C  minute

Keksi Univerzalna tava 3 O 150-170 10-20
Emajlirana posuda za pecenje + uni- 1+3 130-150 30-40
verzalna tava*

Puslice od snijega Univerzalna tava 3 70-90 135-145

Princes-ustipci Univerzalna tava 2 ) 200-220 30-40

Makroni Univerzalna tava 3 o 110-130 30-40
Emajlirana posuda za pecenje + uni- 1+3 100-120 35-45
verzalna tava*

Lisnato tijesto Univerzalna tava 3 190-210 20-30
Emajlirana posuda za pecenje + uni- 1+3 180-200 30-40

verzalna tava*®

* Kod pecenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umecite na gornju razinu.
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Savjeti za pec€enje

Zelite pedi prema vagem vlastitom
receptu.

Uzmite sli¢no peCenje za orijentaciju u tabelama za pecenje.

Ovako cete provjeriti da li je kola¢ od
lijevanog tijesta ispecen.

Zabodite drveni §tapi¢ cca. 10 minuta prije kraja vremena pecenja koje je navedeno u
receptu na najviSem mjestu u kolacu. Kada se tijesto viSe ne lijepi za drvo, tada je kola¢
pecen.

Kolag se slegnuo.

Sljedecdi put koristite manje tekucine ili smanjite temperaturu pec¢nice za 10 stupnjeva .
Postujte vrijeme mijeSanja (miksanja) navedeno u receptu.

Kolag je u sredini nabujao a na rubo-
vima je nizi.

Ne podmazujte rub kalupa za tortu. Pazljivo odvojite kola¢ nakon peéenja nozem.

Kola€ s gornje strane postaje suviSe
taman.

Pogurnite ga dublje, odaberite nizu temperaturu i pecite kola¢ nesto duze.

Kolag je presuh.

Cackalicom za zube zabodite nekoliko malih rupa u gotovi kola&. Zatim nakapaijte voéni
sok ili alkoholno pi¢e po njemu. Sljededi put odaberite 10 stupnjeva viSu temperaturu i
smanjite vrijeme pecenja.

Kruh ili kola¢ (npr. kolag od sira) dobro

izgleda, ali je iznutra gnjecav (mjesti-
micno prozet vodom).

Sljededi put koristite nesto manje tekucine i pecite na nizoj temperaturi duze vremena.
Kod kolaca sa so&nim slojem ispecite najprije dno. Pospite ga bademima ili mrvicama
te zatim na njega stavite sloj. Pratite recepte i postujte vrijeme pecenja.

Pecivo je nejednakomjerno zaped&eno.

Odaberite nesto nizu temperaturu, onda ¢e pecivo biti jednakomijernije. Osjetljivo pecivo
pecite s gornjim/donjim grijaéem [Z na jednoj razini. Papir za pecenje koji stréi bi
mogao negativno utjecati na cirkulaciju zraka. Papir za pecCenje izrezite tako da bude po
mijeri plitice.

Vocéni kolag je ispod presvijetao.

Sljededi put stavite kola¢ jedan nivo dublje.

Voéni sok se prelijeva.

Sljededi put koristite dublju univerzalnu tavu (ukoliko postoji).

Sitno pecivo od dizanog tijesta se lijepi
jedno za drugo.

Oko svakog komada peciva trebao bi biti razmak cca. 2 cm. Na taj se nacin ostavlja
dovoljno prostora da se komadi peciva lijepo dignu i okolo porumene.

Pekli ste na viSe razina. Na visoj plitici je

pecivo tamnije nego na nizima.

Kod pedenja na vie razina uvijek koristite 3D vruéi zrak [@. Plitice koje ste u istom tre-
nutku umetnuli u pec¢nicu ne moraju biti gotove u isto vrijeme.

Kod pedenja soc¢nih kolada se pojav-
lijuje kondenzat.

Kod pecenja moze nastati vodena para. |zlazi kroz vrata. Para se moZe nataloZiti na
upravljackoj plodi ili na susjednim kuhinjskim frontama te isteci kao kondenzat. To je fizi-
kalna pojava.

Meso, perad, riba

Posude

MozZete koristiti sve posude otporno na visoke temperature. Za

Napomene za pecenje na rostilju (gril)
Na rostilju pecite uvijek u zatvorenoj pecnici.

Rostilj zagrijavajte cca. 3 minute prije nego $to na reSetku
rostilja polozite komadi¢e mesa za pecenje na rostilju.

velika pecCenja je primjerena i univerzalna tava.

Najprimjerenije je stakleno posude. Pazite da poklopac
odgovara ovalnoj posudi za pecCenje te se dobro zatvara.

Ukoliko koristite emajliranu posudu za pecenje, dodajte nesto

viSe tekudine.

Kod posuda za pecenje iz nehrdajuceg Celika, zapedenost do
rumene boje nije tako jaka a meso moze biti nesto slabije

peceno. Produzite vrijeme pecenja.

Informacije u tabelama:
Posude bez poklopca = otvoreno
Posude s poklopcem = zatvoreno

Posude uvijek stavljajte na sredinu reSetke.

Vruce stakleno posude odlazite na suhi podmetad. Ako je
podloga vlazna ili hladna, staklo se moZe raspuknuti.

Pecenje

Nemasnom mesu dodajte nesto tekucéine. Dno posude bi
trebalo biti pokriveno s ca. 2 cm tekucine.

Mesu za pirjanje dodajte obilno tekucine.

Komadice koje pecete na rostilju uvijek stavite izravno na
reSetku rostilja. Samo jedan komad koji pecete na rostilju ¢e
biti najbolji, ako ga stavite na sredinu reSetke rostilja.
Univerzalnu tavu gurnite dodatno na visinu 1. Sok od mesa od
pecCenja ¢e se sakupiti u plitici a pecnica ¢e ostati ¢isca.
Posudu za pecenje ili univerzalnu tavu ne smijete umetati na
visinu 4. Na visokim bi se temperaturama mogle deformirati te
se oStetiti pri vadenju iz pecnice.

Po mogucénosti stavite jednako velike komadi¢e za pecenje na
rostilju. Na taj ¢e se nacin jednakomjerno zapedi te ostati so&ni.
Steakove posolite tek neposredno prije pe€enja na rostilju.

Komadicée koje pecete na rostilju okrenite nakon %3 navedenog
vremena.

Grijac rostilia se neprekidno iskljuéuje i ukljucuje. To je
normalno . Bez obzira na to koliko se to puta &esto desi,
podeSava se na podeSeni stupanj rostilja (zara).

Meso
Komadice ribe okrenite nakon polovice vremena.

Dno posude bi
Kada je pecenje gotovo, treba ga ostaviti da stoji jo§ 10 minuta

trebalo biti prekriveno s 1-2cm tekucine.

Koli¢ina tekudine ovisi o vrsti mesa i materijalu posuda. Ako
pripravljate mesu u emajliranim posudama za pecenje, tada je
potrebno nesto vise tekucine nego u staklenom posudu.

Posude za pecenje iz nehrdajudeg &elika primjerene su tek u
odredenim situacijama. Meso se peCe sporije i slabije ¢e se
zapedi. Pecite na viSoj temperaturi i/ili duze vrijeme.

u iskljuéenoj, zatvorenoj pednici. Na taj e se nacin sok od
mesa bolje raspodijeliti.

Nakon pecenja rozbif umotajte u aluminijsku foliju i ostavite ga
da odstoji u pecnici 10 minuta.

Kod svinjskog pecenja nasjeckajte kozu ukriz i stavite peenje
u posudu najprije s kozom okrenutom prema dolje.
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Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,

nja stupanj zara minute

Govedina

Govede pecenje 1,0 kg zatvoreno 2 O 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

Govedi filet, roza 1,0 kg otvoreno 1 (| 210-230 70
1,5 kg 1 = 200-220 80

Rostbif, ruziCasti 1,0 kg otvoreno 1 230-250 50

Steakovi, 3 cm, roza boje ReSetka + univer-  4+1 ™ 3 15

zalna tava

Tele¢e meso

Teleée pedenje 1,0 kg otvoreno 1 (| 200-220 100
1,5 kg 1 = 190-210 120
2,0 kg 1 = 180-200 140

Svinjsko meso

bez koZice (npr . vrat) 1,0 kg otvoreno 1 190-210 120
1,5 kg 1 180-200 150
2,0 kg 1 170-190 170

s kozZicom (npr . plec¢ka) 1,0 kg otvoreno 1 180-200 130
1,5 kg 1 190-210 160
2,0 kg 1 170-190 190

Dimljena rebra s kostima 1,0 kg zatvoreno 1 O 210-230 80

Janje¢e meso

Janjedi but bez kostiju, srednji 1,5 kg otvoreno 1 170-190 120

Mijeveno meso

Mljeveno meso ca. 750 g otvoreno 1 180-200 70

Kobasice

Kobasice Resetka + univer-  4+1 ™ 3 15

zalna tava
Perad Kod patke ili guske probodite kozu ispod krila kako bi mogla

istjecati mast.

Citavu perad stavite na regetku s prsima okrenutim prema
dolje. Cijelu kokos okrenite nakon dvije tredine vremena.

Koko$§ ¢e biti posebno hrskavo smeda ako je pri kraju pedenja
premazete maslacem, slanom vodom ili sokom od narande.

Tabli¢ne vrijednosti vrijede za umetanje u hladnu pecnicu.

Podaci o teZini u tabeli odnose se na nenapunjenu perad
pripremljenu za pecenje.

Ako Zelite pedi direktno na rostilju, stavite univerzalnu tavu na

visinu 1.

Perad Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute

Polovice pileta, 1-4 komada po 400g ResSetka 2 210-230 40-50

Dijelovi pileta po 250 g ResSetka 3 210-230 30-40

Pile, cijelo 1-4 komada po 1 kg ReSetka 2 200-220 55-85

Patka, cijela 1,7 kg ReSetka 2 170-190 80-100

Guska, cijela 3,0 kg Redetka 2 160-180 110-130

Purica, cijela 3,0 kg ReSetka 2 180-200 80-100

2 pureca zabatka po 800g ResSetka 2 180-200 80-100
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Riba prema gore. Stavite polovicu od krumpira ili manju vatrostalnu

Komadice ribe okrenite nakon %4 navedenog vremena. posudu u trbusni prostor kako bi riba stabilnije stajala.

Kod izravnog pecenja na rostilju na reSetku dodatno stavite
univerzalnu tavu na visinu 1 ein. Sok od ribe od peéenja ¢e se
sakupiti u plitici a peénica ¢e ostati giSca.

Cijele ribe ne morate okretati. Cijelu ribu umetnite u peénicu u
polozaju u kojem riba inace pliva s lednom perajom okrenutom

Riba Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute
Riba, cijela po 300 g Resetka 3 ™ 2 20-25
1,0 kg ReSetka 2 190-210 40-50
1,5 kg ReSetka 2 180-200 60-70
Riba u ploskama, npr. kotleti po 300 g Resetka 4 (| 2 20-25

Savjeti za pec€enje i zar

Za zeljenu tezinu / masu pecCenja u Odaberite onu vrijednost koja je najbliza tezini te produzite vrijeme pecenja.
tabeli nije navedeno nista.

Zelite provijeriti, je li pedenje gotovo. Koristite termometar za meso (moZete ga nabaviti u specijaliziranoj trgovini) ili napravite
“probu Zlicom“. Zlicom pritisnite na pe&enje. Ako je pri dodiru ¢vrsto, znadi da je
gotovo. Ukoliko je mekano, to zna&i da mu je potrebno jo$ nekoliko vremena.

Pecdenje je suvise tamno a korica je na  Provijerite visinu na kojoj peCete i temperaturu.
mjestima izgorena.

Pecenje dobro izgleda ali je umak zago- Slijededi puta odaberite manju posudu za pecenje ili dodavajte viSe tekudine.
rio.

PecCenje dobro izgleda ali je umak Slijededi puta odaberite vedu posudu za pedenje ili dodavajte manje tekudine.
suvise svijetao i vodenast.

Kod zalijevanja peCenja nastaje vodena To je fizikalna pojava koja je normalna. Veliki dio vodene pare izlazi otvor za izlaz para.
para. Para se moze nataloZiti na hladnijoj fronti s sklopkama ili na susjednim kuhinjskim fron-
tama te isteci kao kondenzat.

Nabujci, zapeéena je|a, tostovi Posude uvijek stavljajte na redetku.

Ako Zelite pedi direktno na roétilju, stavite dodatno univerzalnu Pecenje nabujaka ovisi o veliCini posuda i visini nabujka.

tavu na visinu 1. Peénica ostaje didca. Podaci u tablici su samo okvirne VrlJeanStl.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura, Trajanje,
nja °C minute

Nabujak

Nabujak, slatki Model za nabujke O 170-190 50-60

Nabujak od tjestenine Model za nabujke 2 = 210-230 25-35

Gratinirano (zapeceno) jelo

Gratinirani (zape&eni) krumpir iz sirovih sastojaka, Model za nabujke 2 150-170 50-60

visina maks. 2 cm

Tost

Zaprziti toast, 4 komada ReSetka 4 7] 3 6-7

Zaprziti toast, 12 komada Redetka 4 ™ 3 4-5

Zapeci toast, 4 komada ReSetka 3 7] 3 7-10

Zapedi toast, 12 komada ResSetka 3 ] 3 5-8

Gotovi proizvodi Rezultat pedenja znatno ovisi o namirnicama. Zape&enost do

. . . Y .. rumene boje i nejednakomjernosti se mogu pojaviti ve¢ kod
Molimo, poStujte navode proizvodaca na ambalazi. sirovih namirnica
Kada pribor oblaZete papirom za pecenje, pazite da je papir za

pecenje primjeren za ove temperature. Veli¢inu papira

prilagodite jelu.

Jelo Pribor Visina Nacin grija- Informacija o tem- Trajanje,
nja peraturiu °C minute
Savijac¢a s voé¢nim nadjevom Univerzalna tava 3 190-210 45-55
Przeni krumpiri¢i (pommes frites) Univerzalna tava 3 O 210-230 25-30
Pizza ResSetka 2 O 200-220 15-20
Pizza-baguette ReSetka 2 190-210 15-20
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Napomena

Kod pecenje dubokosmrznutih jela se univerzalna tava moze deformirati. Razlog za to je u visokim temperaturnim razlikama kojima
je pribor izlozen. Ova deformacija ponovno nestaje vec tijekom pecenja.

Posebna jela

Kod nizih temperatura uspjet ¢e vam s 3D-vru¢im zrakom
kremasti jogurt kao i prhko dizano tijesto.

Iz pe¢nice izvadite najprije pribor, resetke ili teleskopske
izvlacne elemente.

Priprema jogurta

1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mlije¢ne masti), te ga
ostavite da se ohladi na temperaturi od 40 °C.

2.UmijeSajte 150 g jogurta (temperatura hladnjaka).

3. Stavite u Salice ili male twist off ase i pokrijte prozirnom
kuhinjskom folijom.

4. Pecdnicu zagrijte kao $to je navedeno.

5.Salice ili ¢ade stavite na dno peénice i pripremajte kao to je
navedeno.

Dizanje tijesta

1. Dizano tijesto pripremite kao po obi&aju, stavite ga u
vatrostalnu kerami¢ku posudu i pokrijte ga.
2. Pednicu zagrijte kao $to je navedeno.

3.Iskljucite pecnicu i stavite tijesto u pecnicu da se dize.

Jelo Posude N_aéin grija- Temperatura Trajanje
nja
Jogurt Salvice ili twist off stavite na dno pec- zagrijte na 50 °C 5 min.
Case nice 50 °C 8 sati
Dizanje tijesta Vatrostalno posude stavite na dno pec- zagrijte na 50 °C 5-10 min.
nice Iskljugite uredaj i stavite 20 -30 min.

dizano tijesto u pednicu

Otapanje

Vremena otapanja ravnaju se prema vrsti i koliini zZiveznih
namirnica.

Molimo, pridrZzavajte se podataka proizvodaca na ambalazi.

ZiveZne namirnice izvadite iz ambalaZe i u prikladnoj ih posudi
stavite na rostilj.

Perad stavite na tanjur s prsima okrenutim prema dolje.

Zamrznuta hrana Pribor Visina Nacin Temperatura
grijanja
npr. torte od vrhnja, torte s kremom od maslaca, torte s okolad- Resetka 2 Bira¢ temperature ostaje

nom ili Se¢ernom glazurom, voce, piletina, kobasica i meso, kruh,

pecivo, kolaci i drugo pecivo

iskljucen

Susenje vocéa
S 3D-vrudim zrakom mozete izvrsno susiti voce.

Koristite samo besprijekorno voce i povrée te ga prije toga
temeljito operite.

Ostavite da se dobro ocijedi te ga osusite.

Univerzalnu tavu i reSetku oblozite papirom za pecenije ili
pergamentnim papirom.

Jako so¢no voce i povrée okrecite nekoliko puta.
Osuseno voc¢e odmah nakon suSenja odvojite od papira.

Voce i bilje Pribor Visina Na!f:in_ Temperatura Trajanje
grijanja

600 g koluta od jabuka Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 5 sati

800 g kriSki kruSaka Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 8 sati

1,5 kg Sljiva ili plavica Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 8-10 sati

200 g kuhinjskog bilja, ocis¢enog Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 172 sati

Ukuhavanje Priprema

Za ukuhavanje ¢ase i gumeni prstenovi moraju biti Cisti i u redu.
Po mogucnosti koristite jednako velike ¢ase. Podaci u
tablicama odnose se na okrugle ¢aSe od jedne litre.

Oprez!

Ne upotrebljavajte vece ili vise ¢aSe. Poklopci bi se mogli
raspuknuti.

Koristite samo besprijekorno voce i povrée. Temeljito ga
operite.

Navedeno vrijeme u tablicama je samo okvirna vrijednost. Na
vrijeme mogu utjecati temperatura prostora, broj ¢asa, koli¢ina i
toplina sadrzaja u &asi. Prije preklapanja ili iskljugivanja
provjerite da li se u ¢aSama stvarno pjeni.
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1. Napunite ¢ase, ali ne do kraja.

2. Obrisite rubove ¢asa, moraju biti Sisti.

3. Stavite na svaku ¢asu vlazni gumeni prsten i poklopac.
4. Zatvorite ¢ase kop¢ama.

Ne stavljajte vise od Sest ¢aSa u pecnicu.

Podesavanje

1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Case stavite tako da
se ne dodiruju.

2. Ulijte V2 litre vruce vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
3. Zatvorite vrata pecnice.

4.Podesite doniji grija¢ [ .

5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.



Ukuhavanje
Voce

Nakon cca. 40 do 50 minuta pojavljuju se mjehuriéi u kratkim

razmacima. Iskljudite peénicu.

Nakon 25 do 35 minuta dogrijavanja izvadite CaSe iz pecnice.

Kod duZeg hladenja mogle bi se stvoriti klice i pogodovati
kiselosti ukuhanog voda.

Voce u jednolitarskim ¢aSama

od pjenjenja Dogrijavanje

Jabuke, ribiz, jagode iskljuCivanje cca. 25 minuta
TreSnje, marelice, breskve, ogrozdi iskljucivanje cca. 30 minuta
Voc¢na kasa od jabuke, kruske, Sljive iskljuCivanje cca. 35 minuta

Povrée
Cim se u ¢aSama pojave mjehuridi, postavite temperaturu
natrag na 120 do 140 °C. Ovisno o vrsti vo¢a cca. 35 do

70 minuta. Iskljucite pe¢nicu nakon tog vremena i iskoristite

akumuliranu toplinu.

Povrce s hladnim sokom u jednolitarskim ¢asama

od pjenjenja Dogrijavanje

Krastavci - cca. 35 minuta
Cikla cca. 35 minuta cca. 30 minuta
Kelj pupCar cca. 45 minuta cca. 30 minuta
Grah, kolerabica, crveni kupus cca. 60 minuta cca. 30 minuta
GraSak cca. 70 minuta cca. 30 minuta
Izvadite ¢ase Oprez!

lzvadite ¢aSe nakon ukuhavanja iz pec¢nice.

Akrilamid u namirnicama

Akrilamid nastaje prije svega kod zitarica i proizvoda od

krumpira pripravljenih i zagrijanih na visokim temperaturama,

poput primjerice &ipsa od krumpira, prZzenih krumpiri¢a

Ne odlazite vruc¢e &ase na hladnu ili viaznu podlogu. Mogle bi

se raspuknuti.

(pommes frites), toasta, zemlji, kruha ili finih kolaci¢a i peciva

(keksi, medenjaci, spekulas keksi).

Savjeti za pripravu jela s malim udjelom akrilamida

Opcenito Vrijeme kuhanja neka bude S$to je moguce krace.
Jela zapecite tako da budu zlatno-Zute, ne suviSe tamne boje.
Velika, debela jela koja se peku sadrze manje akrilamida.
Pecenje S gornjim / donjim grijatem maks. 200 °C.
S 3D vru¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 180 °C.
Keksi S gornjim / donjim grijatem maks. 190 °C.

S 3D vru¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 170 °C.

Jaje ili Zumanjak smanjuju stvaranje akrilamida.

Priprava przenih krumpiri¢a (pommes
frites) u pecnici

Krumpiri¢e raspodijelite jednakomjerno i u jednom sloju na pliticu. Pecite najmanje
400 g po plitici, kako se krumpiriéi ne bi sasusili
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Probna jela

Ova tabela je izradena za institute koje vr3e kontrolu s ciliem da
olaksa provjeru i ispitivanje razli¢itih uredaja.

Prema EN 50304/EN 60350 (2009) odn. IEC 60350.
Pecenje
Pedenje na 2 razine:

Univerzalnu tavu uvijek umecite na posudu za pecenje.

Strcano pecivo (poput $trcanih kolada u edernom sirupu):
Jela koja ste u istom trenutku umetnuli u pec¢nicu ne moraju biti
gotova u isto vrijeme.

Pokriveni kola¢ od jabuka, visina 1:

Promijenite polozaj tamnog modela za tortu, umetnite ga
dijagonalno.

Pokriveni kola¢ od jabuka, visina 2:

Promijenite polozaj tamnog modela za tortu.

Kolagi u metalnom modelu za tortu:

Pecite s gornjim / donjim grijatem & na visini 1. Umjesto
reSetke koristite univerzalnu tavu te na nju stavite model za
tortu.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Informacija o Trajanje,
nja temperaturi u °C minute
Strcano pecivo Univerzalna tava 3 O 150-170 20-30
Emajlirana posuda za pecenje 1+3 140-160 35-45
+ univerzalna tava**
Small Cakes (mali kolagi) Univerzalna tava 3 O 150-170 25-35
Small Cakes (mali kolaci), zagrijavanje Emajlirana posuda za peenje 1+3 140-160 30-40
+ univerzalna tava**
Vodeni biskvit Model za tortu 2 O 160-180 30-40
Pokriveni kola¢ od jabuka Univerzalna tava + 2 modela 1 O 190-210 70-80
za torte @ 20 cm**
2 reSetke* + 2 modela za torte 1+3 170-190 65-75

@ 20 cm**

* Dodatne reSetke moZete nabaviti u servisu ili u specijaliziranoj trgovini kao poseban pribor.
** Kod pecenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umedite na gornju razinu.

**** Modele za kolage pomaknute dijagonalno postavite na pribor.

Pecenje na zaru

Kada namirnice stavite izravno na reSetku, istovremeno
dodatno gurnite i univerzalnu tavu na visinu 1. Na taj ¢e se
nacin sakupiti tekucina a pecnica ¢e ostati Cisca.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Stupanj pec¢enja Trajanje,
nja na zaru minute

Zaprziti tost Resetka 4 ™ 3 o-2

10 min. zagrijavanja

Plieskavica od govedine, 12 komada* ReSetka + univerzalna tava 4+1 ™] 3 25-30

bez zagrijavanja

*Preokrenite nakon %3 vremena.
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ynotpedysajTe ro camo BO 3aTBOPEH
NpPOCTOP.

OBOj ypea MOXe aa ro kopucrar ageua Haa
8 roanHu 1 nnua co HamaneHn MU3nuku,
CEH30PHN NN MEHTa/THU CMOCOOHOCTU UMK
nvua 6e3 UCKYCTBO W 3Haerbe, OKOJKY Toa
ro npasaT noj Haza3op, uin M éune gaaeHu
ynaTctBa Kako 6e3denHo aa ro Kkopucrar
ypeaoT U rn pasdbupaar onacHoCTUTe
NoOBP3aHn CO HEero.

[leuarta He cmeaT [a cu urpaat co ypeaoT.
[leuata He cmeaT [a ro uncTaT u oapy)KyBaat
ypenoT, OCBEH OHWe, KOW 1MaaT Haj

8 roavHN Uan ce nNocTapu 1 ce Noa Haasop.

Ileuata nomanu oa 8 roanHN ApxeTe v
nofasneky ol ypenoT 1 CTPYjHUOT Kaben.

Onpemara cekorall ctaBajTe ja npaBuIHO BO
KoMopaTa 3a roteewe. Bugere noag Onpema
BO ynaTcTBOTO 3a ynoTpeoda.
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OnacHocT o4 noxap!

3anannuBute NpeamMeTn BO komopaTta 3a
rOTBEHE MOXE [a ce 3ananar. He uyBajte
3ananvBu NPeaMeT BO kKomopara 3a
roTBerbe. Hukoraw He ja oTBopajTe Bparara
O YpenoT, AOKO/IKY HacTaHe yaj BO
ypenoT. Vicknyyete ro ypeaoT n n3snedete
rO CTPYJHMOT MPUKNYYOK UM UCKYYETE O
OCUrypyBauyoT 04 KyTujaTa cCO OCUrypyBauu.

[Tpn oTBOpPar-e Ha Bparara o4 ypeaoT ce
NnoBJ/IEKYBA BO3AYyX. XapTujara 3a neyere
MOXE Aa Ce AoNpe A0 rPejHUTE EIEMEHTUN U
fa ce sananun. He ja octaBajte xapTtujara 3a
neyere Npu NpearpeBareTo aa cTou
HENPWLBPCTEHA Ha onpemarta. XaptujaTta 3a
neyere HUKCUpajTe ja co cag nnv Kanan 3a
neuvere. Co xapTtuvja 3a neyere NoKpujte ja
camo HeonxoaHaTta noBpLUMHa. XapTtuvjata 3a
neyere He CMee aa CTpuuM HaaBop o4
onpemara.

OnacHOCT o4 ONeKOTUHU!

YpenoT cTaHyBa MHOTY XeXoK. He ru
Jonvpajte BHaTpeLWHWUTe NOBPLIMHK Ha
KoMopaTa 3a roTBeHe Win rpejHnuTe
enemeHTn. Cekorall ocTaBajTe ro ypeaor aa
ce onaau. [lp)xeTte rv aeuata noaanexy.

Onpemata Wi canoBuTe CTaHyBaaT XeLLKU.
>Kellkarta onpema namn cagosu cexkoratu
BadeTe M CO KyjHCKa pakasuua of
KOMoparta 3a rotBemse.

Mapeata o4 anKoOXo/0T MOXe [Ja ce 3anaim
BO Bpenarta pepHa. He noarotsysajte
0BpoLM BO rofieMn KOIMUNHK CO roJieM
NPOLEHT Ha ankoxos. YnotpedyBajTe camo
Maau KOMYMHU Ha Nujanaum co BUCOK
NPOLIEHT Ha ankoxos. BHumartenHo
OTBOPETE ja Bpartata o ypenor.

OnacHocT of nonapyBatbe!

3a Bpeme Ha KOPUCTEHETO, MPUCTanHUTe
NenoBn CTaHyBaar Xelku. He rm gonupajte
Xewkute agenosu [lpxete rv geuara
noaaneky.

[Mpwn oTBOpaHe Ha BpaTaTa 04 ypeaoT MOXe
[a n3nese Bpena napea. BHumarenHo
OTBOPETE ja BpaTaTa o4 ypenort. [lpxeTe ru
Jeuata nogasneky.

[Topaau BogaTa BO Bpesiata Komopa 3a
rOTBEHE MOXXE [a HacTaHe Bpena napea.
He HaneBajTe BOAa BO Xellkata KoMmopa 3a
rOTBEH-E.

OnacHocT o nospena!

N3rpedaHoTo CTakno Ha BpartaTa o4 ypeaoT
MOXe Ja npcHe. He kopucTeTe cTpyray 3a
CTak/10, OCTPU UM CPeacTBa 3a UNCTEHE LUTO
rpeodar.
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OnacHocT oA cTpyeH yaap!

HecTpyuHuTE NnoNpaBKn Ce ONacHM.
[lonpaBKUTE CMEe Aa ri BpLUIKM camo
TexHuyap o Halwarta cepBucHa cnyxoa.
JlIoKonKy e geekTeH ypeaoT, U3BNeYeTe ro
CTPYJHNOT MPUKIYYOK UK UCKTYYETE IO
OCUrypyBaudoT BO KyTujata CO OCUTypyBauu.
MoBuKajTe ja cepBucHaTta cnyxoa.

Ha »xeliknte Aenosun of ypeaor,
n3onaumjata Ha enekKTpPUYHNTE ypeam Moxe
na ce cronu. MNpuknyyHnoT kaden Ha
eNeKTPUYHUTE ypean He ro Jonupajte 4o
XeLKnTe OenoBu o ypeaor.

Bnarara WTo HaBnerna Moxe na
npeansBuka cTpyeH yaap. He kopuctete
CPECTBO 3a YMCTEeHE Mo BUCOK NMPUTUCOK
WM Ha napea.

[Mpn MeHyBare Ha cujasimykara Bo
KomMopaTta 3a roTBeHe, KOHTaKTUTE Ha
rP/IOTO Ha cujasinykaTa ce noa Hanox. [pen
npomMmeHara, U3BsieyeTe ro CTpyjHUOT
NPUKIYYOK UIN UCKJTYYETE IO OCUTYPYyBaYOT
BO KyTujata CO OCUrypyBayu.

[lehekTHMOT ypea Moxe ga npeansBuka
CTPpYyeH yaap. He ro npuknydyBajte ypeaoT
NOKOJIKY nma neekrt. M3sneyerte ro
CTPYjHMOT Kaben uam ocurypyBadoT o
KyTujata co ocurypysadu. [losukajte ja
cepBucHarta cnyxoa.

OnacHocT o4 noxap!

OcTarouuTte o4 jaaeHeTo, MacHoTujaTa u
COKOT 0[] MeYeHETO MOXKaT [a ce 3ananar
3a BpPEME Ha caMouncTereTo. [lpen cekoe
CaMOUUNCTEHE, OTCTPAHETE ja HeuncToTujaTa
01 KOMOpaTa 3a roTBere 1 04 onpemara.

Ypenot 3a Bpeme Ha CaMOYnCTEeHETO ce
BXELWTyBa oaHaABop. He 3akauyBajte
3anaavBK NPeaMeTh, Kako Ha np. Kpnu 3a
ca/loBM Ha paukarta Ha BparaTta. [lpegHata
CTpaHa Ha ypenoT Tpeba ga éuae
cnodopgHa. [leuata gpxxete rv nogasnexy.

OnacHoCT oA UsropeHuuu!

3a Bpeme Ha CaMOUNCTEHETO, KOMOopaTa 3a
rOTBEHE Ce BXewTyBa. He ja otBopajTe
HUKOrall BpaTtaT o4 ypeaoT U He T!
NoMecTyBajTe Kykute 3a 6/10kmpare co
paka. OcTaBeTe ro ypeaoT aa ce onaau.
Ileuarta gp)xete rm noaaseky.

A\ Ypenor 3a BpeMe Ha caMOunCTERETO, Ce
BXELWTyBa oAHaABoOp. He ja gonupajte
BpaTaTa o4 ypenoT. OctaBeTe ro ypeaort aa
ce onaawv. [leuata gpxeTe rv nogasneky.



NMpuuunHM 3a WiTeTa

BHumaHue!

= Onpema, honuja, xapTija 3a nevere nam caj Ha AHOTO o4
Komopara 3a roteemwe: He nocraByBajTe onpemMa Ha AHOTO Ha
KoMoparta 3a roteerbe. He nocrasyBsajte thonuja og 6uno Koj Bua,
HWUTY Nak XxapThja 3a Nevyere Ha AHOTO 01 KoMopaTa 3a roTBEHE.
He noctaByBajTe cafoBu Ha AHOTO O KOMopaTta 3a roTBeHse,
[OKOMKY e noctaBeHa Temnepatypa Haa 50 °Ll . Ce akymynupa
TonnunHa. BpemeTto 3a neverse NoBeke He oAroBapa 1 emajnoT ce
owTeTyBa.

= Bopga BO elwkara KoMopa 3a roteemwe: He Hanesajte Boga BO
Xellkata KoMopa 3a roteerse. Hactanyea napea. Co npomeHa
Ha TemnepaTypara MOXe [a ce owTeTn emMajnor.

m Mokpw npexpaH6eHn npoussoan: MokpuTe npexpaHOeHu
NpoM3BOAN He M1 OCTaBajTe Aa CTojaT BO pepHarta nogosnro
Bpeme. Ke ce owTeTn emajnor.

m OBouweH cok: MnexoT 3a neyerse He ro NPEenosIHyBajTe CO MHOTY
COYHW OBOWHM Koflaun. OBOLIHMOT COK, LUTO Kane oA MaexoT 3a

BawuaTta HOBa pepHa

OBae Ke ja 3ano3HaeTe BallaTa HOBa pepHa. Hue Ke Bu
oBjacHMMe MYHKLMUTE HA KOHTPOJIHOTO MoJie U NoeaMHeYHUTe

KoHTponHo none

OBge ke JodueTe npernef Ha KOHTPOMHOTO none. Vsseadara
3aBUCK OQ OOHOCHWOT TUM Ha ypea.

neyerbe oCtaBa AaMKW, WTO HeMa Aa MOXe Aa ' OTCTpaHuTe.
JloKOSIKy € MOXHO, KOpUCTETE noanaéoka YHUBEP3a/iHa TaBa.

= /3nagete co otBOpeHa Bparta of ypenot: Komoparta 3a rotsere
OCTaBeTe ja Oa ce uanaan 3arsopeHa. dypu 1 ako e camo Masky
OTBOPEHA BpaTaTa 04 ypedoT OKOMHWUTE MNOBPLIMHK Ha MedenoT
CO TeK Ha BpemeTo 61 Moxesie Aa ce owTeTar.

= MHory nsBankaH AUXTYHr Ha BpaTtaTa: JIoOKONKy AUXTYHroT Ha
BpaTata € MHOry U3BasikaH, 3a Bpeme Ha padoTaTa BpaTaTa Ha
ypenoT NoBeKe He ce 3aTBopa NnpaBuiHO. [OBPLUNMHUTE Of
Me0enoT WTO rpaHuyaT co ypeaoT MOXe [a ce owTeTar.
OnpxyBajTe ro AMXTYHrOT Ha BpaTaTa nocTojaHO YMCT.

m Bpatarta o ypeaoT Kako NoBpLUMHA 3a Ceaerbe WU NoTivpare:
He noctaByBajTe, ceaete Wan 3akadysajTe HEWTO Ha BpaTtaTa of
ypenoT. He notnupajte cagosun uan onpema Ha BpataTa of
pepHara.

m BwmeTHeTe ja onpemaTta: Bo 3aBMCHOCT 0 TMMOT Ha ypeaor,
onpemara Moxe [a ro uarpede cTak/i0To o Bpararta npu
3aTBOpareTo. Onpemarta cekorall cTaBajTe ja Ao Kpaj BO
Komopara 3a roTerse.

m TpaHcrnopT Ha penoT: YpeaoT He FO HOCEeTe nan ApXeTe 3a
pauykarta. PaukaTta oa Bpartata He MOXe fa ja U3apXu TexuHaTa
Ha ypeaoT 1 MOXe [a Ce CKpLUK.

KOHTPO/HN enemeHTU. Ke aobuete nHdopmaLlmm 3a komopara 3a
roTBEH:E U onpemara.

ObjacHyBatbe

1 bupau Ha dyHKUMK

2 KOHTPO/IHM KOMUMHba 1 Noe 3a npukas
3 Brpau Ha TemnepaTypa

OnepaTUBHU payKu

OnepaTuBHUTE payky MOXe [a ce CrywTaT BO nosuuuja
NCK/yYeHO. 3a BK/IOMNyBare U OTK/0MyBare NPUTUCHETE Ha
onepaTuBHaTa payka.
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Bupau Ha PpyHKUUH

Co 6upayoT 3a (PyHKUMM NOCTaBeTe ro BMAOT Ha TOMn/IvHa 3a
pepHarta. bupayoT Ha GyHKUMM MOXE Aa Ce BPTU Ha AecHara uam
Ha neBarta cTpaHa.

[okonKy e noctaBeH BUAOT Ha TOMN/MHA, CujanmykaTa BO pepHaTa

CBETWU.

MocTaByBarba dyHKuMja

0 McknyyeHo PepHaTa e ucknyuena.

O [opeH/noneH [leyereTo 1 MPXEHETO € BO3MOXHO

rpejay camo Ha eagHo HMBO. OBaa nocTtaBka

€ norojHa 3a Kojiauyn u nuua Bo
Kananu Wam Ha naex Kako 1 3a NocHK
napunksa neyere o4 roBeacko,
TenewkKo Meco 1 ameBuHa. TonavHarta
foara pamMHOMEPHO o ropHaTa u
[onHara ctpaHa.

3D Ttonon Bo3ayx*  Konauu, nuua, manu neymsa, MaduHmn

N nncHaTo TeCTo MOXe Aa nevete Ha
ABE HMBOaA NCTOBPEMEHO.

Co nomolLl Ha BEHTUNATOP CO KPYXXHN
rpejHu Tena Ha 3adHuOT sua oA
pepHarta, 3arpeaHnoT BO3ayx

PaMHOMEPHO Ke Ce pacnpenenu.

CteneHu 3a nuua

3a 6p30 NpUroTeyBare Ha
3amp3HaTt o6poumn 6e3 npearpeere
Kako Ha Mnp. nuua, nomMhpuT um
wTtpyana. JonHuTe rpejHn enemeHTn
KaKO 1 KPYXKHWUTE IPejHN eTeMeHTH Ha
3ajHarta cTpaHa mopa Aa ce 3arpear.

[oneH rpejau

Co OONHMOT rpejay Mmoxe aa
[lonekyBare Wiy NoTnekyBaTe o6poum
oA [ofHaTa cTpaHa. Temneparyparta
fnoara oa aony.

Ckapa co
uMpkynauvja Ha
BO3AYX

CkapaTa co uMpkynauvja Ha
BO3/yXOT 0COBEeHO e norodHa 3a
neyerbe Ha ckapa Ha puda, XunsuHa v
ronemun napuvtba puoa. pejHute
Tena 3a ckapa 1 BeHTU1aTopoT
HaM3MEHWYHO Ce BK/ydyBaarT 1
ncknyyysaat. BeHTuNaTopoT ro
pacnpefenyBa 3arpeaHnoT BO3ayx
OKOJy japerbara.

Ckapa Ha pamHa,
masna nospLunHa

Buaot Ha TonnvHa e noroaeH 3a
neyere Ha ckapa Ha CTEKOBMU,
BupLan, pméa N TOCTOBK BO Ma/in
konununHu. CpeaHnoT gen Ha

FPeJHOTO Tes/10 3a CKapa ce 3arpesa.

Ckapa Ha pamHa,
ronema nospwmuHa

Moxe [a neueTte Ha ckapa CTeKOBY,
BUPLLAY, pyubK 1 TocToBwW. Llenata
noBpLIMHA NOof rpejHuTe Tena 3a
ckapa Ke ce sarpee.

Oamp3HyBare

Mpumep: Puba, xunsuHa, ned n Toptu.

BeHTtunaroport ro pacnpeaesnysa
3arpeaHvoT BO3ayx OKO/y jader-ara.

§5§
>

bpao zarpesarse

3a 6p30 saTon/yBarbe Ha jaaerba.

* Bua Ha TonamnHa cnopefa KnacaTa Ha eMKacHOCT aH eHeprija
EN50304.
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Konuuka 1 npukas

Co KonummaTta NoctaBeTe M AOMONHUTENHUTE dyHKummn. Ha
NPUKa30T MOXe fa ce npo4ynTaat noctaBeHnTe BpeaHOCTH.

Honue YnoTtpeba

L) Konue 6yamnHuk Co Hero ro nocrasyBate

Oy aNNHUKOT.

® Konye YacoBHuk Co Hero ro nocrasyBaTe BPeEMETO Ha
YaCOBHWKOT, BPEMETPAEHETO Ha
pepHarta 1=l v BpemeTo Ha

saspliysarbe )l .

- Konue MuHyc Co Hero Ke rv npoMeHuTe
BPEAHOCTUTE Ha MOCTaBKUTE

Hagony.

Konue Knyu Co Hero ja BknydyBate 1

ncknyuysate besbeaHocta 3a aeua.

+ Konue TMnyc Co Hero ke rm npomeHuTe

BPeAHOCTUTE Ha NOCTaBKUTE Harope.

Bupau Ha TemnepaTtypa

Co 6upayoT Ha TemnepaTtypa MOXe [a ja noctasute
Temneparypara 1 CTerneHoT Ha ckapa.

MocTtaByBarba dyHKUMja

° [MToctaByBatbe Ha PepHarta He e Tonna.
Hyna

50-270 Tloapavje Ha MonaToumn 3a Temnepartypara Bo
Temneparypa °L.

1,2, 3 CreneHun 3a Ctenenu 3a ckapa, Manu [ u
CKapara ronemu 7] nospumHm.

CreneH 1= cnabo
CreneH 2 = cpeagHo
CteneH 3 = jako

[oneka pepHata 3arpeBsa, cBeTM CUMOONOT 3a Temnepatypa §Ha
npukasoT. [IOKOSIKY rPeereTo ce NpeknHe, cuMOonoT ce racu. Kaj
HeKou noJecyBarba Taa He CBETW.

CTeneHu 3a cCKapaTa

Mpu neuerbe Ha pamHa ckapa [7] co éupavyoT Ha TemnepaTtypa
nocTaBeTe ro CTENeHOT Ha ckapa.

I-(omopa 3a roteeme

Bo komoparta 3a roteewse nma cujannyka. BeHtmnatoporT ja wintu
pepHaTa 04 NPeKyMepHO 3arpesamse.

Cujannuka BO pepHaTta

Cvjanuukarta BO pepHaTta CBeTV 3a Bpeme Ha padoTara Ha
pepHaTa. Co BpTEHEe Ha BMpaYoT Ha yHKLMM BO cakaHaTta
nosuuuja, MoXxe [a ce BK/Iy4Yu cujannukaTa Bo pepHaTa 6es ga
6uae sarpeaHa.

BeHTunatop

Mo notpeba, BEHTUNATOPOT Ce BKydyBa ¥ UCKydyBa. TonamoT
BO3/yX U3nerysa HuU3 Bpartara.

3a nobp30o aa ce onaav KoMopara 3a roTBere Mo KOPUCTEHETO,
BEHTMNATOPOT PadoTh OAPEAEHO BPEeMe.

BHumaHwue!
He rv nokpuBajTe oTBOPUTE 3a BO3ayX. VIHaKy pepHara Ke nperpee.



Bawua onpema

VcnopayaHata onpema e norodHa 3a MHOry BUAOBW Ha 0OpPOLM.
BHuMaBajTe Ha Toa, onpemara cekorall TOYHO [a ja BMETHETE BO
KoMopara 3a roTBerse.

3a nogodpo aa rv sroteute Hekou oA 0OpoLmnTe OAHOCHO
KOPUCTEHETO Ha pepHaTta aa Bu 6uae ywTte noyno6Ho, nmare
n36op Ha creuurjanHa onpema.

BmeTHyBaH-e Ha onpemara

Onpemara Moxe Aa ce BMETHE BO 4 pas/IMYyHN BUCUHM BO pepHaTta.
Onpemarta cekorall BMETHyBajTe ja [0 Kpaj, 3a Aa He ro gonupa
CTak/0To 04 Bparara.

HanomeHa: Onpemarta Moxe ga ja npoMmeHu dopmara nopaan
TonnuHata. Litom Ke ce onaau onpemara, NOBTOPHO ja nonpuma
npetxoaHata gopma. MNputoa, yHKUMjaTa He ce HapyLlyBa.

[pxeTe ro N1exoT 3a nevyerse o cTpaHa Co ABeTe ANaHKU
cTaBeTe ro napasnenHo Bo pamkara. [pu BMETHyBare Ha NnexoT 3a
neuerse, 30erHysajTe ABMXKEHA Ha JEeCHO WK Ha NeBo. VHaky
MAexoT 3a Nneuyerbe MHOrY TELKO MOXe Aa ro BMETHeTe.
EmajinpaHuTe ropHu NoBpPLUMHK MOXeE [a Ce olTeTar.

Onpemata MOXeTe Aa ja KynuTe Kaj cepsucHata ciyxoa, Bo
cneunjanuavpaHa NnpoaasHuLA WK Ha MHTEpHeT. Be monume
HaBeneTe ro HEZ 6pojor.

=
2

1

\—

[loKosIKy onpemara € W3BneueHa CKopo A0 MOSIoBMHA, Taa ce
Bknonyea. Cera jagerbata MOXe IECHO [a ce 13Baar.

Kora ja BMETHyBaTe BO pepHarta, BHMMAaBajTe Ha UCcnakHaTtMHaTa Ha
3aaHaTa cTpaHa Ha onpemara. CaMmo Ha TOj HauyuH NPaBUIHO Ke ce
BK/IOMMN.

Co wuHuTe Ha n3BJIEKyBake€ BO BUCUHUTE 1 1 3 MOxe fa ja
n3pnaevyeTe onpemarta.

[IOKOJIKY WUMHUTE CE LIeNIOCHO U3B/IEUEHU, BO 3aBUCHOCT Of
nssendara Ha ypenoT, Mopa MoBTOPHO Aa ce BMeTHaT Hasaa. Ha
TOj HAUMH 1 OMpemMaTa MOXe MoeCHO Aa ce BMeTHe. 3a 0TBOopae
Ha MEXaHW3MOT 3a 3aK/lyuyBare, MPUTUCHETE ' MasIKy LWHWUTE 1
BMETHETE ' BO pepHara.

PeweTKa

3a cafoBu, MOAENN 3a Konauu,
neyetba, Nevere Ha xap 1 A1adoko
3aMpsHaTh npexpaHbeHn NPonsBoau.

PelweTtkata BMeTHETE ja co
OoTBOpEeHaTa cTpaHa KOoH BpaTtaTa Ha
pepHaTa 1 ncnakHaTMHaTa HaaoNy~—-

EmajnupaH nnex 3a neuewe
3a Konauv 1 CUTHU Konaumma.

[1nexoT 3a neuyere BMETHETE O BO
pepHaTa Taka WTo Ke Ouae HakoceH
Hakaj BpaTara.

YHuBep3anHa TaBa

3a CouyHK Konauu, neursa, 3aMp3HaTi
jagerba 1 ronemu nevera. Moxe na
ce ynoTtpeOyBa kako caf 3a
cobuparbe MacHoTuhja, JOKOJKY
roTBUTE AMPEKTHO Ha pelleTkara.

YHuBep3anHata TaBa BMETHETE ja BO
pepHaTa Taka LITO Ke Buae HakKoceH
Hakaj BpaTtara.

CneuwujanHa onpema

CneuujanHata onpema MoXe [a ja KynuTe BO cepBmucHaTa cnyxoba
WK BO crneumnjannavpanute npodasHuUM. Bo Hawmute Gpolypu nim
Ha MHTEPHET Ke HajaeTe pas/nMyH1 NPOM3BOAM NOroAHM 3a Ballata
pepHa. PacnonoxnmeocTa Ha cneuvjasiHa onpema wiv MOXHocTa
3a Hapauka Nnpeky MHTEPHET CE pas/nkyBa BO 3aBMCHOCT 04
3emMjata. ViHhopmaumnTe okony Toa Ke rm npoHajaete Bo

npoaaxHarta AoKyMeHTauuja.
He cekoja cneuunjanHa onpema oarosapa co cekoj ypea. Kora
KynyBaTe cekorall HaBeaeTe ro uenocHoto ume (E-Nr.) Ha BawmoTt
ypea.

CneuujanHa onpema HEZ-6poj dyHKUMja

PeweTtka HEZ 434000 3a cagoBu, Kananu 3a Kosauu, neyema, Nevyere Ha ckapa U HaMMpHULUKM oA
dpwxmaep.

AnyMUHUYMCKM nnex 3a nederwse HEZ 430001 3a Konaym n CUTHU Konauu.
MnexoT 3a neyerbe CTaBeTE O BO pPepHaTa Co 3aKOCyBareTO Hakaj BpaTtaTa Ha
pepHara.

EmajnupaH nnex 3a neuerse HEZ 431001 3a Ko/laun 1 CUTHU Konauu.
[nexoT 3a Neyerbe CTaBETE IO BO pPepHaTa CoO 3aKOCyBar-eTO Hakaj BpaTtaTa Ha
pepHara.

YHuBep3anHa TaBa HEZ 432001 3a CoYHM Konaun, neunsa, HaMMpPHULIM oA hpuxmaep 1 ronemu neverba. Moxe na

Ce KOpUCTM 1 3a coBuparse Ha MacHoThjaTa UM COKOT OA MECOTO Mo pelleTkara.

YHuBep3anHaTta TaBa CTaBETE ja BO pepHaTta CO 3aKOCyBareTO Hakaj BpaTtata Ha
pepHarta.

BpaTa Ha pepHaTa - HononHutenHu CUTYPHOCHHU MepKH
[Tpn noponro Bpeme Ha roTBerbe Bpartara Ha pepHata Moxe Aa

CTaHe MHOTY XellKa.

[lokonky umaTe mManu feua, 3a Bpeme Ha padoTara Ha pepHara
noTpedHO e 3rofieMeHo BHUMaHWe.

[ToHaTamy, nmaTe Ha pacnonararse 1 3alTuTHa Hanpaea, Koja
cnpeyyBa OMPEKTHO AoNMpare Ha Bpatata oa pepHata. Osaa
crneunjanHa onpema ( 440651) moxe fa ja HabasuTe BO
cepBucHaTa cnyxoa.
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[Mpen NpBOTO KOpUCTEH:E

OBae Ke fo3HaeTe WTO MOopa Aa HanpaeuTe, Npea Aa noYyHeTe aa
noaroTByBaTe jagera co Balwata pepHa. NpetxoaHo NpounTajte ro
nornaBjeTo CurypHOCHM HaroMeHu.

nOCTaByBal-be Ha BpeMeTo Ha YaCOBHUKOT

Mo nNpuknyyyBareTo, Ha NPMKA30T CBETN O3HaKaTa (CX! TPW HYNW.
[TocTaBeTe ro YaCOBHUKOT.

1. Mputncrete ro O konuero.
Ha npukasoT ce nojaByBa BpeMeTo Ha YacoBHMKOT 12:00 n
osnakata (© Tpenka.

2.Co KonyeTo + WM KONYeTo - MOCTaBeTe O BPEMETO Ha
4YaCOBHWKOT.

Mo HEKOJIKY CeKyHau NOCTaBeHOTO BPEMEe Ha YaCOBHUKOT Ke ce
npeseme.

NoaecyBar-e Ha pepHaTa

Vimate pas/iMyHn MOXXHOCTU Aa ja nocTtasuTe pepHata. OBae Ke Bu
objacHMMe, Kako ga ro noctaBuTe cakaHuoT BUA Ha TOMMHA UK
CTeneHoT Ha ckapa. Ha pepHata Moxe Aa ro noctasuTe
BPEMETPAEHETO N BDEMETO Ha 3aBpllyBarbe 3a Balieto jagerse.

Bua Ha TonnvHa U Temnepartypa
Mpumep Ha cnuka: MopeH/nonex rpejay 190 oL,

1.Co 6|/|an|0T Ha beHKLlVIVI NnocCTaBeTe ro cakaHnoT BMA Ha
TON/NHa.

2. Co O6upayoT Ha Temnepartypa MoxXe [a ja noctaBuTe
Temnepartypara Wan CTeneHoT Ha ckapa.

PepHaTa Ke ce 3arpee.

UcKknydyBare Ha pepHaTa
Brpayot Ha dyHKuMK cTaBeTe ro BO Hy/nTa nosuvuuja.

I'IpomeHa Ha NOCTaBKUTE

BvaoT Ha TonnvHa, TemnepaTtypa v CTeneH Ha ckapa Moxe Aa ce
npomeHar no norpeoda.
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3arpeBam-e Ha pepHaTta

3a ga ro oTcTpaHuTe MMPUCOT Of1 HOBOTO, 3arpejTe ja pepHaTa
npagsHa 1 3aTBopeHa. MiaeanHo e aa 3arpeeTe efeH yac co opeH/
NoneH rpejau & Ha Temnepatypa oa 240 °Ll. BHumasajTe Ha Toa,
[la Hema ocTaToumn oA ambanaxarta BO KoMopaTa 3a roTBerbe.

1. Co GupadyoT Ha tyHKUMK nocTaseTe 'opeH/[JoneH rpejay =.
2.Co 6upauoT Ha Temnepatypa noctasete 240 °LI.

[lo eneH yac ncknydete ja pepHata. bupauot Ha dyHKUUK K
O1pavoT Ha Temnepatypa CBPTeTe BO Hy/Ta-nosuuuja.

UucTtewe Ha onpemara

Mpen na ja ynotpebuTe onpemara 3a Nps nart, ucumcteTe ja
TEMeSIHO CO Bpen pacTBOp O4 CPEeACTBO 3a Mepere U Meka Kpna.

PepHaTa Tpeb6a aBTOMaTCKU fia C€ UCKAYUHM

Cera BHeceTe ro BpEMETPAEHETO (BPEMETO Ha rOTBEHE) 3a
Bawero janerse.

Mpumep Ha cnvka: MocTtaeka 3a MopeH/doneH rpejay =), 190 °L,
BpemeTpaere 45 MUHyTH.

1.Co 6I/1paHOT Ha d)yHKLI,I/II/I nocrtaseTe ro BuaoT Ha TonnHa.

2.Co 6upauoT Ha Temneparypa noctaBeTe ja TemneparypaTa unm
CTEMNEeHOT Ha ckapa.

3. MputucHeTe Ha konueto YacosHuk (O.
Cumbonot BpemeTtpaersel->| Tpenka.

4. Co KonyeTto + nan KonyeTo — nocTaBeTe ro BpeMeTpaeH-eTo.
KonueTo + npeanoxeHa BpeaAHOCT = 30 MUHYTK
Konue — npeanoxeHa BpeaHocT = 10 MUHyTH

BpemeTo 3a roTBeHe € UCTEHEHO

Ce cnywa curHan. PepHata ce uckydysa. [1putucHeTe ro aganatu
konueto ®Ou NCcKayyeTe ro BnpayoT Ha yHKLMN.

MeHyBaH-€e Ha nocTtaBKaTa

[TputncHeTe ro konyeTo YacoBHMUK @ Co KOMYETO + NAN KOMYeTo -
NPOMEHETE IO BPEMETPAEHETO.



MpeKnHyBake Ha NocTaBKaTa

MpwTncHeTe ro konyeto YacosHuk (O . MputrcHEeTE ro KONueTo -,
[0[eKa Ha NPUKasoT He ce MnojaBu Hyna. MicknydyBare Ha GmupavuoT
Ha QyHKLMN.

MocTaBeTe ro BpemeTpaeHeTo, JOKONKY BPEMETO Ha
YaCOBHUKOT € CKpUeHo

MpuTtucHeTe ro konueto YacosHuk (O aBa nath u noctaeeTe, Kako
LITO € OnuuwaHo BO Touka 4.

PepHaTa Tpeba aBTOMaTCKHU fa ce BKIYyUYu U
MCKNYyuH

Be monume BHMMABajTe, a He ru ocTaBaTte npexpaHoeHuTe
npon3BoaM WTO JIECHO Ce pacunysaaT NpPeaonro Aa crojaT BO
Komopara 3a roTBem-e.

MpumMep Ha cnuka: MocTaska 3a Moper/fdoneH rpejav (=), 190 °LI.
YacoT e 10:45 . FoTBEHETO Ha 0OPOKOT Tpae 45 MuHyTK 1 Tpeda
na 6uae rotoBo Bo 12:45 u.

1.Co 6upayoT Ha yHKLUMM NOCTaBeTe ro BUOOT Ha TornHa.

2.Co 61payoT Ha Temnepartypa nocrasete ja Temneparypara unm
CTeneHoT Ha ckapa.

3. MputncHete Ha konyeto YacosHuk O.
4.Co KonyeTo + 1AM KONYeTo — NocTaBeTe ro BPEMETPaAEHETO.

5. MpuTuckajte ro konyeto YacosHnk (O nonexa osHakata Kpaj =l
Tpenka.
Ha npukasoT Ke BuanTe, Kora e rotos 00poKoT.

NocTaByBakbe Ha YHaCOBHUKOT

Mo NPBKOT NPUKAYYOK UK NO NPEKWH Ha CTPyja Ha NpUKasoT
Tpenka o3Hakata (O n Tpu Hyan. MocTaseTe ro YaCOBHMUKOT.
BupayoT Ha dyHKLMK Mopa Aa Ouae UCKIyUeH.

o noctaByBaTe Ha cneaHWOB HaYUH
1. MputucHeTte ro konueto YacosHnk O.
Ha npvikasoT ce nojasysa 12.00 u n osnakata (® Tpenka.

2.Co KOMYETO + UM KOMYETO - MOCTABETE O BPEMETO Ha
UACOBHUKOT.
Mo HEKONKY CeKyHaM Ke ce npe3eme BPEMETO Ha YaCOBHMKOT.
Osnakarta ® ce racu.

I'IpomeHa Ha np. o4 nNeTHoO BO 3UMCKO Bpeme

MpwTncHeTe ro konyeto YacosHuk (® geanatu n npomeHeTte co
KOMYeTo + UK KOMYeTo -.

6. Co konyeTo + NoMecTeTe ro BPpeMeTO Ha 3aBpllyBakbe 3a
nogouHa.
[To HEKONKY CeKyHaM nocTaBkaTa Ke ce npeseme.
Ha npukasoT cTon BpemMeTo Ha 3aBpluyBarbe, 40AEKA HE
cTapTyBa pepHarta.

Q0@

BpemeTo 3a rotBeHe € UCTeUEHO
Ce cnywa curHan. PepHata ce ucknydysa. [putnucHeTe ro
konueto (© ABa NaTh 1 UckyYeTe ro BUPaYoT Ha MYHKLMM.

HanomeHa: Ce goaeka Tpenka o3Hakara, MOXe [a MeHyBarte.
[lOKO/KY CBETU 03HaKarta CBETH, NMocTaBkaTta € npesemeHa.

Bp3o 3arpeBam-e

Co 6p30T0 3arpeBarbe pepHarta ja AoCTUrHyBa nodpao
nocTaseHara Temneparypa

YnoTpebeTte ro 6p30TO 3arpesare camo 3a TemrnepaTypu Ha
100 °LL.

3a fa obes3beanTe paMHOMEPHO roTBere Ha Baluute jaaersa,
janerbara cTaBeTe rM BO pepHa Aypw 0TKako Bp30TO 3arpeBare Ke
3aBpLUN.

1. MpuknyyeTe ro BupadoT Ha hyHKUMM BO noauumja [£].

2. Co 6upayoT 3a Temnepartypa nocraseTe ja Temneparypara.
PepHaTa ctaptyBa no Hekonky cekyHau. Cujanuukara 3a npukas
Haa GvpayoT Ha Temnepatypa CBeTu.

Bp30To 3arpeBam-e e 3aBpLUEHO

Cujanuukara 3a npukas Hag OMpadoT 3a Temneparypa ce racu .
CraBeTe ro BawmoT o6pok Bo pepHaTta 1 noctaBete ro cakaHuoT
BMA Ha TOM/MHa.

MpekuH Ha 6p30To 3arpeBarbe

CepTeTe ro 6upayvoT Ha hyHKLUUM BO HynTa nosuuuvja. PepHata e
NCKy4eHa.
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MocTaByBake Ha OYAUNTHUKOT

ByaMNHUKOT MOXe Aa ro KOpUCTUTE Kako KyjHCKM OyannHuK. Toj
Teye He3aBUCHO of pepHata. byannHukoT nma cneunduyeH
curnan. Taka Ke CnylwHeTe, fJann e NCTEYEHO BPEMETO Ha
OyaAUNHUKOT WK pepHaTa. byAUHUKOT MOXe fia ro NocTaBuTe,
[IOKOJIKY € akTuBHa besbenHocTa 3a aeua.

lo noctaByBaTe Ha cneAHWOB Ha4YUH
1.MpuTncHeTe ro konyeto byannHmk 0.
OsHakata Tpenka L.

2.Co KOonyeTo + WM KONYeTo - MOCTaBeTe ro BPEMETO Ha
OYaANNHUKOT.
Konue + lNMpeanoxeHa speaHocT = 10 MUHyTK
Konue - MNMpeanoxeHa BpeaHOCT = 5 MUHYTU

Mo HEKOMKY CeKyHaM CTapTyBa ByannHmnkoT. O3HakaTa £\ cBeTW Ha
npvkasoT. Bpemeto B1anMBO Teue.

Be3begHoCT 3a geua

PepHa

3a [a He ja BkydaT [euata pepHarta He cakajku, npeaBuaeHa e
6ea30eHOCT 3a Aeua.

BrnyuyBare U UCKNyuyBar-e Ha 6e3beaHocTa 3a Aeua
BupauoT Ha byHKUMM Mopa Aa Buage UCKIyYeH.
BknyuyBamse: NMputnucHete ro konyeto Knyy O-m, Jogeka Ha

NpPUKasoT He ce nojaBu o3HakaTta O-m . OBa Tpae oKony. 4 CekyHau.

Hera u uucrteme

Co BHMMATeNHA Hera 1 YucTerse, Balarta pepHa noAosro Bpeme Ke
ocTaHe HerysaHa v pyHkuUmoHanHa. Osae Ke BM 06jacHUME Kako
NpaBW/IHO Aa ja HeryeaTe ¥ UACTUTE Ballata pepHa.

HanomeHu

= Manute pasnukun Bo 6ojata Ha npeaHarta cTpaHa Ha pepHaTa
npownanerysaart o[l pasnYyH1UTe Matepujann, Kako cTak/o,
nnactmka nnn Mmetasn.

m CeHKuUTe Ha CTak/I0TO 0 BpaTaTa, Kou [enyBaaT kako 6pasau,
ce CBEeT/IOCHM ped/iekcH ol CujannykaTa Bo pepHarta.

= Emajnot Ke nsropu npu MHOry BMCOKMK Temnepatypu. [Nputoa
MOXe [la HacTaHaT Man pasnnkn Bo 6ojata. OBa € HOPMasHO 1
Hema BvjaHue Ha dyHKUwmjaTa. PaboBuTe Ha TEHKUTE MIEX0BU He
MOXe LIeNIOCHO aa ce emajnunpaar. Nopaan Toa ce rpyou. MNputoa
He ce HapyllyBa 3alwTuTata o4 Koposwja.

Cpe.ﬂCTBa 3a YUCcTeme

3a fa He ce owTeTaT pPasnnYyHnTE NOBPLUNHN CO NOrpeLHn
CPeAcTBa 3a YMCTene, BHMMaBajTe Ha CleaHuTe nogaToum.

Mpu uncterbe Ha pepHaTa

® He ynoTpeOyBajTe oCTpu Uan rpydn CpeacTsa 3a YnNCTerse,

B CPEeACTBa 3@ YUCTEHE KOW COAPXAT BUCOK MPOLEHT asIkoXOon,
H CyHIepw 3a Tpuerse,

B ypEeaN 3a UnCTere Noa NPUTUCOK uUav napea.

|

[ToeanHeuHnTEe AENOBM HE MM YACTETE BO MallMHaTa 3a MUEHE
canosu.

Mpen npsata ynoTtpeda, TeMeHO UCNEPEeTe M HOBUTE CYHIepHu.
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Mo ucteKoT Ha BpemeTo

Ce cnywa curHan. MputucHeTe ro konueto ByannHuk L.
MpvKasoT Ha ByaAUIHUKOT Ce racu.

MpomeHa Ha BpeMeTo Ha By ANIHUKOT

MpuTHUCHETe ro konueTo ByannHnk L. Co KONYeTo + Uu KonyeTo
- NPOMEHETE ro BPEMETO.

Bpuwere Ha NnocTaBKkUTE
MpuTHCHETE o KonueTo byannHuk £, MpUTUCHETE ro KONYeTo -,

[ofeka Ha NpukasoT He ce MojaBu Hyna.
ByAUNHUKOT U BpemMeTpaeweTo UICTOBPEMEHO TeyaT

OsHakuTe cseTat. BpeMeTo Ha OyaunHUKOT BUAAMBO Teue Ha
NpUKasor.

MpoBepeTe ro npeocraHato BpemeTpaerse 1=, BpemeTo Ha
3aspluyBarbe —| nam BpemeTo Ha yacosHukoT (O

Mpwutrckajte ro konyeto YacosHuk (O ce noneka He ce nojasw
coo/fBeTHaTa o3Haka.

MoBvKaHaTa BPeAHOCT Ce MojaByBa HEKOJIKY CEeKYHOU Ha MPUKasor.

VicknyuyBarbe: putncHeTe ro konyeto Knyy O-m , gogeka He ce
n3racu osHakara O-m.
HanomeHu

m Bo cekoe Bpeme Moxe aa ro nogecvte 6y,£1I/IﬂHl/IKOT N BPEMETO
Ha YaCOBHWKOT.

= o naa Ha cTpyja, ce Gpuiie noctaserHara besdeaHocT 3a geua.

NabpueTte co Masnky CPEeaCTBO 3a MUEHE U
BnaxHa kpna. Cekoratu 6puLieTe napanesHo co
npupoaHata TekcTypa. VMiHaky Mmo)e aa HactaHat
rpedHaTvHKn. N3bpulieTte co Meka Kpna.
Hamkute of 6uUrop, MacHoOTUKU, CKPOO U
6eNKOBMHM BedHall oTcTpaHeTe rv. He
yrnoTpeOyBajTe adpasunBHu CPeCcTBa, CyHIepn
WTo rpedaT uan rpyoun Kpnm 3a UNCTeHsE.
MpenHWTe NOBPLUMHK Of YeNINK MOXe Aa ce
nosiMpaar co NoMoL Ha crneunjanHn cpeacTsa 3a
Hera. BHuMaBajTe Ha HanoMmeHuTe Ha
npounssoauTenot. CneumnjasiHute cpeactsa 3a
UNCTEHE Ha YeNnK MOXe [a r'v Hajaete BO
HallaTa cepBucHa cnyxba win Bo
cneunjannmanpaHunTe nNpoaaBHULN.

BnaroponeH
YernuK Ha
npeaHunTe
Aenosu

McuncTteTe co Masiky CPeacTBO 38 MUEHE U
BNnaxHa kpna. Mabpuwerte co meka Kpna.

Emajnupanun
WA NaKupaHu
NOBpPLUUHU

Konuuma McuncteTe co manky CpeacTBo 3a MUEHE U

BnaxkHa kpna. M3bpuliete co meka kKpna.

Moxe [a ce UMCTM CO CPEACTBO 3a UNCTEHE
ctakno. He ynotpebyBajTe arpecusHn cpeactsa
3a YNCTEHE WM OCTPU MeTaHU nNpeameTu. Tue
MOXe Aa r1 uarpedar v owTeTaT NOBPLUMHUTE Ha
CTaKs0To.

Crakno og
BpaTtaTta

WcumncteTte co Masky CpeacTBO 3a MUEHE U
BnaxkHa kpna. 13bpuiiete co meka Kpna.

AnXTyHr



AHo Ha Wcunctete co Tonna soga uav Boaa co ouert. Kaj

pepHaTa, Kanak jaku HeunctoTumn: CpeacTBOTO 3a YNCTEHE

W CTpaHUYHKU pepHa ynotpebyBajTe ro camo Ha onageHa

SUAoBU noBpLMHa. Hukoralw He HaHecyBajTe Ha 3aaHVOT
suna.

CraKneH KanaKk lcuucrete co Masky CPEACTBO 33 MUEHe W
Ha cujanw-u(aTa Bla>XXHa Kpna. V]36DI/ILLIeTe CO MeKa Kpna.
oA pepHaTa

Onpema [ToToneTe BO Tonna npomMuBka. Vcuncrete co

yeTKa Uam cyHrep.

AﬂyMMHMyMCKM He ro uncTeTe BO MallMHa 3a MUEHE CaLoBU.

nnex 3a Hukoralu He ynotpefyBajTe cpeacTeo 3a
neuyeme yncTerbe pepHa. 3a aa nsderHete rpedHaTUHN,
(onuwuja) HWKOraw He rm aonupajte MeTaIHUTE NOBPLINHY

CO HOX WM CAMYEH ocTap npeameTt. Yuctete
XOPW3OHTaIHO CO MasiKy CPEACTBO 3a MUEHE U
BfaXkHa Kpna 3a Opullere CTakio Wy Kpna of
Mukpodmdep. Nabpuete co meka Kpna. He
yrnoTpedyBajTe abpasuBHM CPEACTBa, CyHI'epu
WwTo rpedat unm rpyoun Kpnu 3a uncrere. Tue ro
rpedart naexoT 3a neyerbe

BesbegHocT 3a [IOKO/IKY MMa ocurypyBau 3a 6e36eqHoCT Ha
Aeua (onuuja) Oeuara, Toj MOpa Aa ce OTCTPaHu npes
uncTtereto. Cute nnacTuyHm AenoBn notonete
r1 BO TOM/a NPOMMBKA N U3BPULLETE T CO
cyHrep. M3bpuwete co Mmeka kKpna. Mpu jakn
HeuncToTMn Ges3benHoCcTa 3a aeua He

hyHKUMOHMPa NpaBuHO.

Mone 3a
roteete

CoBeTM 3a Hera 1 YMCTEHE Ke HajaeTe BO
yrnaTcTBOTO 3a ynoTpeba Ha BalweTo none 3a
roTBEH-E.

Yucterwe Ha caMOUYUCTeUYKUTEe NnOBPLUUHU BO
pepHaTa

3aaHnoT sua e 06/10KEeH CO camouncTeyka kepamumka. MNpckareTo
O[1 MEYEHETO N NPXEHETO Ce BLIMYKyBaaT 1 paadrpaayBaaTt 04 OBOj
cnoj, 3a Bpeme Ha padoTtaTta Ha pepHaTa. LLTto noronema e
TemnepartypaTa 1 WTo noaonro padotn pepHaTta, Tonky nogodap e
1N pesynTaTor.

JloKonky HeuncToTMjaTa ceyliTe e BuaavMBa 1 No NOBeKekpaTHa
ynotpeba, nocraneTe Ha CledHNMOB HaumMH:

1. HajnpBo ncuncrteTe rn emajimpannTe NOBPLUNHA BO pepHaTa.
2.loToa noctasete 3D-TONON BO3AYX NN oNeH/ropeH
rpejau & .

3. 3arpejTe ja npasHaTa pepHa OKo/y 2 yaca Ha MakcumasniHa
Temneparypa.

KepaMunuknoT cnoj ke ce ncumctn. KaeHute n LpHUTE ocTaToLm
noToa Ke MOXe Aa rv oTCTpaHuTe CO BoAa U efeH MeK CyHIep.

ManuTe pasnunkmn Bo 60ja Ha C0jOT HeEMaarT BinjaHve Ha
dyHKUMjaTa 3a CaMOUNCTEHE.

BHumaHue!

m He ynoTpeOyBajTe arpecuBHu cpeacTsa 3a umctere. Moxe Aa ro
n3rpedeTe WA OWTETUTE BUCOKOMOPOSHNOT C/IOj

m He ynoTtpebyBajTe CpeacTBO 3a YNCTEHE Ha pepHa 3a ropHUTe
MOBPLUMHK WTO camu ce yuctat. Bo cnyyaj cpeactBoTo 3a
YNCTEeHE Ha pepHa Aa Aocnee 40 OBME MOBPLUNHW, BeaHall
n3épuLLIeTe ro Co CyHrep 1 MHOry Boaa.

OTKauyBak€ ¥ 3aKauyBar-€e Ha BpaTaTa oA
pepHaTta

3a [a M McUMCTUTE 1 AeMOoHTMpaTe cTak/iara o4 Bparara MOXeTe
[a ja oTkauuTe Bparara oJ pepHara.

Cekoja oA WwapknTe Ha BpaTaTa umMa no efleH MexaHn3am 3a
onokuparse. J10KoNKy MexaHusMoT 3a O/10KMpare € 3aTBOPEH
(cnuka A), BpaTtata o4 pepHaTa e ocurypaHa. Taa He MOXe [da ce
oTkaun. [IoKOSIKY MeXaHU3MOT 3a B/I0KMpare 3a OTKauyBare Ha
BpaTara o4 pepHarta e OTBOPeH (cnnka B), wapkute ce ocurypam.

He moxe na ce saTtBopar.

A OnacHocT oA noepepa!

[lOKO/KY LWapKMTE He Ce OCUrypaHu, 3aTBOPEeTe COo NorosieMa cuna.
BHuMaBajTe, MexaHnaMuTe 3a 6/10Kupare Ja ce cocema
3aTBOPEHU, OfIH. NMPU OTKaUyBaHETO Ha BpaTarta o pepHara
cocema aa ce OTBOPEHMU.

OTKaueTe ja BpaTaTta

1. OTBOpETE ja LUeNOCHO BpataTa o[ pepHara.

2.0TBOpETE ' ABATa MexaHu3Mm 3a 6okMparbe of AecHata u
nesarta ctpaHa (cnmka A).

3.3arBopeTe ja Bpartarta o4 pepHata Aofeka He ce Bknonu. dartete
ja co ABeTe AnaHky oA neBarta v gecHarta cTpaHa. 3atBopeTe
ywrte Manky u nasnedvete (cnmka B).

N

49




3aKauyBatbe Ha BpaTaTa

MOBTOPHO 3akaueTe ja Bpararta o pepHara no oépareH peaocnes.

1.[pun 3akavyBareTO Ha BpaTaTa o4 pepHaTa BHUMaBsajTe, ABETE
Wwapku Aa éuaat TOYHO BMETHATU BO OTBOPOT (civka A).

2.)Kne6oT Ha wWwapkaTta Mopa fla Ce BK/I0MW Ha ABETE CTpaHM
(cnuka B).

—

3.T1oBTOPHO 3aTBOpETE ' [ABATA MEXaHU3MU 3a BNoKMpare
(cnuka C). 3atBopeTe ja BpartaTa o/ pepHara.

N\

A OnacHocT of nospepa!

[okonky Bpatata oA pepHaTta Bu nagHe nopaav HEBHUMaHWE Uan
Hekoja o4 LapKuTe ce 3aTBOpPM He NocerajTe BO Lapkara.
MoBuKajTe ja cepBucHaTa cayxoa.

JdeMmoHTaXa U MOHTaMa o1 cTaknara oa
BpartaTa

3a nofoBpo yncTere MOXe Aa MM AeMoHTUpaTe cTaknarta of
Bparara oA pepHara.

HemoHTUpare

1. OTkaueTe ja BpaTarta o4 pepHara 1 cTaBeTe ja Co paukara
HaJoMy Ha eaHa Kpna.

2./I3BageTe ro kanakoT oA Bpatarta o pepHata. Co npcTute neso
N AEeCHO NPUTUCHETE Ha KnanHata co npctute (Cnvka A).

3.NoanrHeTe ro HajroOpHOTO CTakNo U n3BnedyeTe ro (cnvka B).

AN B|
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4.MoaurHete ro craknoto v nssnedete ro (Cnuka C).

o<

N

W

McumncTeTe v ctakiarta co CPeAcTBO 3a UNCTErE CTaK/I0 U Meka
Kpna.

A OnacHocT oa noepepgal

MarpebaHoTo cTak/o Ha BpaTtaTta o4 ypeaoT MOXe Aa npcHe. He
KOpUCTETE CTpyray 3a CTak/o, OCTPU UK CPEeCTBa 3a UNCTEHEe
wTo rpebart.

MoHTupame

[Tp MOHTMPaHETO BHMMABAjTE, AeKa /1eBO A0y Ha Yeno CTou
HaTnmcoT “right above” (BegHaw o3ropa).

1.BmeTHeTe ro ctaknoTo HakoCco HaHagan (cnuka A).

2. OpPHOTO CTaK/10 BMETHETE o KOCO HaHasa agoaeka He ro
BMeTHeTe BO ABaTta apxaun. MasHaTa nosplumHa Tpeba aa éuae

onHaasop. (Cnuka B).

3. CTaBeTe ro KanakoT 1 NpUTUCHETE.
4. 3akayeTe ja BpaTarta o[ pepHara.

HKopucTeTe ja pepHaTa Aypy OTKaKO NpaBUIHO Ke T'M MOHTUpaTe
cTaKnara.



Mpeuka wTo Tpeba Aa HanpaBUTe?

Jlokonky ce nojaBun nNpeyka, Hajuecto ce padoTn 3a cutHuua. MNpena
[a ja noBuKkate cepsucHaTa cnyx0a, norneaHete Bo Tabenara.
Moxebu npeukata MOXeTe caMui Aa ja nonpasuTe.

Tabena Ha NnpeyKu

Jlokonky Hekoj oOpoK He Bu ycnee ontumanHo, Be monvume
norneaHeTe BO NornaejeTo TectmpaHo 3a Bac BO Halero cryamo
3a roreerse. TaMmy Ke Hajoete MHOry COBETU U HanoMeHu 3a
roTBeme.

A OnacHocT oA cTpyeH yaap!

HecTpyyHuTe nonpasBku ce onacHW. llonpaeku cmear Aa ce Bpluat
camo o[ TexHuyapu obyyeHn oa cepBucHata ciyxoa.

Mpeuxa MoMHuH MomoLu/HanomeHH
NPUYUHH
PepHaTta He OcurypyBauoT e [lornegHeTe Bo Tabnata co
dyHKUMOHMPA. nedeKTeH. ocurypyeauu, nanm
OCUrypyBayoT e BO pen.
[pekuH Ha [posepeTe, ganu
cTpyja. (PyHKLUMOHMPA KYjHCKOTO
CBET/IO WM OocTaHaTute
KyjHCKM anaparu.
[MpukaszoT Ha [MpeknH Ha OnHOBO nocTaBeTe ro
YaCOBHMKOT cTpyja. BPEMETO Ha YaCOBHMKOT.
Tpenka
PepHaTta He Vima npaB Ha CBpTeTE ' ONepaTuBHUTE
3arpesa. KOHTaKTHUTE pauky HEKOMKY natn Hanpen
nenosu. 1N Hasaa.
BHumaHue!

JloKONKy CTPYjHUOT Kaben e owTeTeH, Mopa Aa ce 3ameHn o
cTpaHa Ha NPou3BOAMTENOT, HeroBaTa cepBucHa cnyxoa unm
00y4YeHO 1 KBaIMMMKYBaHO NuLe.

CepBuCHa cnymba

[okonky BalumoT anapat Mopa aa ce nonpasw, 3a Toa e Tyka
HallaTa cepBucHa cnyx6a. Cekorall Ke Hajoeme COOABETHO
pelleHve, 3a aa rv usderHete HemoTpeOHUTE NOCETU Ha
TeXHUUYAaPOT.

Bpoj Ha npou3BoA ¥ AaTym Ha NPOU3BOACTBO

Mpun NoBMKOT HaBeaeTe ro 6pojoT Ha NpounssodoT (E-Nr.) n natymot
Ha npounseoacTteo (FD-Nr.), 3a na Moxe KBanuTeTHO Aa Be
ycnyxume . Tunckata Tadnmnuka co 6poesu Ke ja HajaeTe oA cTpaHa
Ha BpaTtaTta o pepHarta. 3a Ja He Mopa JoAro aa npebapysarte,
Kora Ke nmate notpeba, MOXe OBfe Aa r'M BHeceTe nogartoumute 3a
BawmoT ypen 1 TenedoHcKMoT 6poj Ha cepBucHaTa cryxoa.

Bp. Ha
npoussoA

Hatym Ha
NpPoOU3BOACTBO

CepsucHa cnymba =

BHuMaBajTe Ha Toa, Aeka Nocertara Ha CepPBUCHUOT TEXHMYaP BO
C/yyaj Ha NorpeLHo KOPUCTEHE Ha yPeoT, Aypy v 3a BpeEME Ha
rapaHuvjata, He e GecnnarHa.

3ameHeTe ja cujanuuKaTa Ha NOKPUBOT oA
pepHaTta

JIoKOsIKy cujannukata Bo pepHarta He padoTtu, Mopa aa dume
3ameHeTa. Pe3epBHM namnu oTNOPHM Ha Temnepartypa, 40 BaTtHu,
MOXe [la HajaeTe Kaj cepBucHaTa ciyxda unv Bo creunjannanpaHa
npoJasHuUa. YnoTpedyBajTe rv camo OBue Cujanuum.

A OnacHoCT oA cTpyeH yaap!
McknyyeTe rv ocurypyeaumute BO KyTujata Co OCUTypyBauu.

1.CraBerTe ja Kpnarta 3a cafoBu BO JaJHa pepHa, 3a aa usberHere
WTETU.

2. CTakneHnoT Kanak oTwpadeTe ro co BpTeHE HaNeBO.

3. 3ameHeTe ja cujanmukarta co UCT TakoB TUM Ha Cujannuyka.
4.T10BTOPHO 3alpadete ro CTakIeHoT Kanak.
5.13BafeTe ja kpnara 3a caaoBu 1 BKIy4YeTe MM OCUrypyBauuTe.

CTtaKneH Kanak

CTakneHnoT Kanak Koj e olTeTeH Mopa Aa ce 3ameHn. CooaBeTHH
CTakneHn Kanauy Ke JobueTte Bo cepBucHaTa cnyxoa. HaseneTe ro
E-BpojoT n FD-6pojoT Ha BawwvoT ypea.

Bapnbill ennep GonblHWa KoHTakT MiniMeTTepi cepBucTik biameT
JocbiMLIackiHga OepinreH.

BepyBajTe BO KOMMNETEHTHOCTA Ha NPON3BOAUTENOT. Taka MoxeTe
na buaeTe CUrypHW, Jeka nornpaskaTa Ke ja usBpluat oOyyeHn
TeXHUYapm 3a cepBucHparbe, Kou ce CHabaeH! Co OPUrMHaIHM
pesepBHN Aef0BK 3a Bawute ypean 3a JOMaKUHCTBO.
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CoBeTHM 3a 3awuTea Ha eHepruvja v 3aliTUTa Ha OKOJNIMHaTa

OBae ke nodueTe COBETU, KAKO MOXeE Aa 3aliTeanTe eHepruja npu
neyer-eTo ¥ NPXEeHETO 1 Kako NMPaBuHO [a ro OTCTpaHnTe
BaLIMOT ypea.

3awTena Ha eHepruja

m 3arpejTe ja NPeTxoaHO pepHaTa camo Torall, Kora BO peLenToT
nnu TabenuTte Ha ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba Taka e onpeaeneHo.

m YnoTpedyBajTe TeMHW, UPHW NaknupaHu uav emajnvpaHn kananm
3a neyerbe. Tve MHOry 4oBpo ja ancopOupaaT TonmHaTa.

= 3a BpeMe Ha roTBEHETO, NEYEHETO UM NPXEHETO OTBOPA|TE ja
Bpararta o4 pepHarta WTo € MOXHO NOPETKO.

= [lokosiky neyeTe NOBEKe Konauw, Hajaodpo e fa rv neyete
enHonoapyro. PepHata e ceywrte Tonna. [putoa ce ckpatysa
BPEMETO 3a Neyere Ha BTopuTe Konaun. MIcTo Taka MOXeTe aa
BMeTHeTe 2 Kananu 3a e egeH nokpaj apyr.

m [lokosnky Bu TpeBa nononro Bpeme 3a roTBerbe MOXe fa ja
nckyunte pepHata 10 MMHYTK Npea KpajoT Ha BPEMETO 3a
roTBEHE U [1a ja KOPUCTUTE NpeocTaHartara TonavHa 3a
foneKyBaHse.

OTcTpaHyBaHe cCOrnacHo nNponucuTe 3a
MUBOTHa cpeauHa

Ambanaxarta OTCTpaHeTe ja COr/lacHO MPOMNUCUTE 3a XUBOTHA
cpeaunHa.

OBo0j anapaT e o3HayeH cropea eBPOonCcKNOT NPonuc
2012/19/E3 3a enekTpo 1 enekTpoHcKy anapatu (waste
electrical and electronic equipment — WEEE).

MponuncoT ja gaBa pamkarta 3a Bpakarke U
NCKOPUCTYBaHE Ha CTapuTe anapaTu, BaXe4Ko WMPyM
EBpona.

Mepku Ha Ko Tpeba Aaa ce BHUMaBa Npu
TPaHCNOPTOT

CuTe NoABMXKHM NEN10BM BO U Ha ypedoT 3aLBpCTeTe ro co jennnsa
NIeHTa WTO MOXe [a ce oTcTpaHu 6es Tparn. CTaBeTe KapToH Ha
paboBuTE Ha CUTe [16/10BM Ha onpemarta (Ha np. Na1exoT 3a neyerse)
1 CTaBeTe r'M BO COOABETHUTE (DMOKM, 3a a M30erHeTe olTeTyBarbe
Ha ypenot. CtaBeTe XapTUeH KapTOH WU HELWTO C/NYHO noMery
npeaHata v saaHaTta cTpaHa, 3a [a crpeunTe yanparse Ha
BHaTpellHaTa cTpaHa Ha CTaknoTo o4 Bparara. Bparara oa
pepHaTa 3auBpCTeTe ja Co NIeNnanBa ieHTa Ha CTPaHUYHUTE SUO0BU
o4 ypeaor.

3auyBajTe ro OpUrMHaNIHOTO NaKyBarbe Ha ypeaoT.
TpaHcnopT1pajTe ro ypeaoT caMo BO OPUrMHAIHOTO MakyBaHse.
BHUMaBajTe Ha TPaHCNOPTHUTE CTPESIKU Ha NaKyBareTo.

.ﬂonom(y ro HemaTe OPUrHHaJsNIHOTO NaKyBaH-€

CnakyBajTe ro ypedoT BO 3alUTUTHO NakyBarse, 3a fa o6esbeante
[IOBOJIHA 3aLUTUTA OfI BEHTYA/THU OWTETYBaka Npu TPaHCMopPT.

TpaHcnopTupajTe ro ypeaoT BO McnpaBHa no3uunja. He ro apxete
ypenoT 3a pavkarta o Bpartata Win 3a 3a4HUTe NPUKIyYoLm,
Ouaejkn ncTMTe MoxaT fa ce owTeTar. He nocTaByBajTe TELWKM
npeameTn Ha ypemaor.

3a Bac, TeCTUpaHoO BO HalleTo CTyAUO 3a NroTeeHe

OBae Ke HajaeTe rofieM nsdop Ha cneunjauTeT U oNTUMasHK
nocTtaByBarba 3a HUB. Hue ke Bu nokaxeme, KOj CTeneH Ha
roTBerbe M Koja Temneparypa ce HajcooBeTHM 3a Baleto janerse.
Ke noBuete nogaroum 3a cooaseTHaTa onpema 1 Ha Koja BUCUHa
Tpeba Taa fa ce BHece. Ke nobuere coBeTn 3a cafoBuUTe 1 3a
noaroTtoBkara.

HanomeHu

m BpeaHoctuTte of Tabenara BakaT 3a BMETHyBar-a BO NafeH v
npaseH NpPoCToOp 3a rOTBEH-E.

MpeTxoOHO 3arpesarbe, Camo ako € HaBedeHO BO TadenuTe.
[lypn 0TKako NpeTxoaHo Ke sarpeete, 00/10XKeTe ro UenmoT
nprBop CO xapTuja 3a neverse.

m [TopgaToumnTe 3a Bpemumbata ce opueHTaunoHu. Tue 3asucar oa
COCTaBOT W KBaA/IUTETOT Ha npexpaHOeHuTe NponsBoau.

m KopucTeTe ja ncnopadaHarta onpema. JJononHuTenHa onpema Ke
HajoeTe Kako nocebHa onpema BO creuujannsnpaHa
npoAaBHMLA WK BO cepBucHaTa ciyxoa.

[Mpen KoOpUCTerETO, 04 KOMOpaTa 3a roTBere M3sagere rv
onpemMarta n cagosuTe WTO HEMa Aa M’ KOPUCTUTE.

m Cekoralll KOPUCTETE KpMna Kora BaauTe Xellka onpema nam
cafoBu o4 NMPOCTOPOT 3a roTBeH:e.

Konauu 1 neunso

Meuer-e Ha eQHO HMBO

Mpu nNeuere Ha Kofauu 1 TOPTU HajooOpun pesynTatu ce aodusaar
CO KOopUcTerse Ha MopeH/aoneH rpejay [=.

Mpn neuerse co 3D Tonon Bo3ayx BMETHETE ja onpemarta Ha
CNeaHVTE BUCUHW Ha BMETHYBakbE:

= Konauun Bo kananu: BucrmHa Ha BMeTHyBame 2
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m Konaum BO nnex 3a nevemwe: BuucnHa Ha BMeTHyBarbe 3

Meuerse 1 NpMerbe Ha NOBeKe HUBOA
Ynotpebete 3D Tonon Boaayx [@).

BucrHn Ha BMeTHyBarbe 3a neyverbe U NPXere Ha 2 HMBoa:
= YHuBep3anHa Taea: BucuHa Ha BMeTHyBarbe 3
m [1nex 3a neyeme: BucnHa Ha BMeTHyBare 1

OBpouuTe KoM UCTOBPEMEHO CTe 't CTaBW/e BO pepHaTa, He Mopa
ncrospemeHo aa éuaaT rotToBu.

Bo Tabenute Ke npoHajaete nsdop Ha odpouun.

Kananu 3a neuemwe
HajnoroaHun ce TeMHuUTe Kananu og meTan.

[okosnky neueTte BO Kananu o TEHOK MeTasl Ui KOpUCTUTe
CTakNeHn Kananu, ce Npoao/HKyBaaT BpeMuHbaTta 3a neyerse u
KoflaunTe He NoTEMHyBaaT paMHOMEPHO.

[lokonky cakare fa ynotpeduTe CUINKOHCKW Kanar, OpueHTupajTe
ce crnopef noaaTouuTe 1 peLenTTe Ha NPou3BOAUTENOT.
CWIMKOHCKUTE Kananu 4ecTo naty ce nomanu oa BoobuyaeHuTe
kananu. KofuuyHnTe Ha TeCTO W NoaaToumTe BO PeLenTute Moxe
[la oTcTanysaar.



Tabenu

Bo TaBenute Ke ro npoHajaeTe BUCOT Ha TOM/IMHA 3a Pas/InyHnTe
Konaunrba 1 nednBa. Temnepartypara v BDEMETO Ha Nneuvere
3aBucaT 0/l CBOjcTBaTa Ha TeCToTO. 3aToa BoO Tabenute ce JaaeHu
obnactute Ha TemnepaTtypa. Hajnpso obuaeTe ce co HajHMCKa
BpeaHocT. Co NoHucka Temnepartypa neuvsata NoaeaHaKkBo

noTtemHyBaat. [JoKonky e noTpedHo, CeaHnoT nat nocTaBeTe
noBuUcoKa Temnepartypa.

BpemeTo Ha neverse ce Hamanysa 3a 5 40 10 MUHYTK, AOKONKY
npearpesare.

[ononHutenHn nHdopmauun Ke npoHajaete noa Cosery 3a
reyer-e BO NPWIor Ha TadenuTe.

Konauu Bo Kananu Kanan Bucuna Bua Ha Temnepatypa, Bpemetpaeme,
TOnNUHa °y MWHYTH
MunnbpoT Ha eaHOCTaBEH HauMH Kanan 3a kpancku konay 2 (] 160-180 55-65
MunnbpoT Mek (Ha np. magenpa Konau) Kanan 3a kpancku konay 2 (] 155-175 65-75
TecTo Kako noasnora 3a TopTta Kanan 3a TopTa 1 (] 160-180 30-40
[Toanora 3a Topta 04 MeLWaHo TecTo Kanan 3a oBolleH konay 2 (] 160-180 25-35
TopTa oa GUCKBUTK Kanan 3a TopTa 2 (] 160-180 30-40
TopTa co oBoOLje N n3eapka, TECTO CO TEMEH Kanan 3a TopTta 1 (] 170-190 70-90
macno*
OBolleH Konay HexeH, 01 MelaHo TecTo Kanan 3a TopTa 2 (] 150-170 55-65
[MnkaHTHW Konaun* (Ha Np. NuTa/Konaun co Kanan 3a TopTa 1 [ 180-200 50-60
Kpomua)
* OcTaBeTe M Konauute BO ypeaoT Aa ce onaaaT 20-TuHa MUHYTU.
Konauu Ha nnex Onpema BucuHa BupgHa Moparouwu 3a BpemeTpaer
TonnMHa  Temnepartypata Bo °Ll e, MUHYTH
TecTo 3a CcyBM Konaum uam Tecto co YHuBep3anHa TaBa 3 O 160-180 25-35
KBACEL CO CyB Npe/ms EmajnupaH nnex 3a neverbe + 1+3 150-170 40-50
YHMBEpP3a/Ha TaBa*
MellaHO 1M KBaCeHO TECTO CO CBEXM YHuBep3anHa TaBa 3 O 140-160 40-50
MNIoACEM EmajnnpaH nnex sa neverse + 1+3 130-150 50-60
yHUBep3aaHa TaBa*®
Ponat oa BuckeuTY (Npearpeerse) YHuBep3anHa TaBa 2 O 170-190 15-20
MneteHka co kBacel, 500 r BpallHo YHuBep3anHa TaBa 2 = 160-180 25-35
Boxunken konau, 500 r 6paluHo YHuBep3anHa TaBa 3 O 160-180 50-60
BoxukeH konau, 1 Kr 6patluHo YHvBep3anHa TaBa 3 O 150-170 90-100
LWtpyana, 6nara YHuBepsanHa Tasa 2 O 180-200 55-65
Muua YHuBep3anHa TaBa 3 = 180-200 20-30
EmajnupaH nnex 3a neverse + 1+3 150-170 35-45

yHUBep3aiHa TaBa*®

* [1pn neyerbe Ha OBE HMBOA YHMBEpP3a/iHaTa TaBa Cekorall BMETHYBA|TE ja Ha TOPHOTO HMBO.

Neb6 u 3eMnuku
JloKONKy He e novHaky HaBefeHo, MPeTXOAHO 3arpejTe ja pepHata
[OKOJKy neyete neod.

Hukoralw He HanesajTe Boaa AMPEKTHO BO ToMnaarta pepHa.

Ne6 v semnukm Onpema BucunHa Bua Ha Temnepatypa, °ll  BpemeTpaetmse,
TonAuHa MUHYTH
Neb co keacel, 1,2 kr 6paliHo YHuBep3aiHa TaBsa: 2 O 270 8
190 35-45
Knceno Tecto, 1,2 Kr 6patlHo YHuBEp3anHa Tasa: 2 O 270 8
190 35-45
3emMunukn (Ha nNp. pHkeHn 3eMnYKIn) YHuBep3anHa Tasa: 2 = 200-220 20-30
Manu neuusa Onpema BucuHa BwuaHa Mopatoum 3a BpemeTpaetmse,
TonAuHa Temnepatyparta Bo °Ll MUHYTH
CuTHM Konaun YHuBep3anHa TaBa 3 O 150-170 10-20
EmajnupaH nnex 3a neuerse + 1+3 130-150 30-40
yHMBep3anHa Tasa*
Konaunma co wnar YHuBep3anHa TaBsa 3 70-90 135-145
[MpuHuec kpodHa YHuBep3anHa TaBa 2 O 200-220 30-40

* Mpwn neyer-e Ha ABe HMBOA yHMBep3a/iHaTa TaBa cekoraul BMeTHyBajTe ja Ha ropHOTO HUBO.
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Manu neuusa Onpema BucuHa BwugHa Moaatouwu 3a BpemeTpaetse,
TonsIMHA TemnepaTyparta Bo °L| MUHYTH
PoHnnem konaum YHuBep3anHa TaBa 3 O 110-130 30-40
EmajnnpaH nnex 3a nevere + 1+3 100-120 35-45
yHUBep3anHa TaBa*®
JlncHato TecTto YHuBep3anHa TaBa 3 190-210 20-30
EmajnnpaH nnex 3a neyeme + 1+3 180-200 30-40

yHMBEpP3anHa TaBa*

* [pu Neyerse Ha [Be HMBOA YHMBEP3a/HaTa TaBa Cekorall BMETHYBajTe ja Ha ropHOTO HUMBO.

CoBeTH 3a neyemwe

Cakare fa neuyete crnopeq Bawuot
peuenT.

OpueHTUpajTe ce Crnopea CMMYHK neunsa of Tabenara 3a neyeHe.

Taka Ke no3Haete, aanu Bawwot
Munnéposa e roTos.

Ha 10 MWH. npea KpajoT 04 BPEMeTO BO JaAeHNOT peLenT, OOLHeTe ro KoslayoT CO yenkasnka
Ha HajBMCOKOTO MeCTO. AKO 3a yernkasikata He ce nienu TeCTo, Toa 3HauM AeKa KoiadoT e
roToB.

KonauvoT nara.

HapenHunoT nat ynotpebeTe nomasky TEYHOCT UM NOCTaBETE ja TeMnepaTypaTa 3a
10 cteneHn noHucko. NounTyBajTe M gageHnUTe BpemMeTpaera Ha Melare oa Bawmnot
peuenT.

KonayoT HapacHan Ha cpeavHaTta, a aHa
padoBuTe He.

Bo T0j cnyuaj He ro maukajTe padoT Ha KananoT CO Macso. [1oc/e NeUeHeTo CO HOX,
BHMMATE/IHO O/1BOjTE FO KONA4OT O Kananor.

Konauot e npetemeH o4 ropHarta ctpaHa.

BmeTHeTe ro noanadoko BO pepHara, oadeperte noHucka Temneparypa v neyere ro Koaavot
Masiky noaosro.

KonayoT e MHory cys.

Co yenkanka 3a 3abu HanpaseTe Manu Ayrnku BO roToBUTE Kosaun. M kanHeTe OBOLIEH COK
WM ankoxon Bp3 HMB. HapenHuoT nat ynoTpebeTe Temneparypa nosucoka 3a 10 cteneHn u
cKpareTe ro BpemeTo 3a rneyerse.

Ne®oT nnu KonayoT (Ha np. Konay co
cuperse) oOpo nsrnena Ho ogHatpe e
TeyeH (nennue, CO BOAEHU MHUN).

HapegHunoT nat ynotpedeTte noMasky TEYHOCT M NMeueTe NoJoAro Ha NoHWcKa TemnepaTtypa.
L[loKonkKy npaBute Koaaym co COYEH NpenmB, HajNpBO MCneYyeTe ro AHOTO. HapoceTe ro co
6anemmn nnm nedHu TPOLWKKW 1 BP3 Hero AoaageTe ro npenmsoT. BHUMaBajTe Ha peuentute u
BPEMETO Ha neverse.

[TeunBoTO € HEPaMHOMEPHO MOTEMHETO.

NaBepeTe NoHUCKa Temnepatypa 1 NneynBoTo PaMHOMEPHO Ke ce ncrnede. PoBKUTE neunsa
neyeTe r'm Co ropeH/noneH rpejady [0 Ha eaHo HUBO. XapTujaTa WTO CTPUM MOXe Aa Bavjae Ha
unpKynaumjata Ha Bo3ayx. Miceuete ja xapTujata Taka Ja o[AroBapa Ha ronemmuHara Ha rnaexor.

KonauoT oa oBolwje oa gonHaTa cTpaHa €
MHOTY CBETOJ.

CneaHWoT naT BMETHETE MO KOMayoT 3a eJHO HMBO MOHMCKO.

CoKOT 0/1 OBOLLje N/MBa Haja Hero.

HapenHuoT nart, ynotpebeTe noanadoka yHWBepsasiHa Tasa, AOKO/KY uMare.

ManuTe neuymBa o4 KBACeHO TECTO Npw
neyereTo ce nenart egHo Ao Apyro.

3a cekoe napue neunso Tpeba ga Mma pacTojaHue oa OKosy. 2 cM. Taka Ke nma A0BOSHO
MecTO, NapunHbaTa neunso yoaBo [a HapacHaT U paMHOMEPHO Aa ce ucneyar.

AKO cTe neuyesnie Ha nosBeke HMBoa. Ha
FOPHWOT MAIEX NEYMBOTO € NOTEMHO Of
OONHNOT.

Mpw neverbe Ha Nnoseke HUBOA ynoTpebete 3D-Toron Bo3ayx [@). MnexosuTe BMETHATU BO
MCTO Bpeme, He Mopa UCTOBPeMeHo Aa Ouaat rotosu.

Mpu Neuyerbe Ha COYHU KOMAYM U3nerysa
KOHAeH3upaHa soaa.

Mpu neyer-eTo MOXe Aa HacTaHe BoaeHa napea. Taa uanerysa npeky spararta. MNapearta
MOXe [la ce HacoBepe Ha KOHTponHarta Tabna uam 6AnCcK1oT Meden u ga Kane Kako
KoHaeHaupaHa soga. Osa e NPUPOIHO.

Meco, uBuHa, puba

MNpxeme
Ha nocHoTo Meco gogagete My Masnky TedyHocT. [IHOTO Ha canoT

Can Tpeba aa 6uae NOKPUEHO OKoy. V2 CM.

Moxe fa ro KopucTuTe CeKoj OrHOOTNopeH caj. 3a ronemu Ha neyerbeTo 04 roBeACKO Meco godadeTe noseke Boaa. JHOTO Ha
neyema, NOrojHa e yHueep3anHata Tasa. canoT Tpeba na éuae NoKpUeHo okony 1 - 2 CM.

HajnoroneH e cagoT o4 crtakno. BHumasajte Ha Toa, KanakoT 3a KOAMUMHATA Ha TEUHOCT 3aBUCK O BUAOT HA MECOTO U

cazoT 3a reverse ia 0arosapa v 406po Aa ce 3aTsopa. MaTepujanoT of Koj e HanpaseH cafoT. JoKOMKY NoAroTByBaTe
Hokosky ynotpebysaTe eMajinpaHn caaoBu 3a neyetrbe, AodaneTe MEeCO BO EMajipaH Caa 3a neverse, notpeBHo e aa gonaneTe
MasnKy NoBeKe TEUYHOCT. MasiKy NOBeKe TEYHOCT OTKOJIKY BO CadoT.

[okonKy neyete BO CaAoBUTE 3a NeYere o YenK, MECOTO HeMa CafosuTe 3a neyerbe 0 YUK ce caMo AeyMHO MOroAHu.

[a noTemMHe MHory v Ke éuae Manky nocyposo. [pogosmkere ro MecoTo ce roteM noBasHO 1 NOMasKy NoTemHyBa. HamecTeTe

BPEMETO Ha roTBeH:e.

Mopatoun BO Tabenara:
Capn 6e3 kanak = OTBOPeH
Cap co kanak = 3aTtBOpeH

NOBUCOKa TeMnepartypa n/vinn NOAONro BpeEME 3a FOTBEHE.

HanomeHu 3a neuere Ha CKapa
Cekorall rneyeTte BO 3aTBOPEHa pepHa.

Cekorall cTaBajTe ro caoT BO cpeanHaTta Ha pelletkara. 3arpejTe ja ckapara oKoJy. 3 MUHYTV MPeTXoaHO, Nped Aa

CTaBuUTe Napynmmbara ckapa Ha peletkara.

YKelKnoT cTakneH caa ctaBeTe ro Ha cysa nognora. JJoKosKy
nognorara € BraxHa Wan nagHa, CTaknoTo MOXE Aa Mcnyka. lNocraBeTe rm napunbaTa ckapa ANPeKTHO Ha peweTkara. [Jokosky
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neueTe camo eHO napye Ha ckapa Toa Ke ro Hanpasute Hajaoopo,
aKo ro noctasuTe Ha cpeauHara Ha peleTtkara. JonoaHuUTenHo
BMETHETE ja yHuBepsanHara Tasa Ha BucuHa 1. CokoT oA

MeCcOTO Ke ce cobepe v pepHaTa ocTaHyBa nouucra



MnexoT 3a neyerke UM yHUBEP3anHaTa TaBa He cMmee Ja ce
BMETHyBaaT Ha BUCUHa 4. Ha BUCOKM Temrneparypu Tve Moxe Aa ja
npomeHart copmMara 1 la ce owTeTaT Npv Baaeke oA KoMmopara 3a
roTBEH-E.

Mo MOXHOCT 3eMeTe napymtba Meco 3a ckapa CO CanyHa
roflieMmnHa. Ha T0j HauvH, TMe eAHaKBO Ke MOTeEMHAT U Ke ocTaHaT
coyHun. [loconeTe rm CTeEKOBUTE Aypu OTKAKO Ke MM ucrnedyete Ha
ckapa.

MpeBspTeTe M NapuurbaTa ckapa no%s o AafeHoTo Bpeme.

pejHOTO Teno 3a ckapa ce BkydyBa U ucknydyBa. OBa e
HopmManHo. Konky 4ecTo Ja ce ciydysa T0a, Ce npunarogysa
crnopea NoeceHNoT CTEMNEH Ha ckapa.

Meco
CBpTeTe rv napyntara Meco rno nosoBMHa o BPEMETO.

Kora neuereTto e rotoso, Toa Tpebda ga mvpysa yuTe 10 MUHyTK
BO MCKJ/TyYeHa, 3aTtBOpeHa neyka. Ha T10j Ha4mMH cocoT o4 MecoTo
noaoBpo Ke ce pacnpeaenu.

OTKaKo Ke ro 3roTBute roBeACKOTO Neyerse, 3aBUTKajTe ro BO
anymMmHuymcka onmja n octaseTe ro Bo pepHata 10 MuHyTu.

JIOKOJIKY FOTBUTE CBUHCKO MEYEHE CO KOXa, MceueTe ja koxara
HAKPCHO 1 HAJNPBO CTABETE IO MEeYeHETo CO Koxara Haaosy BO
cajor.

Meco TemuHa Onpema u cagoBu BucuHa Bwua Ha Temnepatypa °Ll, BpemeTtpaetse,
TOnnuHa CTemneH Ha cKapa MUHYTH

FoBeacko meco

[‘oBeACKO nevere 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 = 200-220 120
1,5 kr 2 = 190-210 140
2,0 kr 2 = 180-200 160

[oBeacku unetn, po3oBo 1,0 kr OTBOPEHO 1 O 210-230 70
1,5 kr 1 = 200-220 80

[MeyeHo roeencko meco (poctbud), 1,0 kr OTBOPEHO 1 230-250 50

pPO30BO*

CTekoBM, 3 CM, pO30BHU Pewertka + 4+1 ] 3 15

YHuBep3anHa TaBa

Teneluxo meco

Tenewko neyere 1,0 kr OTBOPEHO 1 () 200-220 100
1,5 kr 1 (] 190-210 120
2,0 kr 1 = 180-200 140

CBHHCHKO meco

6e3 Koxa (Ha np. Bpar) 1,0 kr OTBOPEHO 1 190-210 120
1,5 kr 1 180-200 150
2,0 kr 1 170-190 170

CO KOXa (Ha np . nnewka) 1,0 kr OTBOPEHO 1 180-200 130
1,5 kr 1 190-210 160
2,0 kr 1 170-190 190

MylweHo Meco co KOCKM 1,0 kr 3aTBOPEHO 1 (] 210-230 80

JarHeluKo meco

JarHeluku 6yt 6e3 kocku, cpeaHo 1,5 kr OTBOPEHO 1 170-190 120

neyeH

MeneHo meco

[TleueHO MeneHo meco okony 750 r  OTBOpEHO 1 180-200 70

BupLunu

Burpuinu PeuweTka + 4+1 ™ 3 15

YHuBep3anHa TaBa
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HuBuHa
BpenHocTtuTte on TabennTte BaxkaT 3a BMETHyBarbe BO NagHa pepHa.

MomatounTe 3a TexuHaTa BO Tabenara ce oaoHecyBaart Ha
HeHanosnHeTa, XXBMHa NoArotBeHa 3a nevyere.

[lokonKy neuete ckapa AMPEKTHO Ha pelueTkaTa, BMETHETE ja
yHVMBep3anHaTa TaBa Ha BucuHa 1.

Lokonky roteuTe natka uam rycka GouHeTe ja Kkoxara noj
KpunaTta, 3a fa MoXe [a ucteue macHoTujaTa.

>KuBnHata ctaBeTe ja CO rpaauTe Haaoy Ha peluetkara.
[1peBpTETE ja LenaTa XuBMHA MO ABE TPETMHM OO BPEMETO.

KunBnHata Ke ctaHe kpukaea n KadeHa, JOKONKY Npu KpajoT Ha
neyereTo ja nonpckare co nyTep, ConeHa Boaa Wam Cok of
nopTokar.

HusuHa TemuHa Onpema u BucuHa BuaHa Temnepatypa °L, BpemeTpaetse,
caaoBu TOMNUHa cTeneH Ha CKapa MUHYTH

[Mnnewkn nonosmHW, 1-4 napumnma cekoja no 400r PeweTtka 2 210-230 40-50

[Mapuntba KoKoLKa cekoe no 250 r PeweTtka 3 210-230 30-40

[Mnne, ueno 1-4 napunma cekoe no 1 kr PeweTtka 2 200-220 55-85

MNatka, uena 1,7 kr PeweTka 2 170-190 80-100

['ycka, uena 3,0 kr Pewetka 2 160-180 110-130

Mune, ueno 3,0 kr PeweTtka 2 180-200 80-100

2 nunelku yTa cekoj no 800r PeweTtka 2 180-200 80-100

Puba
Mapuntbata prba NpespTeTe v Mo %3 o4 AaAeHOTO Bpeme.

LlenaTa puba He Tpeda Aa ja npespTyBate. CTaBeTe ja LUenarta puda
BO Mo3uLMja Ha NAvBarbe CO Nepkute Ha rpOoT Harope BO pepHara.

[opanete nonosnHa KOMNMP UAKM Masl, OTHOOTNOPEH cafl BO
CTOMakoT oA pubaTa 3a Aa Moxe CTabWuiHO Ja CTOW.

[lokonKy AMPEKTHO MeyeTe ckapa Ha pelueTkara, BMETHETE ja
[OMNONHWUTENHO yHMBEp3a/iHaTa TaBa Bo BucuHa 1 . CokoT o
pubdata Ke ce cobepe, a pepHaTa Ke ocTaHe nouyucra.

Punba TemuHa Onpema u cagosu BucuHa Bupa Ha Temnepatypa °Lll, BpemeTpaemse,
TOonAuHa CTeneH Ha CKapa  MHUHYTH
Puba, uena no 300 r PewweTka 3 ™ 2 20-25
1,0 kr Pewetka 2 190-210 40-50
1,5 kr PelweTka 2 180-200 60-70
Puba nceuena Ha Kpuwku, Ha 1o 300 r PeweTtka 4 ] 2 20-25

np. KOTNeTu

CoBeTH 3a neyere U CKapa

3a TexuHarta Ha NevyereTo HeMa
nogatoun Bo Tabenarta.

N3BepeTe rvu nogatouute criopel crenHara noHucKa TexmuHa u nodapajte ro Bpemero.

Cakarte na nposepuTe, gaan € rotoBo
neyeHeTo.

KopwucTteTe TepMomeTap 3a Meco (ro Uma BO crneuunjanimanpaHdmnte npoaasHuLUmM) unm npodajte
CcO naxuua MNpUTUCHEeTE ro NeYerHeTo Co naxuuara. AKo € TBpAo, 3HayuM Aeka e rotoBo. AKO

NOTOHYBa Nnaxwuuarta, HOTpeéHO € yuTe Bpeme.

[leyereTO € NPEeTemMHO, a Kopkara Ha
MecTa M3ropeHa.

MpoBepeTe ro HUBOTO Ha BMETHYBare U TemnepaTypara.

MeuereTo 40OPO KU3rneaa, Ho CocoT €
U3ropEH.

CnepnHuoT naT nsdepete nomasia YnHuja 3a nedere WM aoaaneTe noBeKke TeYHOCT.

MeuerseTo A0BPO M3rnena, HoO COCoT e
npecseTos1 1 BOANECT.

Cnennunort nat m36epeTe norosemMa YnHuja un yHOTpeéeTe nomMasky Te4HoCT.

[Mpu cTaBarbeTo Ha NEYEHETO Ce co3haBa Toa e NPUPOAHO U HopMmanHo. [onem aen o4 BoAeHaTta napea usnerysa npeky n3nesoT 3a

BOAeHa napea.

napea. Moxe fa Kane Ha NpefHWOT onepaTuBeH 4/ UK Ha NOBPLIMHATA Ha OKOMHUOT Mebes
Kako KOHeHavpaHa Boaa.

Cyodne, rpaTMHMpaHu jageHa, TOCTOBHU

[okonKy neveTte AMPEKTHO Ha pelueTkara, AOMNOJHUTENHO BMETHETE
ja YHMBEp3a/siHaTa TaBa BO BUCUHA 1. PepHarta OCTaHyBa no4ucra.

CafnoT cTaBajTe ro cekorall Ha pelleTkaTa.

['OTBEHETO Ha eaHO Ccyde 3aBMCK 04 rofiemmHaTa Ha cagoT U o4
BUCUHaTa Ha cydneTo. MNoaaTounTte Bo Tabenute ce camo
pedEepEHTHN BPEAHOCTN.

O6pok Onpema 1 canoBsu BucuHa Bupa Ha Temnepartypa, Bpemertpaeme,
TormmHa  °U MUHYTH

MoTneyeHu japersa

[ToTneyeHo jagerse, cnatko Kanan 3a notneyeHun jagersa 2 O 170-190 50-60

[ToTneyeHn TeCTEHNHN Kanan 3a notneyeHun jagerba 2 O 210-230 25-35

paTUHUpaHK japera

['patmHnpaH KOMMNMP 04 CMPOBU COCTOjKN, Kanan 3a notneyeHun jagersa 2 150-170 50-60

Bucuna makc. 2 cm
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O6pok Onpema 1 canosu BucuHa Bwug Ha Temnepatypa, Bpemetpaerse,
TonnuHa  °U MUHYTH

Toct

[Meuerbe Ha TOCT, 4 napunba PeweTtka 4 ] 3 6-7

Meyerse Ha TOCT, 12 napunba PeweTtka 4 ] 3 4.5

TocT, npeneueH, 4 napunta PeweTtka 3 ] 3 7-10

TocT, npenedyeH, 12 napuntba PeweTka 3 ] 3 5-8

FoToBU NpousBoau
BHI/IMaBajTe Ha nogartounTe Ha npon3sBoanTesioT o4 NakKyBaHeTO.

JIOKOJIKY ja 06I0XUTE onpemara co xapTuja 3a neverse,
BHMMABA|TE Ha Toa, XapTujara 3a neyer-e Aa e norogHa 3a osue

Temnepartypu. lpunarogete ja ronemmHaTa Ha xapTvjarta Ha
0BpPOKOT.

Pe3yntatoT o[ roTBeHeTO MHOTY 3aBUCK Of NpexpaHOeHnoT
npoussog. MNpPeTxoaHOTO MOTNeKyBare U HEPaMHOMEPHOTO
neyerbe MOXe a Ce NpumeTar 1 Kaj CypoBUTE NPOU3BOAN.

O6pokx Onpema BucuHa Bua Ha Monatoum 3a BpemeTpaetbe,
TOMJMHA Temnepartyparta Bo °Ll  MUHYTH

LUTpyana nonHeta co oBollje YHuBep3anHa TaBsa 3 190-210 45-55

Momdput YHuBEp3anHa Tasa 3 = 210-230 25-30

Muua PeleTka 2 O 200-220 15-20

Muua-6aret PelweTka 2 190-210 15-20

Coset

Mpu roTBerbe Ha 3aMpaHaTa xpaHa yHuBeps3anHaTa TaBa MOXe [a ro cMeHu o0nnKoT. MNpuumHaTa 3a Toa ce rofiemute TemnepaTypHu
pasnnKK, Ha Kou LUTO e M3NoXxeH ypenoT. MNpomeHaTta Ha dopmarta ce NnosnekyBa 3a BpeMe Ha NpoLecoT Ha roTBEHE.

CneumjanHu obpoum

Mpn HUCKM TemnepaTypu, KPEMACTUOT jOrypPT MOXE Aa YCree co
3D-tonon Bo3ayx (&) ncto taka 4oOPO, KaKo U MEKO KBACEHO
TecTo.

HajnpBo n3Baaete ja onpemara,cTpaHnYHUTEe peleTkn unm
OPXKauoT Ha U3B/EKYBake 01 KOMOpaTa 3a roTBeH-e.

MoaroToBKa Ha jorypTt

1.3rotBeTe 1 nutap mneko (3,5 % macHoTuja) n onagete ro Ha
40 °L.

2. amewajte 150 r jorypT (Temnepartypa oa NaauiHuK) .

3.HanonHeTte Bo wonju nam mann Twist-Off Ternn n nokpwjte co
donvja 3a 3auyByBare Ha CBeXMHaTa.

4. MpeTxo4HO 3arpejTe ja KoMopara 3a roTBEeHE Kako LITO e
HaBeaeHo.

5. Wonjute unu ternute NnoctaBeTe i Ha AHOTO Ha KomopaTta 3a
rotBere 1 NoAroTBeTe r'm Kako WTo € HaBedeHo.

TecTOoTO OCTaBeTe ro Aa CKUCHe

1.MoaroTeere ro KBaceHOTO TECTO BOOOMYAEHO, CTABETE IO BO
OTHOOTMOPEH Ca O Kepamuka 1 NMoKpujTe ro.

2. [lpeTxoQHO 3arpejTe ja Komopara 3a roTBeHe Kako LWTo €
HaBedeHo.

3. VlcknyueTe ja pepHaTta 1 ocTtaBeTe ro TeCTOTO Aa CKUCHE BO
Komopara 3a roTBem-e.

O6pok Can Bua Ha Temnepatypa BpemeTtpaeme
TonAuHa
Jorypt LLlonjute nnn Twist- nocTtaBeTe rm Ha 3arpejte npetxoaHo Ha 50 °Ll 5 muH.
Off ternute OHOTO O KomopaTta 50 °L| 8y
3a roTBeHe
TecTOTO OCTaBeTe ro Aa OrHoOTNOPHMOT caf MnocTaBeTe ro Ha 3arpejte npetxoaHo Ha 50 °Ll  5-10 muH.

cKncHe ggogo Oe'ﬂ KeOMOpaTa Vicknyuete ro ypenot u ctaBete 20-30 MuH.
roTeers ro TECTOTO BO KOMOpATa 3a
rOTBEHE
OnMpaHyBaH;e Be monume BHMMaBajTe Ha nogaTtoumTe Ha NPOU3BOAUTENOT O/

BpemeTto Ha OAMpP3HYBaHe 3aBMCK 04 BMAOT U KONMYMHaTa Ha
HaMupHuuarta.

nakKyBaHe€eTO.
V3BageTe rm HaMmMpHUUKUTE O NaKyBareTO U NOCTaBETE M BO

COO/IBETHA YMHMja Ha pelueTKaTa.
>KvBuHaTa ctaBeTe ja Ha YnHKja co rpaauTe Haaony.

3amp3HaTa xpaHa Onpema BucuHa BuaHa Temnepatypa
TonnuHa
Ha np. TOPTW CO LWar, TOpTU CO KPEM 04 NyTep, TOPTH CO YokonanHa n PelweTka 2 Bupauot Ha Temneparypa

LWeKepHa rnasypa, oBollje, KOKOLKa, Kondac 1 Meco, 1ed, 3eMUYKN,

Konaym n apyru neymsa

oCTaHyBa UCK/yuYeH
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Cyweme
Co 3D-tonon Bo3ayx

MOXeTe O4/IMYHO Aa CyWuTe npoayKTu.

YnoTpedyBajTe camo 6eCnpeKkopHO OBOLLje 1 3e/1eHUYK U TEMENHO
N3MUJTE rO.

OcrtaBeTe ro no6poO Aa ce UCyLn 1 n3dpuLieTe ro.

CraBeTe ja yHMBep3anHaTta Taea, a pelletkara nocraBeTe ja co
XapTuja 3a neyerse.

YnotpeByBajTe MHOIY COYHW OBOLLja N 3EMEHYYLIN .

VicylueHnTe NpoayKTK BeaHall No CyLIeHeTo U3BaaeTte i o
xapTtujaTta.

Ogouuje 1 6unku Onpema BucunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TonnuHa

600 r Tpkanua jadonka YHMBEp3anHa TaBa + pelleTka 3+1 80 °U okony 5 vaca

800 r KpUWKK KpyLua YHuBep3anHa TaBa + peluetka 3+1 80 °U oKoJly 8 yacosu

1,5 KI CUHWN CANBU NAWN CINBK YHUBEpP3anHa TaBa + pelleTka 3+1 80 °U okony 8-10 uaca

200 r KyjHCKN TPEBKU, MCUMCTEHN  YHMBEpP3asHa Taea + peluetka 3+1 80 °UL4 okony 1%z u.

3roTByBame

[lokonky 3roTeyBate jafere, TernuTe U ryMeHuTe npcreHn Tpeda
Ja éuaat ynucTu u ncnpasHu. KopucTete Terim UCTU No BUCOUMHA.
MopaTtounte BO Tabenute ce oAHecyBaaT Ha e4HONNTAPCKM
TPKanesHn Ternm

BHumaHue!

He ynotpebyBajTe norofiemMmm unmn noBucoku Ternu. Kanauute moxe
[a nykHar.

YnoTpedyBajTe caMo BECNPEKOPHO OBOLLje 1 3eeHUyK. NamnjTe ro
TEMEJSTHO.

[aneHvTe Bpemutba BO TabennTe ce pedepeHTHY BpeaHocTu. Ha
HVMB MOXe [a Bnunjaat codHaTta TemnepaTypa, 6pojoT Ha Ternu,
KoMMumMHaTa 1 TonanHaTa Ha coapxuHaTa Bo Ternata. [pen na
BKJIyUMTE- UCK/yUYnTE, NPOBEPETE Aanv NpasuiHo ce opmupaar
Meypuntba BO TErnuTe.

MpuroTeyBame

1. HanonHeTe rn TernnTe, HO He v NPenosiHyBajTe.

2. /136puLieTe rv NOBPLUMHWUTE Ha Ternute, Tue mopa Ja éuaat
YncTH.

3. Ha cekoja Terna nocraBeTe HaBOAEHET N'yMeH NPCTEH U Kanak.

4.puuBpcTeTe rv TErNNTE CO CTErn.
He nocTaByBajTe noBeke o WeCT TerM BO KOMopaTa 3a roTBEHE.

MNMocTaByBamwe

1. YHuBep3anHarta TaBa BMETHETE ja Ha BucuHa 2. [NocTaBeTe
TernuTe Taka fa He ce gonupaar.

2. Hanejte 2 nutap tonna soaa (okony 80 °Ll) Bo yHuBep3anHaTa
TaBa.

3.3aTBopeTe ja BpaTtata oA pepHaTa.
4.TocTaBeTe ro JOMHUOT rpejay ).
5.MocTaBeTte TemnepaTypa nomery 170 oo 180 °L.

3roTByBare

OBouje
[To okony 40 no 50 MUHYTK n3neryBaar Meypunmba. Vicknyyete ja
pepHaTa.

[To 25 no 35 MyHYTMOONONHUTENHA TONANHA U3BadETe MM TernuTe

04 KomopaTta 3a roteerse. [1pn Nnogonro nagere BO kKomopara 3a

roTBeHe MOXE [la ce cosaaaar 6akTepun a 3roTBEHOTO OBOLUje Aa
ce ckucenn .

OBoLUjeTO BO e4HONUTAPCKU Ternu

no co3gaBakbeTo MeypUyuHa AONoJIHUTeNNHa ToMNJIMHa

Ha jadonka, pubusnu, jaroam

OKOJy 25 MUHYTH

upeLun, Npacku, Kajcum, orpoaa

okosny 30 MUHYTH

nmpe of jaBonKo, KPyLIK, CINBK

oKony 35 MUHYTH

3eneHuyk
BenHall oTkako Ke noyHaT Aa uanerysaat Meypunba, HaMecTeTe
Temnepatypa oa 120 go 140 °Ll. Bo 3aBMCHOCT oA BMAOT Ha

3enenuyk okony 35 go 70 muHyTK. 1o OBOj Nepuoa UcknyyeTe ja

pepHaTta 1 KOPUCTETE Ja AONOJIHUTENHaTa TonanHa.

36119H'~IVKOT BO €4HOJIUTAapPCKHU Ternu

no co3gaBakbeTo MeypuuHa AONOoJIHUTEeNHa TonJInHa

KpacTaBuLu

- okony 35 MUHyTK

PotkBuum

okony 35 MUHyTH

okony 30 MUHYTH

[Mpokess

oKosy 45 MUHYTK

okony 30 MUHyTH

['paB, UBEKSIO, LpBEHa 3e/Kka

okony 60 MUHYTK

okony 30 MUHYTK

[paluok

okony 70 MUHYTK

okony 30 MUHYTH

UsBapeTe ru Ternute
Mo roTBeHEeTO N3BadeTe rv TernnTe 0 KoMopara 3a rotBerse.

BHuMaHue!

TonnuTe Ternn He 1 cTaBajTe Ha flagHa UK BnaxHa noanora.
Moxe na ucnykaar.
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AKpunamug Bo npexpaH6eH1Te NpousBoau

AKpunamunoT ce cosfasa npea ce npv CUIHOTO 3arpeBare Ha
XUTAapKnM N Ha XpaHa oA KOMNMpKU Kako WTO € Ha np. 4YnncoT,

NOMMPUTOT TOCTOBW, 3EMUYUKITE, NeOOT UK DPUHUTE NEKAPCKU
NpPOV3BOAN O KPEBKO TECTO (BUCKBUTY, Mederbally, YajHu Konaun).

CoBeTH 3a NOArOTOBKA Ha ianeH:a 6es aKpunamug

onwTo BpemeTo Ha rotBerhe Heka Guae WTO € MOXHO MOKPaTKo.
Jagerarta Tpeda Aa NnoTeMHaT Cco 31aTHO XOoNTeHnkaea 6oja, Aa He BuaaTt NPEeTEMHM.
Fonemute, nedeny napumba 3a roTBere COAPXKaT NoMasKy akpuiamua.
Meuerwe Co ropeHn/noneH rpejay makc. 200 °Ll.
Co 3D-tonon Bo3ayx man makc. 180 °Ll.
Konaunma Co lNopeH/goneH rpejay makc. 190 °L.

Co 3D-tonon Bo3ayx uam Tonon Bodayx Makc. 170 °L.

JajleTo nnuv xonukara o/ jajue ro Hamasysa CO31aBarbeTo Ha akpuiamua.

[MomcpuT BO pepHa

Pacnopenete ro pamHOMepHO 1 BO efleH C0oj Ha nnexort. NeueTe Hajmanky 400 r no nnex, 3a

[a He Ce UCyLlwKn NnomppuToT

Jager-a 3a KOHTpona

OBue Tabenn ce nsnageHn 3a MHCTUTYTUTE KO BpLLAT KOHTPONa, 3a
[1a ja onlecHat KOHTpoiaTa 1 TeCcTUpareTo Ha pasInyHuTe ypeau.

Cnopen EN 50304/EN 60350 (2009) oaH. IEC 60350.

FfoTBerwe

[Meuerbe Ha 2 HMBOA:
YHuBep3anHarta TaBa cekorall BMETHYBa|TE ja Haa NaexoT 3a
neyem-e.

MeumBa WTO Ce NOAroTBYBaAT CO WNPUL (KAKO Kosauu NMoAroTBEHN CO
WNPWLL BO LWEKepeH cupyn):

OépOLll/ITe KON NCTOBPEMEHO CTE ' CTaBuie BO pepHarta, He Mopa
NCTOBPEMEHO Aa éunaar rotosu.

MoKpueHn Konaun co ja®onko Ha BUcuHa 1:

[MpomeHeTe ja no3uumnjata Ha TEMHMOT Kanan 3a TopTa, BMETHETE 1
anjaroHasHo.

[MoKpueHn Konaun co jaBosiko Ha BUCUHA 2:

[MpomeHeTe ja nosuumjaTa Ha TEMHMOT Kanan 3a TopTa.

Konaun BO meTaneH kanan 3a Topta:

Meuete co MopeH/noneH rpejau [0 Ha BucuHa 1. HamecTo
pelueTkata ynotpebeTe ja yHMBep3asnHaTa TaBa 1 Ha Hea noctaBeTte
ro KananoT 3a TopTa.

O6pok Onpema 1 canosu BucuHa Bupa Ha MNMonatouwu 3a BpemeTpaehse,
TOoNNUHa TemnepaTtypata Bo °Ll  MUHYTH
[TeumBa Kon ce noaroTeyBaaTt co YHuBep3anHa TaBa () 150-170 20-30
tunpuu EmajnvpaH nnex sa neverse + 1+3 140-160 35-45
YyHVBep3a/iHa TaBa**
Manu konauu YHuBEpsanHa tasa () 150-170 25-35
Mann Konauu, npearpeeme EmajnvpaH nnex 3a neverbe + 1+3 140-160 30-40
YHMBEpP3a/sHa TaBa*™™
BoaeH 6ucksut Kanan 3a TopTa = 160-180 30-40
MokpueHn Konaum co jadonko YHuBep3anHa TaBa + 2 () 190-210 70-80
Kananu 3a topta & 20 cm***
2 pelweTtkn* + 2 kananu 3a 1+3 170-190 65-75

Topta @ 20 cm***

* [JONONHWUTENHN PELWLETKM MOXe Aa nobvete Kako chneuvjanHa onpema BO cepBucHaTa Cnyxéa v BO cneumjanmMampaHin NpoaaBHULN.
** [pn Neverse Ha OBe HMBOA YHMBEpP3a/HaTa TaBa cekorall BMeTHyBajTe ja Ha ropHOTO HMBO.

*** Kananute 3a TOPTK NOCTaBETE M'M AMjaroHa/IHO Ha onpemara.

Ckapa

JlokonKy v noctaByBate npexpaHOeHnTe NpoayKT AMPEeKTHO Ha
pelieTkaTta JoMNoMHUTEIHO BMETHETE ja YHMBep3anHaTa TaBa Ha
BMcuHa 1. TeuHocTa Ke ce cobepe M pepHaTta ocTaHyBa noyucra.

O6pok Onpema 1 canosu BucuHa Bua Ha CreneH Ha BpemeTpaetbe,
TONNUHa CKapa MUHYTH

MoTnekyBarbe Ha TOCTOBU Pewetka 4 ™ 3 Vo-2

10 MuH.Npearpeemwe

lFoBencku Gyprep, 12 napuntsa* PelweTtka + YHuBep3anHa 4+1 ™ 3 25-30

6e3 npearpeeme Tasa

* [o %5 o1 BpemeTo cBpTeTe
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	Деца под 8 години да се пазят далеч от уреда и кабела и съединителния кабел.
	Винаги поставяйте допълнителните принадлежности правилно в камерата. Вж. описанието на допълнителните принадлежности в ръководството ...
	Опасност от пожар!
	■ Съхраняваните запалими премети в камерата могат да се възпламенят. Никога не съхранявайте запалими предмети в камерата. Никога не отв...
	Опасност от пожар!
	■ При отваряне на вратата на уреда възниква въздушно течение. Хартията за печене може да докосне нагревателните елементи и да се възпла...


	Опасност от изгаряне!
	■ Уредът се нагрява много. Никога не докосвайте горещите вътрешни повърхности на камерата или нагревателните елементи. Винаги оставяйт...
	Опасност от изгаряне!
	■ Допълнителните принадлежности или кухненските съдове стават много горещи. Горещите допълнителни принадлежности или кухненски съдов...

	Опасност от изгаряне!
	■ Алкохолните пари могат да се запалят в горещата камера. Никога не приготвяйте ястия с големи количества високоалкохолни напитки. Изпо...


	Опасност от попарване!
	■ Достъпните части се нагряват по време на работа. Никога не докосвайте горещите части. Дръжте децата далеч от уреда.
	Опасност от попарване!
	■ При отваряне на вратата на уреда може да излезе гореща пара. Внимателно отваряйте вратата на уреда. Дръжте децата далеч от уреда.

	Опасност от попарване!
	■ При наличие на вода в горещата камера може да се получи гореща водна пара. Никога не изсипвайте вода в горещата камера.


	Опасност от нараняване!
	Надрасканото стъкло на вратата на уреда може да се пръсне. Не използвайте стъргало за стъкло, остри или драскащи почистващи препарати.

	Опасност от токов удар!
	■ Некомпетентните ремонти са опасни. Само обучен от нас техник от центъра за обслужване на клиенти може да извършва ремонти. Ако уредът ...
	Опасност от токов удар!
	■ При топли части на уреда изолацията на кабела на електроуредите може да се стопи. Никога не оставяйте свързващия кабел на електроуред...

	Опасност от токов удар!
	■ Проникващата влажност може да предизвика токов удар. Не използвайте почистващ препарат под налягане или пароструйка.

	Опасност от токов удар!
	■ При смяна на лампата в камерата контактите на фасунгата на лампата са заредени с електричество. Преди смяната изтегляйте щепсела от к...

	Опасност от токов удар!
	■ Дефектният уред може да предизвика токов удар. Никога не включвайте дефектен уред. Изтегляйте щепсела от контакта или изключвайте пре...


	Опасност от пожар!
	■ Остатъците от храна, мазнината и сока от печенето могат да се възпламенят по време на самостоятелното почистване. Преди всяко самосто...
	Опасност от пожар!
	■ Уредът по време на самостоятелното почистване става много горещ отвън. Никога не закачайте горими предмети, като на пр. кърпи за съдов...


	Опасност от изгаряне!
	■ Камерата по време на самостоятелното почистване става много гореща. Никога не отваряйте вратата на уреда или не избутвайте с ръка зат...
	Опасност от изгаряне!
	■ ; Уредът по време на самостоятелното почистване става много горещ отвън. Никога не докосвайте вратата на уреда. Оставете уреда да се ох...

	Причини за повреди
	Внимание!



	Вашата нова фурна
	Обслужващ панел
	Ръкохватки на ключовете
	Функционален превключвател
	Бутони и дисплей
	Превключвател на температурата
	Степени на грила

	Камера
	Лампа на фурната
	Вентилатор за студен въздух
	Внимание!




	Вашите допълнителни принадлежности
	Вкарване на допълнителните принадлежности
	Указание
	Специални принадлежности
	Допълнителни мерки за сигурност за вратата на фурната



	Преди да използвате за първи път
	Настройване на часа
	1. Натиснете бутон 0. На дисплея се показва часа 12:00 и символът 0 мига.
	2. С бутон + или бутон - настройте часа.
	Подгряване на фурната
	1. С функционалния превключвател настройте загряване отгоре/отдолу %.
	2. С превключвателя на температурата настройте 240 °C.

	Почистване на принадлежностите


	Регулиране на фурната
	Видове на нагряване и температура
	1. С функционалния превключвател можете да настройвате вида на нагряване.
	2. С превключвателя на температурата можете да регулирате температурата и степента на грила.
	Изключване на фурната
	Промяна на настройките

	Фурната трябва автоматично да се изключи
	1. С функционалния превключвател можете да настройвате вида на нагряване.
	2. С превключвателя на температурата настройте температурата или степента на грил.
	3. Натиснете бутона за часовник 0. Символът времетраенеx мига.
	4. С бутон @ или бутон A настройте времетраенето. Бутон @ примерна стойност = 30 минути Бутон A примерна стойност = 10 минути
	Времето за печене е изтекло
	Промяна на настройката
	Прекъсване на настройката
	Настройване на времетраенето, когато часовникът е угаснал

	Фурната трябва автоматично да се включи и изключи
	1. С функционалния превключвател настройте вида на нагряване.
	2. С превключвателя на температурата настройте температурата или степента на грил.
	3. Натиснете бутона за часовник 0.
	4. С бутон @ или бутон A настройте времетраенето.
	5. Натискайте бутона за часовник 0 докато символът за край y не започне да мига. На дисплея ще видите кога ястието е готово.
	6. С бутон @ отложете времето на край за по-късно. След няколко секунди настройката се приема. На дисплея се показва времето на край докато ...
	Времето за печене е изтекло
	Указание


	Бързо нагряване
	1. Включете функционалния превключвател в положение J.
	2. С температурния превключвател се регулира температурата.
	Бързото загряване е завършено
	Прекъсване на бързото загряване



	Настройване на часа
	1. Натиснете бутона за часовник 0. На дисплея се показва 12.00 часа и символът 0 мига.
	2. С бутон + или бутон - настройте часа. След няколко секунди часът се приема. Символът 0 угасва.

	Настройване на таймера
	1. Натиснете бутона на таймера S. Символът S мига.
	2. С бутон + или бутон - настройте времетраенето. Бутон + примерна стойност = 10 минути Бутон - примерна стойност = 5 минути

	Защита от деца
	Фурна
	Указание


	Поддържане и почистване
	Указание
	Препарати за почистване
	При почистване на фурната не използвайте
	Почистване на самопочистващите се повърхности във фурната
	1. Първо почистете емайлираните повърхности във фурната.
	2. След това настройте 3D горещ въздух : или загряването отгоре и отдолу %.
	3. Нагрейте празната фурна за прибл. 2 часа при максимална температура.
	Внимание!

	Откачване и закачване на вратата на фурната
	: Опасност от нараняване!
	Откачване на вратата
	1. Отворете напълно вратата на фурната на печката.
	2. Отворете и двата защитни лоста отляво и отдясно (фиг. A).
	3. Затворете вратата на фурната до упор. Хванете я с двете ръце отляво и отдясно. Затворете я още малко и я извадете (фиг. Б).

	Закачване на вратата
	1. При закачване на вратата на фурната внимавайте за това, и двете панти да влизат в отворите направо (фиг. A).
	2. Жлебовете на пантите трябва да бъдат закачени и от двете страни (фиг. Б).
	3. И двата осигурителни лоста да бъдат отново затворени (фиг. В). Затворете вратата на фурната.

	: Опасност от нараняване!


	Демонтаж и монтаж на стъклата на вратата
	Демонтаж
	1. Откачете вратата на фурната и я поставете с дръжката надолу върху кърпа.
	2. Развийте капака отгоре върху вратата на фурната. За тази цел притиснете вляво и вдясно с пръстите езичето (фиг. A).
	3. Повдигнете и издърпайте горното стъкло (фиг. В).
	4. Повдигнете и издърпайте стъклото (фиг. C).

	: Опасност от нараняване!

	Монтаж
	1. Плъзнете полегато стъклото назад (фиг. A).
	2. Плъзнете полегато горното стъкло назад в двата крепежа. Гладката повърхност трябва да е отвън. (Фиг. B).

	3. Поставете капака и притиснете.
	4. Закачете вратата на фурната.




	Какво да правя при повреда?
	Таблица с повредите
	: Опасност от токов удар!
	Внимание!

	Смяна на лампата на тавана на фурната
	: Опасност от токов удар!
	1. Поставете кърпа за съдове в студената фурна, за да предотвратите повреди.
	2. Развийте стъкления капак чрез завъртане наляво.

	3. Сменете крушката с друга от същия тип.
	4. Завийте отново стъкления капак.
	5. Извадете кърпата за съдове и включете предпазителя.


	Стъклен капак


	Център за обслужване на клиенти
	E ­ номер и FD ­ номер

	Съвети за спестяване на енергия и за опазване на околната среда
	Пестене на енергия
	Изхвърляне на определените места на отпадъчни продукти
	Предписания за съблюдаване при транспортирането
	Когато оригиналната опаковка вече не е налична



	Изпробвано е в нашето готварско студио
	Указание
	Сладкиши и сладки
	Печене на едно ниво
	Печене и пържене на повече нива
	Форми за печене
	Таблици
	Съвети за печене
	Риба, птици, месо
	Кухненски съдове
	Печене
	Указания за печене на грил
	Месо
	Птици
	Риба

	Съвети за печене на фурна и печене на грил
	Суфлета, огретени, препечени филии
	Готови продукти

	Указание
	При приготвяне на дълбоко замразени ястия, универсалната тава може да се деформира. Причината за това е голямата температурна разлика, н...
	Специални ястия
	1. Сварете 1 литър мляко (3,5 % мазнина) и охладете до 40 °C.
	2. Разбъркайте 150 г кисело мляко (хладилна температура).
	3. Прелейте в керамични чаши или в малки буркани с капак на винт и покрийте с фолио.
	4. Предварително загрейте камерата както е посочено.
	5. Поставете чашите или бурканите върху пода на камерата и ги пригответе както е посочено.
	1. Пригответе както обикновено тестото с мая, поставете в топлоустойчив кухненски съд от керамика и покрийте.
	2. Предварително загрейте камерата както е посочено.
	3. Изключете фурната и оставете тестото да втаса в камерата.

	Размразяване
	Изсушаване
	Консервиране
	Внимание!
	Подготовка
	1. Напълнете бурканите, не ги препълвайте.
	2. Избършете ръбовете на бурканите, те трябва да са чисти.
	3. Върху всеки буркан поставете мокър гумен пръстен и капак.
	4. Затворете бурканите с щипките.

	Настройка
	1. Вкарайте универсалната тава на ниво 2. Поставете буркана така, че да не се допират едно до друго.
	2. Налейте ½ литър гореща вода (прибл. 80 °C) в универсалната тава.
	3. Затворете вратата на фурната.
	4. Настройте загряване отдолу $.
	5. Настройте температурата на 170 до 180 °C.

	Консервиране
	Изваждане на бурканите
	Внимание!





	Акриламид в хранителните продукти
	Тестови ястия
	Печене
	Печене



	Kazalo[hr] Upute za uporabuuređaja
	: Važne sigurnosne napomene
	Pročitajte pažljivo ovu uputu. Samo tada ćete moći sigurno i pravilno rukovati Vašim uređajem. Čuvajte upute za upotrebu i ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedećeg vlasnika uređaja.
	Ovaj uređaj je namijenjen samo za ugradnju. Poštujte specijalne upute za montažu.
	Provjerite uređaj kada ste ga raspakirali. Ne priključujte ga ako je došlo do oštećenja prilikom transporta.
	Samo službeno ovlaštena tehnička osoba smije priključiti uređaje bez utikača. Kod nastanka štete uslijed neispravnog priključka, nemate pravo na jamstvo.
	Ovaj uređaj je namijenjen samo za kućnu uporabu. Koristite uređaj samo za pripremanje hrane i pića. Tijekom uporabe budite u blizini uređaja. Koristite uređaj samo u zatvorenom prostoru.
	Ovaj uređaj mogu koristiti djeca od 8 godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili ako ih je osoba uputila...
	Djeca se ne smiju igrati uređajem. Djeca ne smiju čistiti i održavati uređaj ukoliko nemaju 8 godina i više i ako su pod nadzorom.
	Djecu mlađu od 8 godina držite na sigurnoj udaljenosti od uređaja i priključka.
	Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za pečenje. Vidi opis pribora u uputama za uporabu.
	Opasnost od požara!
	■ Zapaljivi predmeti ostavljeni u komori za pečenje bi se mogli zapaliti. Nikada ne čuvajte zapaljive predmete u komori za pečenje. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, kada iz uređaja izlazi dim. Isključite uređaj i izvucite mrežni utikač i...
	Opasnost od požara!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja nastaje propuh. Papir za pečenje bi mogao dodirnuti grijače te bi se mogao zapaliti. Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir za pečenje na pribor a da ga ne pričvrstite. Papir za pečenje uvijek poklopite posu...


	Opasnost od opeklina!
	■ Uređaj postaje jako vruć. Nikada ne dodirujte vruće unutarnje površine komore za pečenje i grijače. Uređaj uvijek ostavite da se ohladi. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Pribor ili posuđe postaje jako vruće. Vrući pribor ili posuđe uvijek vadite iz komore za pečenje s krpom ili rukavicom.

	Opasnost od opeklina!
	■ Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u komori za pečenje. Nikada ne pripremajte jela s velikim količinama visokopostotnih alkoholnih pića. Koristite samo male količine visokopostotnih pića. Oprezno otvorite vrata uređaja.


	Opasnost od opeklina!
	■ Dostupni dijelovi postaju tijekom rada vrući. Nikada ne dodirujte vruće dijelove. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja može izlaziti vruća para. Oprezno otvorite vrata uređaja. Djecu držite podalje od pećnice.

	Opasnost od opeklina!
	■ Zbog vode u vrućoj komori za pečenje može nastati vruća para. Vodu nikada ne lijevajte u vruću pećnicu.


	Opasnost od ozljeda!
	Izgrebano staklo na staklu vrata se može raspuknuti. Ne koristite strugač za staklo, oštra ili abrazivna sredstva za čiščćenje.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Nestručni popravci su opasni. Samo kod nas školovani tehničar servisne službe smije vršiti popravke na uređaju. Ako je uređaj u kvaru, izvucite mrežni utikač ili izvadite osigurač iz ormarića za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!
	■ Izolacija kabela električnih uređaja može se rastopiti u dodiru s vrućim dijelovima uređaja. Nemojte nikada dovesti u dodir priključni kabel električnih uređaja s vrućim dijelovima uređaja.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Prodor vlage može izazvati strujni udar. Ne smiju se koristiti visokotlačni uređaji za čišćenje ili uređaji za čišćenje parom.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Kod zamjene svjetla pećnice su kontakti žaruljice pod naponom. Prije zamjene izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Neispravni uređaj može uzrokovati strujni udar. Nikada ne uključujte neispravni uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Nazovite servis.


	Opasnost od požara!
	■ Ostaci hrane, masnoća i sok od pečenja mogu se zapaliti tijekom samostalnog čišćenja. Prije svakog samostalnog čišćenja uklonite jaka zaprljanja iz pećnice i s pribora.
	Opasnost od požara!
	■ Uređaj je tijekom samostalnog čišćenja jako vruć izvana. Nikada ne vješajte zapaljive predmete, npr. kuhinjske krpe, na ručku na vratima. Prednja strana uređaja mora biti slobodna. Djecu držite podalje od kuhališta.


	Opasnost od opeklina!
	■ Uređaj je tijekom samostalnog čišćenja jako vruć. Nikada ne otvarajte vrata uređaja ili ne pomičite rukom blokirnu kukicu. Pustite da se uređaj ohladi. Djecu držite podalje od kuhališta.
	Opasnost od opeklina!
	■ ; Uređaj je tijekom samostalnog čišćenja jako vruć izvana. Nikada ne dodirujte vrata uređaja. Pustite da se uređaj ohladi. Djecu držite podalje od kuhališta.

	Uzroci šteta
	Oprez!



	Vaša nova pećnica
	Upravljačka ploča
	Ručice sklopki
	Birač funkcija
	Tipke i displej
	Birač temperature
	Stupanj roštilja

	Komora za pečenje
	Žarulja pećnice
	Rashladni ventilator
	Oprez!



	Vaš pribor
	Umetanje pribora
	Napomena
	Poseban pribor
	Vrata pećnice - dodatne sigurnosne mjere



	Prije prvog korištenja
	Podešavanje sata
	1. Pritisnite tipku 0. Na displeju se pojavljuje vrijeme 12:00 a simbol 0treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.
	Zagrijavanje pećnice
	1. Podesite biračem funkcije gornjim/donjim grijačem %.
	2. Birač temperature podesite na 240 °C.

	Čišćenje pribora


	Podešavanje pećnice
	Vrste grijanja i temperatura
	1. Biračem funkcije namjestite željenu vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu i stupanj roštilja.
	Isključivanje pećnice
	Promjena postavki

	Pećnica će se automatski isključiti
	1. Biračem funkcije namjestite željenu vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu ili stupanj roštilja.
	3. Pritisnite tipku sata 0. Simbol trajanja x treperi.
	4. Tipkom @ ili tipkom A podesite trajanje. Tipka @ predložena vrijednost = 30 minuta Tipka A predložena vrijednost = 10 minuta
	Vrijeme pečenja je isteklo
	Promjena postavke
	Prekinite postavku
	Podesite trajanje, kada je vrijeme isključeno

	Pećnica će se automatski uključiti i isključiti
	1. Biračem funkcije namjestite željenu vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu ili stupanj roštilja.
	3. Pritisnite tipku sata 0.
	4. Tipkom @ ili tipkom A podesite trajanje.
	5. Pritišćite tipku sata 0 sve dok ne započne treperiti simbol y. Na displeju vidite, kada je jelo gotovo.
	6. Tipkom @ pomičite vrijeme završetka kuhanja na kasnije . Nakon nekoliko sekundi se preuzima postavka. Na displeju stoji vrijeme završetka kuhanja, sve dok se pećnica ne pokrene.
	Vrijeme pečenja je isteklo
	Napomena

	Brzo zagrijavanje
	1. Birač funkcije stavite u položaj J.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu.
	Brzo zagrijavanje je završeno
	Prekid brzog zagrijavanja



	Podešavanje vremena
	1. Pritisnite tipku sata 0. Na displeju se pojavljuje 12.00 sati a simbol 0 treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme. Nakon nekoliko sekundi se preuzima vrijeme. Simbol 0 se gasi.

	Podešavanje alarmnog sata
	1. Pritisnite tipku alarmnog sata S. Simbol S treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme na alarmnom satu. Tipka + predložena vrijednost = 10 minuta Tipka - predložena vrijednost = 5 minuta

	Zaštita za djecu
	Pećnica
	Napomene


	Njega i čišćenje
	Napomene
	Sredstva za čišćenje
	Prilikom čišćenje pećnice
	Čišćenje samočistećih površina u pećnici
	1. Prvo očistite emajlirane površine u pećnici.
	2. Onda podesite 3D-vrući zrak : ili gornji/donji grijač % .
	3. Zagrijte praznu pećnicu na cca. 2 sata na maksimalnoj temperaturi.
	Oprez!

	Skidanje i vješanje vrata pećnice
	: Opasnost od ozljeda!
	Skidanje vrata
	1. Vrata pećnice otvorite do kraja.
	2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).
	3. Vrata pećnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke lijevo i desno. Još ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

	Vješanje vrata
	1. Kod vješanja vrata pećnice pazite na to da obije šarke ravno umetnete u otvor (slika A).
	2. Urez na šarci mora sjesti na obije strane (slika B).
	3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C). Zatvorite vrata pećnice.

	: Opasnost od ozljeda!


	Demontaža i montaža ploča vrata
	Demontaža
	1. Demontirajte vrata pećnice te ih s ručkom okrenutom prema dolje stavite na krpu.
	2. Skinite pokrov gore na vratima pećnice. Zatim lijevo i desno prstima pritisnite na spojnice (slika A).
	3. Podignite najvišu ploču te je izvucite (slika B).
	4. Podignite ploču te je izvucite (slika C).

	: Opasnost od ozljeda!

	Ugradnja
	1. Ploču umetnite ukoso prema natrag (slika A).
	2. Najvišu ploču ukoso umetnite prema natrag u oba držača. Glatka površina mora biti vani. (slika B).

	3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
	4. Objesite vrata pećnice.




	Što napraviti u slučaju smetnje?
	Tabela smetnji
	: Opasnost od strujnog udara!
	Oprez!
	Izmjena žarulje pećnice na stropu
	: Opasnost od strujnog udara!
	1. Stavite krpu za posuđe u hladnu pećnicu, kako biste spriječili nastanak oštećenja.
	2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.

	3. Zamijenite žarulju jednakim tipom žarulje.
	4. Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
	5. Izvucite krpu za posuđe i uključite osigurač.


	Stakleni pokrov


	Servisna služba
	E­broj i FD-broj

	Savjeti za štednju energije i za očuvanje okoliša
	Ušteda energije
	Ekološki prihvatljivo zbrinjavanje
	Mjere koje treba poštivati tijekom transporta
	Ukoliko više nemate originalno pakiranje



	Testirano za vas u našem studiju za kuhanje
	Napomene
	Kolači i peciva
	Pečenje na jednoj razini
	Pečenje i prženje na više razina
	Modeli za pečenje
	Tabele
	Savjeti za pečenje
	Meso, perad, riba
	Posuđe
	Pečenje
	Napomene za pečenje na roštilju (gril)
	Meso
	Perad
	Riba

	Savjeti za pečenje i žar
	Nabujci, zapečena jela, tostovi
	Gotovi proizvodi

	Napomena
	Kod pečenje dubokosmrznutih jela se univerzalna tava može deformirati. Razlog za to je u visokim temperaturnim razlikama kojima je pribor izložen. Ova deformacija ponovno nestaje već tijekom pečenja.
	Posebna jela
	1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mliječne masti), te ga ostavite da se ohladi na temperaturi od 40 °C.
	2. Umiješajte 150 g jogurta (temperatura hladnjaka).
	3. Stavite u šalice ili male twist off čaše i pokrijte prozirnom kuhinjskom folijom.
	4. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	5. Šalice ili čaše stavite na dno pećnice i pripremajte kao što je navedeno.
	1. Dizano tijesto pripremite kao po običaju, stavite ga u vatrostalnu keramičku posudu i pokrijte ga.
	2. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	3. Isključite pećnicu i stavite tijesto u pećnicu da se diže.

	Otapanje
	Sušenje voća
	Ukuhavanje
	Oprez!
	Priprema
	1. Napunite čaše, ali ne do kraja.
	2. Obrišite rubove čaša, moraju biti čisti.
	3. Stavite na svaku čašu vlažni gumeni prsten i poklopac.
	4. Zatvorite čaše kopčama.

	Podešavanje
	1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Čaše stavite tako da se ne dodiruju.
	2. Ulijte ½ litre vruće vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
	3. Zatvorite vrata pećnice.
	4. Podesite donji grijač $ .
	5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.

	Ukuhavanje
	Izvadite čaše
	Oprez!




	Akrilamid u namirnicama
	Probna jela
	Pečenje
	Pečenje na žaru



	Содржин[mk] Упатство за употреба
	: Важни сигурносни напомени
	Внимателно прочитајте го ова упатство. Само тогаш ќе може безбедно и правилно да го употребувате Вашиот уред. Зачувајте го упатството за...
	Овој уред е наменет само за вградување. Внимавајте на специјалното упатство за монтажа.
	Откако ќе го отпакувате уредот, проверете ја неговата состојба. Доколку има штети настанати при транспортот, не го приклучувајте.
	Само лиценцирано стручно лице смее да го приклучи уредот без приклучок. Доколку настанат штети поради погрешен приклучок немате право н...
	Овој уред е наменет само за домашна употреба и домашно опкружување. Уредот користете го само за подготовка на оброци и пијалаци. Надглед...
	Овој уред може да го користат деца над 8 години и лица со намалени физички, сензорни или ментални способности или лица без искуство и знае...
	Децата не смеат да си играат со уредот. Децата не смеат да го чистат и одржуваат уредот, освен оние, кои имаат над 8 години или се постари и ...
	Децата помали од 8 години држете ги подалеку од уредот и струјниот кабел.
	Опремата секогаш ставајте ја правилно во комората за готвење. Видете под Опрема во упатството за употреба.
	Опасност од пожар!
	■ Запалливите предмети во комората за готвење може да се запалат. Не чувајте запалливи предмети во комората за готвење. Никогаш не ја от...
	Опасност од пожар!
	■ При отворање на вратата од уредот се повлекува воздух. Хартијата за печење може да се допре до грејните елементи и да се запали. Не ја о...


	Опасност од опекотини!
	■ Уредот станува многу жежок. Не ги допирајте внатрешните површини на комората за готвење или грејните елементи. Секогаш оставајте го у...
	Опасност од опекотини!
	■ Опремата или садовите стануваат жешки. Жешката опрема или садови секогаш вадете ги со кујнска ракавица од комората за готвење.

	Опасност од опекотини!
	■ Пареата од алкохолот може да се запали во врелата рерна. Не подготвувајте оброци во големи количини со голем процент на алкохол. Употр...


	Опасност од попарување!
	■ За време на користењето, пристапните делови стануваат жешки. Не ги допирајте жешките делови Држете ги децата подалеку.
	Опасност од попарување!
	■ При отворање на вратата од уредот може да излезе врела пареа. Внимателно отворете ја вратата од уредот. Држете ги децата подалеку.

	Опасност од попарување!
	■ Поради водата во врелата комора за готвење може да настане врела пареа. Не налевајте вода во жешката комора за готвење.


	Опасност од повреда!
	Изгребаното стакло на вратата од уредот може да прсне. Не користете стругач за стакло, остри или средства за чистење што гребат.

	Опасност од струен удар!
	■ Нестручните поправки се опасни. Поправките смее да ги врши само техничар од нашата сервисна служба. Доколку е дефектен уредот, извлече...
	Опасност од струен удар!
	■ На жешките делови од уредот, изолацијата на електричните уреди може да се стопи. Приклучниот кабел на електричните уреди не го допирај...

	Опасност од струен удар!
	■ Влагата што навлегла може да предизвика струен удар. Не користете средство за чистење под висок притисок или на пареа.

	Опасност од струен удар!
	■ При менување на сијаличката во комората за готвење, контактите на грлото на сијаличката се под напон. Пред промената, извлечете го стр...

	Опасност од струен удар!
	■ Дефектниот уред може да предизвика струен удар. Не го приклучувајте уредот доколку има дефект. Извлечете го струјниот кабел или осигу...


	Опасност од пожар!
	■ Остатоците од јадењето, маснотијата и сокот од печењето можат да се запалат за време на самочистењето. Пред секое самочистење, отстран...
	Опасност од пожар!
	■ Уредот за време на самочистењето се вжештува однадвор. Не закачувајте запаливи предмети, како на пр. крпи за садови на рачката на врата...


	Опасност од изгореници!
	■ За време на самочистењето, комората за готвење се вжештува. Не ја отворајте никогаш вратат од уредот и не ги поместувајте куките за бло...
	Опасност од изгореници!
	■ ; Уредот за време на самочистењето, се вжештува однадвор. Не ја допирајте вратата од уредот. Оставете го уредот да се олади. Децата држе...

	Причини за штета
	Внимaниe!



	Вашата нова рерна
	Контролно поле
	Оперативни рачки
	Бирач на функции
	Копчиња и приказ
	Бирач на температура
	Степени за скарата

	Комора за готвење
	Сијаличка во рерната
	Вентилатор
	Внимaниe!




	Ваша опрема
	Вметнување на опремата
	Напомена
	Специјална опрема
	Врата на рерната - Дополнителни сигурносни мерки



	Пред првото користење
	Поставување на времето на часовникот
	1. Притиснете го 0 копчето. На приказот се појавува времето на часовникот 12:00 и ознаката 0 трепка.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на часовникот.
	Загревање на рерната
	1. Со бирачот на функции поставете Горен/Долен грејач %.
	2. Со бирачот на температура поставете 240 °Ц.

	Чистење на опремата


	Подесување на рерната
	Вид на топлина и температура
	1. Со бирачот на функции поставете го саканиот вид на топлина.
	2. Со бирачот на температура може да ја поставите температурата или степенот на скара.
	Исклучување на рерната
	Промена на поставките

	Рерната треба автоматски да се исклучи
	1. Со бирачот на функции поставете го видот на топлина.
	2. Со бирачот на температура поставете ја температурата или степенот на скара.
	3. Притиснете на копчето Часовник 0. Симболот Времетраењеx трепка.
	4. Со копчето @ или копчето A поставете го времетраењето. Копчето @ предложена вредност = 30 минути Копче A предложена вредност = 10 минути
	Времето за готвење е истечено
	Менување на поставката
	Прекинување на поставката
	Поставете го времетраењето, доколку времето на часовникот е скриено

	Рерната треба автоматски да се вклучи и исклучи
	1. Со бирачот на функции поставете го видот на топлина.
	2. Со бирачот на температура поставете ја температурата или степенот на скара.
	3. Притиснете на копчето Часовник 0.
	4. Со копчето @ или копчето A поставете го времетраењето.
	5. Притискајте го копчето Часовник 0 додека ознаката Крај y трепка. На приказот ќе видите, кога е готов оброкот.
	6. Со копчето @ поместете го времето на завршување за подоцна. По неколку секунди поставката ќе се преземе. На приказот стои времето на зав...
	Времето за готвење е истечено
	Напомена


	Брзо загревање
	1. Приклучете го бирачот на функции во позиција J.
	2. Со бирачот за температура поставете ја температурата.
	Брзото загревање е завршено
	Прекин на брзото загревање



	Поставување на часовникот
	1. Притиснете го копчето Часовник 0. На приказот се појавува 12.00 ч и ознаката 0 трепка.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на часовникот. По неколку секунди ќе се преземе времето на часовникот. Ознаката 0 се гаси.

	Поставување на будилникот
	1. Притиснете го копчето Будилник S. Ознаката трепка S.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на будилникот. Копче + Предложена вредност = 10 минути Копче - Предложена вредност = 5 минути

	Безбедност за деца
	Рерна
	Напомени


	Нега и чистење
	Напомени
	Средства за чистење
	При чистење на рерната
	Чистење на самочистечките површини во рерната
	1. Најпрво исчистете ги емајлираните површини во рерната.
	2. Потоа поставете 3D-топол воздух : или долен/горен грејач % .
	3. Загрејте ја празната рерна околу 2 часа на максимална температура.
	Внимaниe!

	Откачување и закачување на вратата од рерната
	: Опасност од повреда!
	Откачете ја вратата
	1. Отворете ја целосно вратата од рерната.
	2. Отворете ги двата механизми за блокирање од десната и левата страна (слика A).
	3. Затворете ја вратата од рерната додека не се вклопи. Фатете ја со двете дланки од левата и десната страна. Затворете уште малку и извлеч...

	Закачување на вратата
	1. При закачувањето на вратата од рерната внимавајте, двете шарки да бидат точно вметнати во отворот (слика A).
	2. Жлебот на шарката мора да се вклопи на двете страни (слика B).
	3. Повторно затворете ги двата механизми за блокирање (слика C). Затворете ја вратата од рерната.

	: Опасност од повреда!


	Демонтажа и монтажа од стаклата од вратата
	Демонтирање
	1. Откачете ја вратата од рерната и ставете ја со рачката надолу на една крпа.
	2. Извадете го капакот од вратата од рерната. Со прстите лево и десно притиснете на клапната со прстите (Слика A).
	3. Подигнете го најгорното стакло и извлечете го (слика B).
	4. Подигнете го стаклото и извлечете го (Слика C).

	: Опасност од повреда!

	Монтирање
	1. Вметнете го стаклото накосо наназад (слика A).
	2. Горното стакло вметнете го косо наназад додека не го вметнете во двата држачи. Мазната површина треба да биде однадвор. (Слика B).

	3. Ставете го капакот и притиснете.
	4. Закачете ја вратата од рерната.




	Пречка што треба да направите?
	Табела на пречки
	: Опасност од струен удар!
	Внимaниe!

	Заменете ја сијаличката на покривот од рерната
	: Опасност од струен удар!
	1. Ставете ја крпата за садови во ладна рерна, за да избегнете штети.
	2. Стаклениот капак отшрафете го со вртење налево.

	3. Заменете ја сијаличката со ист таков тип на сијаличка.
	4. Повторно зашрафете го стаклениот капак.
	5. Извадете ја крпата за садови и вклучете ги осигурувачите.


	Стаклен капак


	Сервисна служба
	Број на производ и датум на производство

	Совети за заштеда на енергија и заштита на околината
	Заштеда на енергија
	Отстранување согласно прописите за животна средина
	Мерки на кои треба да се внимава при транспортот
	Доколку го немате оригиналното пакување



	За Вас, тестирано во нашето студио за готвење
	Напомени
	Колачи и печиво
	Печење на едно ниво
	Печење и пржење на повеќе нивоа
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