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hr Sigurnost

1 Sigurnost

Pridrzavajte se sljedecih sigurnosnih napome-
na.

1.1 Namjenska uporaba

Za sigurnu i ispravnu uporabu uredaja pridrza-
vajte se napomena u vezi s namjenskom upo-
rabom.
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» Nikada nemojte skladistiti niti upotrebljavati
zapaljive predmete, poput sprejeva ili sred-
stva za CiScenje, ispod uredaja ili u njego-
vOj neposrednoj blizini.

PovrSina za kuhanje postaje jako vruca.

» Nikada ne stavljajte zapaljive predmete na
povrSinu za kuhanje ili u neposrednoj blizi-
ni.

» Nikada ne odlazite predmete na povrSini za
kuhanje.

Slike u ovim uputama sluze u informativne Kuhanje na masti ili ulju na ploGama za kuha-

svrhe. o o nje bez nadzora moze biti opasno i uzrokovati
Samo ovlasteni instalater smije prikljuciti ure- pozar.

daj bez utikaca. U sluCaju oStecenja zbog po- » Vrela ulja i masti nikada ne ostavljajte bez
gresnog prikljucka nemate pravo na jamstvo. nadzora.

Uredaj upotrebljavajte samo na sljedeci nacin:

® za pripremu hrane i pica

® pod nadzorom. Kontrolirajte kratkotrajno
kuhanje bez prekida.

m U privatnom kucanstvu i u zatvorenim pros-
torima kuénog okruzenja

®= do visine od 4000 m iznad nadmorske visi-
ne

Ne upotrebljavajte uredaj:
® na brodovima ili u vozilima.
m Kao grijanje prostorije.
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» Nikada ne pokuSavajte ugasiti vatru vodom,
nego iskljucite uredaj i zatim pokrijte pla-
men, npr. poklopcem ili pokrivacem za ga-
Senje pozara.

Pokrivala za ploCu za kuhanje mogu dovesti

do nezgoda, primjerice, zbog pregrijavanja,

zapaljenja ili rasprskavajucih materijala.

» Nemojte koristiti pokrivala za plo¢u za ku-
hanje.



Pri otvaranju vrata uredaja nastaje propuh. Pa-
pir za pecenje moze dodirivati grijace elemen-
te i moze se zapaliti.

» Pri zagrijavanju i za vrijeme pecenje nikada
nemoijte staviti nepricvrscen papir za pece-
nje na pribor.

» Papir za pecenje uvijek prikladno odrezite i
pritisnite posudom ili kalupom za pecenije.

Zapaljivi predmeti u pecnici mogu se zapaliti.

» Nikada ne Cuvajte zapaljive predmete u
pecnici.

» Ako izlazi dim, trebate iskljuciti uredaj ili iz-
vuci utikacC i drzati vrata zatvorena kako bi
se ugusili eventualni plameni.

Zivezne namirnice mogu se zapaliti.

» Treba nadzirati kuhanje. Stalno treba nadzi-
rati kratki postupak.

/A UPOZORENJE - Opasnost od

opekotina!

Tijekom uporabe uredaj i njegovi dodirljivi di-

jelovi postaju vrudi, posebno okvir ploce za

kuhanje ako postoji.

» Trebate paziti da ne dodirnete grijace ele-
mente.

» Djeca mlada od 8 godina moraju se drzati
podalje.

Zastitne reSetke plo¢e za kuhanje mogu uzro-

kovati nesrece.

» Nikada ne upotrebljavajte zastitne reSetke
ploCe za kuhanje.

Pribor ili posuda postaje jako se zagrijava.

» Uvijek izvadite vruci pribor ili posudu koris-
te¢i kuhinjsku krpu.

Uredaj postaje vruc tijekom rada.

» Prije CiS¢enja ostavite uredaj da se ohladi.

Alkoholne pare mogu se zapaliti u vrucoj pec-

nici.

» Upotrebljavajte samo male koli¢ine visoko-
postotnih alkoholnih pi¢a u jelima.

» Oprezno otvorite vrata uredaja.

Uredaj i njegovi dodirljivi dijelovi postaju vruci

tijekom uporabe.

» Trebate paziti da ne dodirnete grijace ele-
mente.

» Djeca mlada od 8 godina moraju se drzati
podalje.

A UPOZORENJE - Opasnost od strujnog

udara!

Nestruéni popravci su opasni.

» Popravke na uredaju smije vrSiti samo obu-
¢eno strué¢no osoblje.
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» Za popravak uredaja smiju se upotrebljava-
ti samo originalni rezervni dijelovi.

» Ako je mrezni priklju¢ni vod ovog uredaja
oStecen, kako bi se izbjegle opasnosti, mo-
Ze ga zamijeniti jedino proizvodac ili njego-
va servisna sluzba ili sli¢na kvalificirana
osoba.

Osteceni uredaj ili osteceni mrezni prikljucni

vod predstavljaju izvor opasnosti.

» Osteceni uredaj nikada nemojte pustati u
rad.

» Nikada ne pokrecite uredaj s napuklom ili
polomljenom povrsinom.

» Nazovite servisnu sluzbu. — Stranica 20

Prodor vlage moze prouzrocCiti strujni udar.

» Za CiScenje uredaja ne upotrebljavajte parni
ili visokotlacni Cistac.

Na vruc¢im dijelovima uredaja moze se rastopi-

ti instalacija kabela elektri¢nih uredaja.

» Onemogucite kontakt prikljucnog kabela
elektricnih uredaja s vruc¢im dijelovima ure-
daja.

Ostecena izolacija mreznog priklju¢nog voda

predstavlja izvor opasnosti.

» Onemogucite kontakt mreznog priklju¢nog
voda s izvorima topline ili vru¢im dijelovima
uredaja.

» Onemogucite kontakt mreznog prikljucnog
voda s ostrim vrhovima ili rubovima.

» Mrezni priklju¢ni vod nikada ne presavijajte
te onemogucite svako prignjecenije ili izmje-
ne.

/A UPOZORENJE - Opasnost od ozljede!
Sarke na vratima uredaja pomi&u se prilikom
otvaranja i zatvaranja vrata i mogu se zaglavi-
ti.

» Ne posezite rukom u podrudje Sarki.

lzgrebeno staklo na vratima uredaja moze se

raspuknuti.

» Ne upotrebljavajte ostra abrazivna sredstva
za CiSc¢enje ili oStra metalna strugala za Cis-
éenje stakla na vratima pecnice jer mogu
izgrepsti povrsSinu.

Sudaranje s otvorenim vratima uredaja moze

prouzrocCiti ozljede.

» Vrata uredaja moraju biti zatvorena za vrije-
me i nakon rada uredaja.

Posude za kuhanje mogu zbog tekucine izme-

du dna posude i kuhaliSta neo¢ekivano po-

skoditi u zrak.

» Kuhaliste i dno posude uvijek drzite suhi-
ma.



hr Izbjegavanje materijalnih Steta

/A UPOZORENJE - Opasnost od
opekotina!

Dostupni dijelovi postaju vruci tijekom rada.
» Nikada ne dodirujte vruce dijelove.

» Ne dozvolite djeci pristup.

Prilikom otvaranja vrata uredaja moze izaci
vruca para. Ovisno o temperaturi paru ne mo-
zete vidjeti.

» Oprezno otvorite vrata uredaja.

» Ne dozvolite pristup djeci.

Zbog vode u vrucéoj pec¢nici moze nastati vru-
¢a vodena para.

» Vodu nikada ne ulijevajte u vrucu pecnicu.

A UPOZORENJE - Opasnost od gusenja!
Djeca mogu navuci ambalazni materijal preko
glave ili se njime zamotati te se na taj nacin
ugusiti.

» Ambalazni materijal drzite podalje od djece.

» Djeci nikada ne dopustajte igranje s amba-
laznim materijalom.

Djeca mogu udahnuti ili progutati sitne dijelo-

ve i na taj se nacin ugusiti.

» Sitne dijelove drzite podalje od djece.

» Ne dopustite djeci igranje sa sitnim dijelovi-
ma.

/A UPOZORENJE - Opasnost od
prevrtanja!

Ako stavite uredaj na podnozje, a da ga niste
pricvrstili, on moze skliznuti s podnozja.

» Uredaj fiksno spojite s podnozjem.

» Upozorenje: Kako biste izbjegli prevrtanje
uredaja, postavite napravu za kompenzaci-
ju.

» Pridrzavajte se uputa za montazu.

1.4 Podna ladica

/A UPOZORENJE - Opasnost od pozara!

Povrsine ladice ispod Stednjaka mogu postati

jako vruce.

» U ladici Suvajte samo pribor za pecnicu.

» Nemojte Cuvati zapaljive predmete u ladici
ispod Stednjaka.

1.5 Halogena zarulja

/A UPOZORENJE - Opasnost od
opekotina!

Zarulje u peénici postaju jako vrudée. Jog neko
vrijeme nakon isklju€ivanja postoji opasnost
od opeklina.

» Ne dodirujte stakleni poklopac.

» Pri CiSCenju izbjegavajte kontakt s kozom.

/A UPOZORENJE - Opasnost od strujnog

udara!

Kod zamjene zarulje su kontakti grla zarulje

pod naponom.

» Prije zamjene zarulje provjerite je li uredaj
isklju¢en kako biste izbjegli mogudi elektri¢-
ni udar.

» Dodatno izvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigurac u ormaric¢u s osiguracima.

2 lzbjegavanje materijalnih Steta

2.1 Podrucje pecnice

Pri uporabi pec¢nice pridrzavajte se odgovarajuc¢ih na-

pomena.

POZOR!

Predmeti na dnu pecnice pri temperaturi iznad 50 °C

uzrokuju akumulaciju topline. Vrijeme pedenja i przenja

se viSe ne podudara i emajl se ostecuje.

» Ne stavljajte pribor niti papir za pecenije ili foliju bilo
koje vrste na dno pecnice.

» Posude stavite na dno pecénice samo ako je namje-
Stena temperatura ispod 50 °C.

Zbog aluminijske folije moze doci do trajne promjene

boje na staklu vrata.

» Aluminijska folija u pec¢nici ne smije doéi u kontakt
sa staklom na vratima.

Vodena para nastaje ako ima vode u vrucoj pecnici.

Uslijed promjene temperature mogu nastati oStecenja.

» Vodu nikada ne ulijevajte u vruéu pecnicu.

» Nikada ne stavljajte posude s vodom na dno pecéni-
ce.

Vlaga dulje vremena u pecénici uzrokuje koroziju.

» Nakon koriStenja obriSite pecnicu.

» U zatvorenoj pecnici nemojte dugo Cuvati vlazne na-
mirnice.



» U pecnici nemojte Cuvati hranu.

Hladenje s otvorenim vratima uredaja s vremenom

oSteduje procdelja susjednih elemenata.

» Nakon rada na visokim temperaturama pecénicu os-
tavite da se ohladi samo kada je zatvorena.

» Nista nemoijte prignjeciti vratima uredaja.

» Samo nakon rada s puno vlage ostavite pecnicu da
se ohladi kada je otvorena.

Voéni sok koji kapa s lima za pecenje ostavlja mrlje ko-

je se vise ne mogu ukloniti.

» Kod jako so&nog voénog kolaca nemojte prepuniti
lim za pecenje.

» Ako je moguce, upotrebljavajte dublju univerzalnu
tavu.

Sredstvo za ¢iSéenje pecénice u toploj pecénici osteduje

emajl.

» Nikada ne koristite sredstvo za &iS¢enje pecnice u
toploj pednici.

» Prije sliedeceg zagrijavanja potpuno uklonite ostatke
iz pecnice i s vrata uredaja.

2.2 Ploc¢a za kuhanje

Pri uporabi uredaja pridrzavajte se odgovaraju¢ih napomena.

Izbjegavanje materijalnih Steta
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Ako je brtva jako zaprljana, vrata uredaja se ne mogu

viSe dobro zatvoriti za vrijeme rada uredaja. Procelja

susjednih elemenata bi se mogla ostetiti.

» Pobrinite se da brtva bude uvijek Cista.

» Nikada nemoijte raditi s uredajem ako je brtva oSte-
¢ena ili bez brtve.

KoriStenjem vrata uredaja kao povrSine za sjedenje ili

odlaganje mogu se ostetiti vrata uredaja.

» Nemojte sjedati na otvorena vrata uredaja niti stav-
ljati ili vijeSati nesto na njih.

» Nemojte odlagati posude ili pribor na vrata uredaja.

Ako nosite ili pomiete uredaj drzeci ru¢ku poklopca,

onda ruéka moze puknuti i uzrokovati oste¢enja na Sar-

kama. RuCka poklopca nije konstruirana za tezinu ure-

daja.

» Nemoijte nositi ili pomicati uredaj drzedi rucku pok-
lopca.

Lim za pecCenje ili univerzalna tava mogu se deformirati

tijekom rostiljanja zbog visokih temperatura i pri vade-

nju se moze ostetiti emajl.

» Lim za pedenje ili univerzalnu tavu nemojte staviti na
viSu razinu od razine 3 kod rostiljanja.

» Iznad razine 3 mozete rostiljati samo na reSetki.

Ovdje mozete pronadi najéesce uzroke oStedenja i savjete kako ih mozete izbjedi.

Ostecenje Uzrok Mjera
Mrlje Kuhanje bez nadzora. Promatrajte kuhanje.
Mrlje, stvaranje mje-  Prosute namirnice, prije svega one s velikim  Odmah uklonite strugalom za staklo.

huri¢a udjelom Secera.

Mrlje, stvaranje mje-
hurica ili lomovi u
staklu aluminijskim dnom.

Ostecena posuda za kuhanje, posuda za ku- Upotrebljavajte prikladnu posudu za kuhanje
hanje s rastaljenim emajlom ili s bakrenim ili  u dobrom stanju.

Mrlje, promjene boje  Neprikladne metode Ciscenja.

Upotrebljavajte iskljuCivo sredstva za Cisce-
nje koja su prikladna za staklokeramiku i Gis-
tite iskljucivo hladnu ploc¢u za kuhanje.

Stvaranje mjehuriéa ili Udarci ili pad posude, pribor za kuhanje ili

lomovi u staklu drugi tvrdi ili Siljasti predmeti.

Tijekom kuhanja ne udarajte staklo ili pazite
da predmeti ne padnu na plodu za kuhanje.

Ogrebotine, promjene Hrapava dna posuda ili pomicanje posude

boje na ploci za kuhanje.

Provjerite posude. Podignite posudu pri po-
micanju.

Ogrebotine Sol, Secer ili pijesak.

PloGu za kuhanje ne koristite kao radnu povr-
Sinu ili povrsinu za odlaganije.

Ostecenja na uredaju Kuhanje u zamrznutom posudu za kuhanje.

Nikad nemojte upotrebljavati zamrznuto po-
sude za kuhanije.

Ostecéenja na posudi
za kuhanje ili uredaju

Kuhanje bez namirnica.

Nikada ne stavljajte posudu bez namirnica
na vrucu zonu za kuhanje niti ne zagrijavajte.

Ostecenja stakla

Rastopljeni materijal na vru¢oj zoni za kuha-
nje ili vru¢i poklopac posude na staklu.

Ne stavljajte papir za pedenje ili aluminijsku
foliju niti plasti¢ne posude ili poklopac posu-
de na plo¢u za kuhanije.

Pregrijavanje
plo¢i ili na okviru.

Vruéa posuda za kuhanje na upravljackoj

Nikada nemojte odloziti vru¢u posudu za ku-
hanje na ta podrucja.
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2.3 Podrucje ladice

Pri uporabi ladice pridrzavajte se odgovarajucih napo-

mena.

POZOR!

Ne stavljajte vruée predmete u ladicu ispod Stednjaka.

Ladica ispod Stednjaka moze se ostetiti.

» Ne stavljajte vruée predmete u ladicu ispod Stednja-
ka.

Ne stavljajte pribor za pec¢nicu u ladicu ispod Stednjaka

koji prelazi visinu ladice. U protivnom mogu nastati

oSteéenja na uredaju.

» Ne stavljajte pribor za pecnicu u ladicu ispod sted-
njaka koji prelazi visinu ladice.

3 Zastita okolisa i usteda

3.1 Zbrinjavanje ambalaze u otpad

Ambalazni materijali su ekoloSki neskodljivi i mogu se
reciklirati.

» Pojedinadne sastavne dijelove zbrinite na otpad
odvojene po vrstama.

3.2 Usteda energije

Ako slijedite sljedece upute, vas ée uredaj troSiti manje

struje.

Zagrijte uredaj samo ako je to navedeno u receptu ili

preporukama za namjestanje.

= Ako ne zagrijavate uredaj, ustedjet ¢ete do 20 %
energije.

Upotrebljavajte tamne, crno lakirane ili emajlirane ka-

lupe za pecenje.

m Takvi kalupi za peCenje dobro apsorbiraju toplinu.

Vrata uredaja za vrijeme rada po mogucénosti otvarajte

Sto rjiede.

m Temperatura u pecénici se odrzava i uredaj ne treba
dogrijati.

Vise jela pecite odmah jedno za drugim ili istovreme-

no.

= Pednica je zagrijana nakon prvog pecenja. Zbog to-
ga se skracuje vrijeme pecenja sliedeceg kolaca.

U slucaju duljeg vremena kuhanja iskljucite uredaj

10 minuta prije kraja vremena kuhanja.

= Preostala toplina je dovoljna za kuhanje jela do kra-
ja.

Izvadite pribor iz pecénice koji vam nije potreban.

= Nepotrebni dijelovi pribora ne moraju se zagrijavati.

Prije pripreme ostavite smrznute namirnice da se od-
mrznu.
m Stedi se energija za odmrzavanje namirnica.

Napomena:
Uredaju je potrebno:
=y radu s uklju¢enim zaslonom maks. 1 W

=y radu s isklju¢enim zaslonom maks. 0,5 W

Usteda energije

Ako slijedite sljedece upute, vas ¢e uredaj troSiti manje

struje.

Zonu kuhanja odaberite prema veli¢ini posude. Posu-

de za kuhanje postavite u sredini.

Upotrebljavajte posude G&iji promjer dna odgovara pro-

mjeru kuhalista.

Savjet: ProizvodacCi posuda obi¢no navode gornji pro-

mjer lonca. On je Cesto vedi od promjera dna.

= Neodgovarajuce posude za kuhanje ili zone kuha-
nja koje nisu potpuno prekrivene trose viSe energi-
je.

Posude uvijek poklopite odgovarajuéim poklopcem.

m Kad kuhate bez poklopca, uredaju je potrebno znat-
no vise energije.

Sto rjede podizite poklopac.
» Kad podiZzete poklopac, izlazi puno energije.

Koristite stakleni poklopac.
= Kroz stakleni poklopac mozete gledati u posudu
bez podizanja poklopca.

Upotrebljavajte lonce i tave s ravnim dnom.
= Neravna dna povecavaju potroSnju energije.

Upotrebljavajte posude za kuhanje koje odgovara koli-

¢ini namirnica.

= Velikom posudu za kuhanje s malo sadrzaja po-
trebno je viSe energije za zagrijavanje.

Kuhajte s malom koli¢inom vode.

= Ukoliko je viSe vode u posudu za kuhanje, utoliko
¢e biti potrebno vise energije za zagrijavanje.

Na vrijeme vratite na nizi stupanj za kuhanje.

= Previsokim stupnjem za nastavak kuhanja rasipate
energiju.

= NeiskoriStena preostala toplina povecava potroSnju
energije.
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4 Postavljanje i priklju€ivanje

Gdje i kako da najbolje postavite svoj uredaj, mozete
saznati ovdje. Osim toga mozete saznati i kako priklju-
Giti uredaj na strujnu mrezu.

4.1 Elektri¢ni prikljuc¢ak

Elektriéni prikljuGak mora izvesti ovlasteni instalater. Pri-

drzavajte se propisa nadleznog distributera elektri¢ne

energije.

= Ako je mrezni prikljuéni vod ovog uredaja oStecen,
kako bi se izbjegle opasnosti, moze ga zamijeniti je-
dino proizvodag ili njegova servisna sluzba ili slicna
kvalificirana osoba.

m  Ako se uredaj neispravno prikljuci, u slu¢aju ostece-
nja gubi se pravo na jamstvo.

Informacije o elektricnom priklju¢ku od strane

instalatera:

= Ako nakon postavljanja utika¢ nije dostupan, na
strani instalacije mora postojati svepolni razdvajac s
otvorom kontakta od najmanje 3 mm. Pri prikljuciva-
nju pomodu utikaga to nije potrebno jer je on dostu-
pan korisniku. 5

m  ElektriCna sigurnost: Stednjak je uredaj klase zastite
| i smije se upotrebljavati samo s prikljuCkom zastit-
nog vodica.

m  Za prikljugivanje uredaja upotrebljavajte kabel tipa
H 05 VV-F ili druge kabele jednakih vrijednosti.

Vazne informacije o elektricnom priklju¢ku
Postujte sljedec¢e napomene i uvjerite se da:

/\ UPOZORENJE - Opasnost od strujnog udara!

U sludaju kontakta s dijelovima pod naponom postoji

opasnost od strujnog udara.

» Mrezni utikaC dodirujte samo suhim rukama.

» Nikada nemojte izvudi mrezni utikac iz uti¢nice za
vrijeme rada.

» Mrezni vod uvijek povlacite za utikag, a nikada za
vod jer bi se u suprotnom mogao ostetiti.

mrezni utika¢ i uti¢nica medusobno odgovaraju.

utika¢ mora uvijek biti dostupan.

je presjek voda dostatan.

da mrezni vod nije savijen, prignjecen, promijenjen

ili prerezan.

= promjenu mreznog voda, ukoliko je potrebno, smije
vrSiti samo ovlasteni elektri¢ar. Zamjenski mrezni
vod mogucde je nabaviti u servisnoj sluzbi.

= Ne koristite viSepolne utikace ili spojke i produzne
kabele.

® je sustav za uzemljenje propisno instaliran.
u sludaju koriStenja zastitne strujne sklopke koristite
samo onu vrstu koja ima ovu oznaku El. Samo ovaj
znak jamdi ispunjavanje trenutno vazedih propisa.

= da mrezni vod ne dolazi u dodir s izvorima topline.

4.2 Postavljanje uredaja

Postavite uredaj na ravnu povrsinu.
Nikada nemojte postaviti uredaj iza dekorativnih vrata ili
vrata elementa. Postoji opasnost od pregrijavanja.

Namjestanje visine dna uredaja

Namijestite visinu dna prema funkcijama svojeg ureda-

ja.

Namjestanje visine uredaja s fiksnim ladicama

Ako va$ uredaj ima fiksne ladice, namjestite visinu dna

svojeg uredaja na sljededi nadin.

Napomena:

Uredaj ima nogice podesive po visini. Na taj nacin

mozete podignuti uredaj za oko 15 mm od poda.

= Nogice se nalaze na prednjoj strani i straznjoj strani
s donje strane uredaja.

m  Podignite ili spustite nogice tako da okrecete nogice
imbus klju¢em sve dok uredaj ne bude u vodorav-
nom polozaju.

Namjestanje visine dna uredaja s izvadivom ladicom

Ako va$ uredaj nema nogice podesive po visini i ladica
se moze izvaditi, namjestite visinu dna svojeg uredaja
na sljededi nacin.

1. Izvucite ladicu u postolju i podignite prema gore. Na
postolju iznutra nalaze se prednje i straznje nogice
za namjestanje.

2. Nogice za namjestanje okrecite imbus klju¢em pre-
ma gore ili dolje sve dok Stednjak ne bude u vodo-
ravnom polozaju.

3. Umetnite ladicu u postolje.

1

Susjedni elementi

Susjedni elementi ne smiju biti od zapaljivih materijala.
Grani¢ne fronte elemenata moraju biti otporne na tem-
peraturu do najmanje 90°C.

Priévrscivanje na zid

Kako se uredaj ne bi prevrnuo, morate ga pric¢vrstiti na

zid pomocu isporucenih kutnika. Pridrzavajte se uputa
za montazu kako biste pri¢vrstili uredaj na zid.



hr Upoznavanje

5 Upoznavanje

5.1 Vas uredaj

Ovdje ¢ete nadi pregled sastavnih dijelova svog ureda-
ja.

Napomena: Ovisno o tipu uredaja neke pojedinosti na
slici mogu se razlikovati, primjerice boja ili oblik.
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Objasnjenje

Ploga za kuhanje

Upravljacke ploce

Rashladni ventilator’

Vrata uredaja

ol el

Ladica ispod $tednjaka’
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visno o opremi uredaja

5.2 Ploc¢a za kuhanje

Ovdje Cete naci pregled razli¢itih mogucnosti dodatnog
ukljugivanja kuhalista.

Ovisno o tipu uredaja neke pojedinosti na slici mogu
se razlikovati, primjerice boja ili oblik.

218 4,5
|
;. |
D18 @ 21/12
@ =cm
Kuhaliste Dodatno ukljuc¢ivanje i is-
kljucivanje
Jednostruko
kuhaliste
Dvostruko ku-  Bira¢ kuhaliSta okrenite
haliste udesno do ©. Namjestite
stupanj za kuhanje.
IskljuCivanje: Bira¢ kuhalista
okrenite u polozaj 0 i ponov-
no namjestite.
BiraC kuhaliSta nikada ne-
mojte okrenuti preko © u po-
lozaj 0.
Napomene

m Do tamnih podrucja u usijanom stanju kuhaliSta do-
lazi iz tehniCkih razloga. Oni ne utjecu na funkciju
kuhalista.

= Kuhaliste regulira temperaturu ukljucivanjem i
iskljuCivanjem grijanja. Grijanje se moze ukljuCivati i
iskljugivati i pri najveéoj snazi.

— Ogijetljivi sastavni dijelovi time se §tite od pregri-
javanja.

— Uredaj je zasticen od elekiricnog preopterecenja.

— Postiéi ¢ete bolje rezultate kuhanja

= Grijanja unutarnjih i dodatnih vanjskih krugova kod
viSestrukih kuhaliSta mogu se ukljudivati i iskljucivati
u razliito vrijeme.

Indikator preostale topline

Ploga za kuhanje ima za svako kuhaliste jedan indika-
tor preostale topline. Pokazuje koja su kuhalista jos
vruc¢a. Kada je ploCa za kuhanje iskljuCena, indikator
svijetli dok se kuhaliSte dovoljno ne ohladi. Ne dodiruj-
te kuhaliSte sve dok svijetli indikator preostale topline.
Savjet: Mala jela mozete odrzavati toplim ili rastopiti
kuverturu.



5.3 Upravljacke ploce

Putem upravljacke ploCe namjeState sve funkcije svog
uredaja i dobivate informacije o radnom stanju.

Upravljacki elementi

Putem upravljackih elemenata namjeState sve funkcije
svog uredaja i dobivate informacije o radnom stanju.

Upoznavanje hr

Upravljacki element

Objasnjenje

Upravljacki element

Objasnjenje

Birac¢ funkcija

Pomodu biraCa funkcija
namjestate vrstu grijanja i
druge funkcije.

Bira¢ funkcija mozete iz
nultog polozaja © okretati
udesno i ulijevo.

Bira¢ funkcija je upustiv
ovisno o tipu uredaja. Za
uvlagenije ili izvladenje u

Bira¢ temperature

Pomocu biraCa tempera-
ture namjestate tempera-
turu za vrstu grijanja i bi-
rate postavke za druge
funkcije.

Bira¢ temperature mozete
iz nultog polozaja ® okre-
tati samo udesno do kra-
ja, ne dalje.

BiraC temperature je
upustiv ovisno o tipu ure-
daja. Za uvlacenije ili izvla-
¢enje u nultom polozaju @
pritisnite bira¢ temperatu-
re.

- "Temperatura i stupnje-
vi za namjeStanje”,

Stranica 10

Pomocu 4 prekidaca ku-
haliSta namjestate snagu
grijanja pojedinih kuhali-
Sta.

Simbol iznad odgovaraju-
¢eg prekidaca pokazuje
vam koje kuhaliSte namje-
State.

— "Bira¢ kuhalista",
Stranica 10

nultom polozaju © pritisni-
te biraC funkcija.

— "Vrste grijanja i funkci-
je", Stranica 9

Prekida¢ kuhalista

Vrste grijanja i funkcije
Kako biste uvijek pronasli pravu vrstu grijanja za svoje jelo, objasnit éemo vam razlike i podrudgja primjene.

Simbol Vrsta grijanja
3D vrudi zrak

Koristenje i na¢in rada

Pedenje ili przenje na jednoj ili viSe razina.

Ventilator ravnomjerno rasporeduje toplinu prstenastog grijaca na straznjoj sti-
jenci pecnice.

Ova vrsta grijanja koristi se za odredivanje potrosnje energije i razreda energet-
ske ucdinkovitosti.

Pazljivo kuhanje odabranih jela bez zagrijavanja na jednoj razini.

Ventilator ravnomjerno rasporeduje toplinu prstenastog grijaca na straznjoj sti-
jenci pecénice. Namirnica se u fazama priprema s preostalom toplinom.
Najbolje su prikladne temperature do 200 °C.

Priprema pizze ili jela kojima je potrebno puno topline s donje strane.
Doniji grija¢ i prstenasti grijac griju straznju stijenku pecnice.

Dodatno pecenje namirnica ili kuhanje u vodenoj kupelji.

Vrudina dopire s donje strane.

Rostilj, velika povrSi-  Rostiljanje tankih namirnica za rostilj npr. odrezaka, kobasica ili tosta. Gratinira-
na nje namirnica.

Zagrijava se cijela povrSina ispod grijaca za rostiljanje.

Pedenje peradi, cijele ribe ili ve¢ih komada mesa.

Grijac¢ za rostiljanje i ventilator ukljuCuju i iskljuCuju se izmjeni¢no. Ventilator kovi-
tla vruéi zrak oko jela.

Gornje i donje zagrija- Tradicionalno pecenje ili przenje na jednoj razini. Ova vrsta zagrijavanja posebi-
vanje ce je prikladna za kolade sa so¢nim nadjevom.
Vrucina dopire ravnomjerno s gornje i s donje strane.
Ova vrsta grijanja koristi se za odredivanje potrosnje energije u konvencional-
nom nacinu rada.
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Blagi vruci zrak
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Stupanj za pizzu

Donje zagrijavanje
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Rostilj i ventilator
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Ostale funkcije
Ovdje ¢ete nadi pregled ostalih funkcija uredaja.
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Simbol Funkcija Koristenje

§ Brzo zagrijavanje Brzo zagrijavanje pecnice bez pribora.
— "Brzo zagrijavanje", Stranica 13

Zarulja u peénici Osvijetlienje pecnice bez grijanja.

Temperatura i stupnjevi za namjestanje
Za vrste grijanja i funkcije postoje razligite postavke.

Simbol Funkcija Koristenje
o Nulti polozaj Uredaj ne grije.
50-275 Raspon temperature  NamjesStanje temperature u °C u pecnici.
1,2, 3 Stupnjevi rostiljanja Namijestanje stupnjeva rostiljanja ovisno o tipu uredaja za rostilj, za veliku povrSi-
ili nu i rostilj ili za malu povrSinu.
[, 10, 1 1 = glabi
2 = srednji
3 = jaki

Indikator zagrijavanja

Uredaj vam pokazuje kada grije.

Kada je uredaj u fazi grijanja, lampica indikatora svijetli

iznad biraCa temperature. Lampica indikatora se gasi

izmedu faza grijanja.

Kada zagrijavate pecnicu, optimalan trenutak za stavlja-

nje jela je postignut ¢im se lampica indikatora prvi put

ugasi.

Napomene

m  Kada je namjeStena funkcija svjetla u pecnici i tem-
peratura, takoder svijetli indikator zagrijavanja. Pri-
tom uredaj ne grije.

= Ako vas uredaj ima funkciju svjetla u pecnici i kada
je namjestena neka vrijednost temperature, takoder
svijetli indikator zagrijavanja. Pritom uredaj ne grije.

= Zbog termiCke tromosti prikazana se temperatura
moze malo razlikovati od stvarne temperature u unu-
trasnjosti pecnice.

Bira¢ kuhalista

Pomodu birac¢a kuhaliSta mozete namjestiti snagu grija-
nja kuhalista.
Kada aktivirate dodatna uklju€ivanja, svijetle odgovara-
juci indikatori.

Polozaj Funkcija Objasnjenje
0 Nulti polozaj Kuhaliste je iskljugeno.
1-9 Stupnjevi za kuhanje = najmanja snaga
9 = najveca snaga
© Ukljucivanje Dodatno ukljugite veliko dvostruko kuhaliste.
5.4 Pecénica Rashladni ventilator

Funkcije u pednici olakSavaju rad vaseg uredaja.

Okvir vodilica

U okvir vodilica mozete staviti pribor na razliCite razine.
Pecnica ima 5 razina. Razine se broje odozdo prema
gore.

Mozete izvaditi okvir vodilica, npr. radi ¢is¢enja.

— "Okvir vodilica", Stranica 16
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Rashladni ventilator se ukljuCuje i iskljuCuje ovisno o
temperaturi uredaja. Topli zrak izlazi iznad vrata pedni-
ce.

POZOR!

Ne prekrivajte ventilacijske otvore iznad vrata uredaja.
Uredaj ¢e se pregrijati.

» Ventilacijski otvori moraju biti slobodni.

Kako bi se uredaj brze ohladio nakon rada, rashladni
ventilator radi joS neko vrijeme nakon kraja rada.

Vrata uredaja

Ako vrata uredaja otvorite za vrijeme rada uredaja, rad
se nastavlja.

Kondenzat

Tijekom kuhanja u pecnici i na vratima uredaja moze
se pojaviti kondenzat. Kondenzat je normalna pojava i
ne utjeCe na rad uredaja. ObriSite kondenzat nakon ku-
hanja.
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6 Pribor

Upotrebljavajte samo originalni pribor. Uskladen je s
vasim uredajem.

Napomena: Pribor se zbog vruc¢ine moze deformirati.
Deformacija ne utjeCe na funkciju. Kada se pribor ohla-
di, deformacija nestaje.

Ovisno o tipu uredaja isporuceni pribor moze biti razli-
Git.

Dodatna oprema

Uporaba

Resetka

m  Kalupi za pecenje

Univerzalna tava

m  Kalupi za nabujke
= Posude
= Meso, npr. pecenje ili komadi za rostilj
= Smrznuta jela
Socéni koladi
Keksi
Kruh

Velika pecenja

Smrznuta jela

Prikupljianje tekudine koja kaplje,

npr. masnoce prilikom rostiljanja na rosti-
lju.

Lim za pecCenje

= Koladi na limu
Kola¢ od mijeSanog tijesta, jednostavni

6.1 Uporaba pribora

Pribor pravilno gurnite u pecnicu. Samo tako mozete iz-
vudi pribor do polovice, a da se ne prevrne.

1. Pribor umetnite izmedu vodecih Sipki jedne razine.

ReSetka Stavite reSetku u pecnicu s
udubljenjem ~— okrenutim prema do-
lje.

Lim Umetnite lim s kosim rubom prema

npr. univer- vratima uredaja.

zalna tava

ili lim za

pecenje

2. Gurnite pribor do kraja tako da ne dodiruje vrata
uredaja.

Napomena: Iz pecnice izvadite pribor koji necete koris-

titi tijekom rada.

6.2 Ostali pribor

Ostali pribor mozete kupiti kod servisne sluzbe, u spe-
cijaliziranim trgovinama ili na internetu.

Opseznu ponudu za vas uredaj naci ¢ete na internetu
ili u naSim prospektima:

www.bosch-home.com

Pribor je specifiCan za uredaj. Molimo Vas da kod ku-
povine navedete to¢nu oznaku (E-br.) VaSeg uredaja.

Koji je pribor raspoloziv za vas uredaj, mozete saznati
u internetskoj trgovini ili kod servisne sluzbe.

7 Prije prve uporabe

Namjestite postavke za prvo pustanje u rad. Odistite
uredaj i pribor.

7.1 Ciséenje uredaja prije prve uporabe

Prije nego §to u svojoj pecnici prvi put pripremate hra-

nu, oCistite pecnicu i pribor.

1. Izvadite pribor i ostatke ambalaze kao Sto su kugli-
ce stiropora iz pednice.

2. Prije zagrijavanja obriSite ravne povrSine u pecnici
mekom, vlaznom krpom.

3. Prozradite prostoriju dok se uredaj zagrijava.

4. Namijestite vrstu grijanja i temperaturu.
— "Osnovno rukovanje”, Stranica 12
Vrsta grijanja  3D-vruci zrak
Temperatura Maksimum
Trajanje 1 sat

5. Iskljudite uredaj nakon navedenog trajanja.

6. Pri¢ekajte dok se pednica ohladi.

7. Ocistite ravne povrSine sapunicom i krpom za pra-
nje posuda.

8. Pribor odistite sapunicom i krpom ili mekanom Cet-
kom.

11



hr Rukovanje kuhaliStem

8 Rukovanje kuhalistem

Ovdje mozete saznati sve §to je bitno za rukovanje svo-
jim kuhalistem.
8.1 Namjestanje kuhalista

S pomocu sklopke kuhaliSta mozete namjestiti snagu
grijanja kuhalista.

Stupanj za

kuhanje

1 Najnizi stupanj
9 Najvisi stupanj

8.2 Preporucene postavke za kuhanje

Ovdje moze nadi pregled razlicitih jela s odgovarajuc¢im
stupnjevima za kuhanje.

Vrijeme kuhanja moze varirati ovisno o vrsti, tezini, deb-
ljini i kvaliteti jela. Stupanj nastavka kuhanja ovisi o po-
sudu za kuhanje koje upotrebljavate.

Napomene o pripremi

m  7a pocetno kuhanje upotrijebite stupanj za kuhanje
9.
Gusta jela povremeno promijeSajte.
Namirnice koje treba jade zapedi ili kod kojih tije-
kom pecenja izlazi mnogo tekucine najbolje je zape-
¢i u malim porcijama.

m  Savijeti za kuhanje uz ustedu energije. — Stranica 6

Jelo Stupanj Trajanje
nastavka nastavka
kuhanja kuhanja

u minuta-
ma
Topljenje
Maslac, zelatina 1 -
Zagrijavanje ili odrzavanje to-
pline
Varivo, npr. varivo od lece 1 -
Mlijeko’ 1-2 .

' Jelo pripremite bez poklopca.

2 Zakuhajte vodu sa zatvorenim poklopcem.
3 Nastavite kuhanje jela bez poklopca.

4 Jelo viSe puta okrenite.

Jelo Stupanj Trajanje
nastavka nastavka
kuhanja kuhanja

u minuta-
ma
Kuhanje ili prokuhavanje na
laganoj vatri
Knedle?® 3-4 20-30
Riba??® 3 10-15
Bijeli umak, npr. beSamel umak 1 3-6
Kuhanje, kuhanje na pari ili
pirjanje
Riza s dvostrukom koli¢inom 3 15-30
vode
Pekarski krumpir 3-4 25-30
Oguljeni kuhani krumpir 3-4 15-20
Tjestenina®® 5 6-10
Varivo, juha 3-4 15-60
Povrée, svjeze ili duboko za- 3-4 10-20
mrznuto
Jela u ekspres loncu 3-4 -
Pirjanje
Rolade 3-4 50-60
Pirjano pedenje 3-4 60-100
Gulas 3-4 50-60
Pecenje s malo ulja
Jela pripremite bez poklopca.
Odresci, naravni ili panirani 6-7 6-10
Kotlet, naravni ili panirani* 6-7 8-12
Odresci, debljine 3 cm 7-8 8-12
Riba i riblji fileti naravni ili pani- 4-5 8-20
rani
Riba ili riblji fileti, panirani i 6-7 8-12
smrznuti, npr. riblji Stapici
Smrznuta jela iz tave 6-7 6-10
Palacinke 5-6 -

' Jelo pripremite bez poklopca.

2 Zakuhajte vodu sa zatvorenim poklopcem.
® Nastavite kuhanje jela bez poklopca.

4 Jelo vise puta okrenite.

9 Osnovno rukovanje

9.1 Ukljucivanje uredaja

» Bira¢ funkcija okrenite u polozZaj izvan nultog polozZa-
jao.

v Uredaj je ukljucen.

9.2 Iskljuc¢ivanje uredaja

» Bira¢ funkcija okrenite u nulti polozaj ©.
v Uredaj je iskljucen.

12

9.3 Vrste grijanja i temperatura

1. BiraCem funkcija namjestite vrstu grijanja.

2. Bira¢em temperature namjestite temperaturu ili stu-
panj rostiljanja.

v Nakon nekoliko sekundi uredaj poc&inje s grijanjem.

3. Kada je vase jelo gotovo, iskljudite uredaj.

Savjet: Najprikladniju vrstu grijanja za svoje jelo moze-

te pronadi u opisu vrsta grijanja.



Promjena vrste grijanja
Vrstu grijanja mozete promijeniti u svako vrijeme.
» BiraCem funkcija namjestite zeljenu vrstu grijanja.

Brzo zagrijavanje hr

Promjena temperature
Temperaturu mozete promijeniti u svako vrijeme.

» BiraCem temperature namjestite Zeljenu temperatu-
ru.

10 Brzo zagrijavanje

Radi ustede vremena mozete skratiti trajanje zagrijava-
nja pomocu brzog zagrijavanja.

Brzo zagrijavanje koristite kod namjestenih temperatura
iznad 100 °C.

Nakon brzog zagrijavanja najbolje koristite sljedece
vrste grijanja:

m  3D-vrudi zrak

= Gornje i donje zagrijavanje &

10.1 Namjestanje brzog zagrijavanja

Kako biste dobili ujednaceni rezultat pecenja u pecnici,
jelo stavite u pec¢nicu tek kada je brzo zagrijavanje za-
vrSeno.

1. BiraCem funkcija namjestite brzo zagrijavanje (.

2. Bira¢em temperature namjestite Zeljenu temperatu-
ru.

v Brzo zagrijavanje se pokre¢e nakon nekoliko sekun-
di.

v Kada je zavrSeno brzo zagrijavanje, indikator zagrija-
vanja se ugasi.

3. Biracem funkcija namjestite prikladnu vrstu grijanja.

4. Stavite jelo u pecénicu.

11 Ciscenje i odrzavanje
Kako bi vam uredaj dugo ostao funkcionalan, pazljivo
ga distite i odrzavajte.

11.1 Sredstva za ¢iSéenje

Kako ne biste oSstetili razliite povrSine na uredaju, upo-
trebljavajte prikladna sredstva za CiSéenje.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od strujnog udara!

Prodor vlage moze prouzroditi strujni udar.

» Za CiS¢enje uredaja ne upotrebljavajte parni ili viso-
kotlacni Cistac.

POZOR!

Neprikladna sredstva za &iS¢enje mogu ostetiti povrsi-

ne uredaja.

» Nemojte upotrebljavati agresivna ili abrazivna sred-
stva za Ciséenje.

Primjerena sredstva za ¢iS¢enje

Upotrebljavajte samo prikladna sredstva za ¢iSéenje
razligitin povrSina na uredaju.

Uredaj

» Nemojte upotrebljavati sredstva za giSéenje s veli-
kim udjelom alkohola.

» Nemojte upotrebljavati tvrde jastuCic¢e za ribanje ili
spuzve za Ciséenje.

» Nemojte upotrebljavati posebna sredstva za giSc¢e-
nje kada je uredaj jo$ topao.

Sredstvo za giS¢enje pecnice u toploj pecnici ostecuje

emajl.

» Nemojte upotrebljavati sredstvo za CiS¢enje pecnice
u toploj pecénici.

» Prije sljedeceg zagrijavanja potpuno uklonite ostatke
iz pecénice i s vrata uredaja.

Nove spuzve sadrze ostatke od proizvodnje.

» Nove spuzve prije uporabe temeljito isperite.

Pridrzavajte se uputa za CiScenje uredaja.
— "Ciscéenje uredaja”, Stranica 15

Povrsina Primjerena sredstva za

ciscenje

Napomene

Plemeniti Celik = Vruda sapunica

m  Specijalno sredstvo
za njegu plemenitog
Celika za tople povrSi-
ne

Kako biste izbjegli koroziju, odmah uklonite ostatke kamenca, masti,
Skroba i bjelanéevina s povrSina od plemenitog Celika.
Sredstvo za njegu plemenitog Celika nanesite u tankom sloju.

Emajl, plastika, la- = Vruca sapunica
kirane ili sitotiska-

ne povrsine

npr. upravljacka

plo¢a

Ne koristite sredstvo za CiSéenje stakala ili strugalo za staklo.

13
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Povrsina Primjerena sredstvaza Napomene
ciscenje
Gumbi = Vruca sapunica Ocistite spuzvicom i obriSite mekom krpom.

Ne skidajte i ne distite ribanjem.

StaklokeramiCka
plo¢a za kuhanje

Sredstvo za CiSéenje
staklokeramike

Pridrzavajte se napomena za CiS¢enje na ambalazi sredstva za &is-
éenje.
Tvrdokornu prljavstinu uklonite strugalom za staklo.

Ladica ispod Sted-
njaka

Vrucéa sapunica

Ocistite spuzvicom.

Vrata uredaja

Podrucje

Primjerena sredstva za
CisScéenje

Napomene

Stakla na vratima

Vrucéa sapunica

Ne koristite strugalo za staklo niti spiralu od nehrdajuceg &elika.

Savjet: Za temeljito CiScenje skinite stakla na vratima.
— "Vrata uredaja”, Stranica 17

Plo¢a na vratima

Od plemenitog &elika:
Sredstvo za &iscenje
plemenitog Celika

Od plastike:

Vrucéa sapunica

Ne koristite sredstvo za CiSéenje stakala ili strugalo za staklo.
Savjet: Za temeljito CiS¢enje skinite gornju plocu na vratima.
— "Vrata uredaja", Stranica 17

Rucka na vratima

Vrucéa sapunica

Kako biste izbjegli tvrdokornu prljavstinu, odmah uklonite sredstvo
za uklanjanje kamenca s ruc¢ke na vratima.

Brtva na vratima

Vrucéa sapunica

Ne skidajte i ne distite ribanjem.

Pecnica

Podrucje

Primjerena sredstva za
ciScenje

Napomene

Emajlirane povrSi-
ne

Vrucéa sapunica
Voda s octom
Sredstvo za Ciséenje
pecnice

Kod velikih zaprljanja namodite i koristite Setku ili spiralu od nehrda-

juceg Celika.

Ostavite otvorena vrata uredaja kako bi se pecénica osusila nakon

Cisc¢enja.

Napomene

»  Emajl ée zagorjeti na jako visokim temperaturama zbog ¢ega ¢e
nastati neznatne razlike u boji. To ne utje€e na funkcionalnost
uredaja.

= Rubovi tankih limova za pecenje ne mogu se u potpunosti emajli-
rati i mogu biti hrapavi. No to ne utjeCe negativno na zastitu od
korozije.

®m  7Zbog ostataka namirnica nastaje bijeli sloj na emajliranim povrsi-
nama. Sloj nije opasan za zdravlje. To ne utjeCe na funkcional-
nost uredaja. Sloj uklonite limunskom kiselinom.

Stakleni poklopac
na zarulji u peéni-
Ci

Vrucéa sapunica

Kod velikih zaprljanja koristite sredstvo za Cis¢enje pecnice.

Okvir vodilica

Vrucéa sapunica

Kod velikih zaprljanja namodite i koristite Cetku ili spiralu od nehrda-
juceg Celika.

Savjet: Za CiS¢enje izvadite okvir vodilica.

— "Okvir vodilica", Stranica 16

Pribor

Vrucéa sapunica
Sredstvo za &iscenje
pecnice

Kod velikih zaprljanja namodite i koristite Cetku ili spiralu od nehrda-
juceg Celika.
Emajlirani pribor je prikladan za pranje u perilici posuda.
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11.2 Ciséenje uredaja

Kako biste izbjegli oSte¢enja na uredaju, oCistite uredaj
samo kako je navedeno i s prikladnim sredstvima za
giScenje.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!

Uredaj i njegovi dodirljivi dijelovi postaju vruci tijekom
uporabe.

» Trebate paziti da ne dodirnete grijace elemente.
» Djeca mlada od 8 godina moraju se drzati podalje.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od pozara!

Nezapedeni ostaci hrane, masnoca i sok od pecenja

mogu se zapaliti.

» Prije rada uklonite krupnu prljavstinu iz peénice, s
grijacih elemenata i pribora.

Zahtjev: Pridrzavajte se napomena za sredstva za Gis-
éenje.
— "Sredstva za ¢is¢enje", Stranica 13
1. Uredaj odistite vru¢om sapunicom i krpom za pranje
posuda.
- Kod nekih povrSina moZete koristiti alternativnha
sredstva za giScenje.
- "Primjerena sredstva za &is¢enje", Stranica 13
2. ObriSite mekom krpom.

11.3 Ciséenje upravljaékih elemenata

/\ UPOZORENJE - Opasnost od strujnog udara!
Prodrla vlaga moze uzrokovati strujni udar.

» Nemojte izvudi upravljacki gumb kako biste ga oCis-
tili.

Ne koristite vlazne spuzve.

v

Pridrzavajte se informacija o sredstvima za giS¢enje.
Ogdistite viaznom spuzvom i vru¢om sapunicom.
Obrisite mekom krpom.

wn =

Pomoc¢ pri ¢iS¢enju  hr

11.4 Mogucée mrlje

Kako bi se izbjegle ove mrlje, plocu za kuhanje ocCistite
vlaznom krpom i obriSite suhom krpom.

Oste- Uzrok Mjera
¢enje
Mrlje  Ostaci ka- PloGu za kuhanje odistite tek
menca i vo- kada se ohladi.
de Upotrebljavajte prikladno sred-
stvo za &iSc¢enje staklokeramic-
kih plo¢a za kuhanije.

Odmah odistite.
Rabite strugalo za staklo.

Mrlie  Seder,
Skrob ili
plastika

11.5 Ciséenje ploée za kuhanje

Plocu za kuhanje odistite nakon svake uporabe kako
ostaci od hrane ne bi zagorjeli.

Zahtjev: PloCa za kuhanje mora biti hladna.

1. Tvrdokornu prljavstinu uklonite strugalom za staklo.
2. Plo¢u za kuhanje odistite sredstvom za &iSéenje
staklokeramike.
Pridrzavajte se napomena za CiS¢enje na ambalazi
sredstva za Ciscenje.
Savjet: Specijalnom spuzvom za staklokeramiku
mozete posti¢i dobre rezultate Ciscenja.

11.6 Ciscéenja okvira ploce za kuhanje

Okvir ploCe za kuhanje ocistite ako se na njemu nalazi
prljavstina ili mrlje nakon uporabe.

Napomena: Nemojte rabiti strugalo za staklo.

1. Okvir plo¢e za kuhanje odistite toplom sapunicom i
mekanom krpom.
Nove spuzve prije uporabe temeljito isperite.

2. ObriSite mekom krpom.

12 Pomoc pri CisCenju

Pomoc¢ pri ¢iS¢enju brza je alternativa povremenom ¢is-
éenju pecnice. Pomod pri ¢is¢enju namade necistoce
isparavanjem sapunice. Tako lakSe mozete ukloniti pr-
ljavstinu.

12.1 Namjestanje pomo¢i pri €iSéenju

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!

Zbog vode u vruéoj pec¢nici moze nastati vruéa vodena
para.

» Vodu nikada ne ulijevajte u vru¢u pednicu.

Zahtjev: Pec¢nica mora biti potpuno hladna.

1. lzvadite pribor iz pecnice.
2. U 0,4 | vode dodajte kap sredstva za pranje posuda
i izlijte po sredini dna pecnice.
Ne upotrebljavajte destiliranu vodu.
3. BiraCem funkcija namjestite vrstu grijanja donje
zagrijavanje (.
Biracem temperature namjestite 80 °C.
Ukljugite uredaj 4 minute.
Nakon 4 minute iskljudite uredaj i ostavite da se
ohladi oko 20 minuta.

2 L

12.2 Ciséenje peénice nakon uporabe

POZOR!

Ako pecdnica ostane predugo vlazna, nastaje korozija.

» Po zavrSetku funkcije pomodi pri ¢iS¢enju obrisite
pecénicu i ostavite da se osusSi u potpunosti.

Zahtjev: Pecnica je hladna.

1. Otvorite vrata uredaja i preostalu vodu sakupite upi-
jajuéom spuzvastom krpom.

2. Glatke povrSine u pecnici ocistite spuzvicom ili me-
kom Cetkom. Tvrdokorne ostatke uklonite spiralom
za ribanje od plemenitog &elika.

3. Rubove od kamenca uklonite krpom namo&enom u
octu. ObriSite Sistom vodom i osusSite mekanom kr-
pom, takoder ispod brtve vrata.

4. Ako je pecnica dovoljno Cista:

- Ostavite otvorena vrata uredaja u zaustavhom
polozaju oko 30° oko 1 sat kako bi se pecénica
ohladila.

- Kako bi se pednica brze osusSila, zagrijte uredaj s
otvorenim vratima oko 5 minuta s 3D-vruéim
zrakom @ i 50 °C.
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13 Okvir vodilica

Mozete izvaditi okvir vodilica kako biste temeljito odistili 2. POZOR!
okvir vodilica i pecnicu. Nepravilna montaza
» Okvir vodilica nikada ne pomicite prije nego Sto
13.1 Vadenje okvira vodilica se dvije kuke potpuno ne udvrste u gornjim rupa-
ma. U protivnom bi se emajlirani sloj mogao
/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina! ostetiti | popucati.

Okviri vodilica mogu postati jako vruci.

» Nikada ne dodirujte okvire vodilica ako su vrudi.
» Ostavite uredaj da se ohladi.

» Djeca mora biti na sigurnoj udaljenosti.

—

. Okvir vodilica &vrsto drzite odozdo i malo povucite
prema naprijed. Izvucite produzne zatike u donjem
podrucju okvira iz otvora za priCvrsc¢ivanje.

3. Obje kuke moraju u potpunosti biti objeSene u gor-
njim rupama. Okvir vodilica polako i oprezno pomi-
‘ Cite prema dolje i objesite ga u donje rupe.

: -

2. Zatim najprije izvucite &itav okvir prema dolje, a on-
da prema naprijed i izvadite.

o &, °

4. Objesite oba okvira vodilica na bo&ne stijenke pec-
nice.

=

13.2 Stavljanje okvira vodilica

1. Obje kuke iznad okvira vodilice umetnite u gornje
rupe.

J

Kod pravilno montiranih okvira vodilica razmak iz-
medu dvije razine je vedi.

16
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14 Vrata uredaja

Obi¢no je dovoljno da ocistite vanjsku stranu vrata ure-
daja. Ako su vrata uredaja jako zaprljana izvana i unu-
tra, mozete skinuti vrata uredaja i ocistiti ih.

14.1 Sarke na vratima

/\ UPOZORENJE - Opasnost od ozljede!

Ako Sarke nisu osigurane, mozete ih zatvoriti velikom

silom.

» Kada otvorite vrata uredaja, provjerite jesu li zapor-
ne poluge zatvorene ili otvorene do kraja.

1. Sarke na vratima peénice imaju zaporne poluge. Ka-
da su zaporne poluge sklopljiene, vrata pecnice su
osigurana.

Ne mozete ih skinuti.
2. Kada su zaporne poluge za skidanje vrata pecénice
rasklopljene, Sarke su osigurane.

Sarke se ne mogu zaklopiti.

14.2 Skidanje vrata uredaja

1. Otvorite vrata pecénice do kraja.
2. Rasklopite zapornu polugu na lijevoj i desnoj Sarki.

3. Zatvorite vrata pecénice do grani¢nika. S obje ruke
uhvatite s lijeve i desne strane. Vrata jo§ malo pri-
tvorite i izvucite ih.

~ \
14.3 Skidanje stakla na vratima

Za bolje Cis¢enje mozete skinuti stakla na vratima pec-
nice.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od ozljede!

Izgrebeno staklo na vratima uredaja moze se raspuknu-

ti.

» Ne upotrebljavajte ostra abrazivna sredstva za Cis-
¢enje ili ostra metalna strugala za &iS¢enje stakla na
vratima pecnice jer mogu izgrepsti povrsinu.

Komponente u vratima uredaja mogu imati oStre rubo-

ve.

» Nosite rukavice.

1. Skinite vrata pecnice.
— "Skidanje vrata uredaja”, Stranica 17

2. S ru¢kom prema dolje polozite ih na krpu.

3. Za skidanje gornjeg poklopca vrata pecnice prstima
pritisnite spojnicu s lijeve i desne strane. lzvucite
poklopac i skinite ga.

N
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4. Podignite najgornje staklo i izvucite ga.

14.4 Postavljanje stakla na vratima

Pri postavljanju stakala pazite da je natpis “Right abo-
ve“ u gornjem desnom kutu.

1. Umetnite staklo koso prema natrag.

2. Najgornje staklo drZite za oba drzaCa i umetnite ga
koso prema natrag.

—

Uvucite staklo u oba otvora na donjoj strani. Glatka
povrsina stakla mora biti s vanjske strane.
3. Stavite poklopac gore na vrata pecnice i pritisnite.

18

Spojnice se moraju uglaviti na objema stranama.
4. Objesite vrata pecnice.
— "Stavljanje vrata uredaja", Stranica 18

Napomena: Pecnicu koristite tek kada su stakla isprav-
no ugradena.

14.5 Stavljanje vrata uredaja
Stavite vrata pecénice obrnutim redoslijedom.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od ozljede!

Vrata pec¢nice mogu nenamjerno ispasti ili se Sarka

moze naglo zatvoriti.

» U tom slucaju nemoijte drzati Sarku. Nazovite servis-
nu sluzbu.

1. Pri stavljanju vrata pec¢nice pazite da uvucete obje

Sarke u smjeru otvora.

l
1
y—

1]

2. Urez na Sarki mora se uglaviti na objema stranama.

3. Ponovno zaklopite obje zaporne poluge.

,

4. Zatvorite vrata uredaja.
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14.6 Dodatna sigurnost vrata /\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Postoje dodatni zastitni uredaji koji sprjedavaju kontakt Kod duljeg vremena pecenja vrata pecnice mogu pos-
s vratima pecnice. Ako se djeca zadrzavaju u blizini tati jako vruca. o - .

peénice, postavite te zastitne uredaje. Mozete kupiti » Za vrijeme rada pecnice nadzirite malu djecu.

ovaj poseban pribor 11023590 kod servisne sluzbe.

15 Uklanjanje smetnji

Manje smetnje na svom uredaju mozete samostalno A UPOZORENJE — Opasnost od strujnog udara!
ukloniti. Iskoristite informacije za uklanjanje smetnji pri- Nestrucm popravei su opasni. ’

je nego sto se obratite servisnoj sluzbi. Tako Cete izbje- Popravke na uredaiu smiie Vrsiti samo obuEeno
éi nepotrebne troskove. P I j
stru¢no osoblje.

A UPOZORENJE - Opasnost od ozljede! » Za popravak uredaja smiju se upotrebljavati samo

Nestru¢ni popravci su opasni. originalni rezervni dijelovi.

» Popravke na uredaju smije vrSiti samo obuceno » Ako je mrezni prikljuéni vod ovog uredaja oStecen,
stru¢no osoblje. kako bi se izbjegle opasnosti, moze ga zamijeniti je-

» Ako je uredaj neispravan, nazovite servisnu sluzbu. dino proizvodad ili njegova servisna sluzba ili sli¢na

kvalificirana osoba.

15.1 Funkcionalne smetnje

Kvar Uzrok i rjeSavanje problema
Uredaj ne funkcionira. MrezZni utikac iz mreZznog prikljuénog voda nije utaknut.
» PrikljuCite uredaj na strujnu mrezu.
Osigura¢ u ormariéu s osiguracima je iskodio.
» Provijerite osigura¢ u ormaricu s osiguracima.
Opskrba strujom je prekinuta.
» Provijerite funkcionira li rasvjeta ili drugi uredaji u prostoriji.

15.2 Zamjena zarulje u peénici 1. Polozite kuhinjsku krpu u pecnicu kako biste izbjegli
oStecenja.

Ako je osvjetlienje u pecnici neispravno, zamijenite za- 2. Odvijte Jstakleni poklopac ulijevo.

rulju u pecnici. 3. Izvucite halogenu Zarulje bez okretanja.

Napomena: Halogene zarulje od 25 W koje su termicki
postojane na 230 V mozete dobiti kod servisne sluzbe
ili u specijaliziranim trgovinama. Koristite samo takve
zarulje. Uhvatite nove halogene zarulje samo Cistom,
suhom krpom. Na taj nadin se produljuje Zivotni vijek
Zarulje.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Uredaj i njegovi dodirljivi dijelovi postaju vrudi tijekom
uporabe.

» Trebate paziti da ne dodirnete grijace elemente.

» Djeca mlada od 8 godina moraju se drzati podalje.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od strujnog udara!

Kod zamjene zarulje su kontakti grla zarulje pod napo-

nom.

» Prije zamjene Zarulje provjerite je li uredaj iskljucen 5
kako biste izbjegli moguci elektricni udar.

» Dodatno izvucite mrezni utikac ili iskljucite osigurac
u ormari¢u s osiguracima.

4. Umetnite novu halogenu zarulju i ¢vrsto je pritisnite
u grlo.
Pazite na polozaj zatika.
. Ovisno o tipu uredaja stakleni poklopac je oprem-
lien brtvenim prstenom. Stavite brtveni prsten.
Pri¢vrstite stakleni poklopac.
Izvadite kuhinjsku krpu iz pecnice.
Prikljucite uredaj na elektricnu mrezu.

® N

Zahtjevi

m Uredaj je iskljuCen iz elektricne mreze.

= Pednica je hladna.

m Postoji nova halogena zarulja za zamjenu.
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16 Transport i zbrinjavanje

Ovdje moze saznati kako pripremiti svoj uredaj za tran-
sport. Osim toga, mozete saznati kako zbrinuti stare
uredaje.

16.1 Zbrinjavanje starih uredaja u otpad

EkoloSki prikladnim zbrinjavanjem otpada mogu se po-

novo iskoristiti vrijedne sirovine.

» Uredaj zbrinite na ekoloski prihvatljiv nadin.
Informacije o aktualnim nacinima zbrinjavanja moze-
te dobiti od svog specijaliziranog trgovca ili se raspi-
tajte u komunalnoj ili lokalnoj gradskoj upravi.

B

Ovaj je uredaj oznacCen u skladu s
europskom smjernicom 2012/19/EU
o otpadnim elektri¢nim i elektronskim
uredajima (waste electrical and elec-
tronic equipment - WEEE).

Smijernica odreduje okvir za povratak
i zbrinjavanje otpadnih uredaja valjan
u cijeloj Europskoj Uniji.

16.2 Transport uredaja

Cuvajte originalnu ambalazu uredaja. Transportirajte
uredaj samo u originalnoj ambalazi. Pazite na strelice
za transport na ambalazi.

1. Sve pomicne dijelove u uredaju i na njemu pri¢vrsti-
te ljepljivom trakom koju mozete skinuti bez tragova.

2. Kako biste izbjegli ostecenje uredaja, gurnite sve di-
jelove pribora poput limova za pecCenje s tankim kar-
tonom na rubovima u odgovarajuce pretince.

3. Kako biste sprijedili nalet na unutarnju stranu stakla
na vratima, stavite karton ili sli¢no izmedu prednje i
straznje strane.

4. Vrata i ako postoji gornji poklopac pricvrstite ljeplji-
vom trakom na strane uredaja.

Ako originalna ambalaza viSe ne postoji

1. Kako bi se osigurala dovoljna zastita od eventualnih
oStedenja pri transportu, zapakirajte uredaj u zastit-
nu dodatnu ambalazu.

2. Transportirajte uredaj u uspravnom polozaju.

3. Nemoijte drzati uredaj za ruCku na vratima ili straznje
prikljuCke jer se mogu ostetiti.

4. Ne stavljajte teSke predmete na ureda,.

17 Servisna sluzba

Ako imate pitanja u pogledu primjene, smetnju ne mo-
zete sami ukloniti ili ako se uredaj mora popraviti, obra-
tite se nasoj servisnoj sluzbi.

Originalne rezervne dijelove koji su bitni za funkcionira-
nje uredaja u skladu s odgovaraju¢om Direktivom o
ekoloSkom dizajnu Direktivom moZete dobiti od nase
korisniCke sluzbe tijekom perioda od najmanje 10 godi-
na od stavljanja vaSeg uredaja na trziSte na Europskom
gospodarskom podrudju.

Napomena: Angaziranje servisne sluzbe besplatno je u
okviru uvjeta jamstva proizvodaca.

Detaljne informacije o vremenu jamstva i uvjetima jams-
tva mozete pronadi kod nase servisne sluzbe, svog do-
bavljac¢a ili na nasoj internetskoj stranici.

Kada se obracate servisnoj sluzbi, potreban vam je
proizvodni broj (E-Nr.) i tvorni¢ki broj (FD) uredaja.

Kontakt-podatke servisne sluzbe nadi ¢ete ovdje odn. u
prilozenom popisu servisnih sluzbi na nasoj internet-
skoj stranici.

Ovaj proizvod sadrZi svjetlo razreda energetske ucinko-
vitosti G.

17.1 Proizvodni broj (E-Nr.) i tvorni¢ki broj
(FD)

Proizvodni broj (E-Nr.) i tvornicki broj (FD) mozete pro-
naci na tipskoj plodici uredaja.

Natpisnu plocicu s brojevima naci ¢ete kada otvorite
vrata uredaja.

Kako biste podatke o svom uredaju i broj telefona ser-
visne sluzbe brzo ponovno pronasli, mozete ih zabiljezi-
ti.

18 Tako ¢e to uspijeti

Za razligita jela ovdje mozete pronaci odgovarajuce
postavke te najbolji pribor i najbolje posude. Preporuke
su optimalno prilagodene vasem uredaju.

18.1 Postupite ovako

Napomena:

Ako prvi put upotrebljavajte uredaj, pridrzavajte se
sliedecih vaznih informacija:

m - "Sjgurnost”, Stranica 2

m - "USteda energije", Stranica 6

m - "Izbjegavanje materijalnih Steta", Stranica 4

1. Odaberite odgovarajuce jelo iz pregleda jela.
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Napomena: Ako ne moze to€no naci jelo koje zelite
pripremiti ili primjenu, orijentirajte se prema slicnom
jelu.

2. |zvadite pribor iz pecnice.

3. Odaberite prikladno posude i prikladan pribor.
Upotrebljavajte posude i pribor koji je naveden u
preporukama za namjestanje.

4. Zagrijte uredaj samo ako je to navedeno u receptu
ili preporukama za namjestanje.

5. Namijestite uredaj prema preporuci za namjestanje.



6. /A UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Prilikom otvaranja vrata uredaja moze izadi vru¢a
para. Ovisno o temperaturi paru ne mozete vidjeti.
» Oprezno otvorite vrata uredaja.

» Ne dozvolite pristup djeci.

Kada je vase jelo gotovo, iskljuCite uredaj.

18.2 Stvaranje kondenzata

Ovdje mozete saznati kako nastaje kondenzat, kako
mozete izbjedi oStecenja i smanijiti stvaranje kondenza-
ta.

Kada pripremate namirnice u pecnici, moze nastati pu-
no vodene pare u pecdnici. Buduéi da je vas uredaj
energetski udinkovit, tijekom rada samo malo topline iz-
lazi van. Zbog velikih razlika u temperaturi izmedu unu-
trasSnjosti uredaja i vanjskih dijelova uredaja, moze se
pojaviti kondenzirana voda na vratima uredaja, uprav-
ljackoj ploci ili susjednim frontama elemenata. Stvara-
nje kondenzata je normalna, fizikalno uvjetovana poja-
va.

Obrisite kondenzat kako biste izbjegli oSteéenja.

Kada zagrijavate uredaj, smanjujete stvaranje konden-
zata.

18.3 Dobro je znati

Pridrzavajte se ovih informacija pri pripremi jela.

m Temperatura i trajanje ovise o koli¢ini i receptu. Sto-
ga su navedena podrucja za namjeStanje. Najprije
odaberite nize vrijednosti i ako je potrebno, sljededi
put odaberite viSe vrijednosti.

Vrijeme pedenja ne mozete skratiti pecenjem na vi-
Sim temperaturama. Jela bi bila samo izvana pece-
na, ali unutra nisu pecena.

= NamijeStene vrijednosti vrijede za umetanje jela u
hladnu pec¢nicu. MozZete ustedjeti do 20 % energije.
U pravilu nije potrebno prethodno zagrijati pecénicu.
Ako ipak Zelite prethodno zagrijati pecnicu, navede-
no vrijeme pecdenja je krace za nekoliko minuta.

Za neka jela je potrebno prethodno zagrijati pecéni-
cu. Umetnite pribor u pecnicu tek nakon zagrijava-
nja.

m |zvadite pribor iz pecnice koji vam nije potreban. Na
ovaj nacin ¢ete dobiti optimalan rezultat peéenja u
pecnici i ustedjeti do 20 % energije.

= Upotrebljavajte samo originalni pribor.

Originalni pribor optimalno odgovara pecénici i vrsta-
ma grijanja.
Pazite da pravilno umetnete pribor.

Papir za pecenje

Koristite samo papir za pecenje koji je prikladan za
odabranu temperaturu. |zrezite papir za pecenje prik-
ladno dimenzijama lima.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od pozara!

Pri otvaranju vrata uredaja nastaje propuh. Papir za pe-

¢enje moze dodirivati grijace elemente i moze se zapa-

liti.

» Pri zagrijavanju i za vrijeme pecenje nikada nemoijte
staviti nepri¢vrséen papir za pecéenje na pribor.

» Papir za pecenje uvijek prikladno odrezZite i pritisnite
posudom ili kalupom za pecenije.

Tako ¢e to uspjeti hr

18.4 Napomene za pecenje
Koristite navedene razine pri pecenju.

Pecenje na jednoj razini Razina

Tjestenina koja se dize/pecivo odn. ka- 2
lup na reSetki

Tanka tjestenina/pecivo odn. nalimuza 2-3

pecenje

Pecenje na vise razina Razina
Univerzalna tava 3

Lim za pecCenje 1
Kalupi na resetki: Razina
prva reSetka 3
druga reSetka 1
Pecenje na tri razine Razina
Limovi za peCenje 5
Univerzalna tava 3
Limovi za pedenje 1
Napomene

Za pecenje na viSe razina koristite vrudi zrak. Jela
umetnuta istovremeno u pecénicu ne moraju biti go-
tova u isto vrijeme.

U tom slu&aju mozZete izvaditi kuhano jelo i dalje ku-
hati drugo jelo. Ako je potrebno, moZete promijeniti
polozaj i smjer limova za pecenje.

Kalupe stavite jedan pored drugog ili pomaknuto je-
dan iznad drugog u pednicu. Istovremenom pripre-
mom jela mozete uStedjeti energiju.

Za dobivanje optimalnog rezultata pecenja u pecnici
preporuéujemo Vam tamne metalne kalupe za pece-
nje.

18.5 Kolaci i pecivo

Preporuke za namjestanje za kolace i pecivo
Temperatura i trajanje pecenja ovise o koli€ini i svojstvi-
ma tijesta. Stoga su u tablicama navedeni intervali. Naj-
prije namjestite kratko trajanje. Ako je potrebno, sljede-
éi put namjestite duze trajanje. Niza temperatura daje
ravnomjerniju boju.

Savjeti za pecenje
Kako biste postigli dobar rezultat peCenja, ovdje smo
sastavili savjete za vas.

Tema Savjet

Va$ kolaC se treba dizati = Namastite samo dno

ravnomijerno. kalupa s bo¢nim otva-
ranjem.

= Nakon pedenja kola&
pazljivo odvojite no-
zem iz kalupa za pede-
nje.

Mala peciva ne smiju se  Oko svakog komada pe-
zalijepiti jedna za druge ti- civa ostavite minimaini
jekom pecenja. razmak od 2 cm. Tako

ima dovoljno mjesta da
se komadi peciva mogu
uzdignuti i zarumeniti sa
svih strana.
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Tema

Savjet

Ustanovite je li kolag pot-
puno ispecen.

Drvenim Stapiéem ubodite
u najviSe mjesto na kola-

¢u. Ako se tijesto viSe ne

lijepi za drvo, kolag je go-
tov.

Tema

Savjet

Zelite pedi prema vlasti-
tom receptu.

Orijentirajte se prema sli¢-
nom kolacu u tablicama
za pedenje.

Upotrebljavajte silikonske,
staklene, plasti¢ne ili ke-
ramiCke kalupe za pede-
nje.

= Kalup mora biti otpo-
ran na temperaturu do
250 °C.

= U tim kalupima kolaci
dobivaju slabiju boju.

Preporuke za namjestanje

Kolaé¢i u kalupima

Jelo Pribor / posude Razina Vrsta Temperatura Trajanje, mi-
grijanja u °C nute
Kola¢ od mijeSanog tijesta, jednostavni Kalup u obliku vijen- 2 (&) 160-180 50-60
ca ili pravokutni kalup
Kola¢ od mijeSanog tijesta, jednostavni, Kalup u obliku vijen-  3+1 140-160 60-80
2 razine ca ili pravokutni kalup
Kola¢ od mijeSanog tijesta, fini Kalup u obliku vijen- 2 150-170 60-80
ca ili pravokutni kalup
Podloga za tortu od mijeSanog tijesta Kalup za tortu 3 G 160-180 30-40
Vocéna torta ili torta od sira s podlogom Kalup s bo&nim otva- 2 (i 160-180 70-90
od prhkog tijesta ranjem & 26 cm
Savijaca Kalup za tart 1 (I 200-240 25-50
Pita Kalup s bo¢nim otva- 2 (i 160-180 25-35
ranjem @ 28 cm
Kola¢ od mijeSanog tijesta Kalup za kuglof 2 (i 150-170 60-80
Biskvitna torta, 3 jaja Kalup s bo&nim otva- 2 160-170 30-40
ranjem & 26 cm
Biskvitna torta, 6 jaja Kalup s boénim otva- 2 2 160-170 35-45
ranjem @ 28 cm
Kolaci na limu
Jelo Pribor / posude Razina Vrsta Temperatura Trajanje, mi-
grijanja u °C nute
Kola¢ od mijeSanog tijesta s nadjevom Univerzalna tava 3 (] 160-180 20-45
Kola¢ od mijeSanog tijesta, 2 razine Univerzalna tava 3+1 140-160 30-55
+
Lim za pecCenje
Kola¢ od prhkog tijesta sa suhim na- Univerzalna tava 2 170-190 25-35
djevom
Kola¢ od prhkog tijesta sa suhim na- Univerzalna tava 3+1 160-170 35-45
djevom, 2 razine +
Lim za pecCenje
Kola¢ od prhkog tijesta sa so¢nim na-  Univerzalna tava 2 160-180 60-90
djevom
Kola€ od dizanog tijesta sa suhim na-  Univerzalna tava 3 170-180 25-35
djevom
Kola¢ od dizanog tijesta sa suhim na-  Univerzalna tava 3+1 150-170 20-30
djevom, 2 razine +
Lim za pecenje
Kola€ od dizanog tijesta sa so¢nim na- Univerzalna tava 3 c 160-180 30-50

djevom

' Uredaj prethodno zagrijati.
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Jelo Pribor / posude Razina Vrsta Temperatura Trajanje, mi-
grijanja u °C nute
Kola¢ od dizanog tijesta sa so¢nim na- Univerzalna tava 3+1 150-170 40-65
djevom, 2 razine +
Lim za pedenje
Pletenica od dizanog tijesta Univerzalna tava 2 g 160-170 35-40
Biskvitna rolada Univerzalna tava 2 (] 170-190' 15-20
Savijada, slatka Univerzalna tava 2 (] 190-210 55-65
Savija¢a, zamrznuta Univerzalna tava 3 180-200 35-45
' Uredaj prethodno zagrijati.
Sitno pecivo od dizanog tijesta
Jelo Pribor / posude Razina Vrsta Temperatura Trajanje, mi-
grijanja u °C nute
Muffini Lim za peCenje muffi- 2 () 170-190 20-40
na na resetci
Muffini, 2 razine Lim za pecenje muffi- 3+1 160-170 30-40
na na resetci
Cajni kolagidi Univerzalna tava 3 [& 150-170 25-35
Strcano pecivo, 2 razine Univerzalna tava 3+1 150-170 25-40
+
Lim za pedenje
Pecivo od lisnatog tijesta Univerzalna tava 3 180-200 20-30
Pecivo od lisnatog tijesta, 2 razine Univerzalna tava 3+1 180-200 25-35
+
Lim za pedenje
Pecivo od lisnatog tijesta, 3 razine 2X 5+3+1 170-190 30-45
Lim za pecdenje
+
Univerzalna tava
Pecivo od paljenog tijesta, npr. profite- Univerzalna tava 3 190-210 35-50
roli, ekleri
Pecivo od paljenog tijesta, 2 razine, Univerzalna tava 3+1 190-210 35-45
npr. profiteroli, ekleri +
Lim za pedenje
Keksi
Jelo Pribor / posude Razina Vrsta Temperatura Trajanje, mi-
grijanja u °C nute
Strcano pecivo Univerzalna tava 3 ( 140-150' 30-40
Strcano pecivo, 2 razine Univerzalna tava 3+1 140-150" 30-45
+
Lim za pedenje
Strcano pecivo, 3 razine 2x 5+3+1 130-140' 40-55
Lim za pecéenje
+
Univerzalna tava
Keksi Univerzalna tava 3 (] 140-160 20-30
Keksi, 2 razine Univerzalna tava 3+1 130-150 25-35
+
Lim za pedenje
Keksi, 3 razine 2X 5+3+1 130-150 30-40

Lim za pedenje
+

Univerzalna tava

' Uredaj prethodno zagrijte 5 minuta. Kod uredaja s funkcijom brzog zagrijavanja ne upotrebljavajte ovu funkciju za

zagrijavanje.
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Jelo Pribor / posude Razina Vrsta Temperatura Trajanje, mi-
grijanja u °C nute
Puslice Univerzalna tava 3 80-100 100-150
Puslice, 2 razine Univerzalna tava 3+1 90-100 100-150
+
Lim za pecenje
Makroni od kokosa Univerzalna tava 2 (i 100-120 30-40
Makroni od kokosa, 2 razine Univerzalna tava 3+1 100-120 35-45
+
Lim za pecenje
Makroni od kokosa, 3 razine 2X 5+3+1 100-120 40-50
Lim za pecCenje
N
Univerzalna tava
Strcano pecivo Univerzalna tava 3 ( 180-200 25-35

' Uredaj prethodno zagrijte 5 minuta. Kod uredaja s funkcijom brzog zagrijavanja ne upotrebljavajte ovu funkciju za

zagrijavanje.

Savjeti za sljedec¢e pecenje

Ako tijekom pecenja nesto ne uspije, ovdje éete nadi

savjete.

Tema

Savjet

Vas kolac je splasnuo.

Pridrzavajte se navede-
nih sastojaka i napo-
mena za pripremanje u
receptu.
Upotrebljavajte manje
tekudine.

[li:

Smanijite temperaturu
pecenja za 10 °C i
produljite vrijeme pe-
cenja.

Vas kolag je presuh.

Povecajte temperaturu pe-
¢enja za 10 °C i skratite
vrijeme pecenja.

Va$ kola¢ nije dovoljno
pecen.

Provijerite razinu i pri-
bor.

Povecajte temperaturu
pecenja za 10 °C.

Ili:

Produljite vrijeme pe-
éenja.

Vas kolac¢ nije dovoljno

peden s gornje strane, a s
donje strane je pretaman.

Stavite kola¢ jednu razinu
vise.

Vas kolac€ je pretaman s
gornje strane, a s donje
strane nije dovoljno pe-
cen.

Stavite kola¢ jednu ra-
zinu nize.

Smanijite temperaturu
pecenja i produljite vri-
jeme pecenja.

Vasi keksi su neravno-
mjerno ispedeni.

Smanjite temperaturu
pecenja.

Izrezite papir za pede-
nje prikladno dimenzi-
jama lima.

Stavite kalup za pece-
nje na sredinu.
Oblikujte male komade
peciva iste veliine i
debljine.
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Tema Savjet

Va$ kola¢ je samo izvana ® Smanjite temperaturu
pecen, ali unutra nije pe- pecenja i produljite vri-
cen. jeme pecenja.

m  Dodajte manje tekudi-
ne.

Za kola¢e sa so&nim na-

djevom:

= Najprije ispecite podlo-
gu.

m  Pedenu podlogu posi-
pajte bademima ili mr-
vicama.

m  Stavite nadjev na pod-
logu.

Vas kola¢ se ne odvaja L]
od kalupa kada ga poku-
Sate istresti.

Nakon pecenja ostavi-

te kola¢ da se ohladi

5-10 minuta.

m  Oprezno nozem odig-
nite rub kolaca.

= Ponovno istresite kolad
i pokrijte kalup za pe-
¢enje nekoliko puta
vlaznom, hladnom kr-
pom.

m  Kada drugi put pecete,

namastite kalup za pe-

¢enje i posipajte mrvi-

ce.

18.6 Kruh i pecivo

Vrijednosti za tijesto za kruh vrijede za tijesto na limu

za pecenje kao i za tijesto u pravokutnom kalupu.

POZOR!

Vodena para nastaje ako ima vode u vru¢oj pecnici.

Uslijed promjene temperature mogu nastati oste¢enja.

» Vodu nikada ne ulijevajte u vrudu pecnicu.

» Nikada ne stavljajte posude s vodom na dno pecéni-
ce.
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Preporuke za namjestanje

Kruh i pecivo

Jelo Pribor / posude Razina Vrsta Temperatura Trajanje, mi-
grijanja u °C nute
Kruh, 750°g, u pravokutnom kalupu i Univerzalna tava 2 180-200 50-60

nepecen u kalupu ili
pravokutni kalup
Kruh, 1000°g, u pravokutnom kalupu i Univerzalna tava 2 200-220 35-50
nepecen u kalupu ili
pravokutni kalup
Kruh, 1500°g, u pravokutnom kalupu i Univerzalna tava 2 & 180-200 60-70

nepeden u kalupu ili
pravokutni kalup

=
(o2

Lepinja Univerzalna tava 3 240-250 25-30
Lepinja, zamrznuta' Univerzalna tava 2 (] 200-220° 10-25
Pecivo, slatko, svjeze Univerzalna tava 3 (] 170-1802 20-30
Pecivo, slatko, svjeze, 2 razine Univerzalna tava 3+1 160-180°? 15-25
+
Lim za pecdenje
Pecivo, svjeze Univerzalna tava 3 c 200-220 20-30
Zapeceni tost, 4 komada ReSetka 3 (] 200-220 15-20
Zapeceni tost, 12 komada ReSetka 3 g 220-240 15-25
' Treba peéi na limu za pedenje.
2 Uredaj prethodno zagrijati.
18.7 Pizza, quiche i pikantni kolaéi
Ovdje mozete nadi informacije o pizzi, quicheu i pikantnim koladima.
Preporuke za namjestanje
Pizza, quiche i pikantni kolag¢i
Jelo Pribor / posude Razina Vrsta Temperatura Trajanje, mi-
grijanja u °C nute
Pizza, svjeza Univerzalna tava 3 170-190 20-30
Pizza, svjeza, 2 razine Univerzalna tava 3+1 160-180 35-45
+
Lim za pedenje
Pizza, svjeza s tankim tijestom Univerzalna tava 2 a 250-270' 20-30
Pizza, hladena Univerzalna tava 1 180-200' 10-15
Pizza, zamrznuta s tankim tijestom, 1 ReSetka 2 190-210 15-20
komad
Pizza, zamrznuta s tankim tijestom, 2 Univerzalna tava 3+1 190-210 20-25
komada +
ReSetka
Pizza, zamrznuta s debelim tijestom, 1 ReSetka 3 180-200 20-25
komad
Pizza, zamrznuta s debelim tijestom, 2  Univerzalna tava 3+1 170-190 20-30
komada +
ReSetka
Mini pizze, zamrznute Univerzalna tava 3 190-210 10-20
Pikantni kola¢ u kalupu Kalup s bo¢nim otva- 2 170-190 40-50

ranjem @ 28 cm

' Uredaj prethodno zagrijati.

25



hr Tako ¢e to uspjeti

Jelo Pribor / posude Razina Vrsta Temperatura Trajanje, mi-
grijanja u °C nute

Quiche, pita Kalup za tart 2 190-210 35-45

Punjeni jastucici Kalup za nabujke 2 170-190 55-65

Empanada Univerzalna tava 3 180-190 35-45

Burek Univerzalna tava 3 190-210 25-35

' Uredaj prethodno zagrijati.

18.8 Nabuijci i gratinirana jela

Do koje mjere ¢e se nabujak ispeci ovisi o veli¢ini po-
suda i o visini nabujka.

Za nabujke i gratinirana jela koristite Siroko, plitko po-
sude. U uskim i visokim posudama jelo se treba dulje
peci i bude tamnije na povrsini.

MozZete pripremati u kalupima ili u univerzalnoj tavi.

= Kalupi na reSetki: razina 2

Preporuke za namjestanje

Nabuijci i gratinirana jela

m  Univerzalna tava: razina 2

Istovremenom pripremom jela mozete uStedjeti energi-
ju. Kalupe stavite jedan pored drugog u pecnicu.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od ozljede!

Ako odlozite vrudéu staklenu posudu za kuhanje na mo-

kru ili hladnu podlogu, staklo moze puknuti.

» Vrucu staklenu posudu za kuhanje odloZite na suhi
podmetad.

Jelo Pribor / posude Razina Vrsta Temperatura Trajanje, mi-
grijanja u °C nute

Nabujak, pikantni, svjezi, kuhani sastoj- Kalup za nabujke 2 (] 200-220 30-60

Ci

Nabujak, slatki Kalup za nabujke 2 (] 180-200 50-60

Gratinirani krumpir, sirovi sastojci, visi- Kalup za nabujke 2 150-170 60-80

ne 4 cm

Gratinirani krumpir, sirovi sastojci, visi- Kalup za nabujke 3+1 150-160 70-80

ne 4 cm, 2 razine

18.9 Perad, meso iriba

U tablici ¢ete nacdi podatke za perad, meso i ribu s
predlozenim tezinama.
Kada pripremate namirnice koje su vece ili teze nego u
preporukama za namjestanje, u svakom sluéaju odabe-
rite nizu temperaturu. Kod viSe komada ravnajte se pre-
ma tezini najtezeg komada za odredivanje vremena pe-
¢enja. Pojedinaéni komadi trebaju biti priblizno iste veli-
dine.
Pecenje i rostiljanje na resetki
Pedenje na resetki je posebice prikladno za veliku pe-
rad ili vise komada
= Qvisno o veligini i vrsti peCenja dodajte do 1/2 | vo-
de u univerzalnu tavu.
Od ovog soka od pecenja mozete pripremiti umak.
Osim toga, nastaje manje dima i pecnica ¢e se ma-
nje zaprljati.
= QOstavite zatvorena vrata uredaja za vrijeme rostilja-
nja.
Nikada ne rostiljajte kada su otvorena vrata uredaja.
m  Stavite namirnice za pecenje na reSetku. Dodatno
umetnite univerzalnu tavu s udubljenjem okrenutim
prema vratima pecnice najmanje za jednu razinu ni-
ze. Tako se prikuplja mast koja kaplje.
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Pecenje u posudu

Kada pripremate jela u posudi, moZete ih jednostavnije
izvaditi iz pec¢nice i izravno posluziti u posudi. Kod pri-
preme u zatvorenoj posudi pecénica ostaje Cisca.

Opcenito o pecenju u posudu

= Upotrebljavajte posude otporno na toplinu i priklad-

no za pecnicu.

Stavite posudu na reSetku.

Prije provjerite stane li posuda u pecnicu.

Najbolje je prikladno stakleno posude.

Sjajne posude za pedenje od plemenitog Celika ili

aluminija manje su prikladne. Reflektiraju toplinu

kao ogledalo. Namirnica se sporije pecCe i sporije

dobiva boju. Povecajte temperaturu i produljite vrije-

me pedenja.

= Pridrzavajte se podataka proizvodaca posude za pe-
cenje.

Otvoreno posude

= Upotrebljavajte visoki kalup za pecenije.

= Stavite posudu na reSetku.

= Ako nemate prikladno posude, koristite univerzalnu
tavu.

Zatvoreno posude
= Koristite prikladan poklopac koji se dobro zatvara.
= Stavite posudu na reSetku.



m  Meso, perad ili riba moze postati hrskavo i u zatvo-
renoj posudi za pedenje. U tu svrhu koristite posudu
za pecenje sa staklenim poklopcem. Odaberite visSu
temperaturu.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od ozljede!

Ako odlozite vrudéu staklenu posudu za kuhanje na mo-

kru ili hladnu podlogu, staklo moze puknuti.

» Vrucu staklenu posudu za kuhanje odlozite na suhi
podmetad.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!

Prilikom otvaranja poklopca nakon pecenja moze izaci

jako vruca para. Ovisno o temperaturi paru ne mozete

vidjeti.

» Podignite poklopac tako da vru¢a para moze izadi
Sto dalje od tijela.

» Ne dozvolite pristup djeci.

Napomene za pecenje i rostiljanje

Namjestene vrijednosti vrijede za umetanje nenapunje-

ne peradi spremne za pecenje, mesa ili ribe na tempe-

raturi hladnjaka u hladnu pecnicu.

m  Sto je perad, meso ili riba veca, to je niza tempera-
tura i time duze vrijeme pecenja.

= Perad, meso i ribu okrenite nakon otprilike 1/2 do
2/3 navedenog vremena.

»  Dodajte peradi u posudi malo tekudine. Dno posude
pokrijte s malo tekucine do visine od oko 1-2 cm.

m  Kada okredete perad, pazite da su prsa odnosno
koza okrenuta prema dolje.

m  Komade mesa za rostilj okrenite hvataljkama za me-
s0. Ako vilicom ubodete meso, meso gubi sok i
postaje suho.

m  Odreske posolite tek nakon rostiljanja. Sol izvlagi vo-
du iz mesa.

Savjeti za perad, meso i ribu

Pridrzavajte se napomena pri pripremi peradi, mesa i ri-
be

Perad

m  Kod patke ili guske probodite kozu ispod krila. Na
ovaj nacin moze istjecati mast.

m  Kod padjih prsa zarezite kozu. Nemojte okretati pa-
dja prsa.

m  Koko$ ¢ée biti posebno hrskavo smeda ako je pri
kraju pecCenja premazete maslacem, slanom vodom
ili sokom od narance.

Meso

= Nemasno meso premazite po zelji s masti ili ga na-
rezite na komade.

= Pedenju od nemasnog mesa dodajte malo tekucine.
U staklenom posudu dno posuda treba biti pokrive-
no tekuc¢inom do visine od oko 1/2 cm.

m  Kozicu zarezite u obliku kriza. Kada okrecdete pece-
nje, pazite da je kozica okrenuta prema dolje.

m  Kada je pecenje gotovo, ostavite ga da miruje jos
10 minuta u iskljuéenoj, zatvorenoj pecnici. Tako ¢e
se sok od mesa bolje rasporediti. Po potrebi umotaj-
te pe&enje u aluminijsku foliju. U navedenom vreme-
nu pecenja nije uklju¢eno vrijeme mirovanja.

Tako ¢e to uspjeti hr

m  Pecenje i pirjanje u posudu je jednostavnije. Mozete
jednostavnije izvaditi peéenje s posudom iz pecnice
i izravno u posudi pripremiti umak.

= Koli¢ina tekucine ovisi o vrsti mesa i o materijalu po-
suda i o tome koristite li poklopac. Ako pripremate
meso u emajliranoj ili tamnoj metalnoj posudi za pe-
cenje, potrebno je nesto viSe tekucine nego u stak-
lenom posudu.

m  Za vrijieme pecenja tekudina ispari u posudi. Po po-
trebi oprezno dolijevajte vrucu tekudinu.

»  Razmak izmedu mesa i poklopca mora iznositi naj-
manje 3 cm. Meso moze povecati svoj volumen.

= Kada pirjate meso, po potrebi ga prije zapecite. Za
dobivanje temeljca dodajte vodu, vino, ocat ili sli¢-
no. Dno posuda treba biti pokriveno teku¢inom do
visine od 1-2 cm.

Riba

= Ne morate okretati cijele ribe.

m  Stavite ribu u pecénicu tako da lezi u plivaju¢em po-
lozaju, tako da je ledna peraja prema gore.

m  QOdrezani krumpir ili mala vatrostalna posuda u otvo-
ru trbuha osigurava stabilnost polozaja.

= Vidjet Cete je li riba peCena kada se ledna peraja la-
ko odvaja.

®m  7a pirjanje u posudu dodajte dvije do tri juSne Zlice
tekucine i malo limunovog soka ili octa.

Savjeti za pecenje i pirjanje
Pridrzavajte se ovih savjeta za dobre rezultate pri pece-
nju i pirjanju.

Tema Savjet

Nemasno meso ne smije  ® Meso premazite po ze-
se isusiti. lji s masti ili ga oblozi-
te kriSkama slanine.

Ako Zelite pripremiti ko- m  KoZicu zarezite u obli-

mad pedenja s kozicom, ku kriza.

postupite na sljededi na- = Najprije pecite komad

in: pecenja s kozicom
okrenutom prema do-
lje.

Po mogucénosti pecnica = Pripremite namirnicu u
treba ostati Cista. zatvorenoj posudi za
pecenje na visokoj
temperaturi.
Ili:
= Koristite lim za rostilja-
nje. Po potrebi lim za
rostiljanje mozete kupi-
ti kao poseban pribor.

Kada je pecenje goto-
vo, ostavite ga da mi-
ruje 10 minuta u isklju-
¢enoj, zatvorenoj pec-
nici. Tako ¢e se sok
od mesa bolje raspo-
rediti. U navedenom
vremenu pecenja nije
uklju¢eno vrijeme miro-
vanja.

= Nakon pripreme umo-
tajte namirnicu u alumi-
nijsku foliju.

Meso treba ostati svijetlo i
soc&no npr. rostbif.
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Preporuke za namjestanje

Perad
Jelo Pribor / posude Razina Vrsta  Temperatura Trajanje u
grijanja u °C/ stu- minutama
panj rostilja-
nja
Pile, 1,3 kg, nepunjeno Otvoreno posude 2 200-220 60-70
Mali komadi pileting, po 250 g Otvoreno posude 3 X 220-230 30-35
Pileci Stapici, nuggets, zamrznuti Univerzalna tava 3 g 190-210 20-25
Patka, nepunjena, 2 kg Otvoreno posude 2 190-210 100-110
Pacja prsa, po 300 g, srednje peCena  Otvoreno posude 3 X 240-260 30-40
Guska, nepunjena, 3 kg Otvoreno posude 2 170-190 120-140
Gusdji bataci, po 350 g Otvoreno posude 3 X 220-240 40-50
Mlada purica, 2,5 kg Otvoreno posude 2 180-200 80-100
Pureca prsa, bez kosti, 1 kg Zatvoreno posude 2 (i 240-260 80-100
Puredi zabatak, s kostima, 1 kg Otvoreno posude 2 180-200 90-100
Meso
Jelo Pribor / posude Razina Vrsta Temperatura Trajanje u
grijanja u °C/ stu- minutama
panj rostilja-
nja
Svinjsko pecéenje bez kozice, npr. vrati- Otvoreno posude 1 X 180-200 140-160
na, 1,5 kg
Svinjsko pecenje s kozicom, npr. ple¢- Otvoreno posude 1 X 170-190 190-200
ka, 2 kg
Peceni svinjski file, 1,5 kg Zatvoreno posude 2 (] 190-210 130-140
Svinjski odresci, debljine 2 cm Resetka 4 O 3 20-25'
Govedi file, srednje pecen, 1 kg Otvoreno posude 3 G 210-220 45-55
Pirjano govede ped&enje, 1,5 kg Zatvoreno posude 2 200-220 100-1202
Rostbif, srednje pecen, 1,5 kg Otvoreno posude 2 X 200-220 60-70
Hamburger, visine 3-4 cm Resetka 4 3® 25-30'
Telece pecenje, 1,5 kg Otvoreno posude 2 () 180-200 120-140
Teleda koljenica, 1,5 kg Zatvoreno posude 2 (] 210-230 130-150
Janjedi but bez kosti, srednje peden, Otvoreno posude 2 170-190 70-80*
1,5 kg
Janjedi hrbat s kostima, srednje pecen, Otvoreno posude 2 X 180-190 45-55*
1,5 kg
Kobasice za rostilj Resetka 3 i 3 20-25"
PecCenje od mljevenog mesa, 1 kg Otvoreno posude 2 X 170-180 70-80
' Univerzalnu tavu stavite ispod resetke.
2 Na pod&etku dodati tekucinu u posudu, komad pedenja treba biti min. do 2/3 u tekudini
3 Jelo okrenite nakon 2/3 vremena.
4 Ne okredite namirnicu. Dno prekrijte vodom.
Riba
Jelo Pribor / posude Razina Vrsta Temperatura Trajanje u
grijanja u °C/ stu- minutama
panj rostilja-
nja
Riba, na Zaru, cijela 300 g, npr. pastrva ResSetka 2 ™) 2 20-25"
Riba, na zaru, cijela, 1 kg, npr. orada ResSetka 2 180-200 45-50"

' Univerzalnu tavu stavite ispod redetke.
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Jelo Pribor / posude Razina Vrsta  Temperatura Trajanje u
grijanja u °C/ stu- minutama
panj rostilja-
nja
Riba, na zaru, cijela, 1,5 kg, npr. losos ReSetka 2 X 170-190 50-60'
Riblji file / riblji kotlet, debljine 2-3 cm, ReSetka 3 O 2 20-25'
na zaru
' Univerzalnu tavu stavite ispod redetke.
Savjeti za sljedece przenje Tema Savjet
Ako tijekom przenja nesto ne uspije otprve, ovdje Cete Va$ umak od pedenjaje ® Odaberite manju posu-
naci savjete. zagorio. du.

Tema Savjet
Pedenje je pretamno, a m  QOdaberite nizu tempe-
korica mjestimi¢no izgo- raturu.
riela. = Skratite vrijeme pece-
nja.
Vase pecenje je presuho. ® QOdaberite nizu tempe-
raturu.
= Skratite vrijeme pede-
nja.

Korica na vasem pecenju = Povedajte temperaturu.
je pretanka. [li:
= Nakon zavrSetka vre-
mena pedenja kratko
ukljugite rostilj.

18.10 Povrce i prilozi

= Tijekom pecenja do-
dajte vise tekudine.

Vas$ umak od peCenja je m QOdaberite vedu posu-
presvijetao i vodenast. du kako bi isparilo vise

tekudine.
= Tijekom pecenja do-
dajte manje tekudine.

Meso zagori kada ga pir- = Provjerite odgovaraju li
jate. posuda za pecenje i

poklopac jedno dru-
gom i zatvaraju li do-
bro.
= Smanjite temperaturu.
m Tijekom pirjanja dodaj-
te tekucinu.

Ovdje mozete naci informacije o pripremi proizvoda od povréa koje mozete konzumirati kao prilog uz svoj obrok.

Preporuke za namjestanje

Povrée i prilozi
Pridrzavajte se podataka u tablici.

Jelo Pribor / posude Razina Vrsta  Temperatura Trajanje u
grijanja u °C/ stu- minutama
panj rostilja-
nja
Povrée na Zaru Univerzalna tava 5 3 10-20
Pedeni krumpir, prepolovljen Univerzalna tava 3 190-210 25-35
Proizvodi od krumpira, zamrznuti, npr.  Univerzalna tava 3 (] 200-220 25-35
pomfrit, kroketi, punjeni jastudi¢i od
krumpira, przeni ribani krumpir
Pomfrit, 2 razine Univerzalna tava 3+1 190-210 30-40
+

Lim za peéenje

18.11 Jogurt
U svojem uredaju moZzete i sami pripremati jogurt.

Priprema jogurta

1. Izvadite pribor i okvire vodilica iz pec¢nice.

2. Zagrijte 1 litru mlijeka sa 3,5 % mlijeCne masti na
plodi za kuhanje na 90 °C i ostavite da se ohladi na
40 °C. Trajno mlijeko zagrijte samo do 40 °C.

o N

30 g jogurta umijeSajte u mlijeko.

Masu ulijte u male posude, npr. male staklenke s
poklopcem.

Posude prekrijte folijom, npr. folijom za odrzavanje
svjezine.

Posude stavite na dno pecnice.

Namijestite uredaj prema preporuci za namjestanje.
Nakon pripreme jogurt ostavite da se ohladi u hlad-
njaku.
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Preporuke za namjestanje

Jogurt

Jelo Pribor / posude Razina Vrsta grija- Temperatura Trajanje,
nja/funk- u °C minute
cija

Jogurt Salica / staklenka Dno pecnice - 4-5 sati

18.12 Savjeti za pripremanje hrane s malim
udjelom akrilamida

Akrilamid je Stetan za zdravlje i nastaje kada priprema-

te proizvode od Zitarica i proizvode od krumpira na ja-
ko velikoj toplini.

Jelo Savjet

Opcéenito = Vrijeme pecenja neka bude Sto krace.
m Jela zapecite tako da budu zlatno-zute,
ne previse tamne boje.
m  Upotrebljavajte veliku, debelu namirni-
cu. Ona sadrzi manje akrilamida.

PeCenje ® Namjestite gornje i donje zagrijavanje
na maks. 200 °C.
= Namjestite maks. temperaturu kod vru-
¢eg zraka na 180 °C.

Keksi = Sitne kolacic¢e i kekse premarzite jaje-
tom ili Zumanjkom. To smanjuje stvara-
nje akrilamida.

Pomfrit Ravnomjerno i u jednom sloju raspodi-

peden u jelite pomfrit po limu za pecenije.

pecnici = Pecite najmanje 400 g po limu kako se
pomfrit ne bi isusio.

Preporuke za namjestanje

Susenje

18.13 Susenje

S vruéim zrakom mozZete izvrsno susiti namirnice. Kod
ovog nacina konzerviranja je saCuvana aroma zbog is-
paravanja vode.

Temperatura i trajanje ovise o vrsti, vlaznosti, dozrelosti
i debljini namirnica za susenje. Sto dulje ostavite namir-
nice da se suse, to ¢e se bolje konzervirati. Sto ih tanje
narezete, to ¢e se bolje osusiti i zadrzati svoju aromu.
Stoga su navedena podrucja za namjestanje.

Priprema za susenje

1.

Koristite samo besprijekorno vode, povrdée i zadin-
sko bilje i temeljito ga operite. ObloZite reSetku papi-
rom za pecenje ili pergamentnim papirom. Voce os-
tavite da se dobro ocijedi te ga osusite.

Narezite voc¢e na tanke komade jednake veli€ine ili
kriSke. Neoguljeno voce stavite na koru tako da su
izrezani komadi mesa okrenuti prema gore.

Pazite na to da voce kao i gljive ne rasporedite jed-
ne povise drugih na resetku.

Povrée naribajte i potom ga blansirajte. BlanSirano
povrée ostavite da se dobro ocijedi te ga ravnomijer-
no rasporedite na reSetki.

Zacinsko bilje osusite sa stabljikom. Ravnomjerno
polozite zaCinsko bilje tako da je lagano nagomilano
na reSetki.

Nekoliko puta okrenite so¢no voce i povrcée. OsuSe-
no vocée odmah nakon susenja odvojite s papira.

U tablici ¢ete nadi postavke za susenje razli¢itih namirnica. Ako Zelite osusiti druge namirnice, ravnajte se prema sli¢-

nim namirnicama u tablici.

Napomena:

Za susenje koristite sljedece razine:
m 1 reSetka: razina 3

m 2 reSetke: razina 3+1

Jelo Pribor / posude Razina Vrsta grija- Tempera- Trajanje,
nja turau °C minute

Kostunjavo voce, npr. koluti¢i jabu- ReSetka 3 80 4-8 sati

ka, debljine 3 mm, po reSetki 3+1

200 g

Korjenasto povrée, npr. mrkve, na- ReSetka 3 80 4-7 sati

ribano, blanSirano 3+1

Gljive narezane na ploskice ReSetka 3 80 5-8 sati
3+1

Zacinsko bilje, ogisé¢eno Resetka 3 60 2-5 sati
3+1
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18.14 Ukuhavanje

Konzervirajte voce i povrée zagrijavanjem i hermetickim

zatvaranjem u staklenkama.

m  Koristite samo dgiste i neoStecene staklenke, gume-
ne prstenove i kop&e otporne na toplinu.

= Koristite samo besprijekorno voée i povrce.

m  Koristite samo staklenke iste veli€ine i s istim namir-
nicama.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od ozljede!

Staklenke mogu puknuti zbog pogresaka tijekom uku-

havanja.

» Pridrzavajte se navedenih namjestenih vrijednosti.

» Koristite Siste i neoStecene staklenke.

» Istodobno moZete ukuhati Sest staklenki od 1/2 ili 1
litre. Ne koristite vede staklenke.

Priprema voca i povréa za ukuhavanje

1. Temeljito operite vode i povrce.
2. Pripremite voce i povrée, npr. ogulite, oCistite od ko-
Stica i narezite na sithe komade.
3. Napunite staklenku do oko 2 cm ispod ruba.
4. Staklenke napunite vru¢om tekucinom.
Za staklenke od jedne litre potrebno je oko 400 ml
tekudine.
Za voce: otopina Secera koja se ne pjeni
— Za slatko voce cca. 250 g Secera
— Za kiselo voce cca. 500 g Secera
Za povrce:
— prokuhana voda
5. ObriSite rubove staklenki. Moraju biti Cisti.

Preporuke za namjestanje

Ukuhavanje

Tako ¢e to uspjeti hr

6. Na svaku staklenku stavite vlazni gumeni prsten i
poklopac.
7. Staklenke zatvorite kopCama.

Ukuhavanje vocéa ili povréa

1. Stavite univerzalnu tavu na razinu 2.

2. Pripremljene staklenke stavite u univerzalnu tavu ta-
ko da se ne dodiruju.

3. Ulijte 500 ml vruce vode (cca. 80 °C) u univerzalnu
tavu.

4. Namijestite uredaj prema preporuc¢enim namjestenim
vrijednostima.

v Nakon otprilike 40 do 50 minuta pojavljuju se mje-
hurici u kratkim razmacima. U staklenkama se poci-
nje pjeniti.

5. Voce
— Iskljucite uredaj ¢im se u svim staklenkama podi-

nje pjeniti.
- Staklenke izvadite iz pec¢nice nakon navedenog
vremena dogrijavanja.

6. Povrce
- Cim se u svim staklenkama pocinje pjeniti, tem-

peraturu smanjite na 120 °C.
— Iskljucite uredaj nakon navedenog vremena do-
grijavanja i izvadite staklenke iz pecnice.

7. POZOR!

Staklenke mogu puknuti u sludaju velikih razlika u
temperaturi
» Ne odlazite staklenke na hladnu ili viaznu podlo-
gu.
» Zastitite staklenke od propuha.
Stavite staklenke na Cistu krpu i pokrijte.
8. KopcCe skinite tek kada su staklenke hladne.

Navedena vremena u tablici sluze samo za orijentaciju za ukuhavanje voca i povrc¢a. Na vrijeme mogu utjecati, sobna
temperatura, broj staklenki, koli¢ina, toplina i kvaliteta sadrzaja u staklenki. Podaci se odnose na okrugle staklenke

od 1 litre.
Jelo Pribor / posu- Razina Vrsta gri- Temperatura Trajanje, minute
de janja u-°C
Povrée, cikla: Staklenke od 2 U 1. 170-180 1. do pjenjenja
1 litre 2. 120-140 2. od pjenjenja: 35
3.- 3. akumulirana toplina: 30
Povrée, npr. krastavci Staklenke od 2 O 1. 170-180 1. do pjenjenja
1 litre 2. - 2. akumulirana toplina: 35
Povrée, npr. kelj pupc&ar Staklenke od 2 U 1. 170-180 1. do pjenjenja
1 litre 2. 120-140 2. od pjenjenja; 45
3.- 3. akumulirana toplina: 30
Povrée, npr. grah, koraba, Staklenke od 2 O 1. 170-180 1. do pjenjenja
crveni kupus 1 litre 2. 120-140 2. od pjenjenja: 60
3. - 3. akumulirana toplina: 30
Povrce, npr. grasak Staklenke od 2 () 1. 170-180 1. do pjenjenja
1 litre 2. 120-140 2. od pjenjenja: 70
3. - 3. akumulirana toplina: 30
Kosti¢avo vode, npr. tres-  Staklenke od 2 () 1. 170-180 1. do pjenjenja
nje, marelice, breskve, 1 litre 2. - 2. akumulirana toplina: 30

grozde, ogrozd, Sljive
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Jelo Pribor / posu- Razina Vrsta gri- Temperatura Trajanje, minute

de janja u°C
Kostunjavo voce, npr. ja-  Staklenke od 2 1. 170-180 1. do pjenjenja: 30-40
buke, jagode, ribiz 1 litre 2. - 2. akumulirana toplina: 25
Pirirano voce, npr. jabuke, Staklenke od 2 1. 170-180 1. do pjenjenja: 30-40
kruske i Sljive 1 litre 2. - 2. akumulirana toplina: 35

18.15 Dizanje tijesta

U vasem uredaju se tijesto moze brze dizati nego na
sobnoj temperaturi.

Dizanije tijesta

Tijesto ostavite da se dize u 2 koraka: jednom u koma-
du (vrijeme dizanja tijesta) i drugi put u kalupu za pece-

nje (vrijeme mirovanja tijesta).
1. Tijesto stavite u zdjelu otpornu na toplinu.

Preporuke za namjestanje

Dizanje tijesta

4.

5.
6.

Stavite zdjelu na reSetku.

Namijestite uredaj prema preporuci za namjestanje.
Pokrenite rad uredaja samo kada je pecnica potpu-
no hladna.

Za vrijeme dizanja tijesta ne otvarajte vrata uredaja
jer u suprotnom izlazi vlaga.

Obradite tijesto i stavite ga u kalup za pecenije.
Stavite tijesto na navedenu razinu.

Savjet: Ako zelite prethodno zagrijati pe¢nicu, onda ni-
je potrebno vrijeme mirovanja tijesta u uredaju.

Temperatura i vrijeme dizanja tijesta ovise o vrsti i koli€ini sastojaka. Stoga su podaci u tablici orijentacijske vrijed-

nosti.
Jelo Pribor / posude Razina Vrsta gri- Temperatura Trajanje, mi-
janja u°C nute
Dizano tijesto, lagano 1. zdjela .2 1.0 1. 50' 1. 25-30
2. univerzalna tava .2 20 2.50' 2.10-20
Dizano tijesto, teSko i masno 1. zdjela .2 1.0 1. 50' 1.60-75
2. univerzalna tava .2 20 2.50' 2.45-60

' Uredaj prethodno zagrijte 5 minuta.

18.16 Odmrzavanje

Prikladno za odmrzavanje duboko smrznutog voca, po-

vréa i sitnog peciva. Perad, meso i ribu odmrznite u

hladnjaku. Nije prikladno za torte s kremom ili Slagom.

Za odmrzavanje Kkoristite sljedece razine:
m 1 reSetka: razina 2
m 2 reSetke: razina 3+1

Napomena: Komadi zamrznuti u ravnom polozaju ili pa-
kirani u manjim porcijama brze se odmrzavaju od onih

zamrznutih u komadu.

Preporuke za namjestanje

ZiveZne namirnice izvadite iz ambalaZe i u prikladnoj
ih posudi stavite na rostil].

Hranu povremeno okrenite ili je promijeSajte jedan
do dva puta. Vise puta okrenite velike komade. Po
potrebi povremeno odijelite hranu odnosno vec¢ od-
mrznute komade izvadite iz peénice.

Odmrznutu hranu ostavite da miruje jos 10 do 30
minuta u isklju¢enom uredaju kako bi se temperatu-
ra izjednacila.

Odmrzavanje

Jelo Pribor / posude Razina Vrsta grija- Temperatura Trajanje,
hja u°C minute

Pecivo, koladi i kruh, Resetka 2 - -

voce, povrée, mesni 3+1

proizvodi
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18.17 Probna jela

Tablice su sastavljene za ispitne institute kako bi se
olakSalo ispitivanje uredaja u skladu s normom EN

60350-1.
Pecenje

Pridrzavajte se ovih informacija pri pecenju probnih je-

la.

Opc¢e napomene

m  NamjeStene vrijednosti vrijede za umetanje jela u

hladnu pecnicu.

®  Pridrzavajte se napomena za prethodno zagrijavanje
u tablicama. NamjesStene vrijednosti vrijede bez br-

ZO0g zagrijavanja.

m  Za pecenje najprije koristite nizu temperaturu od

onih navedenih.

Razine

Visine umetanja kod pecenja na jednoj razini:
m  Univerzalna tava / lim za pe&enje: razina 3

m  Kalupi na reSetki: razina 2

Napomena: Kolaci na limovima za pecenje ili u kalupi-
ma umetnuti istovremeno u pecénicu ne moraju biti go-

tovi u isto vrijeme.

Visine umetanja kod pecenja na dvije razine:

m  Univerzalna tava: razina 3
Lim za pecenje: razina 1

Preporuke za namjestanje

Tako ¢e to uspjeti hr

m  Kalupi na resetki:
prva reSetka: razina 3
druga reSetka: razina 1

Visine umetanja kod pedenja na tri razine:
®m Lim za pecCenje: razina 5

Univerzalna tava: razina 3

Lim za pecenje: razina 1

Pedenje s dva kalupa s bo¢nim otvaranjem:

Ako vas$ uredaj moze pedi na vise razina, kalupe stavite
jedan pored drugog ili pomaknuto jedan iznad drugog
u pecnicu.

Pecenje
Jelo Pribor / posude Razina Vrsta Temperatura Trajanje, mi-
grijanja u °C nute
Strcano pecivo Univerzalna tava 3 (i 140-150 30-40
Strcano pecivo Univerzalna tava 3 140-150 30-40
Strcano pecivo, 2 razine Univerzalna tava 3+1 140-150' 30-45
+
Lim za pedenje
Strcano pecivo, 3 razine 2X 5+3+1 130-140' 40-55
Lim za pecéenje
+
Univerzalna tava
Kolagi¢ Univerzalna tava 3 (] 150" 25-35
Kolagi¢ Univerzalna tava 3 150° 25-35
Kolagi¢, 2 razine Univerzalna tava 3+1 150" 25-35
+
Lim za pedenje
Kolaci¢, 3 razine 2X 5+3+1 140° 35-45
Lim za pedenje
+
Univerzalna tava
Vodeni biskvit Kalup s bo¢nim otva- 2 (] 160-170? 30-40

ranjem & 26 cm

' Uredaj prethodno zagrijte 5 minuta. Kod uredaja s funkcijom brzog zagrijavanja ne upotrebljavajte ovu funkciju za

zagrijavanje.

2 Uredaj prethodno zagrijte. Kod uredaja s funkcijom brzog zagrijavanja ne upotrebljavajte ovu funkciju za zagrijava-

nje.
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hr Tako ¢e to uspjeti

Jelo Pribor / posude Razina Vrsta Temperatura Trajanje, mi-
grijanja u °C nute
Vodeni biskvit Kalup s bo¢nim otva- 2 B 170 30-40
ranjem & 26 cm
Vodeni biskvit, 2 razine Kalup s bo¢nim otva- 3+1 150-160° 30-45

ranjem @ 26 cm
' Uredaj prethodno zagrijte 5 minuta. Kod uredaja s funkcijom brzog zagrijavanja ne upotrebljavajte ovu funkciju za
zagrijavanje.

2 U_redaj prethodno zagrijte. Kod uredaja s funkcijom brzog zagrijavanja ne upotrebljavajte ovu funkciju za zagrijava-
nje.

Rostiljanje
Jelo Pribor / posude Razina Vrsta gri- Temperaturau Trajanje
janja °C / stupanj ro- u minu-
stiljanja tama
Tost prepeci Resetka 5 i 3 0,2-1,5
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